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TRENDY v potravinarstve 1/2007

Priprava slovenskej technologickej platformy v oblasti potravinarstva

Vyskumny Ustav potravinarsky za u¢elom nadviazania uz3ej spoluprace medzi vyskumom a priemyslom v SR ako aj
s cielom urychlenia rozvoja potravinarskeho priemyslu pripravuje vytvorenie Slovenskej technologickej platformy. Pri tejto prilezi-
tosti sa dila 22. novembra 2006 vo Vyskumnom Ustave potravinarskom v Bratislave konalo Uvodné stretnutie slovenskej technolo-
gickej platformy, na ktoré boli pozvani predstavitelia jednotlivych zvazov, zdruzeni, vyskumu a univerzit posobiacich v potravinar-
skom priemysle na Slovensku. Na stretnuti bola prezentovana Eurdpska technologicka platforma Potraviny pre zivot (Ing. Kitti
Németh, PhD., Viyskumny ustav potravinarsky, Bratislava) a Siedmy vyskumny ramcovy program Eurdpskej unie - . RP vo vztahu
k potrebam a prileZitostiam potravinarskeho priemyslu v Eurépskej tnii (doc. Ing. Peter Simko, DrSc., Viyskumny dstav potravinar-
Sky, Bratislava).

V Eurdpe existuje vySe 30 technologickych platforiem, z toho tretina sa venuje polnohospodarstvu, potravinarstvu a bio-
technologiam. Ide o diskusné skupiny vSetkych zainteresovanych skupin v oblastiach vedy, vzdelavania a techniky, ktoré su inicio-
vané hlavne z EU-15 a vedené samotnym potravinarskym priemyslom. Ulohou technologickych platforiem je napomahat Eurép-

skej komisii pri vytvarani politiky vyskumu a prispievat k celkovym investiciam EU do vedy pre buduci rast, konku-
% rencieschopnost a trvalll udrzatelnost. V ramci potravinarskeho sektora bola zriadena v roku 2005 Eurépska tech-

5 nologicka platforma (ETP) ,Potraviny pre Zivot". Jej viziou je efektivna integracia strategicky orientovaného nadna-
WA rodného vyskumu v oblasti vyZivy, potravinarstva a vied o konzumentoch s manazmentom potravinového retazca
@ za UCelom ziskania inovovanych, novych a zlepSenych potravinarskych vyrobkov pre narodny, regionalny a global-

ny trh v stlade s poZiadavkami a oéakavaniami konzumentov. Tieto vyrobky spolu s odporiéanymi zmenami Zivot-

ného Stylu budd mat pozitivny dopad na verejné zdravie a celkovu kvalitu Zivota. Prvou fdzou rozvoja ETP Potra-
viny pre Zivot bolo vytvorenie tzv. dokumentu vizie, ktory opisuje vyzvy a prileZitosti do r. 2020 a po fiom. Neskdr pracovné skupiny
ETP ,Potraviny pre zivot* vypracovali strategicku vyskumnu agendu zainteresovanych stran (SSRA), v ktorej sa zadefinovali stred-
nodobé a dlhodobé vedecké a technologické poziadavky. V marci 2006 bola agenda zaslana Eurépskej komisii s ciefom jej imple-
mentacie do 7. RP. Koneénym cielom ETP je teda implementécia zamerov SSRA v oblasti vyskumu, tréningu, komunikécie a
technologického transferu s vyuZitim verejno-sukromnych zdrojov.

Mnohé krajiny v Eurépe sa rozhodli zaloZit narodnt potravinarsku technologick platformu. Ulohou narodnych platforiem
je ulahéit komunikéciu a interakciu medzi stakeholdermi na nérodnej Urovni a tym posilnit kontakt a dialog s ETP. Narodné plat-
formy budl prepojené s ETP za Ucelom optimalizacie transferu skusenosti a podporenia krajin, ktoré maji zaujem o zalozenie
vlastnych platforiem.

Technologické platformy figuruju aj v 7. RP. V porovnani so Siestym ramcovych programom, 7. RP sa sustreduje na roz-
voj aplikovaného vyskumu, ktory zohladriuje potreby eurdpskeho priemyslu prave cez technologické platformy, prostrednictvom
ktorych sa tieto potreby zahrnU do vyziev pre projekty siedmeho rdmcového programu. Pre potravinérstvo a polnohospodérstvo
bola v 7. RP vy¢lenena oblast ,Potraviny, polnohospodarstvo a biotechnoldgie, ktora hned za ,zdravim* predstavuje druhi vy-
skumnu prioritni oblast, na ktorl bude vynaloZeny rozpocet vo vyske 1,9 mid. EUR v obdobi od 2006 do 2013. V siedmom ram-
covom programe budu prioritne podporované medzinarodné projekty zahriujuce spolupracu s malymi a strednymi podnikmi. Ob-
last’ ,potraviny, polnohospodarstvo a biotechnolégie® je €lenena na tri okruhy, pri€om potravindm sa venuje okruh ,potraviny, zdra-
vie a telesna a duSevné pohoda®, ktory zahffia cely potravinovy retazec, od pofnohospodarstva az po konzuméciu potravin.

Vlychadzajuc z horeuvedeného mozno konstatovat, Ze zriadenie Slovenskej potravinarskej technologickej platformy
(SPTP) by vyrazne mohlo napomdct rozvoju potravinarskeho priemyslu na Slovensku. Prave cez SPTP by sa zaujmy a potreby
slovenského potravinarskeho priemyslu mohli predloZit ETP, prostrednictvom ktorej mozno poziadavky potravinarskeho priemyslu
na Slovensku predstavit Eurdpskej komisii a zaclenit do vyziev pre projekty 7. RP. Vyskumny ustav potravinarsky ma v pléne
zaCiatkom buduceho roka pripravit material — dokument, ktory bude prezentovat Slovensko - jeho potreby v oblasti potravinarstva.
Tento dokument bude predstaveny ETP a prostrednictvom nej sa poZiadavky slovenského potravinarskeho priemyslu mézu dostat
do vyziev pre projekty 7. RP v budicom obdobi.

P. Simko — K. Németh — M. Valachova
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Uzito€né flavonoidy v kakau

Historické fakty dokazuju, Zze pouzivanie kakaa v medicine siaha do obdobia spred dvetisic rokov, do ¢ias civilizacii starovekych
Aztékov a Mjov, a v stredoveku sa Sirilo dalej do Eurdpy. Kakao a Cokoldda sa v medicine vyznacuje priblizne stovkou pouziti,
vratane lieCby Unavy, zvySenej teploty, bolesti srdca, anémie, chorobach obliciek, Criev, ale v podstate neexistuju ziadne vedecky
podloZené Udaje oddvodriujlce ich ucinnost v predchadzani, alebo liecbe tychto problémov. Este aj v si¢asnej dobe, domorodé
obyvatel'stvo strednej a juznej Amerike pouziva pri priprave tradiénych lieCiv rozne Easti kakaovnika.

Hoci vSeobecne sa kakao pouzivalo hlavne ako chutna a oblUbena potravina, existuju dokazy, Ze historické pouzitie kakaa
v medicine v skutognosti malo vedecké opodstatnenie. Prevlada nazor, ze mnoho lieivych U€inkov, spdsobuju zlliceniny, zndme
ako flavonoidy, ktorych bohatym zdrojom su kakaové boby.

Flavonoidy su prirodzene sa vyskytujlce zliCeniny, ktoré su Siroko rozSirené v rastlindch a v potravinach zalozZenych na rastlinnej
baze (napriklad strukoviny, ovocie ako jablka, alebo hrozno, kakao, atd.) a ndpojoch. Zda sa, Ze v rastlindch maju funkény vyz-
nam, kde pomahaju pri reparacia, a poskytuju ochranu proti $kodcom a chorobam. V sucasnej dobe vedci zistili, ze pravidelnd
konzumacia ovocia a zeleniny bohatej na flavonoidy znizuje riziko vzniku mnohych chronickych ochoreni ako rakoviny, mozgovej
prihody a srdcovo-cievnych ochoreni.

Flavonoidy ako antioxidanty

Zda sa, Ze mnoho zdraviu prospesnych ucinkov spojenych s flavonoidmi, je spojenych s ich antioxidacnou aktivitou. Antioxidanty
pomahaju pri obrane organizmu pred vofnymi radikélmi. Radikaly st malé molekuly, ktoré vznikaju v priebehu normélnych metabo-
lickych procesov. Nadmerna tvorba volnych radikalov vedie k poSkodeniu buniek a ich zloZiek, vratane bunkovej DNA (geneticky
material). Je predpoklad, Ze prave to je priinou starnutia a mnohych vekom spdsobenych degenerativnych chordb. Flavonoidy
ako antioxidanty vychytavaju volné radikaly v bunkach, ¢im obmedzuju nimi spdsobené poskodenie buniek.

Ochrana srdca

Srdcovo-cievne ochorenia st komplexom chordb ovplyviiujucich mnoZstvo odliSnych mechanizmov ktoré ovplyviiuju prietok krvi.
Pociato&nou fazou choroby je rozvoj aterosklerdzy, pri ktorej sa na stenach artérii hromadi cholesterol, ktory ich upchéva a zapri-
Cifiuje potupné zUZenie a spevnenie artérii. Nespdsobuje to len zniZenie prietoku krvi artériou, ale tieZ zvySenie krvného tlaku,
a moze viest k tvorbe zrazenin, alebo k upchaniu cievy krvnou zrazeninou. Krvna zrazenina moze upchat cievu, alebo moze pre-
rusit pradenie krvi na inom mieste. Zivotu nebezpeéné moze byt ak krvna zrazenina blokuje taku artériu, ktora vyZivuje Zivotne
déleZité organy ako srdce, ¢o vedie k vzniku srdcového infarktu, alebo mozgovej mftvice.

Flavonoidy v kakau maju ochranny efekt na srdcovo-cievny systém, tym ze s schopné oddialit mnozstvo patologickych procesov,
zUcastrujucich sa na rozvoji srdcovo-cievnych ochoreni.

Tie zahfiiaju:
+ Spomalenie oxidacie LDL-cholesterolu (zly cholesterol) volnymi radikalmi, ¢o je spustacom pri tvorbe aterosklerotickych
povlakov.

+ Potlacenie tendencie krvnych dostiCiek (malych krvnych elementov) zhlukovat' sa navzajom a tvorit krvné zrazeniny. Ma
rovnaky ucinok ako aspirin.

+ Usmerfiovanie zapalovych a imunnych reakcii v stenach krvnych ciev, ktoré s zmenené pri srdcovo-cievnych ochoreniach.

+ Usmerfiovanie vnutorného napatie ciev, alebo obmedzenie zUZenia ciev, ktoré su pri€inou vysokého krvného tlaku.

+ Zda sa, ze Skala Uc¢inku zdraviu prospesnych flavonoidov v kakau, nie je spojena len s ich antioxidacnou aktivitou.

Dalsie moznosti vyuzitia

| ked hlavnym ciefom mnohych vyskumov je srdcovo-cievny systém, vedci tiez skimaju, &i biologicka aktivita flavonoidov v kakau
mdze byt tieZ ucinnd v boji proti inym chorobdm, vratane rakoviny a chorobam spojenych so zapalom a pokodenim obrany-
schopnosti. Odkedy sa ukézalo, ze flavonoidy v kakau su schopné spomalovat vylu€ovanie tekutiny v tenkom Creve, pouziva sa
tiez pri hnackach.

Health Benefits of Cocoa Flavonoids. FOOD TODAY 09/2006
Preklad: A. SteSkova
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Stipka jodidovanej soli

Stredisko pre kontrolu chordb a prevenciu kategorizovalo 10 najvacSich Uspechov dosiahnutych v 20. storodi v oblasti zdravotnic-
tva, bezpodmieneéne medzi ne zaradilo ,bezpecnejSie a zdravsie potraviny*.

Napriek tomu vSak jodidovanie soli, najefektivnejSiemu zasahu 20. storodia v oblasti potravin, bolo horko-tazko venovanych 8 slov
v ¢lanku, ktory obsahoval 3 400 slov.

Hoci efektivnost jodu pri lie€be strumy je znama od roku 1821, trvalo celé jedno storoCie, kym sa jeho aplikacia pine uviedla do
Zivota. Pocas prvej svetovej vojny boli lekéri v Michigane Sokovani mnoZstvom mladych novécikov, ktori boli vyligeni zo sluzby
v armade kvoli strume, ktorej vyskyt v niektorych oblastiach dosahoval az 64 %. Struma sa ukézala byt najcastejSou pricinou
nespdsobilosti pre vojensky sluzbu.

V roku 1924 Statna lekarska spolognost v Michigane schvalila jodidovanie soli a Morton Salt. Co. zagal predavat jodidovant stolo-
vu sol' na konzuméciu v celondrodnom meradle.

. 0Od tohto momentu, jednoduchym zatrasenim solnitky AmeriCania poslali choroby suvisiace
" znedostatkom jodu — strumu, kretenizmus, hypothyroid coma (myxedém — tvrdy opuch spdsobeny hro-
° madenim proteinov, mukopolysacharidov, retenciou vody a sodika) na smetisko histérie mediciny.

Co nebolo vtedy zndme je fakt, Ze a7 $tvrtina pripadov jodového deficitu konéi mentalnou retardaciou.
V minulosti nebolo neobvyklé pre velké mnozstvo deti v istych regiénoch, Ze boli povaZzované za ,tupé*
alebo ,nechapavé” bez toho, aby sa to dalo do suvislosti s deficitom jodu. AvSak v priebehu poslednych
dvoch desatrodi bolo demonstrované, ze tam kde m& 5 alebo viac percent Skolopovinnych deti strumu,
priemer poznavacich schopnosti v celej populacii je redukovany az o 15 1Q bodov, ¢o je dostaCujuce pre zaradenie takychto deti
do kategorie mierne retardovanych.

Svetova zdravotnicka organizacia tvrdi, Ze deficit jddu v kritickych obdobiach vyvoja plodu a v rannom detstve je vo svetovom
meradle jedinou najddlezitejSou a zaroven predchadzatelnou pri€inou mentalnej retardacie a mnoho rozvojovych krajin robi pokro-
ky v podpore a presadzovani narodnych programov jodidovania soli. Cina, pripravena byt ekonomickou a technologickou velmo-
cou 21. storoCia, dala takymto programom vysoku prioritu — isty znak toho, Ze ma v imysle docielit u svojich obyvatelov ich plny
intelektualny potencial vo svete konkurencie.

V Spojenych Statoch vSak Narodny prieskum zdravia a vyzivy uskutoéneny v priebehu poslednych 30 rokov zaznamenal dramatic-
ky pokles jodu v moci. Od obdobia rokov 1971 - 74 do obdobia roku 2001 - 02, stredna hodnota jodu v mogi u dospelych poklesla
z 320 pg/l na 168 g/l a poetnost priemerného deficitu jodu u tehotnych Zien sa zvySilaz 1 % na 7 %. | ked aktualna urover j6du
nie je prili§ nizka na to, aby mohlo byt vyhlasené ohrozenie verejného zdravia, tento trend je dévodom pre velké znepokojenie.

Co je pri¢inou takéhoto znepokojivého trendu? Obsah jodu v mlieku sa zniZil, pretoze jodové pripravky pouzivané na sanitaciu
(hygienické skvalitnenie mlieka) - jodoforové sanitizéry sa v mliekarenskom priemysle postupne prestavaju pouzivat. | ked aj tuto
skutoCnost moZzno pripisat na Uc¢et istej redukcii, zda sa Ze existuje ovela presvedCivejSie vysvetlenie pre znizeny prijem jodu.

V priebehu poslednych 30 rokov, sme svedkami neuveritelného Uspechu a rozmachu v sektore reStauraénych sluZieb a prevadzok
typu rychleho obéerstvenia. Paralelne s narastajicim trendom konzumécie jedla mimo domova, rovnakou intenzitou klesd mnoz-
stvo jodu v moci. Je to pochopitelné, pretoze az na malé vynimky, jedla konzumované mimo domova st pripravované z nejodido-
vanej soli, délezitd vynimku tvoria reStauracie a prevadzky zaoberajuce sa rychlym ob&erstvenim, ktoré nakupuju velké spotrebi-
tel'ské balenia soli vo vacsich mnozstvach. | ked eSte nie sme tak daleko, skoro sa pribliZzime ku kritickej hranici, ktora méze obno-
vit poruchy v désledku deficitu jodu a vSetky s tym spojené sociélne a ekonomické dosledky.

Restauracie a obchody s rychlym obcerstvenim musia vyzadovat' a pouzivat' jodidovanu sol tak, aby jedla, ktoré konzumenti a
Skolopovinné deti jedia mimo domova, poskytovali rovnaké mnozstvo jédu, aki by mali aj pri priprave doma. Ak chceme a budeme
pokraCovat v zabezpeCovani takych brilantnych triumfoch ako je vesmirny vyskum, v prudkom pokroku mediciny a polnohospo-
dérskych vied a vetkych dalSich intelektudlnych usiliach, ktoré vyZaduji naSe najlepSie schopnosti poznania, nada vyziva musi
obsahovat hodnotnu sol.

Morton Satin: A Pinch od lodized Salt. Food Technology, 60, 11, 2006.
Preklad: M. Mocilanova
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Otazky senzoriky pri redukcii soli

Sol je vo vyZive zakladom pre zdravy Zivot, ale spoloéne s mnohymi dalSimi komponentmi potravy, jej priliSné mnozstvo méze byt
Skodlivé. Hlavné riziko ohrozenia zdravia sa prejavuje zvySenym krvnym tlakom (hypertenzia), o je vysledkom obsahu sodika

troch rokoch.

Uloha soli v potrave

Tri hlavné funkcie, ktoré méa sol v potrave su: konzervovanie, chut a kontrola $truktury v procese spracovania. Dokonca aj ked
problémy konzervovania a spracovania spojené s redukciou soli budu prekonané, dodavanie pozadovaného mnozstva a kvality
pre zachovanie chuti soli je z&kladom na udrzanie chutnosti jedla. Zasadnym problémom vyrobcov potravin je skutoCnost, Ze ista
chut chloridu sodného je unikatna, jej originalita spociva v kombinovanom efekte i6nov chléru a sodika, a moznosti jej nahradenia
su ovela viac limitované ako pri inych ingredienciach, ako su napriklad cukor, pre ktory existuje poCetné mnoZstvo nahrad, i ked
vetky tieto nahrady maju technologické problémy, ktoré je potrebné prekonat’.

Moznosti nahrady soli

Potencionalnym postupom v redukcii soli v potravinarskych produktoch je jej postupnéa redukcia (predpokladom je postupna adap-
tacia konzumentov na menej sland chut potravin), pouZitie ndhrad soli, pouzitie prisad zvyraziujlcich chut soli, a modifikacia
fyzickych foriem soli. Prvy postup, niekedy oznadovany ako utajena redukcia, bol znaéne pouZzivany mnohymi vyrobcami, ale jeho
potenciélne vyuZitie je limitované dvoma vyznamnymi bariérami. Po prvé, vyskytuju sa €asto technologické limity vyplyvajuce
zo spracovania, Strukturalnych a bezpecnostnych problémov. Po druhé, nastane nepriaznivé reakcia konzumenta, pre ktorého je
vnimana slanost prili§ znizena. Posledné tri technologické postupy boli skimané v Leatherhead Food International v spoloénom
projekte zahrfiujicom dodavatelov ingrediencii, vyrobcov potravin a maloobchodnikov.

Senzorické profily potencialnych nahrad soli boli prvykrat stanovené vo vodnom roztoku, a najsfubnejsi kandidati boli testovani
v sortimente potravin, v ktorych spliia funkcia soli v prvom rade senzorické ucely. NajvacSia bezprostrednd bariéra sa vyskytla,
ked Ziaden z nahradnych kandidatov nedodéaval Cistu chut soli. Horkost' spojované s chloridom draselnym v koncentraciach po-
trebnych na dodanie slanosti, spdsobuje obmedzenie jeho pouzitia na priemyselné Ucely, zmes chloridu sodného a chloridu dra-
selného v pomere 50:50 je bezny prakticky limit. Niektoré vyhody pri redukcii horkosti boli objavené pouZitim mlie¢nanu draselné-
nost.

Pridavky kyseliny 2,4- dihydroxybenzoovej redukovali horkost chloridu draselného vo vodnych roztokoch, ale nie v potravinarskych
produktoch.

Prisady na zvySenie slanosti su substancie, ktoré samy o sebe nemaju slant chut, ale zvySuju slanu chut v kombinacii s chloridom
sodnym. Bolo testovanych niekolko typov ingrediencii vratane aminokyselin a pribuznych zlG¢enin, mlie¢nanov a dalSich zluéenin
vo vodnom roztoku a kfi&ovych skupindch produktov ako su polievky, oméacky, lupienky, saldmy, linecké kol&&e a vyrobky
z lineckého cesta. Boli testované aminokyseliny vratane glycinu, lyzinu, taurinu a argininu ako i glycin ester. Aminokyseliny nezvy-
Sovali zasadne efekt slanosti v roztoku alebo v potravinach. Glycin ester UspeSne kompenzoval slant chut v produktoch s 30 %
redukciou ich obsahu soli. Takyto efekt sa najviac prejavil u lupienkov, ale taktiez bola zaznamenana zvySena trpkost. Mlie¢nan
draselny, trehaléza a derivat mykoproteinu boli taktiez skimané ako prisady zvySujlce slanost. Mlie¢nan draselny bol neporovna-
tefne najefektivnejSou takouto prisadou v roztoku a vo v8etkych testovanych potravindch. Tato ingrediencia kompenzovala straty
slanosti v produktoch pri redukcii obsahu soli az do 30 % bez vyvolania rozsiahlych ,vedlajSich efektov. Derivat mykoproteinu
zaznamenal vyznamny narast efektu slanosti v lupienkoch so znizenym obsahom soli, zatial ¢o trehal6za takyto efekt nemala.
Postupy na modifikaciu fyzikalnej formy soli boli zalozené na hypotéze, Ze vnimana slanost soli v tuhom stave je ovplyviiovana
kryStalickou formou a velkostou a tiez rychlostou rozpUstania v Ustach. Sol bola pripravovana v tvare malych kryStalov a mieSana
s roznymi koncentraciami chloridu draselného. Skumanie senzorickych charakteristik pouzitim ¢asovo-intenzitnej metodoldgie
ukazalo, ze menSie krystaly su spajané s rychlejSim vnimanim soli — slanej chuti. Toto ma déleZité aplikacie pri redukcii obsahu
soli v lupienkoch a krekroch, kde je sol aplikovana ako povrchovy nater, a tak rovnaky senzoricky pocit slanosti, moze byt dosiah-
nuty pouzitim menSieho mnozstva soli.

Vysledky vyskumu ukazuju, Ze zazraéné rieSenie redukcie soli v potravinach je nepravdepodobné. Pri rozliénych druhoch
potravin bude potrebné uplatnit' rozdielne pristupy. K d'alSim bariéram patri neochota vyrobcov a predajcov uvadzat
nové zlozky na obale vyrobku, pretoze mozu vyvolat nepriaznivi reakciu spotrebitefov. Tazkosti v oblasti senzoriky,
budu zrejme narastat’ vtedy, ked organizacie budi musiet’ ¢elit’ poziadavkam na simultanne zredukovanie vetkych troch
vyznamnych potravinarskych zloziek, ktoré s v si¢asnosti napadané zdravotnickymi odbornikmi - soli, cukru a tuku.

T. Phelps, F. Angus, S. Clegg, D. Kilcast, C. Narain, C. den Ridder: Sensory Issues in Salt Reduction.
Food Quality and Preference, 17, 7-8, 2006.
Preklad: M. Mocilanova
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Oznacovanie energetickej hodnoty potravin

Etiketa s prehladom obsahu Zivin je vyznamny nastroj na odovzdanie délezitych informécii o vyZivovej hodnote
a zlozeni vyrobku spotrebitelom, ktori tak mdzu zhodnotit spdsob svojho stravovania a Zivotného $tylu. Zial, nie vzdy
su tieto informéacie zrozumitelné. V r. 2004 uskutocnil EUFIC prieskum medzi spotrebitelmi o tom, aké informéacie oca-
kavaju na etiketach. Zistilo sa, Zze vacsina spotrebitelov nehlada na etiketach informacie o obsahu Zivin, a mnohi si
takéto informacie nev§imaju. Pozitivnou spravou vSak je, Ze principy zdravej vyZivy su vo v§eobecnosti dobre zname.
Dobre zndmy je aj pojem ,,energia“ a ,kilojouly", hoci len mélo konzumentov skutoéne vie, ako tieto informéacie vyuzit.
EUFIC sa rozhodol preskdmat, ¢i by mohol iny spdsob sprostredkovania informacii o energetickej hodnote potravin
zvySit zaujem spotrebitelov o informéacie na etiketach. A tu sa ponlka otazka, ¢i je mozné zvysit zaujem spotrebitelov
0 VyZivu spravnou motivaciou tak, aby uplatnili pravidla spravnej vyzivy v kazdodennom stravovani.

Testovanie upravenych etikiet

Na prieskume sa zucastnili spotrebitelia zo Styroch eurdpskych krajin (Nemecko, Velka Britania, Franclzsko, Holand-
sko), ktori prezentovali svoj nazor na upravené etikety niektorych vseobecne znamych vyrobkov. Predna strana obalu
bola upravena informaénymi vlajoCkami, ktoré poskytovali informacie o energetickom obsahu produktu, prezentované
rozlicnym spdsobom. Na zadnej strane obalu boli dalSie informacie o vyzive, ktoré su zvy€ajne na prednej strane oba-
lu, v podobe informacnej viajocky o energetickej hodnote s odkazom na internetovu stranku s doplnkovymi informa-
ciami.

Informacné vlajocky na prednej strane obalu

Informacie o energetickom obsahu na prednej strane obalu mali u (¢astnikov prieskumu pozitivny ohlas, a radi by ich
uvitali na v8etkych obaloch. Spotrebitelia uviedli, ze informacie boli dobre viditelné a umoziovali im rychlo sa rozhod-
nut pri kipe vyrobku. Tato zmena by mohla byt velmi uzitocna pri vybere vyrobkov, ktoré nevyskisali.

Podat’ spravu jednoducho

Velmi popularne bolo oznacenie na prednej strane etikety, ktoré sprostredkovalo informéciu o energetickej hodnote
vyrobku na jednu porciu alebo na 100 g vyrobku. Uvedenie energetického obsahu na 100 g vyrobku umoznilo lahSie
porovnat rézne produkty, zatial Co vypocet energie na porciu umoznil lahSie vypocitat aktuélny energeticky prijem za
predpokladu, Ze spotrebitelia poznali, aka ma byt velkost porcie. Informacie o potrebe denného prijmu energie mali
tiez pozitivny ohlas, ale pouzivanie komplikovanych grafov a percentuéinych podielov spotrebitelia nemali radi. Aj ked
tieto informacné vlajocky uvitala vacsina ludi, nasli sa aj taki, ktorym sa toto sprostredkovanie informacii nepacilo,
pretoze im to uberalo poteSenie z jedla. Tento typ informacii bol viac prijatelny na zadnej strane etikety.

Energia zaujima fudi najviac

V&cSina respondentov suhlasila s tym, Ze informéacia o energii bola najdéleZitejSia, a vacsina ludi, ktori si kontroluju
svoju hmotnost, ju aj spravne pochopila. AvSak niektori spotrebitelia, obzvlast starsi, mali pocit, Ze informéacie
0 obsahu soli a tuku by mohli byt pre nich rovnako doleZité.

Motivécia k zmene stravovacich navykov

VacSina ludi bola toho nazoru, ze informacéné vlajoky by im mohli poméct viac sa zamyslat' nad vlastnymi stravova-
cimi navykmi. Pre respondentov, ktori maju pristup na internet, mala webové strdnka s dopliujucimi informéaciami
o energetickom obsahu a ostatnych stravovacich faktoroch dobru odozvu.

Priestor na zlepSenie

Hoci spotrebitelia nadli na oznaCeniach mnoZstvo nezhdd v nazvoslovi, kazdy suhlasil, Ze navrhované zmeny boli
pozitivnym krokom. Vo vSeobecnosti boli reakcie réznych respondentov v réznych krajinach na dané zmeny pozoru-
hodne totozné.

An energy-based approach to nutrition labelling. EUFIC, Food Today 06/2006.

Preklad: A. Steskova
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Zahezpecovanie vzdelavania o potravinovej bezpeénosti

Posledné Statistiky Strediska pre kontrolu chordb a ich preven-
ciu (CDC, 2006) naznaCuji, ze nastal pokrok smerom k redukcii
poctu chordb, ktoré su spajané s istym druhom patogénov. Podla
sledovani v rokoch 1996 — 1998 az do roku 2005, sa poCet pripadov
choréb  spdsobenych patogénom  Yersinia’ znizil 049 %
a u patogénu Shigella? 0 43 %. Pokrok bol dosiahnuty aj pri potla-
¢ani chordb spdsobenych Salmonellou, Campylobacterom, Listeriou
a Escherichiou coli 0157:H7.

Toto je dbkazom, Ze ak sa uspedné snahy priemyslu
aregulacie skombinuji s rozsiahlym vzdeldvanim verejnosti
o dolezitosti dodrziavania bezpeéného spracovania potravin, vy-
sledkom je redukcia nahleho vzniku chordb z pozivania potravin.

Zial, o alimentamych nakazach masmédia asto micia, az kym
nenastane ich zna¢né premnozenie. Dokonca aj ked neddjde k
vyraznému rozsireniu, nemali by sme predpokladat, ze osoby alebo
rodiny nie st ohrozené. Pripady sa objavuju pravidelne.

Po ekonomickej stranke spolocnost plati vysoku cenu za choro-
by vznikajuce pozitim infikovaného jedla. Ak by kazdy Stvrty
Ameri¢an ochorel takymto spdsobom kazdy rok, ma to za nasledok
stratu produktivity a absencie v praci. V niektorych pripadoch, vazna
choroba z pozitia infikovanych potravin méze spdsobit sekundarne
choroby, ktoré poznacia zdravie ¢loveka do konca zivota. Zabezpe-
Cit pokracovanie znizovania po¢tu choréb z poZitia potravin z od-
hadnutych 76 miliénov pripadov za rok organizaciou CDC vyZaduje
maximalne Usilie si¢asne na viacerych frontoch.

V roku 1997 bola Bielym domom vytvorena Spolo¢nost na
vzdelavanie v oblasti bezpe€nosti potravin (www.fightbac.org) ako
Cast Narodnej iniciativy pre bezpecnost potravin na zabezpecenie
ddlezitej koordinaénej Ulohy pre narodné vzdelavanie v oblasti
bezpeénosti potravin. Neziskovd Spoloénost sa vytvorila v Case,
ked Americké ministerstvo zdravotnictva a vyzivy, ministerstvo
polnohospodarstva  avzdelania,  predstavitelia ~ priemyslu
a zastupcovia konzumentov podpisali Memorandum o vytvoreni
zarucenej kooperacie v rozvoji vedecky podloZzenych myslienok,
orientovanych na konzumentov s cielom podporovat postupy zais-
tujlce potravinovu bezpeénost v USA. Medzi ¢lenmi Spoloénosti je
viac ako 20 obchodnych a profesionalnych organizacii. Institut
potravinarskych technolégov sa pripojil k Spolo¢nosti v r. 2005.

Po takmer desiatich rokoch Spoloénost nadalej sustreduje oko-
lo seba skupiny konzumentov, profesionalne organizacie, priemy-
selné asociacie a vladne agentlry za Ucelom zabezpecenia pri-
stupnosti vysledkov testovania a efektivneho vzdelavania v oblasti
potravinovej bezpecnosti a volného Sirenia materialov pre potreby a
pouZitie kazdého, kto sa stard o propagéaciu a prevenciu zdravia:
verejné zdravotné agentlry, privatne organizacie, Skoly, zdravotnic-
ki profesionali a mnohi dalsi.

Spolo¢nost je tvorcom a spravcom celo$tatnej spotrebitel'skej
kampane na vzdelavanie v oblasti bezpe¢nosti potravin s nazvom
Boj s baktériami! Ochrana potravin proti baktérii® (Fight BAC! Keep
Food Safe from Bacteria®. Kampan ma Styri Ustredné myslienky —
Cistota, separacia, varenie a chladenie - ktoré sa stali zakladom
pre vyjadrenie kluCovych praktik, ktoré méZzu redukovat riziko
chordb z pozitia infikovanych potravin.

Predstavitelia Institutu potravinarskych technolégov participuji
v niekolkych komisiach, aby pomohli zarucit, Ze tieto Styri ustredné
myslienky st formulované efektivne a presadzované pomocou
médii na réznych zhromaZzdeniach a konferenciach.

Snaha o spolupracu a ddveru pri rozSirovani hlavnej témy a od-
kazu kampane by sa nemala podcenovat. Ked bola kampari ,Boj
s baktériamil“ spustena, bolo pochopite/né, ze pozmenit' spravanie
konzumentov nebude lahké. Kontinualne upeviiovanie, opakovanie
a kreativne rozmiestiovanie S$tyroch ustrednych myslienok je z
hladiska ucinku potrebné.

Napriek tomu, Ze mnozstvo chordb spdsobenych infikovanym
jedlom klesa, je velmi ddlezité pokraCovat aj nadalej v tejto snahe.
Zanedbanie rozSirovania praktik potravinovej bezpeénosti u konzu-
mentov by znamenalo opatovné zvySenie tychto ochoreni.

Ako vedci pracujuci v oblasti potravinérstva €lenovia Indtitdtu
potravinarskych technolégov (IFT) chépu, Ze praca na komunik&cii
s verejnostou  orizikdich aredukcii rizik je komplikovand
a nepretrzitd a je velmi poteSitefné Ze IFT je aktivnym a prispievaju-
cim ¢lenom Spoloénosti.

S priblizovanim sa 10. vyroCia kampane ,Boj s baktériamil”
snahou Spolocnosti je aj nadalej pokracovat v spolocnej praci
a zaistit, Ze sa zo zretela nestrati vyznam dbleZitosti vzdelavania
verejnosti 0 bezpecnom spracovani potravin.

' Yersinia dostala meno po Svajciarskom mikrobioldgovi A. E. J. Yersinovi, ktory ju v roku 1894 objavil v tele mrtvych potkanov.
Druh Yersinia pestis je pdvodcom moru. Prenasana je hlodavcami a medzi zvieratami je prenaSacom bicha morova (Xenopsylla cheopsis). Na ¢loveka sa prenasa

ustipnutim infikovanou bichou.

Bubonicka forma - ide o postihnutie lymfatickych uzlin, pripadne sepsu a sekundarnu pneumaniu.
Plicna forma - primarna morova pneumania, prenos kvapdckovou infekciou z chorého Eloveka.

Druh Yersinia enterocolitica - je to patogén zvierat, najmé hlodavcov prenosny na ¢loveka. MéZe sa vyskytovat v primarne infikovanom mase alebo kontaminovat
vodu. Choroba sa prejavuje zazivacimi tazkostami, hnackami, ale tiez artritidami.

Druh Yersinia pseudotuberculosis — bol objaveny len nedavno. Zdrojom s najmé hlodavce pripadne divoko Zijice macky. Prenos je mozny priamym kontaktom
s chorym zvieratom €i cez kontaminované potraviny (mlieko, zelenina).

2 Shigella dysenteriae - ide vylucne o ochorenie [udi, zdrojom je teda iny ¢lovek — prenasag. K prenosu dochadza alimentarnou cestou cez potraviny alebo pitnou
vodou. Muchy mézu prenaat’ infekény material na kratke vzdialenosti. Ide o extrémne nakazlivi chorobu, k ochoreniu staci davka okolo 200 baktérii. Jej alterna-
tivne nazvy su shigeléza alebo dyzentéria. Inkubaéna doba je 1 - 5 dni. Baktérie napadaju hrubé €revo a vytvarajui nebezpecné toxiny. Charakteristické priznaky
sl zvieravé bolesti brucha, ki¢e a hnacky s primesou krvi a hlienu. Hrozi silnd dehydratécia, v extrémnom pripade pretrhnutie ¢revnej steny. U nas je tato forma
ochorenia vzacna.

Tim Hammonds: Partnering in Food Safety Education. Food Technology, 60, 9, 2006.

Preklad: M. Mocilanova
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Stravovacie navyky z detstva

Studia ALSPAC (The Avon Longitudinal Study of Parents and Children) sledovala viac ako 11 000 Zien z juhozapadného Anglicka, ktoré
rodili v rokoch 1991/92. Pomocou dotaznika im boli niekolkokrat v priebehu siedmich rokov davané otazky o kimeni dojciat a ukonceni
ich dojéenia medzi 6. az 15. mesiacom veku a o vyzive a stravovacich navykoch ich dietata. Stravovacie denniky, kde boli zaznamenané
vetky jedla a napoje, ktoré prijali deti pocas troch dni, boli zostavené ako stbor od 1 000 rodiCov niekolkokrat po¢as detstva.

Viac ako tri Stvrtiny matiek zacali s dojéenim svojho dietata, ale iba jedna tretina deti bola eSte vyluéne iba
dojcena vo veku dvoch mesiacov. MenSina zien oddialila podavanie pevnej stravy az do Stvrtého mesiaca
veku dietata (28 %), vacsina zacala s jej podavanim medzi 3. a 4. mesiacom (57 %).

Pritom v Britanii sa doporucuje zacat' s podavanim tuhej stravy po malych kuskoch a stravy, ktord moze
dieta samo jest vlastnymi rukami, medzi 6. a 9. mesiacom veku. V §tadii ALSPAC, ked boli matkam dané
otazky o stravovani deti v 15. mesiaci veku sa ukazalo, ze ak sa zapoCalo s podavanim tuhej stravy vyza-
dujucej zuvanie az po 9. mesiaci veku dietata, nasledne malo dieta problémy so stravovanim a's dvojna-
sobnou pravdepodobnostou bolo viac priebercivé v jedle ako ostatne deti. Ked bolo stravovanie hodnotené
opatovne vo Stvrtom a siedmom roku dietata, ukazalo sa, ze neskorsi zaCiatok podavania tuhej stravy
znamenal, Ze nasledne bolo kimenie obtiaznejSie atieto deti konzumovali menej ovocia a zeleniny ako
ostatné deti.

Analyzy stravovacich dennikov v réznom veku ukazali, Ze s rasticim vekom tieto deti konzumovali pomer-
ne menej ,zdravSich® potravin (napr. ovocie, zemiaky) ale jedli viac inych potravin (hranolCeky, smazené zemiaky, ¢okolada a pod).
Socialna nerovnost sa odrazala v prijimanych typoch potravin / napojov, ale tieZ existovala aj ovela mensia obmena v prijme nutrientov v
kazdom veku podrobeného $tudiu. Socialna nerovnost' sa v stravovani prejavovala aj v tom, ze matky s najniz8im vzdelanim v porovnani
s matkami s najvy3Sim vzdelanim, s menSou pravdepodobnostou dodrziavali v3etky odpori¢ania pocas tehotnosti a po porode. Toto je

siaci v porovnani s menej nez 5 % zien, ktoré postupovali rovnako a mali najvysSie vzdelanie — odportca sa prestat pouZivat detsku
ffaSu vo veku 12 mesiacov.

MnoZstvo ovocia a zeleniny, ktoré deti jedli bolo ovela menSie nez je odpordcané a suviselo to s ich socidlnym postavenim. Deti jedli viac
ovocia a zeleniny, ak ich konzumovali viac aj ich rodi¢ia a ak sa rodicia snazili zaradit ovocie a zeleninu do jedalneho listka ako jeho
pevnu stcast. Deti, ktoré boli priebercivé v jedle, jedli menej ovocia a zeleniny.

Studia ukazala, ze ukon&enie dojéenia je dolezitym obdobim, kedy sa formuju buduce stravovacie navyky. Rodigia maju vplyv na typy
a druh potravin, ktoré neskor budu ich deti konzumovat.

Pauline Emmett: Influences on Chlidhood Eating Behaviour. Food Quality and Preference, 17, 7 - 8, 2006.

Preklad: M. Mocilanova

Potravinarska legislativa v roku 2006 - Il. ¢ast’

Potravinovy kédex - zmeny v jednotlivych hlavéach

VZORKOVANIE

> Vynos z 26. jila 2006 ¢. 2063/2006-100, ktorym sa meni vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva
SR z 25. novembra 2005 €. 3445/2005-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kddexu Slovenskej republiky upravujica meto-
dy odberu vzoriek a analytické metody skusania na tradnu kontrolu niektorych kontaminantov v potravinach.
Tymto vynosom sa upravuje sposob odberu a pripravy kontrolnych vzoriek potravin alebo surovin uréenych na ich vyrobu
a analytické metody skusania na Uradnu kontrolu obsahu kontaminantov v potravinach. Vynos nadobuda Ucinnost 1. septembra
2006.

Viynos je uverejneny v Ciastke 16/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z augusta 2006.

MATERIALY

P Vynos z 26. jula 2006 & 13760/2006-SL, ktorym sa meni a dopifia vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdra-
votnictva SR z 9. jina 2003 ¢&. 1799/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujica
materialy a predmety uréené na styk s potravinami v zneni neskorsich predpisov.

Tymto vynosom sa harmonizuje legislativa Slovenskej republiky s legislativou Eurdpskej unie v oblasti hygieny potravin. Vynos
nadobuda ucinnost 1. septembra 2006 okrem bodov 3 a 8 aZ 21, ktoré nadobudaju ucinnost 19. novembra 2006.

Viynos je uverejneny v Ciastke 16/2006 Vestnika MP SR republiky a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z augusta 2006.
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KONTAMINANTY

P Vynos Ministerstva podohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 11. septembra 2006 ¢&. 18558/2006-SL, ktorym sa
vydava hlava Potravinového kddexu SR upravujlca kontaminanty v potravinach. Tymto vynosom sa upravuji narodné poziadavky
na kontaminanty v potravinach.

Vynos nadobudda dcinnost diiom uverejnenia oznamenia o jeho vydani v Zbierke zakonov SR.

V/ynos je uverejneny v Ciastke 19/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z oktébra 2006.

REZIDUA

P Vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 2. oktdbra 2006 ¢&. 20728/2006-SL, ktorym sa meni a
dopifia vynos Ministerstva podohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 3. méja 2006 &. 11968/2006-SL, ktorym sa vy-
dava hlava Potravinového kodexu SR upravujlca rezidua pripravkov na ochranu rastlin.

Tymto vynosom sa harmonizuje legislativa SR s legislativou Eurépskej tnie v oblasti rezidui pripravkov na ochranu rastlin. Vynos
nadobuda ucinnost 15. oktobra 2006.

V/ynos je uverejneny v Ciastke 19/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z oktébra 2006.

PRIDAVNE LATKY

»  Vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 11. septembra 2006 ¢. 19761/2006-SL, ktorym sa
meni a dopiiia vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 15. marca 2004 &. 608/5/2004-100, kto-
rym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca pridavné latky v potravinach.

Tymto vynosom sa harmonizuje legislativa Slovenskej republiky s legislativou Eurdpskej Unie v oblasti pridavnych latok. Vynos na-
dobuda ucinnost 1. aprila 2007.

Viynos je uverejneny v Ciastke 19/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z oktébra 2006.

POZIADAVKY NA KVALITU OVOCIA, ZELENINY, JEDLYCH HUB, OLEJNIN A SUCHYCH SKRUPINOVYCH PLODOV

»  Vynos Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 9. jina 2005 &. 2608/2005-100, ktorym sa vydava
hlava Potravinového kddexu SR upravujuca ovocie, zeleninu, jedlé huby, olejniny, suché Skrupinové plody a vyrobky z nich.
Tymto vynosom sa upravuju poZiadavky na kvalitu ovocia, zeleniny, jedlych hub, olejnin a suchych Skrupinovych plodov uréenych
na ludsku spotrebu, na ich dovoz, manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu, ako aj poziadavky na vyrobu, dovoz, manipu-
l&ciu a uvadzanie do obehu vyrobkov z nich. Vynos nadobuda ucinnost 1. januéra 2007.

Viynos je uverejneny v Ciastke 23/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z januéra 2007.

MLIEKO

P Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 14. augusta 2006
¢. 2143/2006-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujica mlieko a vyrobky z mlieka.
Tymto vynosom sa upravuju poziadavky na vyrobu a na dovoz oSetreného kravského, ov€ieho, kozieho a byvolieho mlieka
a vyrobkov z nich, na manipulaciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu. Vynos nadobutda tcinnost 1. oktébra 2006.

V/ynos je uverejneny v Ciastke €. 18/2006 Vestnika MP SR a v osobitnom vydani Vestnika MZ SR z oktobra 2006.

Dalsie zakony a vyhlasky
PRIRODNE LIECIVE VODY

P 7 z ¢ 480/2006, Ciastka 183, Viyhlaska Ministerstva zdravotnictva SR o poziadavkach na kvalitu, ziskavanie, prepravu od zdroja
na miesto Upravy a pinenia, Upravu, kontrolu kvality, balenie, ozna¢ovanie a uvadzanie na trh prirodnych lie€ivych vd.

METODY DIAGNOSTIKY
» Vestnik Ministerstva pddohospodarstva SR z 20. 7. .2006, Giastka 13
» zoznam Uradnych metdd laboratérnej diagnostiky potravin a krmiv, ¢ast Rozne doplnok €. 1/2006,
» zoznam Uradnych metdd laboratérnej diagnostiky potravin a krmiv, ¢ast Mikrobiol6gia,
» zoznam Uradnych metéd laboratérnej diagnostiky potravin a krmiv, ¢ast Chémia, doplnok ¢&. 1/2006.

M. Mériassyova
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Informacie CODEX ALIMENTARIUS FAO/WHO

Kodex spravnej praxe na znizenie kontaminacie potravin olovom

1. Olovo patri medzi toxické tazké kovy so Sirokym vyuzitim v priemysle, avdak Ziadnym zndmym nutriCnym vyuZitim. Toxicky

ucinok olova v potravinach viackrat zaznamenal Spoloény vybor expertov FAO a WHO pre potravinarske aditivne latky (JEFCA
FAO/WHO). Chronicka zataz relativne nizkymi davkami olova méZze viest k poSkodeniu obliiek a peCene, reprodukéného, kar-
diovaskularneho, imunitného, nervového a traviaceho systému. Kratkodobéa zataz vysokymi davkami olova méze spdsobit ocho-
renia gastrointestinalneho traktu, anémiu, ochorenia mozgu a az smrt. Olovo je mimoriadne nebezpecné pre novorodencov a deti.
Chronicka expozicia nizkym davkam olova mdze mat negativny vplyv na kognitivny (intelektuélny) vyvin deti.

2. Olovo sa mdze do organizmu dostat prostrednictvom kontaminovanej vody alebo stravy, k expozicii moze dojst taktiez
pocas prace, zaujmovej ¢innosti a prostrednictvom kontaminovanej pody a vzduchu.

3. Olovo v potravinach méze pochadzat z rbznych zdrojov, vratane ovzduSia a pody. Zdrojom olova v atmosfére byvaju
emisie z priemyslu a vyfukov motorovych vozidiel. Ku kontamin&cii potravin olovom méZe dojst’ prostrednictvom akumulacie olova
v polnohospodarskych plodinach. Péda mdZe byt kontaminované olovom v miestach, kde bola v minulosti uchovavana municia
a naboje do pusiek, dalej v miestach, ktoré boli vypalované vojskom, atmosferickou depoziciou, nevhodnym pouzivanim pesticid,
priemyselnych hnojiv alebo tiez spladkové kaly méZu kontaminovat polnohospodarske plodiny prostrednictvom absorpcie alebo
ukladania nanosov pddy na povrchu rastlin. Ak sa v takychto oblastiach pasie dobytok, méze sa i ten kontaminovat' olovom.

4, Voda predstavuje dal$i zdroj olova, z ktorého sa mbZze tento toxicky kov dostat do potravin. Do povrchovych véd sa dosta-
va olovo z priemyselnych odpadovych vdd a zrdzkami prech&dzajucimi znedistenou atmosférou. V niektorych regionoch mézu byt
zdrojom kontaminécie vody olovom napriklad rybérske zé&vaZia pouZivané prirybolove. Ryby a vodné Zivogichy Zijuce
v kontaminovanych vodach akumuluju vo svojich telach olovo a konzumaciou takychto ryb sa olovo dostéva aj do fudského orga-
nizmu. Primarnym zdrojom olova v pitnej vode, ktora sa pouziva aj na pripravu pokrmov st olovené potrubia alebo stciastky vyro-
bené z materialov obsahujucich olovo.

5. Potraviny sa méZu kontaminovat olovom aj pri ich spracovani a baleni. Zdrojom olova v takomto pripade mozu byt natero-
vé farby a zariadenia, z ktorych Casti st vyrobené, pripadne spajkované z materialov obsahujucich olovo ako napriklad potrubia
a stroje. V baliarenskom priemysle st hlavnym zdrojom kontaminacie potravin olovom konzervy spajkované olovenymi spajkami.
Daldim moznym zdrojom olova v baliarenskom priemysle st farebné plastové tasky a baliaci papier, farebné karténové obaly
(s obsahom olovnatych farbiv), olovené folie na ffaSiach vina, keramika, olovnaté sklo alebo kovové nadoby vyrobené z materialov
s obsahom olova; vetky pouzivané na balenie alebo skladovanie potravin.

6. Celosvetovou snahou je zniZit obsah olova v potravinach. Usilie sa vynaloZilo na zavedenie najvy$sich pripustnych mnoz-
stiev olova v potravinach a potravinovych aditivach, ukoncenie pouzivania spajkovanych konzerv hlavne u potravin pre deti, kon-
trolu mnoZstva olova vo vode, znizenie migracie olova z nadob vyrobenych z materialov, ktoré obsahuju olovo alebo obmedzenie
ich pouzivania a identifikaciu a eliminaciu dalSich moznych zdrojov olova, ktoré nejakym spdsobom mézu kontaminovat potraviny
a vyzivové doplnky. Snahou nie je len znizit mnoZstvo olova v potravinéch, ale aj zniZit riziko kontaminacie potravin olovom. Tento
ciel je mozné dosiahnut eliminovanim zdrojov olova v Zivotnom prostredi, vratane znizenia emisii z priemyslu a obmedzenia pou-
Zivat olovnaty benzin.

7. Kodex a tiez mnohé krajiny stanovili normy pre pripustné mnozstvéa olova v réznych typoch potravin. Uplna elimincia
olova je neredlna, nakofko olovo je v modernom priemyselnom svete pritomné vSade v prirode. Av§ak pomocou vhodnych polno-
hospodarskych a vyrobnych technik sa méze mnoZstvo olova znane minimalizovat. Nakofko mnohé efektivne intervencie pre
redukciu olova sa zakladaju na konani spotrebitela, boli do kédexu vélenené taktieZ kapitoly s navrhmi pre modifikaciu spotrebitel-
skych praktik.

1. ODPORUCANE POSTUPY ZALOZENE NA SPRAVNEJ POLNOHOSPODARSKEJ PRAXI
(GAP) A SPRAVNEJ VYROBNEJ PRAXI (GMP)

11 POLNOHOSPODARSTVO

8. Olovnaty benzin sa v najvacsej miere podiela na zneCistovani ovzdusia olovom. Narodné organy by mali zvazit znizenie
alebo eliminaciu pouzivania olovnatého benzinu v polnohospodarskych oblastiach.
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9. Polnohospodarska pdda, ktora sa nachadza v blizkosti priemyselnych centier, ciest a vojenskych zakladni mdZe obsahovat

omnoho viac olova ako pdda v izolovanejSich oblastiach. Pdda v blizkosti budov, ktoré maju naruSent kompaktnost' vonkajSej
omietky a nateru, mdZe taktiez obsahovat vysoké mnoZstvo olova. Nebezpe€enstvo kontaminécie hrozi hlavne ak sa takéto bu-
dovy nachadzaju v blizkosti, kde su zahrady alebo sa pasie dobytok. Polnohospodari by mali sledovat mnoZstvo olova v pode
(kde je to mozné), hlavne v blizkosti moznych zdrojov olova alebo v miestach, kde sa oCakava kontaminacia olovom za t¢elom
overenia, ¢i hodnoty mnozstva olova v pode neprekrogili povolend hranicu stanovenu miestnymi organmi.

10.  Polnohospodari by sa mali vyhybat pddam, kde sa v minulosti aplikovali pesticidy obsahujice arzeni¢nan olovnaty, ako
napriklad niekdajSie sady. Tieto pédy nie st vhodné pre pestovanie plodin, ktoré maju schopnost akumulovat olovo (vnitorne -
napriklad mrkva a iné korefiové plodiny, alebo povrchom - napriklad listova zelenina).

11.  Polnohospodari by sa mali vyhybat pestovaniu plodin v pddach, ktoré prisli do kontaktu s odpadovymi vodami, ktoré nespi-
nali poziadavky pre najvysSie pripustné mnozstvo olova stanovené narodnymi organmi.

12.  Listova zelenina m& vacsi potencial akumulovat olovo z atmosféry ako nelistové alebo korefiova zelenina. TaktieZ bolo
zaznamenang, Ze obilniny v znaénej miere absorbuju olovo zo vzduchu. V oblastiach, kde je vysoky obsah olova v ovzdusi by
mali polnohospodari zvazit vyber plodin; mali by uprednostnit’ plodiny menej nachylné na absorpciu olova zo vzduchu.

13.  V polnohospodarskych oblastiach by sa mali polnohospodari vyhybat pouZivaniu pripravkov obsahujlcich olovo (ako
napriklad pesticidy obsahujuce arzeni¢nan olovnaty) alebo pripravkov, ktoré mézu byt kontaminované olovom (napriklad ne-
spravne pripravené mednaté fungicidy alebo fosfatové hnojiva).

14.  Zistilo sa, ze suSicky poharnané olovnatym benzinom mézu kontaminovat olovom plodiny, ktoré sa v nich suia. Pofnohos-
podari a spracovatelia plodin by sa mali pri spracovani Urody vyhybat pouZivaniu susiciek alebo inych zariadeni, ktoré su poha-
Aané olovnatym benzinom.

15.  Plodiny by sa mali po¢as spracovania chranit pred kontaminaciou olovom (napr. z atmosféry, pody, prachu).

16.  Zahradkari a polnohospodari by mali tiez podniknut kroky pre znizenie kontaminacie olovom. Mali by sa vyhybat' sadeniu
plodin v blizkosti ciest a budov, ktoré maji z vonkajSej strany nater s obsahom olovnatych farbiv. V pripade, Ze sa zéhrady na-
chadzaju v blizkosti oblasti, ktoré méZu byt potencidlnym zdrojom vysokého mnoZstva olova, malo by byt v takejto pode este
pred sadenim stanovené mnozstvo olova. Spravne zahradkarske postupy pre pody s mierne zvySenym mnozstvom olova zahffia-
ju postupy ako primieSanie organickych latok do pody, Upravu pH za G&elom zniZenia migracie olova do rastlin, vyber takych rast-
lin, ktoré s menej nachyIné na kontaminaciu olovom a pouzivanie materialov na izolaciu, pripadne vnitorné oblozenie za ucelom
zniZenia kontaktu kontaminovanej pddy s rastlinou. Urcité hodnoty mnozstva olova v pdde sa povazuju za prili§ vysoké pre sada-
nie rastlin. V takychto oblastiach by bolo vhodné vybudovat zahradnicke zahony s péddou bez obsahu olova. Z&hradkéri (kde je to
mozné) by mali konzultovat takuto situaciu s miestnymi ,polnohospodarskymi sluzbami®, ktoré im poskytnu informécie ohfadom
akceptovatelnych hodndt olova pre sadenie rastlin a ochrany pody/zahrady v oblastiach, kde je péda kontaminovana olovom.

17.  Voda, ktora sa pouziva na zavlazovanie polnohospodarskej pody by mala byt chranena pred kontaminaciou olovom a jeho
moznymi zdrojmi. Hodnoty olova v takejto vode by mali byt monitorované za u¢elom prevencie alebo znizenia mnozstva olova
v plodinach. Napriklad, studniéné voda pouzivana k zavlazovaniu pody by mala byt vhodne chranena pred kontaminaciou olovom
a pravidelne by sa v nej malo monitorovat jeho mnoZstvo.

18.  Zodpovedné organy by mali informovat farmarov o vhodnych postupoch pre prevenciu kontaminacie pody olovom.

1.2  Pitna voda

19.  Zodpovedné organy by mali uvazovat o stanoveni noriem pre pripustné hodnoty mnoZstva olova v pitnej vode alebo urcit
vhodné techniky pre kontrolu mnozstva olova v pitnej vode. WHO urcila limit koncentracie olova v pitnej vode, hodnota je 0,010
mg/l.

20.  Vpripade vod s vysokou koncentraciou olova by mali spravcovia takychto vodnych systémov uvazovat o vhodnej technike
pre dekontamindciu, napriklad zvySenim pH kyslych véd sa minimalizuje kor6zia a zniZi sa odplavovanie olova v rozvodnom sys-
téme.

21.  Spravcovia vodnych systémov (kde je to vhodné) by mali uvazovat o vymene problematickych olovenych potrubi a inych
suciastok a komponentov obsahujtcich olovo.

1.3 Potravinové zlozky a spracovanie potravin

22.  Narodné organy by mali uvazovat o stanoveni najvysSich pripustnych mnoZstiev olova v potravinach a potravinovych
ingrediencidch, vratane tradiénych potravin prisludnej krajiny. Vybrané potraviny a vyzivové doplnky by mali byt monitorované za
Ucelom neprekroCenia pripustného mnozstva olova.
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23.  Spracovatelia potravin by mali vyberat také potraviny a potravinové ingrediencie, vratane ingrediencii pouzivanych pre
vyZzivové doplinky, ktoré maju najnizSie mnozstvo olova. TaktieZ by mali zvazit, ¢i poda, kde sa plodiny pestuju, nebola oSetrena
pesticidmi obsahujucimi olovo alebo nebola v kontakte s odpadovymi vodami.

24.  Pri spracovani potravin by sa mal z rastlin v maximalnej miere odstranit’ povrch, ktory méze byt zdrojom olova, napriklad
dbkladnym umytim zeleniny, hlavne listovej zeleniny; odstranenim vonkajSich listov listovej zeleniny; a vonkajSej Casti u korefiovej
zeleniny (tymito postupmi by sa mali riadit aj zahradkari, ak v ich pdde bolo stanovené zvySené mnozstvo olova).

25.  Spracovatelia potravin by sa mali uistit, Ze voda, ktora sa pouzivana pri spracovani potravin spifia normy pre minimaine
mnoZzstvo olova stanovené zodpovednymi organmi.

26.  Spracovatelia potravin by mali skontrolovat potrubia v zariadeniach za u¢elom preverenia, &i staré potrubia nie si zdrojom
kontamin&cie olovom. Takéto potrubia méZu obsahovat okrem mosadznych €asti aj potrubia spajkované olovenymi spajkami.

27.  Spracovatelia potravin by mali zabezpecit, aby kovoveé Casti zariadeni, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami
a népojmi boli vyrobené z kovov spliiajucich poZiadavky potravinarskeho priemyslu.

28.  Spracovatelia potravin by nemali pouzivat olovené spajky na opravu poSkodenych zariadeni, ktoré sa pouzivaju pri spra-
covani potravin. Nemali by tiez nahradzat poSkodené Casti zariadeni inymi, ktoré nevyhovuiju kritériam potravinrskeho priemysiu.

29.  Spracovatelia potravin by mali zabezpecit, aby olupujice sa natery, ktoré obsahuji olovnaté farbiva sa nestali v procese
spracovania potravin zdrojom kontaminacie. Ak spracovatelia potravin odstranili natery obsahujice olovnaté farbiva, mali by aj
zabezpeCit adekvatne postupy pre ich odpratanie; tym sa zabrani moznej neskorSej disperzii prachovych &astic obsahujlcich
zvySky néterov, ktoré mdzu predstavovat nebezpeény zdroj kontaminécie olovom.

30.  Spracovatelia potravin by mali prileZitostne vykonavat testy na stanovenie mnoZstva olova vo vstupnom materiali
a vystupnom produkte za Uéelom zabezpecenia ich nezvadnosti.

14  Vyroba a pouzivanie obalov pre balenie a skladovanie potravin

31.  Kzabezpe€eniu maximalnej ochrany pred kontaminaciou olovom by spracovatelia potravin nemali pouZivat konzervy
spajkované olovenymi spajkami. Alternativy k takymto konzervam su rozpisané v sprave FAO Food and Nutrition Paper 36 ,Gui-
delines for can manufacturers and food canners. Prevention of metal contamination of canned foods* a JECFA monografii 622.
Tieto alternativy zahfiaju pouZzivanie dvojdielnych tahanych konzervovych plechoviek (ktoré nemaju bocné spoje) pred trojdiel-
nymi konzervami, pouZivanie spajania a zvarania spojov namiesto spajkovania, pouZivanie spajok z materialu bez obsahu olova
a pouzivanie alternativ konzerv, ako napriklad sklo.

32.  Vpripade, Ze nie je mozné vyhnut sa pouzivaniu konzerv s olovenymi spajkami, existuji metédy pre znizenie migrécie
olova z takychto konzerv do potravin. Tieto metody st dokladne rozpisané v sprave FAO Food and Nutrition Paper 36. Olovo
mdze migrovat z takychto pospajkovanych povrchov samo, alebo pocas vyroby a spracovania konzerv mdzu vo vnUtri konzervy
zostat po spéjkovani zvySky prachovych &astic a spajok. Metddy pre redukciu olova z takychto zdrojov zahffiaju nadstavenie
optimalneho tavenia (vyhybanie sa nadmernému pridavaniu tavidla), kontrolu splodin v pracovnych priestoroch za uéelom mini-
maliz&cie prachovej disperzie, kontrolu teploty tavenej konzervy a spajky, nasledné lakovanie vnutorného povrchu alebo vnutor-
nych boénych spojov konzervy, starostlivé odstranenie nadbytoénej spajky z hotovych konzerv a Gistenie (umyvanie) vyrobenych
konzerv pred ich pouZitim. Podrobnej$i popis konkrétnych vyrobnych postupov pre konzervy spajkované olovenymi spajkami je
mozné najst v dokumente FAQ.

33.  Plechy pouzivané pre vyrobu konzerv by mali spifiat medzinarodné normy pre najvy$sie pripustné mnozstvo olova. Medzi-
narodna organizacia ASTM stanovila najvysSie pripustné mnozstvo olova 0,010 % pre plechy ,triedy A*.

34.  Olovnaté farbiva alebo tlaCiarenské farby obsahujlce olovo by sa nemali pouzivat na potlaé obalovych materialov, napr.
Ziarivo farebné obaly sladkosti. | ked takéto obaly neprichadzaju priamo do styku s potravinami, posobia lakavo pre deti a tie siich
nasledne mdzu vkladat do Ust.

35.  Plastikové tadky alebo krabice, ktoré maju z vonkajSej strany potlaC s obsahom farbiv na baze olova by nemali byt pouZi-
vané na balenie potravin. Narabanie s takymito predmetmi po¢as varenia, alebo ich opétovné pouZivanie pre uskladnenie potra-
vin mdZe sposobit ich kontaminaciu olovom.

36.  Pouzivanie tradi¢nych keramickych nadob s olovnatou glazirou ako obalov na potraviny by malo byt zakazané, nakolko
olovo mdze migrovat z takychto keramickych nadob do potravin.

37.  Olovené félie by sa nemali pouZivat ako obaly na Usti vinovych flia8, nakolko pri nalievani vina mdZe olovo migrovat
z takejto félie do vina.

38.  Nérodné organy by mali uvaZovat o stanoveni noriem pre najvysSie pripustné mnozstva migrécie olova z keramiky, olovna-
tého skla a inych pribuznych materialov, ktoré spotrebitelia mozu pouzivat na skladovanie alebo pripravu potravin.
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39.  Dekorativna keramika, ktora sa vyznacuje hodnotami presahujicimi najvysSie pripustné mnozstva migracie olova, by sa
mala oznacovat ako tovar nevhodny na pouzitie v potravinarstve.

40.  Vyrobcovia keramiky by mali pouzivat vyrobné mechanizmy a postupy, ktoré minimalizuju migréciu olova.

15  Zvyky spotrebitel'ov

41.  Zodpovedné orgdny by mali uvaZovat o edukacii spotrebitefov ohfadom vhodnych postupoch na zniZenie kontaminécie
olovom v zéhradach a domoch.

42.  Spotrebitelia by sa mali vyhybat uskladfiovaniu potravin, hlavne kyslych potravin alebo potravin pre novorodencov a deti
v dekorativnych keramickych nadobach, nadobach z olovnatého skla a inych materialoch, ktoré mézu byt potencialnym zdrojom
olova. Potraviny by nemali byt skladované v otvorenych konzervach s olovenymi spajkami a skladované v opétovne pouzitych
obaloch, ktoré maju farebnu potla¢ s obsahom olovnatych farbiv. Spotrebitelia by sa mali vyhybat pouZivaniu keramickych $alok
na pripravu horucich napojov ako kéva a €aj, s vynimkou 3alok, ktorych olovnaté glazura bola patritne vypalena alebo ich povrch
je upraveny neolovnatou glazdrou.

43.  Spotrebitelia by mali zeleninu a ovocie pred pouzitim dékladne umyt, ¢im sa odstrania zvySky prachu a pddy, ktoré mézu
byt zdrojom olova. Umyvanie rik pred pripravou pokrmu by malo taktiez napomdct znizit moznu kontaminaciu potravin olovom,
nakolko na pokoZzke ruk sa mozu nachadzat zvysky prachu alebo pady.

44, V miestach, kde sa vyskytuje voda kontaminovana olovom, by mali spotrebitelia pred pouzitim nechat odtiect vodu
z vodovodného kohutika, tym sa odplavi olovo z kordznych vrstiev potrubia, hlavne ak ide o pripravu pokrmov pre novorodencov
a deti. Tepla voda z vodovodného kohutika by sa nemala pouzivat na varenie a pripravu pokrmov.

1.6 Posudenie uréitych potravin

45.  Dydovu kriedu (calabash chalk), tieZ znamu ako Argila, La Croia, Calabarstone, Emumba, Mabele, Nzu a Ulo konzumuju
niektoré zeny ako tradiénd potravinu, ktora poméaha zmiernit rariajSiu nevolnost pocas tehotenstva. MnoZstvo olova v tejto potra-
vine je Casto vysoké (vySSie ako 10 mg/kg) a konzumacia tohto vyrobku moze mat negativny vplyv na zdravie vyvijajiceho sa
plodu. V pripade, Ze nie je mozna produkcia takéhoto vyrobku bez vysokého mnozstva olova, vyrobok by sa nemal uz konzumo-
vat.

Codex Alimentarius FAO/WHO 2004: ALINORM 04/27/12.
Preklad: M. Valachova

Stanovisko Eurépskej tnie
k poskytovaniu vedeckého poradenstva o bezpecnosti potravin a vyzivy
v ramci FAO/WHO

Eurépska Gnia a jej 27 &lenskych $tatov (CS) povazuje existenciu zretelnych a transparentnych postupov pri poskytovani vedec-
kého poradenstva, vratane vyberu vhodnych expertov, za nanajvy$ potrebnd, preto vita iniciativu FAO/WHO. Vedecké poraden-
stvo je pravym zakladom kédexovych aktivit a uplatiovania kodexovych noriem a suvisiacich textov, pretoze ich uznava WTO, a je
nevyhnutné zabezpedit opodstatnent a spolahlivi vedecku analyzu, ktora umozni manazerom rizik, t. j. Komisii Codex Alimenta-
rius, aby sa dobre rozhodovali.

Co sa tyka finanénych zdrojov alokovanych na poskytovanie vedeckého poradenstva, v poslednych rokoch sa ukazalo, Ze v do-
sledku finanénych obmedzeni materskych organizacii, najma WHO, su niektoré aktivity ohrozené (napr. rokovania JECFA). V tejto
stvislosti by CS radi vyjadrili hiboké obavy o financovanie expertnych vyborov a konzultacii. Preto CS, vychadzajic z vysledkov
55. zasadnutia Vykonného vyboru Codex Alimentarius, naliehaji na FAO a WHO, aby zabezpecili vhodné mechanizmy na umoz-
nenie dlhodobého fungovania nevyhnutnych aktivit na baze Komisie Codex Alimentarius.

Codex Message 2988, januar 2007. )
Preklad: T. Sinkova
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25. zasadnutie Regionalneho koordinaéného vyboru FAO/WHO pre Eurépu
(CCEURO 14. - 19. januar 2007, Vilnius, Litva)

Zasadnutie sa uskutognilo na pozvanie viady Litvy v kooperacii s koordinatorom pre Eurépu (Svajéiarsko). Organizované bolo
spologne litovskym Narodnym vyzivovym strediskom a SvajCiarskou vladou v kooperacii s FAO a WHO. Zasadnutie otvoril pan
Romualdas Sabaliauskas, tajomnik, Ministerstvo zdravotnictva Litvy a predsedal mu pan Urs Klemm a pani Awilo Ochieng Pernet
(Svajciarsko).

Regionalny koordinaCny vybor prijal program zasadnutia a schvalil prerokovanie nasledovnych ¢lankov v bode 7) Iné zaleZitosti
a praca pre buducnost:

— navrh pracovnych principov pre analyzu rizika pri zabezpecovani neskodnosti potravin na uplatnenie v jednotlivych Statoch -
na navrh Nemecka v mene ¢lenskych Statov (CS) EU,

— podmienky oznaovania krajiny pévodu v jednotlivych norméach na syry - na navrh Nemecka v mene CS EU,

— oznacovanie potravin a potravinovych zloziek ziskanych urcitymi metodami genetickej modifikacie/genetického inZinierstva -
na navrh Nemecka v mene CS EU,

— morélny kddex medzinarodného obchodu s potravinami - na navrh Nemecka v mene CS EU,
— informécia o rozpracovani problematiky prirodnych mineralnych vad v ramci Codexu Alimentarius - na navrh Svajciarska,
— informacia, ktora sa tyka bliziacej sa volby ¢lena Vykonného vyboru za Eurépu - na navrh Spojeného kralovstva.

Vybor upozornil na rozdelenie kompetencii medzi Eurdpskym spolodenstvom a jeho CS, ktoré prezentovala delegacia ES ako
CRD1 podfa proceduralneho pravidla I1.5.

Zalezitosti vyplyvajlce zo zasadnuti Komisie Codex Alimentarius (CAC) a inych vyborov

Zhodnotenie regionalnych koordinacnych vyborov

Regionalny koordinacny vybor CCEURO (dalej len Vybor) schvalil odportc¢ania 28. zasadnutia CAC tykajice sa Ulohy a aktivit
regionélnych koordinaénych vyborov. Poznamenalo sa nasledovné:

Podla Vyboru sa pokrocilo v povzbudzovani krajin, aby sa zicastiiovali na praci CCEURO, ale je potrebné dalSie Usilie, aby sa
zapajali aj dalSie krajiny, ktoré nie su lenmi EU.

Viybor suhlasil, Ze nie je potrebné prehodnotit jeho pracovny plan a priority, kedZe v ramci CCEURO neprebieha priprava noriem.
Predseda informoval, ze za Ggelom zlepsenia komunikacie a koordinacie v regione Svajéiarsko vytvorilo webovi stranku
s diskusnym férom v anglictine a rustine: www.codexeurope.ch. Vyzval vSetkych ucastnikov, aby aktivne vyuzivali tento nastroj.

Povedal, Ze jednym z hlavnych problémov pri vytvarani systému bola neaktualnost emailovych adries kddexovych kontaktnych
bodov.

Pripomenulo sa vSetkym G&astnikom, Ze spravne a fungujlce e-mailové adresy kodexovych kontaktnych bodov by sa mali ozna-
mit kddexovému sekretariatu a tieto emailové schranky by sa mali pravidelne sledovat, aby sa prediSlo odmietnutiu prichadzajd-
cich sprav v ddsledku obmedzenej kapacity servera. Idedlnym rieSenim by bolo vytvorit vdeobecnu schranku, ktord by mohlo
sledovat viacero os6b. V roku 2006 za zastavila distribucia papierovych pracovnych dokumentov, preto elektronicka cesta je jedi-
nou moznostou ako zabezpeCit komunikaciu medzi ¢lenmi kddexu a kddexovym sekretariatom.

Vybor blahozelal Svajéiarsku k Uspe$nej organizacii troch tréningovych kurzov pocas svojho funkéného obdobia - dva vo Vilniuse,
Litve (2005, 2007) a jeden v Zahrebe, Chorvatsku (2006) v kooperéacii s FAO a WHO a podporil buducu organizaciu workshopov
a seminarov vratane tych, ktoré su spojené so zasadnutiami Vyboru.

Strategicky plan 2008 - 2013

Viybor vyzval k navratu k odporucaniam 58. zasadnutia Vykonného vyboru (CCEXEC), odsuhlasenych na 29. zasadnuti CAC,
ohladom potreby vyjadreni k navrhu strategického planu 2008-2013, ktory sa nachadza v dokumente ALINORM 06/29/3A, prilo-
hall.

Viybor vyzval FAO a WHO, aby mobilizovali dostatok zdrojov, aby CAC mohol plnit svoj mandat. Vybor bol obzvlast znepokojeny,
Ze sa uvazovalo o moznosti zrusit zasadnutia regionalnych vyborov v désledku neistého rozpoétu.
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Cast' 1
Vybor nemal Specialne navrhy na zmenu Casti 1 navrhu Strategického planu a prijal ju celd.

Co sa tyka ciela 4, delegacia Nemecka v mene CS EU naznatila, Ze je za zlep$enu spolupracu s OIE, ktora pracuje na témach
priamo sa tykajucich kodexovych noriem a pribuznych textoch. Delegécia navrhla, aby sa to uskutoénilo inovativne, napr. pro-
strednictvom pracovnych skupin alebo task force.

Cast' 2

Viybor, odvolavajic sa na dvojity mandat CAC, odporucil vsunit do textu Aktivity 1.1, 1.2, 1.3 a 1.4 za slova ,neobmedzovat ob-
chod viac nez je potrebné” novy text ,reSpektujic zakladné ciele CAC".

Viybor, uznavajuc vyznam Globélnej stratégie o vyZive, fyzickej aktivite a zdravi WHO a prace vykonavanej CCFL a CCNFSDU,
odporudil vsunut do Aktivity 1.3 za slova ,technologicky rozvoj“ nové slova ,a Globalnej stratégie o vyZive, fyzickej aktivite a zdravi
WHO".

Co sa tyka ciela 5: ,Podpora maximalnej a efektivnej participacie €lenov*, zatial o Vybor uznava pravo vyborov vytvarat pracovné
skupiny, ak su potrebné pre napredovanie textov medzi zasadnutiami tychto vyborov, a zaroveri chape finanénu zataz pre hosti-
tel'ské krajiny takychto pracovnych skupin, vyjadril zarovef znepokojenie nad nérastom poctu fyzickych skupin medzi zasadnutia-
mi vyborov a nad tym, Ze €asto je pracovnym jazykom tychto pracovnych skupin len angli¢tina. Vybor sa obéva, Ze vzrastajuci
pocet takychto stretnuti ako aj jazykové obmedzenia by mohli negativne ovplyvnit kompletnost a transparentnost pri vytvarani
kédexovych noriem.

Viybor zdéraznil, Ze Pravidla pre fyzické pracovné skupiny by sa mali pine reSpektovat a pri kazdej prilezitosti by sa malo zvazit, Ci
je skutocne potrebné vytvorit fyzicki pracovnu skupinu a &i by dlohu nemohla vykonat elektronicka pracovna skupina. Ak sa vytvo-
ri fyzicka pracovna skupina, malo by sa vynaloZit Usilie, aby sa podia moznosti pouzivali vSetky jazyky vyboru, ktory skupinu zalo-
Zil, napriklad by sa mohlo zvaZit' spolufinancovanie timo&enia a zabezpe€ovania prekladov viacerymi &lenmi.

Cast' 3

Viybor podporil odpori¢ania vyplyvajice z 58. zasadnutia CCEXEC, ktoré boli odsthlasené na 29. zasadnuti CAC, aby sa formét
pouzivany v sucasnosti pri kritickom sprehladfiovani nahradil tabulkou 1 uvedenej v 3. €asti navrhu Strategického planu.

Prehlad Struktiry kédexovych vyborov a mandatu kodexovych vyborov a pracovnych skupin
(29. zasadnutie CAC)

Viybor prediskutoval navrhy v odstavcoch 1 az 28 dokumentu ALINORM 06/29/9B, &ast Il Add.1 ,Zhodnotenie Struktdry kddexo-
vych vyborov a mandatu kddexovych vyborov a task forces”. Termin zaslania pripomienok na CL/ 2006/29-CAC, v ktorom sa
pozaduju vyjadrenia Statov a pozorovatelov k tejto veci je 31.1.2007. Vybor odsuhlasil, aby sa pripomienky v tejto zalezitosti pri-
pravili az po dodani stanovisk jednotlivych krajin.

Viybor podporil navrhy 1, 3, 4,5, 6,7, 8, 9, 10 a 11 a poznamenal nasledovné:
Navrh 1

Delegacia Spojeného kralovstva, zatial' Co podporuje navrh, poZiadala objasnenie skutoénych mechanizmov, ktoré sa mozu pouzit
na implementaciu navrhu v praxi. Kédexovy sekretariat informoval Vybor, ze pri vyuziti manazérskych nastrojov by sa mal udrzat
celkovy pocet kddexovych zasadnuti raz za dva roky pod hornou hranicou a malo by sa zabezpedit vyrovnané planovanie zasad-
nuti poCas celého kalendarneho roka. Po prvé, Komisia by mala byt opatrna pri zakladani novych pomocnych organov alebo
reaktivovani vyborov odro¢enych bez uvedenia datumu, aby sa udrZal zvladnutelny pocet aktivnych vyborov. Po druhé, CAC na
radu CCEXEC by mala pozorne posudzovat viacroéné planovanie kddexovych zasadnuti. Po tretie, je nevyhnutny dialég medzi
hostitel'skymi krajinami pomocnych organov a kodexovym sekretariatom pri zabezpe€eni vhodného intervalu medzi zasadnutiami
jednotlivych pomocnych organov.

Névrh 6

Viybor principialne podporil navrh, pricom v tejto etape nevyjadril nazor o Specifickych pripadoch prezentovanych v dokumente
ohladne spdsobu, ktorym by sa niektoré existujuce pomocné organy mohli zIucit. Delegacia Spojeného kralovstva sa odvolavala
na pisomnu pripomienku v mene CS EU, podla ktorého by sa mal davat pozor, aby sa nevytvoril vybor s takym $irokym manda-
tom, ze préca sa stane neefektivnou, a odporucila postup hodnotenia od pripadu k pripadu.
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Néavrh 10

Viybor pripomenul, Ze navrhol zahrnutie zvlastneho odkazu na Globalnu stratégiu WHO o vyZive, fyzickej aktivite a zdravi do Stra-
tegického planu Kédexu na 2008 - 2013 a znovu potvrdil veducu Ulohu vyborov CCFL a CCNFSDU v zéleZitostiach spojenych
s vyZivou v rdmci Kodexu.

Viybor nepodporil ndvrh 2, kedze sa nazdava, ze €iro aritmeticky pristup pri obmedzovani po¢tu pomocnych organov nie je vhodny
a Komisia by mala zachovat moZnost zaloZenia nového pomocného orgénu bez rozpustenia alebo pozastavenia &innosti iného.

Pésobnost regionalnych kédexovych vyborov

Predseda vyzval Vybor, aby sa vyjadril k dvom otazkam: 1) Ci je potrebné nadalej zachovavat’ harmonizaciu oblasti pdsobnosti
jednotlivych regionalnych vyborov; a 2) aké dovody by opodstatriovali navrh na zmenu sucasnej oblasti pdsobnosti CCLAC
a pripadne aj CCEURO.

Delegéacia Nemecka v mene CS EU uviedla, Ze oblasti pdsobnosti vietkych regionalnych vyborov by mali zostat harmonizované
a v pripade zmeny posobnosti jedného regionalneho vyboru by sa rovnako mali zmenit' aj pdsobnosti ostatnych. Delegécia dalej
uviedla, Ze podpora schvalovania regionalnych pozicii je uz pokryta a oblasti posobnosti nie je potrebné menit. Tento nazor pod-
porilo Svajciarsko.

Viybor tiez zaznamenal nazory a pripomienky dalSich delegéacii, podla ktorych

— v pripade prijimania regionalnych pozicii v réznych zaleZitostiach diskutovanych CAC by CAC mohla stratit vyznamnu vyhodu
rozmanitosti nzorov;

— hladanie konsenzu a dosahovanie kompromisu by sa mohlo stat' eSte obtiaznej$im, ak by sa regionalne pozicie pochadzajlce
z rdznych koordinacnych vyborov systematicky prezentovali CAC a takato situacia by mohla viest k znacnej zmene rozhodo-
vacieho procesu Kdédexu;

— malo by sa zhodnotit, ¢i v pripade, Ze jeden koordinagny vybor zmeni svoje pdsobnosti a zahrnie novu funkciu, to bude mat
pravne nasledky pre dalsie koordinaéné vybory, ktoré by povazovali svoje pdsobnosti za dostatoéne Siroké na zahrnutie ta-
kejto funkcie a rozhodli by sa nezmenit svoje pdsobnosti.

Delegati sa zhodli na tom, ze nie je potrebné menit pdsobnosti koordinacnych vyborov podla navrhu CCLAC, kedZe povazuje
svoje pdsobnosti za dostatoéne Siroké na zabezpecenie uvazovanych funkcii a je toho nazoru, ze pdsobnosti vetkych koordinag-
nych vyborov by mali zostat harmonizované.

Ulohy regionalnych koordinéatorov a élenov Vykonného vyboru volenych na zaklade geografickej polohy
Viybor preskumal otazku jednotlivych tloh regionalnych koordinatorov a ¢lenov CCEXEC volenych na zéklade geografickej polohy.

Delegati sthlasili s nazorom delegacie Nemecka, vystupujlcej v mene CS EU, Ze koordinatori by mali byt schopni zastavat stano-
visko svojho regidnu alebo danej skupiny Statov, kym &lenovia EXEC voleni na geografickej bdze maju obhajovat zaujmy vSetkych
¢lenov CAC z hladiska perspektivy regionov, za ktoré boli zvoleni. Navrhlo sa, aby na dalSom zasadnuti CCGP boli objasnené
tieto dve vzajomne sa dopifiajlice Ulohy a aby sa objasnenie doplnilo do Proceduraineho manualu.

Tiez sa odporucilo, aby sa zachovala osved&ena prax existencie poradcov, ktori v sti¢asnosti mdzu sprevadzat' ¢lenov CCEXEC
na geografickej baze.

Aktivity FAO a WHO suvisiace s ¢innostou CAC vratane budovania kapacit

Zastupcovia FAO a WHO informovali Viybor o aktivitach oboch organizécii stvisiacich s budovanim kapacit v ¢lenskych Statoch na
podporu zdravia obyvatelstva a systémov kontroly potravin. Informovali aj o vysledkoch stretnuti expertov zaoberajlcich sa pora-
denstvom v oblasti chemickych a mikrobialnych nebezpecenstiev v potravindch a otazkami bezpeénosti potravin z hfadiska Kdde-
xu a €lenskych Statov. Bola predloZzena sprava o priebehu konzultaéného procesu FAO/WHO pri poskytovani vedeckého poraden-
stva. DalSia praca sa zameria na aktivny chlér, virusy v potravinach a antimikrébnu rezistenciu.
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Viyboru bola ponuknuta moznost podporit Uéast dvoch zastupcov $tatov na rokovani CCEURO zo Zverenského fondu FAO/WHO.
Z tohto fondu sa podporil aj Seminar FAO/WHO o podpore poznatkov o kddexovych postupoch a analyze rizik, ktory zorganizova-
lo Svajciarsko 14. januara 2007 ako sucast tohto zasadnutia Vyboru.

FAO a WHO maju pokraCovat v aktivnom budovani kapacit v eurépskom regiéne, ¢o by malo zahrnovat narodné a regionaine
projekty zamerané na bezpecnost a kontrolu potravin, seminare, tréningové kurzy o posudzovani mikrobialnych rizik a problemati-
ke CA, ako aj na pripravu tréningovych manualov, ktoré podporia uvedené aktivity. Ako vyznamny mechanizmus na vymenu uve-
denych informécii sa da vyuZivat Medzinarodny portél o bezpe¢nosti potravin a zdravi zvierat a rastlin a Medzinarodna siet’ orgé-
nov pre bezpecnost potravin (INFOSAN).

Konferencia eurdpskych ministrov o neziaducej obezite, ktorll zorganizovala organizacia WHO 15. - 17. novembra 2006 v Istanbu-
le, odporucila pokracovat v Globalnej stratégii WHO zameranej na vyZivu, telesnu aktivitu a zdravie. Vyustilo to do prijatia Eurdp-
skej charty o neZiaducej obezite, ktord nacrtla zadsadné smerovanie na posilnenie tychto aktivit v regiéne.

Informacie o narodnych systémoch kontroly potravin a Gi€asti spotrebitelov na legislativnom procese

Na zéklade odpovedi na CL 2006/21-EURO bol Vybor informovany o vyvoji a si¢asnom stave rieSenia kontroly a bezpeénosti
potravin v €lenskych krajinach regionu, za ¢o predsedajuca vyjadrila pritomnym delegatom podakovanie.

Struktura a organizacia oficialnych sluzieb zodpovednych za kontrolu potravin

Odsuhlasilo sa, aby principy analyzy rizik tvorili zaklad narodnych systémov kontroly potravin. Na vladnej Urovni sa &oraz viac
uplatiiuje funkéné od¢lenenie posudzovania rizika od manazmentu rizika, pri€om integralny pristup v ramci potravinového retazca
sa povazuje za klucovy pre Uspesnu kontrolu potravin. Administrativne opatrenia su rézne - od jedinej agentury aZ po koordinéciu
kontroly viacerymi ministerstvami. V sulade s decentralizaciou Statnej spravy je v niektorych Statoch zodpovednost za kontrolu
delegovana na miestnu uroven.

Legislativa bezpe&nosti a kvality potravin je v ¢lenskych tatoch EU a harmonizovana. S eurépskou legislativou je harmonizovana
aj legislativa niektorych $tatov, ktoré nie st &lenmi EU, o podporuje vzajomny obchod s potravinami. Niektoré z tychto $tatov
pozaduji dostupnost informacii o legislative EU aj v jazykoch, ktoré nie st oficialnymi jazykmi EU. Ciefom najnovsej eurdpskej
potravinarskej legislativy je lepSia flexibilita pri zachovani rovnakej urovne bezpecnosti. Za bezpeénost a vystopovatelnost' je
zodpovedny prislusny  vyrobca. Profily bezpeénosti potravin  trinastich  eurdpskych Statov s dostupné na
http://ec.europa.eu/food/fvo/country profiles.cfm.

Kooperacia s inymi Statmi v oblasti legislativy a kontroly potravin

Vybor bol informovany, Ze v ramci sidasnych a perspektivnych &lenskych &tatoch EU, ako aj v ich vzajomnej spolupraci existoval
cely rad kooperacnych projektov. Ako priklad bol uvedeny projekt spoluprace WHO a Rady Eurdpy v ramci Paktu stability v oblasti
juhovychodnej Eurdpy, na ktorom sa podielali: Albansko, Bosna a Hercegovina, Bulharsko, Chorvatsko, Macedénsko, Cierna
Hora, Moldavsko, Rumunsko a Srbsko.

Ucast spotrebitefov na legislativnom procese

Vo viacerych Statoch ma spolupraca so spotrebite/mi a spotrebitel'skymi organizaciami dihd tradiciu. Ide o formélne i neformaine
konzultacie tykajuce sa bezpecnosti a kontroly potravin vratane kodexovych aktivit. Viady regionu su si ¢oraz viac vedomé vyz-
namu zapdjania spotrebitelov do legislativneho procesu, ¢oho vysledkom je dobra informovanost a moznost kvalifikovaného
rozhodovania pri vybere potravin. Viyboru bola predlozena sprava z Danska o skusenostiach v danej oblasti, pricom spotrebitelia
sa vyjadruju k uradnym kontrolam potravin a zU¢astriuju sa na procese komunikacie o rizikach.

Informacie o uplatfiovani kédexovych noriem na trovni regionov

Narodn4 potravinarska legislativa je v $tatoch EU a EHS harmonizovana s nariadeniami ES, ktoré vychadzaju z kédexovych no-
riem a suvisiacich textov. Kédexové normy preto predstavuju zavaznu bazu pre potravinarsku legislativu tohto regiénu.
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Delegacia Norska vyzdvihla vyznam kodexovych noriem na ryby a rybacie vyrobky, ktoré su vSeobecnou platformou pri rieSeni
problémov Nérska a jeho obchodnych partnerov mimo regionu. Vyznamné su aj kodexové texty vypracované v ramci CCFICS a
CCMAS, pretoze sa zaoberaju otazkami, ktoré sa vyskytuju pri dovoze a vyvoze.

Talianska delegacia konstatovala, Ze rozsah preberania kédexovych noriem a sUvisiacich textov do narodnej legislativy moze byt
v jednotlivych regidnoch odlidny, pri¢om z rokovani inych regionélnych vyborov by tieZ mali byt poskytnuté informacie.

Nominacia koordinatora

Na navrh delegacie Pol'ska Vybor jednomyselne suhlasil, aby na 30. zasadnuti CAC bolo za koordinatora pre Europu navrhnuté aj
v dalSom funkénom obdobi Svajéiarsko.

Delegacia Svajéiarska podakovala vietkym &tatom za podporu a nominéciu prijala. Navrhla, aby vzhladom na Gspe$nt spolupracu
s Litvou pocas prvého funkéného obdobia pokraCovala spolupraca s Polskom, kde by sa uskutocnilo 26. zasadnutie CCEURO.
Delegacia Pol'ska prejavila ochotu k spolupraci s koordinatorom.

Vybor podakoval Litve za vynikajicu pomoc Svajtiarsku poéas daného funkéného obdobia a za to, Ze sa ujala hostitelstva
25. zasadnutia CCEURO.

Iné zalezitosti a praca pre buducnost’

Informécia o rozpracovani problematiky prirodnych mineralnych véd v ramci kodexu

Delegacia Svajciarska, ktoré bolo predsednickym &tatom pozastaveného Kédexového vyboru pre prirodné mineraine vody, infor-
movala Vybor o tom, Ze revizia smernice WHO na kvalitu pitnej vody, dostupnej na
http://www.who.int/water_sanitation_health/dwg/guidelines/en/index.html

vyustila do nezrovnalosti medzi kodexovou normou (CODEX STAN 108-1981) a sucasnym vydanim smernice WHO, tykajucich sa
udajov o niektorych latkach. Cinnost kodexového vyboru bola sice pozastavena, ale Clenske staty CAC dostali cirkulacny list, aby
sa vyjadrili k dalSiemu postupu. Svajciarsko chce zosumarizovat odpovede, pripravit odporicania a predloZit ich na 30. zasadnuti
CAC.

Informacia, ktora sa tyka bliziacej sa volby ¢lena CCEXEC za Eurdpu

Delegécia UK informovala Vybor, Ze Elenstvo Belgicka v CCEXEC na béze geografického pévodu konéi terminom ukoncenia
30. zasadnutia CAC a Belgicko neprejavilo zaujme o Clenstvo pre dalSie obdobie. UK je pripravené dat sa zvolit a prevziat tito
tlohu.

Navrh pracovnych principov pre analyzu rizika pri zabezpe¢ovani neskodnosti potravin na uplatnenie
v jednotlivych statoch

Delegécia ES predlozila prehlad histdrie prdc na uvedenej problematike. V dfioch 26. - 28. septembra sa v Bruseli uskutocnilo
zasadnutie Pracovnej skupiny pre pracovné principy analyzy rizik pre bezpe€nost potravin, ktord zriadil CCGP.

Pracovna skupina sa zhodla na zozname principov, ktoré pokryvaju vSetky kroky analyzy rizik a budu prediskutované na 24. za-
sadnuti CCGP.

Oznacovanie potravin a potravinovych zloZiek ziskanych urcitymi metédami genetickej modifika-
cie/genetického inZinierstva

Touto otazkou sa zaobera CCFL uZ vySe 10 rokov. Vybor:

» bol v zasade za zretelnu identifikaciu potravin a ich zloZiek, ktoré boli ziskané postupmi genetickej modifikacie/genetického
inzinierstva,
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odvolal sa na kompromis, ktory bol dosiahnuty v predchadzajuce pracovnej skupine v r. 2003, ktoré navrhovala dve Urovne
oznacovania: prvé povinné (stvisiace so zdravim a ochranou spotrebitela), druhé nepovinné (vztahujlce sa na spdsob vyro-

by),

vyjadril nazor, ze zo spotrebitelského hladiska je dolezité, aby boli oznacenia jednoduché, zrozumitelné, nezavadzajlce
a aby mali vyznam,

dufa, ze CCFL na svojom zasadnuti 6. - 7. februara v Oslo bude schopny navrhn(t prijate/né rieSenie.

Moralny kédex medzinarodného obchodu s potravinami
Tejto problematike sa venuje CCGP uz niekolko rokov, ale ani CCGP, ani CCFICS eSte nedoriesili niektoré otazky. Vybor:

>

>

>

suhlasil, aby sa Moralny kodex sustredil na morélne aspekty medzindrodného obchodu a neopakoval to, o je uZ uvedené
v inych kddexovych textoch a dohodach WTO,

suhlasil s tym, Ze oblast pdsobnosti mé byt zamerana na ochranu spotrebitela v Statoch, ktoré nemaju dosial pinohodnotnu
kontrolu kvality a bezpecnosti dovazanych potravin, a teda

pine podporil tento princip: "Stat nesmie vyvazat ani opatovne vyvazat potravinu, ktora sa povazuje za nebezpeénd, ne-
vhodnu na fudsky konzum, znehodnotenu alebo zavadzajucu spotrebitefa."

Praca pre budicnost’
Viybor odsuhlasil, aby sa do predbezného programu jeho dalSieho zasadnutia zaradili o. i. tieto body:

>
>

>
>

Informacia o uplatfiovani kédexovych noriem na narodnej a regionalnej Urovni.

Poucenie z reformy systémov kontroly potravin tam, kde €lenovia maji moznost predlozit informéacie o tom, ¢o pomohlo a ¢o
by bolo potrebné zlepsit.

Viyzivove otazky v regiéne, napr. obezita, nutricné profily, oznacovanie vyZzivovej hodnoty a vyzivové tvrdenia.

Oznamovanie vysledkov kontrol potravinarskych podnikov spotrebitefom (napr. oznacovanie na obale v zmysle suladu
s poziadavkami na hygienu).

Predsedajuca vyzvala pritomnych, aby vyuzivali webovd stranku CCEURO na vymenu dal$ich napadov ohladom budiceho zame-
rania ¢innosti CCEURO.

Datum a miesto d’alSieho zasadnutia CCEURO

26. zasadnutie CCEURO sa uskutoéni vo VarSave v termine medzi oktébrom 2008 a februarom 2009. Podrobnejsie informécie
budu zname po ustanoveni koordinatora na 30. zasadnuti CAC.

K. Németh
z4stupkynia SR na zasadnuti
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PODPORA UCASTI ROZVOJOVYCH STATOV NA VEDECKOM PORADENSTVE
FAO/WHO

Jednou z aktivit, ktorymi FAO/WHO reagovalo na poZiadavku komisie Codex Alimentarius (CA) vykonat ,preskimanie
statusu a metodik odbornych organov za uéelom zlepSenia kvality, kvantity a véasnosti vedeckého poradenstva“ bolo
zorganizovanie zasadnutia FAO/WHO o posilneni Ucasti rozvojovych krajin na aktivitach vedeckého poradenstva.
Odbornici sa na zasadnuti zaoberali predovdetkym novymi postupmi na zlepSenie dostupnosti dat a expertiz
z rozvojovych krajin v programe FAO/WHO o vedeckom poradenstve pre bezpeénost potravin a vyzivu.

Na zasadnuti sa uznalo, Ze odbornici z rozvojovych krajin vyznamne prispeli do aktivit vedeckého poradenstva
FAO/WHO a tieZ sa zistilo, ze stale existuju pochybnosti, ktoré zabrariuji alebo podnecuju niektorych odbornikov, aby
udaje z rozvojovych krajin nezohladnovali v programe medzinarodného vedeckého poradenstva. Tato téma bola hlav-
nym predmetom zasadnutia ajeho Ulohou bolo ndjst spdsoby optimalizacie moZnosti pre odbornikov a déata
z rozvojovych krajin tak, aby boli zahrnuté do aktivit vedeckého poradenstva FAO/WHO. Navrhlo sa, ze rieSenia pre
zdolanie tychto pochybnosti treba dosiahnut cez spolo¢né intervencie na narodnej a medzinarodnej urovni. Preto boli
poskytnuté relevantné odporuc¢ania medzinarodnému vedeckému spolocenstvu, ¢lenskym Statom, FAO a WHO.

Zasadnutie predloZilo navrhy k nasledovnym trom hlavnym témam: 1. rozsiahlejSie vyuZivanie Udajov z rozvojovych
krajin; 2. zlepSenie moznosti pre odbornikov z rozvojovych krajin tym, ze budu zvoleni za ¢lenov expertnych zasadnuti
a budu efektivne participovat na takychto zasadnutiach; 3. prostriedky na zlepSenie priaznivého prostredia na narod-
nej, regionalnej a medzinarodnej urovni. Odbornici na zasadnuti urCili mechanizmy, plany a postupy na dosiahnutie
lepSej komunikacie FAO/WHO a ¢lenskych Statov s odbornikmi a institiciami.

V zmysle zvySenia generovania a dostupnosti dat sa na zasadnuti uznalo, Ze je potrebné prerokovat a venovat sa
problematikam, akymi su pochybnosti ohfadom limitovanych zdrojov, su¢asnych kanalov pre Sirenie informacii, jazy-
kovych poziadaviek a kulturnych aspektov. Navrhy boli predloZené z dévodu potreby jasnejSie opisat Specifické pozia-
davky pre data a kritérid na posudenie predlozenych déat, navrhnat Standardny formét pre predkladanie dat, podporit
generovanie dat, zabezpeit kvalitu dat a ich porovnatelnost a zlepsit poznatky rozvojovych krajin z hfadiska postupov
na zabezpecenie posudenia prioritnych problematik ohladom vedeckého poradenstva na medzinarodnej Urovni.

Za Ucelom zvySenia participacie potencialnych odbornikov na expertnych zasadnutiach sa navrhli Specifické mecha-
nizmy, ktorymi sa zlepsi suCasny vyber odbornikov vratane SirSej propagéacie vyziev ako aj komunikacie s odbornikmi.

Odbornici posudili ,priaznivé prostredie“ za ucelom zaclenenia narodnych infrastruktar, v ktorych pracuju vedecki pra-
covnici a v ktorych sa generuju data, rovnako ako aj aspektov tykajucich sa implementacie programu vedecké pora-
denstvo FAO/WHO na globélnejSej trovni. Na zasadnuti bolo prerokovanych mnoho oblasti a navrhli sa odportéania
ohladom posilnenia vedeckého poradenstva na narodnej a medzinarodnej drovni. Posudilo sa zlepSené Sirenie infor-
macii, vypracovanie Skoliacich a podpornych materidlov a zvySujlce sa vnimanie vyznamu aktivit FAO/WHO vedec-
kého poradenstva ako doleZitého faktora, ktory vedie k posilneniu ,priaznivého prostredia“. Okrem toho by sa mali
preskimat’ moznosti na zabezpecenie mimorozpoctového financovania, vyvoj sieti na zdielanie informacii, vyvoj prog-
ramov pre ,mentoring“ a ,twinning“ a posilnenie cielenych aktivit budovania kapacit a zhromazdovania dat.

Vystupy z tychto zasadnuti budu sluzit odbornikom (a tiez sa vztahuju na data) participujiucim na vSetkych zasadnu-
tiach zvolanych FAO/WHO za U¢elom poskytovania vedeckého poradenstva ohladom bezpecnosti potravin a vyZivy,
vratane zasadnuti/expertnych konzultacii pod z&stitou JEFCA, JMPR, JEMRA a ad hod konzultécii, pripadne aj odbor-
nych posudkov.
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ZISTENIA A ODPORUCANIA

Na zasadnuti boli odsuhlasené tieto zaleZitosti a odporucania:

VSeobecné zalezitosti - tykajuce sa dat

Nedostatok zdrojov na generovanie a zhromazd'ovanie dat

V rozvojovych krajinach su ¢asto obmedzené moznosti spristupnenia existujucich databaz a realizacie vyskumnych projektov
z dévodu nedostatku zdrojov; avSak tieto aktivity su pri generovani a zhromazdovani doleZité. Jednou zo znamych prekazok su
databazy, ku ktorym je moZny pristup iba po uhradeni poplatkov za ich uzivanie. TaktieZ sa zistilo, Ze nie vZdy su dostupné alebo
pridelené na Ucely generovania a zhromazdovania dat dihodobé finanéné prostriedky.

Odébvodnenie

V pripade, Ze nie je mozné pouzit adekvatne narodné zdroje, externé zdroje financovania (ak sa pozorne sleduji) mozu poskytnat
potrebné prostriedky pre prioritné iniciativy na narodnej a/alebo regionalnej drovni. Vyraznym obmedzujucim faktorom
v rozvojovych krajinach je skutodnost, Ze projekty musia spifiat uréité kritéria, ktoré pozaduju investiéné, grantové agentry (napr.
musia byt v sulade s prioritami agentury poskytujucej finan¢né prostriedky alebo musia mat' minimalny finanény rozpo&et). Okrem
toho spolupraca na regionalnej Grovni a sietové projekty si podporované investiénymi agentirami a grantovymi agentrami. Gran-
tové agentry maju zaujem o twinningové projekty medzi rozvinutymi a rozvojovymi krajinami za u€elom mobilizacie finanénych
prostriedkov (napr. ALCUE - Food project an INCO, projekt financovany EU a realizovany medzi Argentinou, Belgickom, Braziliou,
Cile, Francuzskom, Portugalskom, Spanielskom a Uruguayom).

Odporucania

e Vlady avedecki pracovnici by mali poas beznych planovacich rokovani namierit pozornost investi¢nych organizacii
a grantovych agentdr na malé projekty pre rozvojové krajiny v Specifickych problematickych oblastiach, tykajlcich sa hlavne
bezpecnosti potravin. Vyskumnici by sa mali viac zamerat na hladanie takych investiénych agentar, ktoré financuji malé pro-
jekty.

e Podporovat vedeckych pracovnikov aich organizacie, aby organizovali a participovali na regionalnych konferenciach
a zasadnutiach; bezpecnost' potravin zahrn(t do ¢asti programu (takto vznikne férum pre vyskumné skupiny, na ktorom sa
budi vymiefat skisenosti, identifikovat problémy a prioritné potreby pre vyskum; tymto spdsobom sa ulahéi priprava
a zostavenie projektov).

e  Podporovat’ vedeckych pracovnikov, aby pripravili regionalne projekty pre generovanie dat ohladom formulovanych priorit
prostrednictvom spoluprace medzi rozvojovymi krajinami a medzi rozvinutymi a rozvojovymi krajinami.

o  Kontaktovat mozné zdroje financovania vratane bilaterélnych a regionélnych doplfiovacich (podpornych) programov.

e  Finanéné zdroje by sa mali mobilizovat cez podavanie navrhov projektov zainteresovanym grantovym agentiram (napr. aby
sa dosiahli ciele ulohy ,prevencia tvorby plesni v kave® bolo potrebné generovanie dat. Finanéné prostriedky boli mobilizova-
né z CFC, ECF, FAQ, CIRAD).

e Potrebna je Sirokd distriblcia propagaénych informécii o zriadenych finanénych programoch. Napriklad program
WTO/FAO/WHO/OIE/Svetovej banky ,Normy a mozZnosti rozvoja obchodu® (STDF) méZe sluZit ako priru¢ka pri priprave pro-
jektov a selekcii kritérii.

Sirenie informacii
Na zasadnuti sa zaznamenala potreba zvysit a zlepSit propagéciu vysledkov z odbornych zasadnuti rdznym skupindm obyvatel-
stva za Ucelom sprostredkovania moznosti vyuZitia tychto vysledkov v taziskovych (prosperujucich) vednych oblastiach.

Odévodnenie

FAO a WHO zriadili kanaly na zverejfiovanie a publikovanie vysledkov zo vSetkych zasadnuti odbornikov, napr. WHO Food Additi-
ves Series — FAS, Kompendium Specifikacie potravinarskych aditiv (Compendium of food additive specification, FAO Food and
Nutrition Paper (FNP)), FAO/WHO Microbiological Risk Assessment Series. Napriek tomu sa odporuc¢a publikovat relevantné
informacie v suhmnych ¢asopisoch, ¢&im sa mozu zviditelnit' jednotlivi odbornici a tieto informacie sa tak moZu dostat k SirSej Skale
Citatelov. Vznikne tym tiez prileZitost na publikovanie suhrnu vysledkov zo zasadnuti.
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Odporicania
Sekretariat expertnych organov FAO/WHO ako aj na konzultacie/zasadnutia by mali:

e Preskimat moznosti publikovat abstrakty, review a/alebo €lanky o vysledkoch zo zasadnuti odbornikov vo vedeckych ¢aso-
pisoch, vratane preskumania ich Ulohy pri rozhodovani v oblasti bezpeénosti potravin.

e  Preskimat moZnosti publikovat vysledky zo zasadnuti, ako napriklad odborné posudenie chemickych Iatok, suhrny monogra-
fii alebo technicku dokumentaciu s menami pévodnych autorov vo vedeckych ¢asopisoch. Zvlastnu pozornost bude potrebné
venovat takym aspektom, ako je dévernost, vlastnictvo dat a intelektuéine viastnictvo.

e  Zlepsit elektronické zoznamy, ktoré sa pouzivaju v st¢asnosti k Sireniu informéacii 0 dostupnosti sprav, referatov napr. Kvalita
a bezpecnost potravin - Food Quality and Safety update (AGNS Newsletter), Medzinarodné siet’ organov bezpecnosti potra-
vin (International Food Safety Authorities Network — INFOSAN), Vnutro-americkd siet laboratérii na analyzu potravin (Intra-
American Network of Food Analysis Laboratories — INFAL) s cieflom v€lenit do tychto zoznamov kontakty na narodné
a regionalne siete, ktoré sa zaoberaju bezpeénostou potravin.

o Vytvorit podmienky, ktoré umoznia podielat' sa na publikovani a distribuovani publikacii, brozur atd. o poskytovani vedeckého
poradenstva rozliénému typu féra, napriklad Celosvetovy kongres o potravinovych pridavnych latkach, Svetovy kongres po-
travinarskych vied a technolégii a Medzindrodné konferencie o potravinarskom priemysle/zdravi zvierat/potravinérskych tech-
nolégiach a zdravi obyvatelstva/vyzive a hodnoteni rizika.

e Pokradovat v distriblcii sprav zo zasadnuti odbornikov cez kddexovy systém, ale rozsirit' distriblciu informéacii o dostupnosti
sprav cez univerzitné siete, potravinarsky priemysel a spotrebitel'ské zdruZenia.

e  Pripravovat kratke odborné spravy o vysledkoch zasadnuti odbornikov a o vyzname ich publikovania vo vedeckych asopi-
soch.

Jazyk na publikovanie/data

FAO, WHO a samotné skupiny odbornikov by mali mat snahu zabezpegit, aby jazyk nebol limitujicim faktorom pri poskytovani
a publikovani dat.

Odbvodnenie

VSeobecne plati, Ze data predlozené odbornym organom FAO/WHO musia byt v angliétine. V pripade, Ze platné data nie su
v angli¢tine, mdze to viest k tomu, Ze sa nebudu brat do Uvahy.

Odportcania
e  Zlepsit a napomahat zhromazdovaniu dat; odporica sa preklad poZiadaviek do narodného jazyka.

o  Ugastnicke organizacie a sponzori by mali selektovat relevantné data z déveryhodnych zdrojov, ktoré nie st v anglictine,
vratane nepublikovanych dat a narodnych publikécii a pomahat pri prekladoch do anglictiny, ak je to potrebné.

Navrhy na zlepSenie kvality, zhromazd'ovanie a pouZitie dat

Adekvatnost' udajov

Déta predloZzené orgdnom vedeckého poradenstva by mali byt v sulade s poZiadavkami na vedecké hodnotenie a vedecké pora-
denstvo.

Odbvodnenie

Niektoré data predlozené organom vedeckého poradenstva nespifiali poZiadavky pre data, pripadne neboli vhodné na udel ve-
deckého hodnotenia a poskytnutia vedeckého poradenstva.

Na zasadnuti sa zaznamenala potreba zvysit si¢asnu snahu sekretariatu FAO/WHO ¢o sa tyka jasného vytyCenia poziadaviek na
udaje, spolu s rozsahom, uc¢elom, odévodnenim zhromazdenych dat a inymi naleZitymi inStrukciami v ¢ase Ziadania déat. Tieto
poziadavky budu slizit poskytovatelom dat (vratane tych, ktori s zrozvojovych krajin) pri generovani, zhromazdovani
a poskytovani dat na Uéely vedeckého hodnotenia a poskytovania vedeckého poradenstva.
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Odpordcania
e FAO a WHO by mali pri Ziadani dat jasnejSie a detailnejSie opisat toto:
0 rozsah a z&mer zhromazdovania dat,
0 odo6vodnenie: vyznam dat na narodnej a medzinarodnej Urovni ,
o typdat,
o}

format.

Podpora priorit rozvojovych krajin za (iéelom hodnotenia ich aktivit v oblasti vedeckého poradenstva

FAO/WHO vytvorili kritéria pre nastolovanie prioritnych tém, ktoré sa budd prerokovavat na zasadnutiach odbornikov; tieto kritéria
vychadzaju z poZiadaviek vznesenych kodexom a ¢lenskymi Statmi.

Odbvodnenie

Rozvojové krajiny nie su vzdy uspesné v propagovani svojich priorit na medzinarodnych zasadnutiach. Pri¢inou méZe byt nedos-
tatok poznatkov o postupoch propagéacie, neadekvatna odborna spdsobilost v Specifikovanych oblastiach, nedostatok zhromazde-
nych dat a oneskorené predkladanie dat.

Odpordcania

e FAO/WHO by mali napomahat narodnym vladam zostavit kritéria pre nastolovanie narodnych priorit v oblasti vedeckého
poradenstva a podporit ich zvazenie na medzindrodnych zasadnutiach.

e Narodné vlady by mali urcit' priority bezpecnosti potravin a zlepsit zhromazdovanie dat za Gu¢elom zabezpedenia dovery
spotrebitefa a podpory obchodu. Odpori¢a sa podporit iniciativy priemyselnych zdruzeni, spotrebitelskych organizécii
a mimovladnych organizécii (NGO).

Podpora generovania a zhromazd'ovania dat

Déta, ktoré budu hodnotené orgadnmi vedeckého poradenstva by mali obsahovat data aj z rozvojovych krajin rznych regiénov
sveta za U¢elom zabezpeCenia medzindrodnej opodstatnenosti vedeckého poradenstva.

Odébvodnenie

Relevantné a vierohodné data zo vSetkych zdrojov ako aj z rozvojovych krajin posudzuje sekretariat FAO/WHO ako odpoved na
,vyziadanie dat‘. Na Spolo¢nom workshope FAO/WHO o poskytovani vedeckého poradenstva kodexu a ¢lenskym Statom, ktory sa
konal 27.-29. januara 2004 sa zistilo, Ze je potrebné vacsie mnozstvo dat z rozvojovych krajin réznych regiénov. Odporucilo sa
vynaloZit prostriedky na prekonanie:

e Neporozumenia potreby poskytovat data a nevedomosti o type poZadovanych déat v rozvojovych krajindch;
o Deficitov v infraStrukture a mechanizmoch v rozvojovych krajinach generovat a zoradovat' potrebné data;

e Limitujucich faktorov (technické vybavenie, personél a financie na prevédzku).

Na zasadnuti sa rokovalo o nevyhnutnosti objasnenia nielen potreby poskytovat déata, ale aj vyhod vyplyvajicich z ich predloZenia
a postihov z nepredlozenia. Napriklad v pripade vyskytu nevyhovuijucich dat mozu organy vedeckého poradenstva rozhodnut, ze
odporucania st dogasné. V pripade, Ze chybajlce data nebudl generované a predloZeng, tieto doasné odporti&ania budu stiah-
nuté.

ZvySenie povedomia vlad, priemyslu a vyskumnych indtitucii (a vyskumnych pracovnikov), Sirenie vedeckého poradenstva medzi
obyvatelstvo a hladanie finanénych prostriedkov a inych zdrojov pre generovanie a zhromazdovanie dat su tiez kritickymi faktormi
na zvySenie aktivit v generovani a zhromazdovani dat (sprava dostupna na www.fao.org/ag/agn/poscad/workshop_en.stm). Uzna-
la sa nevyhnutnost rozvijat nové siete, kanaly a existujlice kontakty s kontaktnymi miestami pre kédex, univerzitami, priemyselny-
mi zdruzeniami a inymi vyznamnymi organizaciami a skupinami.
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Odpordcania

e Za ucelom motivacie predkladat data FAO/WHO by mali viady a FAO/WHO jasne opisat pre potencialnych poskytovatelov
dat vyhody/postihy z ich poskytovania/ neposkytovania.

e Na poziadanie kddexového vyboru méze FAO/WHO a sekretaridt CA pripravit podfa kddexového zoznamu priorit zoznam
néleZitosti predlozenych na prehodnotenie, ktoré ale eSte neboli zaradené do plénu z dévodu nedostatku dat. Tymto spdso-
bom sa mdze upriamit pozornost na nedostatky v datach a méze to viest ku generovaniu/zhromazdovaniu dat za Ucelom
ZlepSenia participacie rozvojovych krajin.

e Okrem predkladania dat s odbornici, ktori boli vybrani participovat na zasadnutiach FAO/WHO vyzyvani zhromazdovat
dodato¢né data, ak je to mozné cez dostupné zdroje, ako je literatlra.

e FAO/WHO by mali podporovat a povzbudzovat vedeckeé intitticie a odbornikov v rozvojovych krajinach, ktoré su zapojené do
generovania a zhromazdovania dat.

e VI&dy a odbornici by sa mali pokusit o rozvinutie sieti a vymenu informécii na nérodnej, regionalnej a medzinarodnej Urovni
pre generovanie a zhromazdovanie dat.

e FAO/WHO avlady by sa mali pokusit rozsirit kontakty medzi kontakinymi miestami pre koédex, univerzitnymi sietami
a potravinarskym priemyslom za uéelom vytvorenia ciest na ziskavanie dat.

e Na Ziadost FAO a WHO by sa mali FAO centra excelencie a kolaborujice WHO centra podielat na extrahovani a tvorbe
relevantnych dat z dat, ktoré nie sU publikované v anglictine.

Podpora a zlepSenie predkladania dat

Uznal sa vyznam odporucani tykajucich sa zhromazdovania dat, ktoré boli navrhnuté na Spolo¢nom workshope FAO/WHO
0 poskytnuti vedeckého poradenstva Kédexu a ¢lenskym Statom, 27. - 29. januara 2004.

,FAO a WHO by mali posilnit' participaciu rozvojovych krajin zo vSetkych regidnov vo vSetkych aspektoch postupu ve-
deckého poradenstva, vratane identifikacie prioritnych potrieb, aktivnej pomoci pre vedeckych odbornikov, Skoleni za ucelom
transferu poznatkov, rovnako ako aj pristup k vystupnym tdajom vedeckych organov a ich pouzitie. To zahffia uznanie regionalnej
snahy tvorit, zhromaZzdovat a koordinovat' data na hodnotenia rizika."

Odbvodnenie

Vedecké poradenstvo expertnych organov/vyborov (JECFA, JMPR, JEMRA a ad hoc zasadnuti odbornikov) je zalozené na do-
stupnych datach. Tam, kde je nedostatok dat z rozvojovych krajin, su potom prijaté rozhodnutia zaloZzené vacSinou na datach
poskytnutych rozvinutymi krajinami. Preto je potreba zddraznit' problém a preskimat prostriedky moznej podpory rozvojovych
krajin.

Odportcania

e Zhromazdovanie dat z rozvojovych krajin o chemickej kontamin&cii potravin, implementacia udajov o spotrebe potravin a
Studie o vyZive sa mdzu pouZit ako data pre organy pri posudzovani a stanoveni priorit. Pri priprave takychto $tudii sa odpo-
ruca, aby FAO/WHO preskumali moznosti poskytn(t rozvojovym krajindm technicku asistenciu vratane skoleni.

e FAO/WHO by mali vypracovat prirutku na zhromazdovanie dat, ktora bude obsahovat Standardizovany forméat pre predkla-
danie dat (na webovej stranke http://www.who.int/foodsafety/publications/chem/en/gemsmanual.pdf je dostupny GEMS/Food
format a Reporting manual).

e Mali by sa vypracovat priru¢ky pre zhromazdovanie dat ohfladom hodnotenia rizika mikrobiologického nebezpecenstva
v potravinach, v nich by mali byt zohladnené posledné informécie o nedostatkoch v datach zistenych na JEMRA (Joint
FAO/WHO Expert Meeting on Microbiological Risk Assessment) a mali by sa tiez pouZit navrhnuté priru¢ky dostupné pre
zhromazdovanie dat (napr. Systém pre identifikaciu a zhromazdovanie dat prospe$nych pri hodnoteni rizika mikroorganizmov
v potravinach a ich prenosu vodou).




TRENDY v potravinarstve 1/2007

Kvalita dat
Déta, ktoré sa pouZiju pri vedeckom hodnoteni, by mali mat akceptovatelnd kvalitu.
Odévodnenie

Udaje, predkladané organom vedeckého poradenstva, mavaj ¢asto roznu kvalitu. Na zasadnuti sa zaznamenali poziadavky na
akreditaciu a zabezpecenie kvality v jednotlivych Statoch a v réznych oblastiach, a tiez sa poukézalo na problémy, ktoré maju
laboratria v suvislosti s nakladmi na systémy zabezpecenia kvality.

Poradenstvo je dostupné na medzindrodnej Urovni. Napriklad systém GEMS/Food format pre predkladanie dat si vyZaduje infor-
macie 0 odbere vzoriek, validacii pouzitych metdd, akreditacii a spdsobilosti vykonavat skisky. Uvedené informacie si poZadova-
né aj vo vSeobecnej smernici CA na odber vzoriek, smernici CA pre manazment laboratorii na kontrolu potravin: Odporti¢ania a
smemice CA na hodnotenie/posudzovanie kompetencie skiSobnych laboratérii zapojenych do kontroly importovanych
a exportovanych potravin. Na Ucely hodnotenia kvality a validacie metdd existuji ISO normy; tieto odporu¢ania mozu byt pouzité
k zabezpedeniu a zlepSeniu kvality dat. Ukazalo sa, Ze pre niektoré regidny (alebo krajiny) a Specifické potravinové matrice neboli
k dispozicii Ziadne normy alebo skusky spdsobilosti. V tychto krajindch by mala byt vynaloZend koordinovana snaha pripravit
materialy pre takéto normy.

Odportcania

e  Odporucania a ndvrhy kddexu alebo iné relevantné medzindrodne odsuhlasené odport&ania by sa mali tykat odberu vzoriek,
zabezpecCenia kvality a validacie metod.

e  Podporit treba akreditaciu, i¢ast na skiskach spdsobilosti a pripravu materialov pre normy.

e Analyza vzoriek by sa mala uskuto&riovat v laboratéridch, ktoré dodrZiavaju postupy zabezpedujuce kvalitu.

Vyuzitie dat organmi vedeckého poradenstva

Déta predlozené organom vedeckého poradenstva FAO/WHO maju ¢asto réznu kvalitu a pochadzaju z réznych zdrojov. Mali by sa
stanovit zosuladené kritéria, ktoré by slizili ako zaklad pri hodnoteni moznosti vyuZitia predloZenych dat, t. j. zahrnutie, pripadne
vylugenie dat v zavislosti od kvality. V pripade, Ze su k dispozicii iba data nepostacujlcej kvality, tieto mézu byt pouZité pri vedec-
kom hodnoteni, priGom ich treba zretelne oznadit.

Odbvodnenie

Expertné vybory prijimaju data roznej kvality a z rdznych zdrojov, vratane priemyslu, viady a vedeckej literatlry. V siasnosti sa
kazdy expertny vybor rozhoduje nezavisle, ¢i budu data akceptované pri vedeckom hodnoteni. Napriklad Manuél na predkladanie
a hodnotenie dat o rezidudch pesticidov za u¢elom uréenia najvy38ich hodnét rezidui v potravinach a krmivach (FAO Plant Pro-
duction and Protection Paper 170) jasne opisuje poziadavky na data pre JMPR (Joint FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues).
Co sa tyka $pecifikacie pesticidov, manual na pripravu a pouzitie FAO a WHO $pecifikacii pre pesticidy (FAO Plant Production
and Protection Paper 173) poskytuje takého podklady pre poziadavky na data pre JMPS (Joint FAO/WHO Panel on Pesticide
Specifications).

Expertny vybor FAO/WHO pre potravinové aditiva JECFA (Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives) tiez stanovil
kritérid na svojich zasadnutiach, preto toto zasadnutie vycitilo potrebu, Ze tieto kritéria by mali byt zdokumentované s potrebnou
modifikaciou za U¢elom poskytnutia smernice tymto organom vedeckého poradenstva. V désledku rozdielov v poziadavkach na
data medzi expertnymi vybormi bude asi potrebné vypracovat dokumenty, ktoré budu obsahovat Specifické smernice pre kazdy
vybor. Uvedenym spdsobom sa zvySi transparentnost a Gcelnost dat, a takéto dokumenty budu slizit ako pomécka pri generovani
a zhromazdovani dat.

Odportcania

e FAO/WHO by mali zostavit kritéria na zahrnutie, pripadne vylucenie dat pouzivanych expertnymi organmi, do Uvahy by sa
mali vziat kritéria, ktoré boli stanovené na viacerych expertnych zasadnutiach, ako aj ich pripadna modifikacia.
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Utajenie dat, prava duSevného vlastnictva a etické aspekty dat pouzitych expertnymi vybormi

Na zasadnuti sa analyzovali odpori€ania Spolocného workshopu FAO/WHO o poskytnuti vedeckého poradenstva Kodexu
a Clenskym krajinam, 27-29 januar 2004.

,FAO a WHO by mali vypracovat vSeobecné smernice, ktoré sa budu tykat utajenia dat, prav duSevného viastnictva a etickych
aspektov tykajucich sa dat”.

Oddvodnenie

Na zasadnuti sa zaznamenali pokroky, ktoré urobili FAO/WHO ohladom zabezpedenia utajenia dat pouZitych na expertnych za-
sadnutiach a obe organizacie boli vyzvané k tomu, aby tdto skutoénost oznamili poskytovatelom déat. Odbornici tiez zaznamenali
zvySujuci sa dopad problémov suvisiacich s pouzitim generovanych déat a vplyv poskytovatelov grantov na ochotu institlcii poskyt-
nut svoje data pred ich opublikovanim.

Odpordcania

o  Ugastnici zasadnutia viackrat zopakovali odporiéania FAO/WHO z workshopu, ktory sa konal v januari 2004, na vypracova-
nie smernice ohfadom manipulacie s pravami dudevného vlastnictva a etickymi aspektmi na predloZené data.

Lepsi vyber a dostupnost’ odbornikov

Poukazalo sa na sucasny systém FAO/WHO vztahujlci sa na vyber a pozyvanie odbornikov prostrednictvom vyhlasovania tzv.
otvorenych vyziev (open calls) a na vypracovanie menného zoznamu pre ¢inné expertné vybory. Ukazalo sa, ze tieto postupy nie
su vzdy efektivne pri zaclefiovani vhodnych odbornikov z rozvojovych krajin. Preto sa navrhlo posilnenie a zlepSenie systému.
Berlic do Gvahy principy odporuCené na workshope v januéri 2004, predniesli sa na zasadnuti vyzvy za ucelom identifikicie po-
stupov na dosiahnutie geografickej a socialno-ekonomickej rovnovahy zastupcov na zasadnutiach.

LepSi vyber potencialnych odbornikov

Sucasné postupy FAO/WHO pri vybere odbornikov prostrednictvom tzv. otvorenych vyziev a kompilacia zoznamov odbornikov
predstavuju dolezité mechanizmy, ktoré sa daju zefektivnit.

Odbvodnenie

Mechanizmy, ktoré su zavedené pre ,otvorené vyzvy“ pre odbornikov a taktiez zoznamy odbornikov by sa mohli zlepsit pomocou
lepSieho vyuZitia narodnych a regionalnych informacnych zdrojov a databaz, v ktorych sa nachadzaju informacie o odbornikoch.

Odporucania

e FAO/WHO by malo roz8irit existujice FAO/WHO zoznamy odbornikov o odbornikov z verejného sektoru, akadémie a inych
relevantnych organizacii. Vyberom odbornikov na nérodnej rovni by sa mohla dosiahnut primerana a ucinna selekcia kandi-
déatov. Pozornost by sa mala venovat transparentnosti a objektivnosti postupov pri vybere narodnych odbornikov.

e  Pri hfadani odbornikov by sa mali vyuzivat narodné a regionalne databazy. Ak takéto databazy neexistuju, mali by sa vypra-
covat narodné a regionalne databazy za pomoci narodného kédexového vyboru alebo podobnych narodnych Struktur, regio-
nalnych uradov FAO alebo univerzitnych asociacii, profesionalnych spolo¢nosti a existujicich odbornikov (ako je najvhodnej-
Sie pre urcitd krajinu).

e Vsnahe zosuladit informacie mézu tieto narodné databazy obsahovat prakticky rovnaké informacie, ako je stanovené
v Standardizovanom osobnom dotazniku FAO alebo WHO (http://www.fao.org/va/vac_en.htm,
http://www.who.int/hac/about/personal_history form.pdf). Spominané databazy by mali okrem toho obsahovat nasledovné in-
formécie pre kazdého odbornika:

0 Ucast v ndrodnych a medzinarodnych expertnych vyboroch;

0 UcCast na medzindrodnom a narodnom budovani kapacit, i¢ast na délezitych aktivitach pre rozvoj politiky,
ucast na rozvoji politiky aregulacii bezpecnosti potravin, potravinarskeho priemyslu, monitoringu
a surveillance, implementacii regulacnych systémov;

0 skusenosti s transferom technoldgii a relevantné osobné skusenosti.

e Narodné databazy (kde existuju) by mali byt v angli¢tine a prislusnom narodnom jazyku z dévodu zefektivnenia ich Gcelnosti
pre narodné ako aj FAO/WHO ciele.
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Sirsia propagacia otvorenych vyziev

PoZiadavky na odbornikov sa Siria cez kanaly zriadené sekretaridtom FAO/WHO.
Odévodnenie

Sucasné komunikacné kanaly, ktoré sa pozivaju k Sireniu vyziev by sa mohli preskumat s ciefom zvysit ich dostupnost
a sledovanost. Prepéajanie s narodnymi a regionalnymi sietami méze ulahcit pristup SirSiemu okruhu odbornikov. Vyzvy by mali
jasne uréovat, aki odbornici st Ziadani.

Odporicania

e  Okrem uvedenych spdsobov Sirenia poziadaviek na odbornikov, akymi st webové stranky FAO/WHO, medzinarodné &asopi-
sy, dostupné zoznamy adries atd., méze FAO/WHO v kazdej z rozvojovych krajin ur€it jedného z odbornikov, ktory ma sku-
senosti so spolupracou s vedeckym poradenstvom FAO/WHO za ,koreSpondenta“. Ich Ulohou bude Sirit vyzvy uz znamym
odbornikom (v krajine), rovnako nabadat odbornikov reagovat na vyzvy aeventuélne poskytovat FAO/WHO informéacie
o potencialnych odbornikoch.

e vo vyzvach FAO/WHO na odbornikov by mal byt jasne opisany profil pozadovaného odbornika.

e  Otvorené vyzvy na odbornikov by mali byt zasielané cez v3etky relevantné kanaly, ako su odborné zdruZenia, narodné data-
bazy atd., za u¢elom zabezpe&enia maximélnej dostupnosti a pokrytia. Vypracoval sa poCiatoény zoznam.

ZlepSenie vztahov a_komunikacie s odbornikmi

Odbornici, ktori boli vybrani participovat na niektorom z expertnych zasadnuti FAO/WHO, mézu tak urobit raz alebo sa mézu
zU€astnit aj viackrat, ak je ich odbornost v stlade s uréenymi poziadavkami.

Odbvodnenie

Tam, kde sa vyvinul stabilnejSi vztah medzi jednotlivymi odbornikmi a sekretariatom FAO/WHO, sa mdzu prileZitosti pre odborni-
kov zlepsit. V SirSom zmysle, odbornici, ktori sa z(¢astfuju na zasadnutiach vedeckého poradenstva FAO/WHO ziskaji ¢asom
urcité skisenosti, ktoré mozu prispiet k zlepSeniu narodnych aktivit v oblasti bezpecnosti potravin a vedeckého poradenstva.

Odporicania

e Za ucelom prekonania kultirnych obmedzeni pri reagovani odbornikov na otvorené vyzvy sa na zasadnuti odporucilo, aby
FAO/WHO zvazilo mozné alternativny, ako napriklad ,0sobnejSie“ pozvanky, ktoré budu stimulovat novych odbornikov po-
diefat sa na aktivitach FAO/WHO vedeckého poradenstva atiez, aby FAO/WHO informovali narodné viadne urady
o doleZitosti participacie odbornikov na takychto aktivitach.

e Vytvorenie trvalého vztahu medzi FAO/WHO a odbornikmi, ktori maju skusenosti s participaciou na aktivitach vedeckého
poradenstva FAO/WHO, je mozné dosiahnut Gi¢astou odbornikov na dopinkovych aktivitach FAO/WHO pri budovani kapacit
alebo tym, ze FAO/WHO podpori aktivity odbornikov na narodnej rovni, akymi su:

0 Zaangazovanie odbornikov do aktivit FAO/WHO pri budovani kapacit;
0 Podpora sietovych aktivit odbornikov (napr. participacia pracovnikov  FAO/WHO na konferenciach);

o0 Podpora institucii, v ktorych odbornici pdsobia prostrednictvom centier programov vedeckej excelencie (napr.
ucastou pri vypracovavani systému pre budovanie kapacit: koordinacia politiky, vyskumna spolupraca
a Skolenia);

0 Poskytnutie osvedCenia alebo opravnenia zamestnavatelovi odbornika spolu s képiou ohladom déleZitosti par-
ticipacie odbornika a tieZ s avizovanim, Ze spravy zo zasadnutia budd publikované;

0 Vyjadrenie uasti odbornika ako ekvivalentu ekonomického prinosu (napr. hostujuce zasadnutia, poskytnutie
odbornikov bez néroku na honorar);

0 Umoznenie volného pristupu k publikaciam FAO/WHO.

e Zasadnutie dava do pozornosti Elenskym Statom vyznam participacie odbornikov z rozvojovych krajin na aktivitdch vedeckého
poradenstva FAO/WHO. Vyskytli sa informécie o tom, Ze niektoré vlady rozvojovych krajin ochrafiovali svojich odbornikov
pred participiciou na zasadnutiach aj napriek tomu, ze FAO/WHO hradi v3etky vydavky spojené s t¢astou odbornikov na
tychto aktivitach. Preto sa odporuca, aby Clenské Staty podporovali svojich odbornikom pri poskytovani vedeckého poraden-
stva.
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Zveladenie priaznivého prostredia (pre spolupracu, budovanie kapacit, sieti)

Rastlica uvedomelost’

Odbvodnenie

BeZne nie su dostupné materialy, ktoré opisuju principy, postupy a metddy, ktoré pouZivaju expertné organy (JECFA, JMPR,
JEMRA) a expertné rokovania pri svojom rozhodovani, a tiez ktoré popisuju poziadavky na data tak, aby bolo zabezpe&ené ich
posudenie. Dostato¢ne nie st pochopené ani iné hlavné povinnosti FAO/WHO ako napriklad poskytovanie poradenstva a smernic
pre kodex. Situacia moze byt komplikovanejSia pre expertné organy zaoberajlce sa novou tematikou, pre ktord neexistuju medzi-
narodne odsuhlasené normy ako napriklad hodnotenie bezpec€nosti potravin pripravenych modernymi biotechnoldgiami. ZlepSenie
transparentnosti expertného vyboru a konzultaéna praca povedu k tomu, Ze potencialni odbornici budu informovani o realizovanej
vedeckej prace a v dosledku toho stimulovani uvaZovat o participacii v expertnych vyboroch a konzultaciach.

Odportcania

e FAO/WHO by mali prednostne vydat praktické brozury objasnujuce pracu expertného vyboru pri poskytovani vedeckého
poradenstva vratane pomoci, postupov, oCakavani atd. (hlavne pre vedeckych pracovnikov v rozvojovych krajinach), ktoré by
boli porovnatelné s brozirami pripravenymi sekretaridtom kodexu.

Webové stranky JECFA a JMPR

Odbvodnenie

V stéasnej dobe informacie, vratane postupov a médii pouZivanych pre vyhlasovanie vyziev pre odbornikov pre JECFA, JMPR
atd., nie st vzdy bezne pristupné pre potencialnych pouzivatelov. Tym sa stazuje pristup k délezitym informaciam pre vedcov
a inych, ktori sa podielaju na préci expertnych organov, a hlavne vyuzivaju vysledky a zavery préc pri dalSom vzdelavani. Prioritne
treba aktualizovat dostupné informacie na webovych strankach FAO a WHO, ktoré st uréené pre expertné vybory a urobit webové
stranky informativnejSie a jednoduchsie v pouzivani za Uéelom zlepSenia povedomia o vstupoch a vystupoch zasadnuti expert-
nych vyborov prostrednictvom zainteresovanych skupin.

Odporicania

e  Sekretariat FAO a WHO by mal aktualizovat' relevantné webové stranky a podobné zdroje a zabezpedit ich dostupnost
a jednoduchost pouzivania.

e V3etky zainteresované skupiny, nielen vramci kodexovych kontaktnych miest, verejné, akademické a privatne sektory
aNGO, by mali byt informované o revidovanych webovych strankach a v3etky existujice zoznamy adries alebo informac¢né
letaky by mali byt pouzité na zvySenie informovanosti o revidovanych webovych strankach.

Mimorozpoctové financovanie

Odbvodnenie

FAO a WHO maju zavedené postupy na ziskavanie mimorozpo&tovych zdrojov, ktorymi doplifiajii ich existujice programy tykajice
sa bezpecnosti potravin. Exituji moznosti zvysit zameranie tychto mimorozpoctovych zdrojov aj na aktivity vedeckého poraden-
stva. ZvySeny déraz treba klast na vyznam aktivit expertnych organov FAO/WHO aich prace v oblasti bezpeénosti potravin za
Ucelom podporenia novych programov a iniciativ pre naborové dodatoéné mimorozpoctové financné prostriedky. UNEP/Globalny
fond pre Zivotné prostredie ma skusenosti s vytvaranim dostupnych finanénych prostriedkov na budovanie kapacit, pricom ako
priklad mdze sl0zit implementacia Cartagenského dohovoru o biologickej bezpeénosti.

Odporucania

o Nové névrhy a iniciativy, napriklad partnerské zmluvy s &lenskymi tatmi, grantovymi agentirami a finanénymi instituciami by
mali byt pripravené pre naborové dodatoéné finanéné prostriedky v Struktirovanom spdsobe v stlade so schvalenymi pravid-
lami a postupmi FAO a WHO. Neziskové organizacie, NGO a iné mozné zdroje by mali byt preskiimané prostrednictvom FAO
a WHO za téelom zabezpecenia dodatocného financovania aktivit vedeckého poradenstva.
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Vzdelavacie priruc¢ky pre novych odbornikov

Odbvodnenie

Novi odbornici nie st vzdy oboznameni s pracou expertného vyboru a pripraveni na ich efektivnu participaciu pred urcitym za-
sadnutim. V pripade, Ze sa takéto zaSkolenie realizovalo, mnohi novi odbornici to ocenili. Orientaéné materialy vymedzené rele-
vantnym expertnym organom sekretaridtu FAO/WHO, alebo individuélne navrhnuté sekretariatom, v ktorych by sa novi odbornici
mohli oboznamit s postupmi a procedtrami Specifickymi pre urity expertny vybor by napomohli novym odbornikom pochopit
podstatu zasadnuti expertného organu. FAO a WHO zvolévaju aj ad hoc workshopy a konzultacie. V désledku meniacej sa povahy
takychto ad hoc zasadnuti by sa mali aktualizovat a/alebo pripravit vSeobecné instrukcie pre ucastnikov.

Odporucania

o Adekvéatny vzdelavaci materiél, ktory je uz dostupny v rozlicnych formétoch by sa mal zosumarizovat a pre novych odbornikov
by sa mal pripravit novy materiél, ktory by im zabezpedil zorientovanie sa v problematike. Novi odbornici by mali byt pozvani
este pred expertnymi zasadnutiami na kratku poradu vedenu jednym zo skisenych odbornikov uréenym sekretaridtom za-
sadnutia.

Dialkové Studium
Odébvodnenie

Programy dialkového $tudia sa stavaju beznym Skoliacim a vzdelavacim nastrojom hlavne v pripadoch, ked si jednotlivci chcu
zZlepsit ich vedomosti alebo ziskat novi kvalifikaciu. FAO a WHO maju viaceré virtualne vzdelavacie programy, ale v su¢asnosti sa
Ziadne z nich Specificky nevenuju relevantnym témam a problematikam expertnych vyborov FAO/WHO. Existuju archivne doku-
menty, ktoré pripravili FAO a WHO ohladom prace expertnych vyborov, a tieto materialy by mohli sliZit ako podklady na vypraco-
vanie stboru modulov pre programy dialkového $tudia. V niektorych pripadoch by vedci v rozvojovych krajindch mali mat' viac
moznosti zlepsit si svoje poznatky z relevantnych technickych disciplin poZadovanych pre plnu G¢ast na zasadnutiach expertnych
organov. Naviac, odbornici, ktori vstipia do obsiahleho registra odbornikov, m6zu pozadovat dalsie Skolenia, ktoré zlepSia ich
odborné znalosti.

Odpordcania
Na zasadnuti sa navrhlo, ze FAO/WHO:

e Preskimaji moznosti rozvoja virtualnych Studijnych programov s cielom pripravit on-line Skoliace moduly s relevantnymi
vedeckymi disciplinami, ako kli¢ovym komponentom pre potencialnych odbornikov z rozvojovych krajin zlepsit' si technicku
odbornost pre budlcu angazovanost a participaciu v expertnych organoch. Nové programy by mohli byt dostupné na webo-
vych strankach FAO a WHO. Dostupnost $koliacich modulov by mala byt Siroko propagovana prostrednictvom FAO a WHO.

e Preskimaju pre odbornikov moznosti navstivit zabehnuté laboratdria alebo organizacie, rovnako ako aj centrd excelencie
FAOQ a spoluprace WHO.

LepsSie vnimanie vyznamu vedeckého poradenstva pri tvorbe kddexovych noriem

Odévodnenie

Zavedenie medzinarodnych noriem bezpecnosti potravin v stlade so smernicami analyz rizika vyvinutych komisiou CA na zaklade
prace jednotlivych kédexovych vyborov podporovanych expertnymi organmi méa vysoky stupen doleZitosti pre ¢lenské vlady. Zria-
denim Svetovej obchodnej organizacie (WTO) maju tieto vedecky podloZené normy relevantnost tykajucu sa zaleZitosti stanove-
nych v ramci dohody SPS (Sanitary and Phytosanitary Agreement) (Kddexové normy su v stlade s SPS poziadavkami WTO
v zélezitostiach obchodného sporu tykajiceho sa opatreni pre bezpecnost' potravin). Na workshope sa informovalo, Ze vzdelava-
cie materialy o relevantnosti vedecky podloZenych noriem ohladom bezpecnosti potravin tykajicich sa WTO/SPS pre odbornikov
a intitGcie/viady rozvojovych krajin st alebo mozu byt dostupné v danom texte.
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Odportcania

e FAO aWHO by mali zosumarizovat existujlice dokumenty (napr. Skoliaci manual FAO ,Multilateral Trade Negotiations on
Agriculture (Multilateralne obchodné negociacie v polnohospodarstve) — pomocny manual, ¢ast Il dohdd SPS a TBT*) do po-
uzitefnych formatov za G¢elom doplnenia dalSich vzdelavacich materialov, ktoré budu dostupné pre vSetkych odbornikov.
Okrem toho tieto vzdelavacie materialy by mohli byt hodnotnym zdrojom informécii pre intiticie, univerzity, ¢lenské vlady
alebo iné prisludné organizacie, kde FAO/WHO pozaduije participaciu odbornikov v expertnych vyboroch;

e FAO/WHO by mali zabezpecit, aby vSetky Skoliace a vzdelavacie materialy boli dostupné vo vSetkych tradnych jazykoch;

o  Clenskeé vlady by mali podla potreby zabezpegovat ich preklady do inych jazykov.

Zdielanie informaciilsiete expertnych zasadnuti

Odbvodnenie

Organizovanie zasadnuti v rozvojovych krajinach mdZze zvysit vstup vedeckého poradenstva z tychto krajin, a ¢o je podstatné,
aj pomédct podporit pracu vedeckého poradenstva FAO/WHO medzi vysoko postavenymi kompetentnymi organmi, ktoré mézu
nasledne nasmerovat zvySenu pozornost na otazky bezpecnosti potravin a pomdct vedeckému poradenstvu tychto krajin.

Odportcania

e FAO/WHO by mali zabezpedit, aby expertné konzultané zasadnutia boli organizované striedavo rozvojovymi krajinami
v odliSnych geografickych regionoch.

e FAO/WHO by mali zvazit moznosti vyuzitia alternativnych modernych technoldgii, ako video konferencie, pri vedeni prislus-
nych expertnych konzultacii za ucelom zabezpecenia SirSej participacie odbornikov z rozvojovych krajin. Od tohto pristupu sa
oCakava uSetrenie Casti finanénych zdrojov z daného systému financii pre zasadnutia, ktoré sa budd méct vyuzit pre dalSie
expertné vybory prostrednictvom novych rentabilnych technologii.

Kddexové kontaktné miesta

Odbvodnenie

Kddexové kontakiné miesta (CCP) maju v niektorych krajinach nedostatky pri Sireni informacii. Povinnosti a ulohy CCP su opisané
v proceduralnom manuali CAC. Jednou z Casti narodnych kodexovych programov je podporovanie kddexovych kontaktnych miest
v Sireni informacii stvisiacich s aktivitami vedeckého poradenstva v ramci kddexového systému.

Odportcania

Narodné kodexové programy by sa mali byt posilnené prostrednictvom asistencie pri tvorbe zoznamu odbornikov (emaily, adresy,
telefonne ¢isla, mena kontaktnych oséb, atd.), institicii a existujucich narodnych sieti, ktorym by mali byt informacie distribuované.
TaktieZ sekretariat CA by mal davat do pozornosti kddexovym kontaktnym miestam déleZité linky, ktoré sa venuju narodnym ko-
dexovym aktivitam tym, Ze poskytuju relevantné politické a odborné poradenstvo na zéklade ktorého sa zakladaju rozhodnutia.

Kritéria pri vybere odbornikov

Odbvodnenie

V niektorych krajindch si riadiaci pracovnici ainé kompetentné autority dostatoéne neuvedomovali vyznam aktivit expertného
organu a ich dopadu a vplyvu na bezpeénost potravin a vyvoj noriem. Toto je velmi dblezity prvok pre vSetky kodexové Clenské
vlady. Je potrebné, aby FAO a WHO upozornili narodné viadne kompetentné organy (napr. rozhodujtcich politickych Cinitelov) na
vyznam aktivit, akymi je zhromazdovanie dat a Ucast odbornikov, a tiez aby vyzdvihli prinos takychto aktivit pre celkovi narodnu
stratégiu bezpeénosti potravin, politiku a nasledné rozhodovanie o rozpocte.
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To je moZné dosiahnut napriklad: 1) v€lenenim takych problematik do programu regionélneho féra pracovnikov v oblasti legislativy
potravin, ktoré vyzdvihuju prispevky vedeckych pracovnikov pri poskytovani poradenstva v aktivitach FAO/WHO, rovnako ako
zvySenie dodatocnych finanénych prostriedkov/fondov na narodnej/regionalnej drovni; 2) pripravou samostatnych bodov programu
na regionalnom zasadnuti kodexového vyboru k obhajeniu a docieleniu zhody s ohladom na doleZitost podpory odbornikov
z regiénov; 3) zabezpedenim, aby sa bezpe€nost potravin stala narodnou prioritou a 4) vyuzivanim regionalnych ministerskych
zasadnuti  FAO  aWHO na podporu spoloénych  zasadnuti vlddy s  medzindrodnymi  organizéciami
a potencialnymi/zainteresovanymi grantovymi agentdrami.

Odportcania

e FAO/WHO by mali pripravit' a distribuovat' praktické broZurky, ktoré opisuji vyznam vedeckého poradenstva ako prostriedku
na podporu vnimania réznych ¢lenskych vliadnych organizacii a institucii. Dostupnost’ relevantnych informacnych materialov
by mala byt Siroko propagovana a distribuovana na kédexové kontaktné miesta a inym kompetentnym autoritam v nérodnych
vladach. Ugastnici (Gasto riadiaci pracovnici v oblasti bezpednosti potravin) medzinarodného féra organizovaného FAO
a WHO by mohli byt zahrnuti do rozdelovnika.

Mentoring (Skolenie) / Twinning

Twinning = vysielanie zamestnancov ministerstiev, regionalnych organov, Statnych agentdr a profesijnych organizacii ¢lenskych
krajin do obdobnych organizacii kandidatskych krajin na dlhSie obdobie, aby propagovali prenos odbornych (technickych)
a administrativnych poznatkov a skusenosti

Odbvodnenie

,Twinningové“ dohody medzi vyspelymi krajinami a menej vyspelymi krajinami na oficialnej Urovni mézu urychlit vymenu
a zdiefanie poznatkov a sklsenosti. Takato forma vymeny sklsenosti a poznatkov si vyZaduje minimélne zdroje a vedie
k rychlejSiemu ¢asovému planu implementacie v oblastiach ako zhromazdovanie dét, spravny odber vzoriek, metédy validacie
analyz a hodnotenie kvality. Programy ako ,twinning* a ,mentoring“ predstavuji pre vedcov vyborny spdsob oboznamenia
s medzinarodnymi zasadnutiami expertnych vyborov, zvySuju povedomie o préci expertnych vyborov a pomahaji budovat seba-
déveru u novych odbornikov. TaktieZ stimuluju a posilfiuju transfer poznatkov cez bilateralnu sietovi komunikaciu.

Odpordcania

o Clenské krajiny zvazuju ,mentoringové” postgraduaine &tipendia pre skisenych odbornikov anovych odbornikov
zrozvojovych krajin. FAO a WHO by mali asistovat pri hladani prislusnych skisenych odbornikov pre ,mentoring
a napomdct ich kontaktovat.

e Podporené by mali byt ,twinningové* dohody medzi krajinami.

Programy budovania kapacit

Pre rozvojové krajiny su dlezité programy budovania kapacit v oblasti narodnych programov bezpeénosti potravin, ako aj cielené
iniciativy na posilnenie schopnosti narodnych odbornikov participujucich na medzinarodnych zasadnutiach a v expertnych orga-
noch v zaleZitostiach vztahujucich sa na bezpe¢nost potravin. V ramci budovania kapacit by sa mali rozSirovat a posilfiovat tech-
nické skusenosti jednotlivcov/organizacii v rozvojovych Statoch, ktoré su zodpovedné za aktivity v oblasti kontroly potravin. Ciele-
nymi iniciativami by sa mali vylepsit zasadné technické skisenosti a poznatky jednotlivych narodnych odbornikov a zlepsit' ich
moznosti participovat na zasadnutiach expertného organu. Toto je tiez ddlezité pre pomoc praci narodnych odbornikov v oblasti
vedeckého poradenstva na nérodnej a medzinarodnej Urovni.

Odporicania

e Vkoordinacii so sekretariatom expertnych organov FAO/WHO by mali byt vyvinuté vhodné informaéné a Skoliace moduly za
Ucelom podpory vedeckych odbornikov v Elenskych Statoch ako aj za ucelom zlepSenia ich technickych a vedeckych schop-
nosti. UrCité priklady moZu zahffiat (ale nemali by byt na ne limitované) moduly pre hodnotenie rizika v toxikoldgii, hodnotenie
oZiarenia alebo metabolizmus rezidui. Moduly navrhujice metodiky a postupy stanovené existujucimi expertnymi vybormi
a poradnymi vybormi by mali byt postdené za U¢elom vytycenia tych, ktoré by mali byt pomocou pre novych odbornikov ex-
pertného vyboru.
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PoZiadavky na urcité Skolenia a vzdelavanie, v sulade s prioritami jednotlivych Elenskych vlad alebo regiénov, by mali byt
vypracované za U¢elom posilnenia nérodnych legislativnych kompetencii pri posudzovani a manazmente rizik v potravinach.
Clenské vlady by mali priorizovat svoje $pecifické potreby v kontexte spolo&nej iniciativy budovania kapacit bezpeénosti po-
travin. Urgité priklady méZu zahfiiat moduly hodnotenia bezpe¢nosti potravin vhodné pre jednotlivcov na narodnych legisla-
tivnych uradoch pri priprave posudkov o chemickych latkach v polnohospodérstve alebo veterinarnej medicine.

V plénovanych aktivitach programu budovania kapacit by sa mala venovat nélezitd pozornost odbornikom figurujicim vo
FAO/WHO mennom zozname, ktori by mohli potenciélne prosperovat zo Skoleni.

22 2 22

HLAVNE ZAVERY ZO ZASADNUTIA

1.

Na zasadnuti sa uznal su¢asny vyznamny prinos odbornikov z rozvojovych krajin poskytovat vedecké
poradenstvo. Zasadnutie suhlasilo s odporu¢aniami predchadzajucich zasadnuti, Zze snaha by sa mala
vynaloZit na zlepSenie vstupu odbornikov a dat z rozvojovych krajin do vedeckého poradenstva.

Uznala sa potreba zlepSit postupy pri oslovovani odbornikov v rozvojovych krajinach, kedze existujuce
mechanizmy su nepostacujuce.

Sucasné systémy na hladanie a udrziavanie odbornikov z rozvojovych krajin potrebuju byt rozSirené
0 presne stanovené odporucania, ktoré boli urCené na tomto zasadnuti.

Ak su uz odbornici identifikovani, je potrebné, aby boli podporeni a ich u€ast a prinos aby bola uznana
FAO/WHO a vladami.

Je potrebné zlepsit kvantitu a kvalitu predkladanych déat z rozvojovych krajin pre pouZitie na vedeckych
zasadnutiach FAO/WHO.

Treba pripravit vedecké materialy ako sucast programov budovania kapacit na zvySenie Ucasti odborni-
kov z rozvojovych krajin na expertnych zasadnutiach FAO/WHO a poskytovanie vedeckych expertiz na-
rodnym vladam.

Identifikovala sa sucasna Urover vnimania vyznamu splnomocnenych odbornikov z rozvojovych krajin
poskytovat vedecké poradenstvo a Udaje o kvalite a bezpecnosti potravin a vyzive; treba hajit zaujmy
rozvojovych krajin na narodnej aj medzinarodnej Urovni.

Na zasadnuti sa viackrat zdo6raznil vyznam sucCasnych kritérii, ktoré beru do uvahy pohlavie
a geograficku rovnovahu a zosilAuju jej vyznam pre budlce vedecké zasadnutia.

Spréva zo Spolo¢ného zasadnutia FAO a WHO, Beograd, Srbsko a Cierna Hora, 12. - 15. december 2005

Preklad: M. Valachova
Revizia prekladu: T. Sinkova




TRENDY v potravinarstve 1/2007

Vzt'ah medzi potravinarskou legislativou Eurépskej unie a Codexu Alimentarius

Hlavnym ciefom politiky potravinovej bezpeCnosti Europskej komisie je zabezpecit vysoky stupen ochrany
zdravia a zaujmov spotrebitefov, pri¢om sa zohladriuje diverzita, vratane tradicie vyroby ur€itych potravin, a
zabezpecuje sa funguijuci vnatorny trh. Zakladny princip, definovany v Bielej knihe o bezpec€nosti potravin
(januar 2006), je aplikacia integrovaného pristupu z farmy na stél, pricom su zahrnuté vSetky oblasti potravi-
nového retazca vratane vyroby krmiv, prvovyroby, spracovania potravin, skladovania, prepravy a obchodu s
potravinami.

Clenmi Komisie Codex Alimentarius st vaetky ¢lenské Staty EU ako aj samotna Eurépska Unia. V3etci sa
snazia o prezentaciu spolocnych stanovisk tykajlcich sa Cinnosti jednotlivych vyborov. Prislusny postup
definuje vysSie rozhodnutie Rady 2003/822/EC (Uradny vestnik EU L 309 z 26. 11. 2003).

Kontaktnym miestom EU pre Codex Alimentarius (ECCP) je Generalny direktoriat Eurépskej komisie pre
zdravie a ochranu spotrebitela. ECCP plni vSetkych 9 Uloh, ktoré uvadza Proceduralny manual CA ako ulo-
hy pre kontaktné miesta $tatov, pricom hlavny déraz kladie na koordinaciu ¢lenskych $tatov EU pri vyprac-
vani stanovisk na kédexové rokovania. V zmysle vy3sie uvedeného rozhodnutia Rady EU pripravuje Eurép-
ska komisia v izkej spolupraci s Radou EU odpovede na vietky kddexové cirkulagné listy.

Hlavnou ulohou ECCP je zabezpecovanie koordinacie medzi sluzbami Komisie a clenskymi Statmi (prostred-
nictvom Rady EU). ECCP je zarover priamym stycnym bodom s kodexovym sekretariatom.

EU ma vytvoreny aj systém priamych konzultacii so spotrebitelskymi organizaciami. Rozhodnutim
2003/709/EC z 9. oktobra 2003 vytvorila Eurdpska komisia Eurdpsku spotrebitelsku konzultaénu skupinu
(European Consumer Consultative Group - ECCG), ktora nahradila Vybor pre spotrebitefov, a je hlavnym
organom zdruzujucim spotrebitelské organizacie Europy.

Uplatfiovanie kédexovych noriem na turovni EU

BezpecCnost' potravin a ochrana spotrebitela su vyznamné ulohy niektorych medzinarodnych organizacii,
medzi ktoré patri Codex Alimentarius a Medzinarodny Urad pre epizootika (OIE) fungujuce v zmysle pravidiel
dohody o aplikacii sanitdrnych a fytosanitarnych opatreni (SPS), Svetovej zdravotnickej organizécie a Sveto-
vej organizacie OSN pre polnohodpodarstvo a vyZzivu.

Pristupom ku Codexu Alimentarius Eurdpska unia deklarovala zelanie vyznamnejSie sa podielat na priprave
medzinarodnych potravinarskych noriem, pri¢om reSpektuje v3etky doterajSie kddexové normy ako aj normy,
ktorych priprava prebieha. KedZe legislativa EU aj Codexu Alimentarius su postavené na vedeckych zakla-
doch, majii v podstate rovnaky zamer. Legislativa EU sa v mnohych pripadoch odvolava priamo na konkrét-
ne kddexove normy.

Obdas sa stava, 7e kodexové normy sa pripravuju pre oblast, ktora uz je v ramci EU harmonizovana, a tak
mobze dojst k uréitym mendim odchylkam. Nasledne sa legislativa EU kodexovym norméam prispdsobuie.
V ur€itych pripadoch, ked su rozdiely vedecky opodstatnené (napr. z dévodu rozdielnych stravovacich zvyk-
losti alebo konkrétnej zataze nebezpecenstvom), rozdiely zostavaju zachované.

Stanovisko EU ku kédexovému cirkulacnému listu CL 2006/21-EURO
Skrateny preklad: T. Sinkova
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UskutoCnené akcie

Kvalita a bezpe€nost' potravin
|l. medzinarodna konferencia

V dfioch 13.-14. septembra 2006 sa hotel Patria na Strbskom Plese stal miestom konania druhej medzinarodnej konferencie Kvali-
ta a bezpecnost potravin. Odbornym garantom podujatia bola Slovenska spoloénost pre kvalitu, organizatormi Zilinska firma
MASM (zmluvny partner Slovenskej spolognosti pre kvalitu
v oblasti vzdelavania) v spolupraci s LIKO Bratislava a. s.. Na
organizacii konferencie participovala aj Statna veterinarna
a potravinova sprava SR, Urad verejného zdravotnictva SR
a Ceska spole&nost pro jakost.

Konferencia bola uréena predovsetkym pracovnikom podiela-
jucim sa na riadeni kvality a bezpe€nosti potravin, manazé-
rom kvality a internym auditorom HACCP, pracovnikom
certifikatnych organov pre systémy manazérstva kvality
a HACCP, odbornikom pdsobiacim v kontrolnych organoch,
ako aj Sirokej odbornej verejnosti.

Cielom konferencie bolo nielen poskytnit Géastnikom ¢o
najviac informéacii z oblasti kvality a bezpeénosti potravin,
o aktualnych trendoch v potravinarskej legislative, ale aj
vytvorit priestor pre vzajomnu vymenu skusenosti a neformélne stretnutia odbornikov.

Konferenciu otvoril prezident Slovenskej spolonosti pre kvalitu a riaditel firmy MASM Zilina Ing. Ladislav Majchrak, podujatie
moderoval Ing. Igor Mraz, PhD. (LIKO Bratislava a.s.). Uvodn( prednasku ,Aktudiny stav a vyvoj potravinérskej legislativy* prezen-
tovala Ing. Drahomira Horakova z Ministerstva podohospodarstva SR. Poukézala na fakt, Ze aj dva a pol roka po vstupe SR do EU
mozno oCakavat mnohé dalSie legislativne zmeny — v mnohych pripadoch najma prechod od smernic k nariadeniam — v suvislosti
so snahou o znovunadobudnutie dovery spotrebitelov v bezpecnost' a kvalitu potravinarskej produkcie v ramci spoloéného eurép-
skeho trhu.

Ing. Lubica Hbézova, ktord pdsobi na odbore bezpecnosti potravin MP SR, vyzdvihla rok 2006 ako vyznamny milnik na ceste
k dosiahnutiu dostato¢nej Urovne potravinovej bezpecnosti, nakolko od 1.1.2006 vstupili do platnosti mnohé nariadenia EP a ER
tykajlce sa prave tejto nepochybne stale aktuélnej oblasti. V tejto suvislosti podrobne Specifikovala najmé poZiadavky na kontrolné
organy v zmysle nariadenia (ES) ¢. 882/2004 o uradnych kontrolach uskutoghovanych s cielom zabezpecit overenie dodrziavania
potravinového a krmovinového prava a predpisov o zdravi zvierat a starostlivosti o zvierata.

Prezentacia Ing. Svetlany Stojnev (MP SR) ,Pozicia SR k EFSA" priniesla mnoho zaujimavych informéacii o €innosti Eurdpskeho
uradu pre bezpeénost potravin (EFSA), ktorého prioritou je poskytovat nezavislé vedecké stanoviska, vedecku a technicki podpo-
ru avedecké poradenstvo voblasti bezpeénosti potravin akrmiv. Za jeden znajuginnejSich nastrojov vymeny informéacii
a prijimania opatreni v oblasti potravinovej bezpeénosti oznacila Ing. Stojnev rychly vystrazny systém pre potraviny a krmiva zna-
my pod skratkou RASFF.

Prednasku Ustredného riaditela SVPS SR prof. MVDr. Jozefa BireSa, DrSc. ,Ulohy veterinameho a potravinového dozoru pri
zabezpecovani bezpecnosti a kvality potravin“ prezentoval MVDr. Ivo Pekar. Ugastnikov konferencie zaujali najmé povzbudivé
zavery tohtoroénych inSpekénych misii dublinského Potravinového a veterinarneho dradu (FVO) na Slovensku, ako aj vysledky
pravidelnych kontrol vykonavanych v zmysle zakona NR SR €. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov.

Velkej pozomnosti sa teila aj prezentacia pana Davida Brackstona z Velkej Britanie (CMi Certification) ,Uloha certifikaénych $tan-
dardov pri zlepSovani potravinovej bezpecnosti. Dr. Brackston putavou formou pribliZil aktualne trendy v oblasti garancie bezpe¢-
nosti potravin na Urovni malych, strednych i nadnérodnych potravinarskych podnikov vo Velkej Britanii prostrednictvom medzina-
rodne uznavanych certifikatnych Standardov BRC, IFS a ISO 22 000. Prinosom bola nepochybne najma podrobnd Specifikacia
vyhod a nevyhod aplikacie jednotlivych Standardov vzhladom na konkrétne podmienky producenta.

Na problematiku bezpecnosti geneticky modifikovanych potravin a tzv. potravin nového typu (novel food) sa vo svojej prednaske
,GMO a potraviny nového typu ako legislativny problém* zamerala Mgr. Jana Charvatova z Ceskej zemédelskej univerzity
v Prahe. Upriamila pozornost najmé na vyvoj legislativnych uprav v tejto oblasti a zodpovednost prisludnych kontrolnych orgénov.

Hlavny hygienik SR h.doc. MUDr. Ivan Rovny, PhD., MPH vo svojej prezentacii ,Riziko alimentarnych ochoreni* oboznémil pritom-
nych s vysledkami kontrol realizovanych orgdnmi verejného zdravotnictva v ramci potravinového dozoru nad epidemiologicky
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rizikovymi potravinami. Pri kontrole v lahddkarskych vyrobniach napr. nevyhovelo mikrobiologickym poziadavkam Potravinového
kédexu SR az 25 % produkcie. Pocas inSpekcie prevadzok obchodnych retazcov vzniklo dévodné podozrenie, ze do lahddkar-
skych vyrobkov sa spracuvaju potraviny po uplynuti spotreby a doch&dza k zmieSavaniu nepredanych zvy3kov alétov s Cerstvymi
vyrobkami.

Veduci SirSieho autorského kolektivu MUDr. Igo Kajaba (Slovenska zdravotnicka univerzita v Bratislave) vo svojom prispevku
.VyZivové a zdravotné charakteristiky potravin oboznamil pritomnych okrem iného aj so zékladnym modelom odporti¢anych vyZi-
vovych davok jednotlivych potravin. Zmienil sa tiez o protektivnych zdravotnych Gcinkoch polynenasytenych mastnych kyselin
a flavonoidov vo vztahu k najéastejSie diagnostikovanym chronickym ochoreniam.

Urad verejného zdravotnictva SR na konferencii zastupovala aj Ing. Katarina Truchla s prednaskou ,Najéastejsie diskutované
kontaminanty v potravinach v rémci EU a WHO". Zaoberala sa kontaminaciou vina, kavy a piva ochratoxinom A, ako aj nadlimit-
nym obsahom tazkych kovov a jodu v produktoch rybolovu. Dotkla sa aj aktuélnej snahy WHO zniZit obsah akrylamidu — poten-
cidlneho karcinogénu antropogénneho pdvodu — v potravinovom retazci.

Alergény a bezpecnost potravin boli ttmu rovnomenného prispevku, ktory vznikol v ramci medzinarodnej spoluprace medzi Slo-
venskou pofnohospodarskou univerzitou v Nitre a Ceskou zemédelskou univerzitou v Prahe. Doc. Ing. Jozef Golian, PhD. (SPU
Nitra) sa zameral najmé na ochranu spotrebitelov trpiacich potravinou alergiou prostrednictvom povinného a dobrovolného ozna-
¢ovania potravin v stlade so smernicou 2000/13/EC. Zmienil sa aj o potrebe produkcie Specifickych tzv. hypoalergénnych potra-
vin.

Prvy den konferencie uzavrela moderovana diskusia (moderator Ing. Igor Mraz, PhD.) na tému ,Problematika sledovatelnosti
potravin podla poZiadaviek europskej legislativy”, v ramci ktorej sa U€astnici zamerali najma na praktické rieSenie sledovatelnosti
v potravinarskom priemysle a vyuzitie elektronickych produktovych kédov.

Ranneé rokovanie okolo okrihleho stola (moderator Ing. Josef Kalas) zamerané na ,Certifikaciu a certifikacné organy po rozsireni
EU” od$tartovalo druhy defl konferencie. Ing. Pavel RySanek z Ceské spoleénosti pro jakost, vo svojom vystupeni podotkol, Ze
zatial' o doposial sa politika eurépskeho spolo¢enstva v oblasti kvality a bezpeénosti potravin zameriavala viac na spracovatel'sky
priemysel, v blizkej buddcnosti sa zaéne orientovat aj na polnohospodarsku prvovyrobu. V tejto sivislosti Ing. RySanek referoval
o vlastnych skusenostiach s certifikaciou farmarov a pestovatelov ovocia a zeleniny v ramci projektu EurepGap.

Prinosom bolo aj samostatné vystipenie Ing. Josefa Kalasa, ktory vysvetlil pritomnym, Ze vysledky Cinnosti certifikacnych organov
akreditovanych Slovenskou narodnou akreditanou sluzbou st vzajomne uznavané v ramci krajin EU i medzinarodne. Sucastou
jeho prezentécie bol aj prehfad vSetkych noriem, ktoré umozfiuju v suCasnosti akreditaciu, vratane prislusnych vykladovych
usmerneni.

Posledny blok rokovania bol venovany problematike v si¢asnosti velmi aktuélnej —vykonu auditu v ramci agropotravinérskeho
sektoru. S velmi pozitivnym ohlasom sa stretla prezentacia doc. MVDr. Pavla Bystrického, PhD. z Univerzity veterinarskeho lekar-
stva v KoSiciach, ktory vlastné pracovné skusenosti z Velkej Britanie zhrnul v prednaske ,Audit ako nova forma veterinarneho
dozoru“, Poukazal najmé na fakt, Ze nakolko je systém auditov producentov potravin novinkou medzi povinnostami Statneho
dozoru, nemozno o¢akavat, Ze bude od zadiatku fungovat bez problémov. DoCasné vykonavanie auditov sucasne s doposial
zauzivanou formou veterinarneho dozoru v8ak umozni Uradnym veterinarnym lekarom i prevadzkovatelom, aby sa na tento spo-
sob Statneho dozoru nad vyrobou potravin pripravili.

Doc. MVDr. Peter Neuhybel, CSc., pdsobiaci ako auditor renomovanej medzinarodnej certifikatnej spoloénosti EFSIS, sa vo svoje;
prezentécii ,Kontrola bezpecnosti potravin distribuovanych pod privatnou znackou® zameral najmé na vykon auditov podfa GFSI
(Global Food Safety Initiative) schvalenych tandardov. Publikum zaujali aj jeho informécie, tykajlice sa medzindrodného vyvoja
v oblasti predaja potravin, kde v poslednych rokoch pretrvdva trend rastuceho podielu zahraniénych spoloénosti, akvizicie
a silnejiceho vplyvu potravin predavanych s logom & nazvom predajcu tzv. potravin s privatnou znackou.

Praktické skusenosti z auditov obchodnych retazcov prezentoval v rovnomennej prednaske MVDr. et Ing. Jaroslav Horky, auditor
brnenskej firmy Experta Partner, s. r. 0.. Podla jeho nazoru je Standardizacia potravinarskej produkcie jedinou moznou cestou ako
sa vyrovnat s procesom globalizacie. Svoje vystupenie uzavrel tvahou, ze hoci potraviny a pokrmy st v ramci spolo¢ného eurdp-
skeho trhu Coraz bezpecnejSie, strach spotrebitelskej verejnosti z alimentarnych ochoreni nema klesajlicu tendenciu. Zo strany
obchodnych retazcov preto neprestava byt prioritnou otazka bezpeénosti potravin, ale zameriavaju sa najma na ochranu vlastnej
obchodnej znagky.

V zavere podujatia odborny garant konferencie Ing. Igor Mraz, PhD. podakoval vSetkym Ucastnikom a prednasajicim a vyzdvihol
vysoku odbornu droved jednotlivych prispevkov, ako aj aktivnu diskusiu uéastnikov k jednotlivym témam. Ing. Ladislav Majchrék
pozval pritomnych opat o rok do hotela Patria na Ill. roénik medzinarodnej konferencie Kvalita a bezpec€nost potravin, ktory sa
bude konat' v diioch 25. — 26. 9.2007.

RNDr. Gabriela Sabolova, PhD.
Indtitat vzdelavania veterindrnych lekarov KoSice
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Ing. J. S&decka

Osetrenie susenych korenin ionizujicim Ziarenim

marec .
prof. Ing. P. Simon, DrSc. ~ Vyuzitie DSC pri analyze potravin
Ing. J. Minarovicova Cryprosporidium parvum - vyskyt vo vode a v potravinach, moznosti detekcie
april . pomocou PCR n]eto,d . . . - Lo
Ing. Z. Hrnéirova Vplyv technologického spracovania na integritu a kvantifikaciu DNA rastlinnych
RNDr. P. Siekel, CSc. matric
. Uplatnenie Pattern recognition technik Statistickej analyzy na geograficku
Ing. Suhaj, M. ifikaci g
méj autentifikaciu potravin
RNDr. Korefiovska, M. Sledovanie toxickych prvkov vo vyrobnom procese potravin
Ing. E Kiss Moznost vyuzitia zeolitov na znizovanie rezidui antibiotik a pesticidov v mede
jun 5 S . . . . TR .
RNDr. V. Culakova B|oI<?g|cke vlastnosti kyseliny rozmarinovej a metody jej izolacie z rastlinnych
zdrojov
Ing. E. Dobrikovéa, PhD. C e . .
Ing. A. Svétlikova, A Polyaromatické uhlovodiky v potravinach
septemberr )
Ing. D. Salgovi¢ova, D. Polychlérované bifenyly a ich expozicia
oktober Ing. Z. Clesarqva, PhD. Eliminacia niektorych kontaminantov vznikajtcich tepelnou ipravou potravin
Ing. J. Vranova
Ing. E.Kolek Vyuzitie HPLC/MS/MS pri analyze potravin
november
Ing. A. Bednarikova, PhD.  Analyza kontaminantov v potravinach metédou HPLC/MS/MS
Ing. D. Rauova Porovnanie a vyber vhodnych extrakénych postupov na izolaciu
december Ing. E. Belajova Trichotecénovych mykotoxinov z cerealii.

Ing. E. Lekova

Vypracovanie matematickych modelov priebehu zmien obsahu vitaminu C
pocas kulinarskej Gpravy

Seminare sa uskutoéfiuji posledny piatok v prislusnom mesiaci 0 8,30 h v zasadacke VUP Bratislava.

Vzhladom na moZné nepredvidané zmeny prosime, aby ste si overili termin konania seminérov:

Tel.: (02)50237119

e-mail: smalova@vup.sk

Na seminaroch Vyskumného tstavu potravinarskeho je vitany kazdy zaujemca.
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