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lobv l<vapalnych v;irobkov. Pri 1';ilobe diren;ich itiav tr, sirupov sa rn6zq
objavit aj lhtky, litor6 stt ziri.ttstilrjfi 1tr, tl'tvir,lrri orgatrickric[ z6lialov, ah
plecl pritltluirtr idrrvv trcttrobitne zoclpoveclajirce opracovanie (napr. tepeln6
zataZertie). Predkladanri' prdctr, l'5rchticlza z poznatkov o itruktfire antokvtinov
a z moZnosti zvli$it stabilitu farbiv odstrd,nenirn niektor5ich l6,tok z reakdn6ho
prostredia, [2-51. Cielom pr6ce je inforrnovat o vypracovanom postupe spra-
covania bazv dielnej n:r. I<oneentrirt Iirrbiv.

Experiment6lna iast

PouZitf rnaterilrl rr metdcly

Plody bazy diernej sa zberali v auguste a septen.rbri. Pri zbere sa ocldelili
vlcholik;' ocl ploclov. PlodS- sa aZ clo spracovania skladovali v pol;ref,1'l{^o-
vych vreckr{ch ltri teplote - 18 "C. Po rozrnrazeni sa Stava ziskala lisovanim.

Stanovenie antoky6novych farbiv

Antok5.6.ny sa stauovili pH cliferendnou metrlclou poclla tr'ulekiho a n'ran-
cisa f 6]. O pouZiti rnet6clv tta stanovenie antolcvAnov v baze diernej sa hovoli
v prici [7].

PouZity krneir livasiniek

V pr6,ci sa overili hlboko prekv65a,jfrce vinne kvasinkv Saccharornyces
ouiformis zo zbierkv KVUVV Bratislava, a to B. ouiforni,s Tokaj 761D,
S. r,r,it'ortnis Hlinik I 'r '\. titi,lin'rlfs Bratisltrva l.

\rfsledkv a tliskusia

Pri vyplacovani postupn na vyrobu lioucentr6tu farbiv z bazy diernej sa
v5'clr6clzalo z rnviliertli.v fermcntat,ivne oclbirrat, slivasitehr6 cukry a zrtii,il
obsah clal5ich lirtok, litor6 sa pod'trs ferurentdcie spotrebujrh alebo vypadnfi
z prost,redia. Tyrnto postuporn ntoZno zv.iiit stabilitu preparitu, ako aj
koncentrtlciu frr,rbiy po z.ahusteni fennentoyallej itavy a vyjadreni ich obsa-
hu na rozpnstnfi su$inu, Y1'chiclzrrlo sa z porlrnienkv skvasovat, Stavy v kr6t-
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h<lnr i.asc l-rcz preclch6dz*jircelio liccleuia rn6tlia (pripachic rniuitn6lueho).

Iionceritlo.r-arrie Prepru'i'rtrr sa lolrilo za nizliej teltlcltv. Rierlenie itar'.r- zvviuje
rrllslerlpt, rrhloli.\- nir. crrc't'gitr poi'as l(ollc('rttt'ovirttiit, rl' lIi[ liilpilcittt otlpalovrrcie-

lro zirr.irlrlenitr. Scltd,rntr, I prchlathie znIzolr'rujtr v\-pt'i\covatl1, ltostrrp vft'obt'
l<oncentlritu lirlLiirr. l)ale.i str ur.riclztrj(L jethrotlir.6 opel'Ixiie, priionr ltilYrhnuti

liostup oveleni; v lalrolrrtril'iu srr <lolirtrtretituje vi'slerllianti. litor'6 sn, ziskali

ov(,t'erritti nieliol'Ili'clr yttl'iirtito\- ltost ttptt.
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St:lri,rnrr l. Stlrd,m,r postuprr slll'ncovil,rlir-t ltazl' diernej liiL liollc('lltrdt farbfr-.

Scltt'rnt' L Schcurc clf llrc rnetlrorl of processing conrnolr r'Llt'r trr tlves cotrcentlate.

Zisliir.va n ie itavv

Zt za\<larl ple polovnilnie v\ittrZnosti Strrvl. z bazy iiernej sa zvolil postllp'

l)ri ktol'onl srr lozlllrazenri surovina lisovala nrl ludnollt skltttkovonl stojatom

lise. .Ieclnou z oclporfidanych lnozrlosti je ztnrazovatric it t'oztllr&zovanie slrro-

viny, c:o zvyiuje vytaZnost itrr,vv v l)olovnrlni s plianiytn lisovauirn suloYinY.

Dale'j je to enzyrntrticli6 oprrrcovatrie, ziltrev it r- naiottt pl'ipade pl'ich6dza clo

6valiy i lrtedfernrentor.rruie lozdrvenej sul'oviny. Po lozmtazeni sa lisovatlim

<losirhovala, pt'icntel'llll (i5.--(i8 "1, vyf*Znosf, itavv (r'trin6 lisovanie). Po za-
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hliati suroviny na 75-80 'C sa vlitaZnost zvriiila o .1-5 o/o a sirdasne sa takto
tlosiahla, poZadovanti inalitivticia enzfnrov. Pli roznrrazovani surovin)' y64no,,

L)?rlorr ir, rriisledni'nt nirll'riirtrtinr sutrrr.iny kvtrsirilclnri Sact'lruromyces ot,ifor-
rrrfs illokaj 76/l) sa zvyJiia, vytalnosll o 'i6 oio, io je viak rozhoclujrice, zvySil
sa, porliel ziska,n6ho frrrbivrt, zo suloviny v priemere o 8-9 1,. Aplikriciou
pelitolvtick6ho cnzyn-nr sa dosialtlo potovna,teln6 zvyienie vytaZnosti. Pri
pouZiti cl)zi'mu tleba postrrpotat, tak. ab.y srr enzyrtr vdtrs inaktivoval, ked?e
nisledne dochl-rrlzl, lt rychlejliemu ribl'tku ftrrbiv I' surovinc.

l'errnentdcia if:rv5'

Po lisov:rui sut'ovinv sir ita\rir oclstrerlila |r'i 3000 rnin 1. Na fermentdciu
itavv stt, pouZili livasinhr- Saccltrtrontryce,s ot:iJ'ottn,is opisan6 r- experirnent6lnej
dasti. Nn zakvrrsenie sa potrZilo 5 )i, irrol<ulurn iistej lmltfiry vinnych kvasi-
rrieli. Tel<rrti- zhlivns (inolirrlurn) srr lrlilllaril rrnoi.liovtrnirn 100- 150 ml
stelihr6ho ltt'oznrlr'6lio tnttitrt so lo()- l2{) g . l-t ledrrl<ujficricrh cuklov zo
iikm6ho ag-arll. Zivn6 rn6tlirtttr sn, priprilr.ilo zrieclenirn zahusten6ho hroznovd-
ho tturittr, priZiveuinr <lrrsil<atrirni a, fosfoleinrimi kornporientmi. Inol<ulum
sa zislirr J4 h I'cnncnthciorr n:r t'et'iprrrkej tleltailie ltli 2S "Cl.

Pri zii,livaserri illtr'.r' jctlnotlir.'frrii ll'asinlier,nri s:t, pri pokrrsoch nezaznn,mc-
ntli podstatn6 r'oztlicll r" poklese {ir,r'bir. poiris fermerrtiicie. Po 2-t h felrnentd,cii

lrri tclrlotc tS'(' str oJrsirlt t'etlttllrjfrr'ich crrlitov zniiil v plitrmele tlit.:l,0aZ
:i,5 g. I t (1- Irit'[rol'l<1'clt pol<nsoclr lrotl lit'ttnicrr 2,0 g.l 1) pri p6vodnclnt ob-
slhLt t'ttlit'ov v irtave li5 l{)(} g- I t.

Ulirizrrlo srr. i.c 1ro t'ozttttirzeni 1t'cbil sut'o.iiuu do rtajlfchlcjiie lisovat, lieclZe
vplvyorll r.zcluin6ho kvslilitr, rlocliiirlza li oxidricii falbiv a urychluje sa dinnos{
cnzymov. V p'i1-ra,<le voln6lio roztillilzovirnir.r, je vhodud itavu ilutecl po otlstre-
rleni pasterizor-rtt pri teplotc 90-95 "C. Zhlirer'45-60 s a rjchle ochltrdenie
s1l6sobu.ifr, Ze poi'rr,s nhslechiej fct'rtteutircie sfr stlat.r'antol<r'rinov menlie
o 5-(i (),/u v potovuani s nepasterizovanorr ittrvou, d,o pou\azuie na inaktivri,-
citt pritornnyclr crtzynrclr' (autclk.r"rrrr6zrr, fenoloxid6,za, polyfenoloxiddza).
'I'trbulliir I trr'ltrlzrr prililrrtl tlosiahnrrti'ch vfsleclkor. (pokles reclukujricich cuk-
rov, obsrrlt ftrlbiv po Ii,r'rnentricii), potlla ktor;ich tiic sfr nteclzi potrZitfmi
liva,sitrliarni podstatn6 r'ozclielv. Fermentovala sa Stava s p6r,'odnSim obsahorn
rech"rhujircich ctrkror- 92.7 s' . 1-r pli teplote 28 "C 24 h.

.t)al5ie znii.enie riby-tlm farbiv lrodas ferrneutd,cie sa, closiahne rhpravou pH
rn6clirr nil optirttluu v I'oztrredzi 3,1-4.0 l<r'selinou citr'6novotr alebo vinnou,
pridorrr l)o olivslcni kvselinou viurton srr zistili 1' 1.n'iernere o 6,5 o/u menSie
straty fat'biva v pol'oynrllli s livselinou citr6novou. IiedZe obidve potlavintir-
slie hvseliny sfr bilancov&n6, overilil, sa d'alSia fprava pH pridavkom kon-
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Tabulka 1. Fern'rentdcia lrazove,i itru S' t'0zrr5'nri kmciur-ri l<r'asiniek
,lacch at'o t t t yr: e s ot' iJ' r tt' ti ri s

Table l. Eltler jr.rice ferrnc.nti!1.i()n lrv diffi'r'crit stlrritrs c:f Succlrurornyces
tir'tJfol lrr rs vt,itsts

[s.l 1] 
i

-'-'.--,'l
Tcrkaj 76/D :i.l
Bratislar',r I 't.''
Hlinik t ;l.l

II)\'pi1sf strain, (:)flpsidual sug,rr', (3]('()lItt'I|1 of rlt'es

:1,81

3,80

\, r'enlentdciu
.:.-l *r itrrentdlnej

.- :-rl!cli livasi-
l iro- liO ml

t; t.Lllit'ov zO

.1,,r ltlozrtor'6- - 
f

. fnoliulum

I r t'ZilZllilme-
1et nrerrrticii
r,^ liit 3,0 a2

.-(r(lltol-n ob-

- -.-,,\-rtt. lie.JZe

-.restrdinnosd
:.r-..-,l1to odstre-
,:-lt rrc,hltrclenie

.,'.'-Ltto-,- nreniie
' : ria intthtiv6-
-.'i-.loIo\irU,za).

: r,rrrjficich ctrli-

= lzi pouZitrimi
i:,r'tn obsahom

-. ripravou pH
. rrlrbo vinnoLr,

Li.i oo rneniie
ir-e potravinii,r-
lidttvkom kon-

TtrbuLlia 2. Poror.nauie irbt,tl<u falbir'poi'ir> ft'I'mentricie po irplave pH n-rdclia na 3,4
l<yselinou citr6novou a clrloror-oelil(o\-()u ir {t'r'nrr:ntAcie itavv s prirodzenym pII

Table 2, Oon'rpar'ison of c'[r'c corrtcrrt rlecletrst.t]uline felrnr:ntertion after treating the pH
rnecliurn b;. citrie ancl lrych'oclrloric acitls tt.r il.-1 irrrtl fcl'rn€'nttrtioll by natural pH

Upl3r-a pI{ t: 
'

lit-sll i rrrr
'/ r'lttr)tro\'r'rr

Obsah ftrrbfy
pri I'errnerrtiicii (6)

lg.l 1l

StlatYtrt
lo,/ IL / OlH( 'l(5r

2.(il
J.8+
9. !r3

tJtlrl{ t|r'rLirnt'lrl.l;ir *itlilirr1 1rr'rrtrrt0rrt. (l) (.i1r'i(. ar.itl.(5)HC1,
,,1' ttr',.s itll, t' [i't trr, t'l rtI i'tr.'i' l,r'rsr.i.

I

i

l

L

I 2.8

5,r )

l'e 
I

(6) conterrt

cetltrovanej HCI na hoclnotu 13,.1 ti, ltot'ovlitrli sa, vysledlir' {'erment6,cie Btavy
bez frpravy pH a po frprave kt'selinou citr'6novou nil u\reclerlir hoclnotu. Ta-
bulka 2 uvddza closiahmrt6 vyslerlkl-. -stt'tttr- boli na,jn'reniie v itave ltpravenej
li.oncentrovturorl HCI plavdepodobrrt, alio r-i.'sletlok zv{'ienia lioncentrAcie
lirrti6novej folmv alrtol<\'rinol'. l)r'ii'onr 1.q11, 1..('r'nzuLrjiie uplatiu"rje silnri mine-
r'hhra kvselina v poro\'n&ni s ll-selirrorr citt'rinovotr. lJr.eden6 v5?sleclky sa

stanovili po 36 h {'eI'nrenticii t'6znlclt ;1 i11v pl'i :lt 'C.

('.lirenie l'ermentovane.j itttr-.v a jcj lionceutrovanie

Postrrp, ktory zabezlieduje zr.i'Senit- strrbilit.v plepar'ftu, je iirenie. Oclstre-

denim fermentovanej ittrv5, pli 3000 mitt 1 s& zabezlledi v1,'hovuirica dirost
prepar6tlr pred lioncentrovaninr. Nir, ul'trhi'etiie orlstreclenia l<r'asnidnej bio-
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rlttrsv a sfidnsne strhnutie niektorlich lhtok, litor6 zniiujfi kvalitu vyt'obhrt,

ove,rili sa riiektor6 diriace prostriecll<v. Osveddil sa trajtnir bentonit, litor6ho

liri4anie precl ferrnentticiou slfiZi v prvej flize nir zvtiiSenie vnfitot'rtdrho l<valsud'-

ho povrchu a v clmhej f5ze ako diricllo. Plitlavoli srtspettzie lteritonitu v tttuoi-

st,ve 0,2-0,3 g . l-t nesp6sobuje vyrazncjiie stratt' farbiv. \' Iriekollifch
pslilsoch sa overil Tosil (obchodnf nizr-iv prc novy tlruh i,itinceho prostt'iecl-

li1, ktor6ho podstaton je silihahyclros6l), litot'f sa vZdv pouZiva v lionrbinticii
so Zelatilou. V uskutodnenych pokusoclt tir isth cLlvlia 'I'osiltt llio berttonitu

sp6sobovala, v5iraznejSi pokles farbiv, ir 1tt't:to sir pri daliorn I'oz1rt'acovatti

ltostupu vfroby koucentliitu farbiv uvirZtrjt' iba s bent'onitotrt. Nltv.yit', zlh

diritefiiost bazovej Stavy sil plipisuje obstrllt lilticlor', litor'6 str rtr6Zu tlo ztttri:-

nej rnierv oclstr6nit plidavl<onr bentonitu ll]. lloino r-vuZit ai Zclatinrr sitlltrr,

ke{ie sp6sobuje irbytliy falbfv, ktor6 sa tlajri polovurrtl s i'ireuirtr lrt'utotritortr

v lvedenej d6,r'ke. VyZacluje to vSak expelimelrtihre ot'erenie optimiilneho
plirlavku Zelatiny vzhladom nil rnenirrci sa obstrlt tlieslovin (ttrnirtu) r' itave.

Po skondeni fermentd,cie a direni str, itavtt odstrecli. Kvtr,sni<Inii hmota ie
vhofln6, 1a skrmovatrie, irast rnoZno vrhtid do {'r:r'rnenta,dn6lio plocestl s t3im,

Ze sa musi sleclovat aktivita l<r.asiuieli tr nril<r'obi6,lne distota inol<ulrr. ('ila

itava sa kolceltrlie pri nizhej teplote. \' prirci srr, ovet'il slt6sob l<oncentlo-

vania vo v6,kun pri teplote 4i-50'(-1 Pt'ietrlct'n1r fibr-toli ftrrbiv lloi'irs liotl-

celtrovania 1a rozpustnfi suiinu 3S-40 9[ bol ;]-5 9i,.Pri koncerttrovtlni stt

ziskava ako seklndeirnv proclukt roztoli etttnolu, litort? rnoZno preiistit rekti-

fik6ciou. Po zahusteni falbivn nzr lioncentr'1tc'iu tozltustnej sulint'okolo {t) o-,i,

sa pr,epar6,t rn6Ze pri teplote 0-4 "Cl sliltrclovaf nieliolko rnesiitcov. Iioncetrtr/tt

farbiv principi6lne ntoZuo su$it v tozprtriovacej slllitlrlli.
Vzhladom na vlastnosti antolir,6rnovych frr,rbiv tnlr Preparfit prctlpoliladt'

iiroh6ho pouZitia v potravin6r'skont pt'ienrvsl(', t to rrj irko nhhratla rr.rnohyclr

dervenSich s}mteticlijch farbiv v liv-sllich tr nrhlo livslfch potravinfch' \')--
pracovan5i'postup zaruduje vyrobu prepartitrr bez tvpickej v6nc. Pri zrnvslo-

vom hod.noteni ozpadili hodnotitelia v6riu liottcetrtrrittr {at'Lriv ztr tvpickl'
ovocnir.
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Kpaclrrelu 6y:lrHu qepHoI;I ( Sanrb LLctt.s tt igra)

II. Ilpoqecc repepa6orKr.r 6y:r,ruu qepHori ts KoHrleHrpar Kpao{renefr

['(' 3 K) ]t c

ll paoore paccMa'rpilBaerca pa:pa6oTAlrrrr,rrli ili)orlccc rr:troroBjrcHrrff KoHr{eHTpara Kpacx-
rctieh ng 6yalrur,r uepuoll. ftpclqeci cocroul'B B!,r)rulr{aHr1r1 coKa, ero nacrepr,r3arl}ur,
(;cplueulaqur.r ;1pox)*ranur Suct'lnrorngces ouilorntis rr B KoHlleH'rptrllrr rnrcroro coKa npt.l

ltr..:xoli TeNlneparype. Axercr r)d3uf' luL lrr-lrv tr,rx pcJvitr,'raroB Ir nocrencHHof o noBLltue-

ilil,l BbIXOAa XpaCrtte:rerr.

Cotttttttttt t'ltlet' (A'raribucu.s tt,igxrJ tll'cs

II. The nrethod of proeessirrg conunon eldtrl tu tl1'es coueentrate

. i: rt trl ln i1 l'\'

'l'lie aut.lrols givr: in thcir u'orl< irrfolrnatiorr rrlrorrt llrt' metlrotl of processing dye
conccntratc plcprrra.trorr I'r'orrt t'orrrrtton clrl,'r'. 'l'lris rrtr'llrorl is baserl on juice pressing,
its pastetrlizir.trinr, I'errnerrtatirirr Lt' '\ertlrrtr,tnt4r'et rtri.l't't'itris )'t.asts r'tncl ou the corlccr).-

tratiotr of ciear' ,juicc unclcr tt lrrs ttrttpt'I'tttrrtr'. 'flrcv trlso givo Irr:r'e a srrrvey of resultsr

olrttrined in tlris rl.spoct ir.rrtl irr grrrrlrral irrc'r'r'asing rif rlvt's I it'ltls.
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