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RECENZIE

T. Kr6bes - A. Stangovri: Prlruika pre racionaliziciu iistenia v potravinirskej
sanitf,cii. Bratislava, MPVZ SSR, 1984, s. 71.

Vyclanim citovanej prirudky dostd,va sa do rirli pracovnikov rieSiacich otilzky
laciondlneho zabezpelova,nia hygieny v potravindrskych prevddzkach .ty-
znamn6, pomdcka.

Autori, pracovnici Vfskumn6ho tlstavu potravind,rskeho v Bratislave, vhod-
r).ou formou zrirodili doterajBiu vfskurnnri dinnost v oblasti vyuZitia syst6mo-
vfch anallfz, tvorby clatabdr,zy a spdsobov jej pouZivanirr, na volbu najvhodnej-
6ich chemickych distiacich prostriedkov a podmienok ich aplik6,cie. Ziskan6
poznatky transformovali do materi6lu bezprostredne pou-Ziteln6ho v pr&xi.

Obsahovo sa vydand prirudka 6leni na niekolko sa,mostatnych kapitol.
V prvej kapitole sa prehladne opisujri prvky detergentn6ho syst6mu a jeho

okolia, hor6 majri rozhodujrici v;i'znam pre diagnostiku nedostatkov v disteui
i pre ich n6sledn6 rie5enie. Dal$ie dve kapitoly obsahujir ttrbuJky s inform6,cia-
rni, ktor6 sa bezprostredne viaiu na odponidany postup, ponocon hor6ho
rn6Ze motodik zostavit z{'kladnf r6,mcov1i predpis na distenie. Pri rolbe deter-
gentnfch prostriedkov a podmienok aplikdcie sa berie do frvahl- predor.Betkfm
postup, akfm sa prostriedky aplikujri (rudne, postrckom atd.). clmh materi6-
iu - povrchu, ktoS sa 6isti, a danf druh a stav nedist6t. Vybr,in6 prostliedkv
sa napokon zostavujri do poradia vhodnosti, a to na zSklade dophiujitcich kri-
t6rii a poZiadaviek (cena prostriedku, dostupnosf, viacri.delnosf. rnikrobicfcl-
nosf, a pod.). Logickfm vyristenim obsahu publikdcie je osnorar na zostavova-
nie sanitadnfch postupov, hor6, zaruduje, ie sa pracovnikom vykond,vajdcim
vlastn6 distenie dostane do rrik n6,vod, v ktorom sa pam5,t6 ntr vSetky infor-
rn6cie potrebn6 na irspe5n6 zabezpedovanie hygieny.

Konkretizri,cia, dostatodnlf objem informr4,cii, vhodnS forma ich spracovania,
yrreh-Iadnf a fdinn;i postup ich uplatnenia v praxi sri prikladorn, ako moino
ponocou vedy a neinvestidnfch faktorov vo vyznamnej rniele pozitir.ne ovplyv-
nif vjrobnri dinnost a prispict k zvfSeniu hygieny a kvtrlitv potravin6rskych
vj'robkov. Pracovnikom Vl.isliumn6ho ristavu potrtrvin6r'skeho tleba vyslovit
uZna,nie ztr trito prticu a zaLelaf' im dal5ie irspechy.
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A. Sepitka: Su5enio v potravinfrskorn prieml-sle. Bratislava, Alfa 1984. 264
str6n, 109 obrri,zkov, 24 tabuliek.

Autora publik6,cie, poprcdn6ho vedriceho vedeck6ho pracovniktr potravi-
n6rskej vedy a vfskumu, netreba osobitne preclstavovat na$ej odbornej a ve-
deckej verejnosti. Dobre je znr4my svojou dlhorot'nou rozsiahlou publikadnou,
predn6,Skovou a realizadnou dinnostou, najmd, r' oblasti potravinrirskej tech-
nol6gie. Publikoval zvd,dBa podas svojho p6sobenia na Vfskumnom ri.stave
potravin6rskom v Bratislave (viac ako 200 prd,c), bolo mu priznanfch 13 autor-
sklfch osveddeni a vad5ina jeho vyn6,lezov s& postupne realizuje.

Hlavn6 taZisko jeho dinnosti tvori dnes problematika potravin6rskej ener-
getiky a su5iarenstva. Vysledky svojej dlhorodnej pr6ce zhrnul do diela, Irtor6
dostS,va bitatel clo rrik. Vdaka zachovaniu peclagogick5?ch a didaktick'jrch z6-
sad presnosti, strudnosti tr n6,zortosti ide o publikdciu zaujimavri a pritavfr aj
pre netechnikov.

Podobn6 publik6cia nie je zn6,ma v domS,cej technickej avedeckej literal,irre,
ale ani v dostupnej zahranidnej literatrire nel"ySlo dielo tak6ho fcrmiitu a tak
systcmatickv spracovan6. ZS,sluhou vydavatelstva sa teda vypiia cite nS me-
dzera v na5ej sridasnej technickej literatirre a :uilteraz sa pripravuje jej preldarl
do ru$tiny, madarbiny, nemdiny a vietnamdinv.

V celom diele sa odr6,ia snaha zlepiit akost fin6lnych potravinS,rskych vy-
robkov pri zvf5eni r.ly'taZnosti z pouiitych surovin a pri zniZeni spotreby ener-
gie. V publikd,cii sa ditatel obozn6,mi s modernymi sp6sobmi su.Senia pevnfch
a kvapalnfch potravin, ich teoretickltrn zd6vodnenim a s rnod"ernfmi techrric-
kymi prostriedkami, ktor6 sa pri suBeni pcuZivajri.

Kniha m5, v5ak aj medzery, ktor6 'r-znikli tak, Ze vzhladom na rozsah
sa texty museli o polovicu skratif, a tali vypadli state o sudeni cestovin, suBe-

nie v rS,mci pozberovej ripravy obilnin pre mlyn6rstvo a sladovnictvo, su5enie-
-praZenie kakaov;ich b6bov, suienie vyhihovtrn;i'ch cukrovarnickych rezkoy,
vit6lneho droZdia, lepku, Skrobu a lc'sn;ich plodov.

Ocenit treba najmil to, rze autor podiva qfskumn6 skrisenosii a poznatky
z vlastnej praxe ako nS,mety pre dinncst a rieBcnie su.$iarenskfch probldmov.

Dielo je urden6 potravin6,rom so strednfm a vyd5im odbornym vzdelanim,
bez ohladu na Specializ6,ciu, pracovnihcin v potravinSrskom vfskumc, Studen-
tom strednych a vysokfch 5k6l a moZno predpokladai, Le mnoho inform6cii
a llsmerneni n6,jdu v ilom aj vedecki pracovnici in;ich vednfch disciplin. Publi-
k6cia poshiZi aj ako inBpird,cia pre dal5ie b6danie v potravin6rskom sudiaren-
stve, ale aj ako kompas pre riadiacu sf6ru na pripravu progn6z a koncepcii,
pretoZe autor v nej naznaduje smery vfvoja do roku 2000 a po fiom.
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