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V;froba poiivatin je v celosvetor.'orn meradle lozsiahly a vysoko prosperujirci
priemyselrnlf odbor, k\ory zabezpedtrje z5,kla,dn)i faktor Ziloba rychle po-ibirdtl-
jirceho ludstva. Probl6mom zabezpedenia dost:-r,todnej qiZivy sa dlLes za,ob,srt-r,-
jri nielen vl6dy a hospodS,rske, ako i vedeck6 a vyskumn6 in$titircie jednotli-
vfch 5t5,tov, ale i rad organizS,cii OSN. Ide o v;ircbri dostatodn6ho mnoZstr-a
potraviirrirskych surovin, ako i o ich ripravu, ktord, by do najlep5ie vyhovovalir,
raciond,lnej v'jri:ive ludi r6zneho veku, pracol'n6ho zaladenia a regionrilnych
zvyklosti.

Vfroba potravin po tisicrodia pouZivanymi exl,enzivnyrni m.et6dami kuchyn-
skej pripravJ' uZ nemd,, it i:Ili v zaostalych dastitich sveta v dohladnej dobe
nebude mat uplatnenie nielen preto, i,e viai,e vela iivej prr4,ce, ale i preto, Ze
nemoZno tak bezstratovo vyuZit vSetky zloi:\<y potlavind,rskych snror.irl
k Iudskej vyiive,6i riZ priamo, alebo prostrednictvorn irospoddrskych zvierat.
Nastupujri uo..-6, prog^re,g.ivne form;' potravinri,rskej vyrob;.. korrcentrovan6
do velkokapacitn;ich priemyselnych zi{,vodcv a kombind,tov, ktorych vyrobnf
progranl jc zir,inelany tak, aby sa suLovina, alebo polotovar splracovali a r 'r.uii-
vali bezo zvviku.

C_ely kornplex dinnosti od plr,.or.y;:oby aZ 1:o lionztrrn potravin je vo svojej
modeinej a racicn6lnej podobe podmieleny na,sadenim a iozurnn;i.m vyuiiva:
nim po1;r:ilvin6,lskej techniky. Jej rilchor je zr,bezpedenie vSiroby pbtr:al-in
s vysoko aFostnymi sc,rzoricliymi :r, nutridnymi lliistirostami pomobou vyskri-
3an1;icir tr' efektivrrych p:.'iemyselnJ?ch met6d- Pridi:ron bfrlir'6lio lozvoja potra-
vinSrshej.techniky je i fakt, Ze si., potr:a,viir5,r.skv pt,ir';rrvrrcl si,i,.ra. v p:iemyselne
rozvinutych l<rajindch prvoladJ?m, n to s oirltr,dom nii r--1i'znam-prti Stri,tnu
a medzinlr,r'odnir politikr"i.

V CISSR je potra,vin6rsliy pliemysel na v1''sokon siuprri lozvoja, ktory umoZ-
riuje dobr'6 ztlsobovt'r,nie t'r'hu potiavinami. Napriek tomu sa nS,roky na potra-
vinS,rsky priemysel r. sfvislosti s la$r,orn Zivotnej rii'ovne daln+j zvydujri. Potrtr,-
vin6rsk:r vy-r:oba u n5s predst'avrije pri,tinu celej priemyselnej produkcie.
Zaobe#r, sa iou 30 odboro-r a pododbor:ov, z doho je-zrejm6, Ze ide, o dlenitir
a roz,siahlu vyt'cbrr. Dostatr,dn6 energetick6 hr1-tic na3ej strzrvy, ktor6 sme
dosiahli 1ti'il.lliZnc pled l0 rokini, rimoZriuje verlrJl,iot vd,diiu pozornost, Btruk-
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turd,lnym zmen6,m a kvalite vfrobkov. V Siestej p6itrodnici sa preto kladie
ddra,z najmri, na rozvoj tfch dluhov potravin, ktor6 majri zodpovedat menia-
cemu s& sp6sobu Zivota obyvatelstva v na5ej spolodnosti. V usmerfiovani
spoireby je snaha o znii,enie pliemerndho denn6ho vysok6ho energetick6ho
prijrnu z 13 310 kJ (3180 kcal) na obyvatela na doporudenri dri,vku 11 640 kJ
(2780 kcal). Roz5iruje sa vyroba niektor;ich potravin6rskych vyrobkov, najmd,
z md,sa, mlieka, ovocia,, zeleniny a nealkoholick;ich n5,pojov. Postupne sa zvy-
Bujei trvanlivost v5irobkov, dirn sa kompenzujri niektor6 vfkyvy v zd,sobovani
vfrobkami dennej spotreby.

Inovadnrl, aktivita sa sfrsti'edhje na rozvoj vybranych skupin potravin6r-
skyclr vyrobkov, najmri na rozvoj dojdenskej a detskej vyitivy z ovocia, zele-
niny a md,sa, vr6,tane n6pojov. h.y5uje sa v;fioba a lozSiruje sa sortiment
nea,lkoholick;ich nd,pojov, plidom hlavnyrn z6,merom ich inov6,cie je zniiovat
enei'setickir hodnotu, zlep5ovat senzorick6 vlastnosti, zvy5ovat trvanlivost,
fortifikor,'at ich r.itamin-i ,, 1-yuZivat domSce sttroviny. Roziiruje sa sort'i-
meut nizkoenergetickych vylobkov so zniZenym obsahom tuliu a cukru
s, 1'yrobkov hydind,rskeho pr'iemyslu. Vyvijajfr sa pot'raviny a n6poje ple clia-
bet,ikov a dlrl5ich spotrebil.elrv, ktoli v5'Zadujfr $pecifick6 druhy poiivatin.
Vyzir:lrnnori filohou potlavind,rskeho pr:ier.n)'slu v Siestej pti,trodnici je dosiah-
nut, vri,d5i lozvoj spolodn6ho stra,vovania, kl,or6ho irlovei. dosial nezodpovedri,
potrebrirn modernej spolodnosti. Do r'. I980 sa podstatne zv;idi v}iroba hotovych
jedil a polotovarov v podnikoch potlavinrirskeho priemyslu urdenych ple
spolc'6n.6 strilvovanie. Celf Jlloces realizd,cie programu 6. pii,trodnice v potra-
virrii,i'skorn priemvsle je netozludne sprit)i so zvy5ovanim akosti vyrobkor',
do srl zabezpedujc postupnfm zirviidzanim kornplexndho syst6mu riadenia
akost'i vSilobv.

Koncepciti roz\roja potltr,'r'indrslieiro priemvslu po r. 1980 sleduje:

- 
dalii--r inovd,ciu sortimellttl potlar.in6r'skych vyrobkov, v srilade s diferen-
ct-rvanymi poZiadavliatni ua 1'SiZivu obyvat'elst'va vo vyssko rozvinut'ej
socia.list icke j spolodnosti.

- 
da,liie zvt'Sovanie akosti potra.r'in6,rskr-cir vylobkov,

- vl-S3ie \'\'uZivir,llie polnohosirod.{rsk1-ch sutovin a potravind,rskr-cir odprr,clov
ple vyZivu ludi a vyt'obu ki'utiv,

- 
dirlBie zvy5ovauie produktir.itv pld,ce cestou mecha,nizdcie a arttotnatiz6,cie
tt zavAdzantim automatizovanych syst6mov riadenia technologickych
post,upov vo vyrobnych jednot'k6,ch,

- 
zlep,{ovanie pracovn6ho_prosiredia v po-tlavin6rsk"v:ch z6r.ocloch a obmedzo-
vrr,nie nepriaznivSTch vplyvov potr:aviniirskej 'i'yrcbr- ntr, Zir-otu6 prostledie,

- racionalizir,ciu hospodd,i'enir'r, cl]olgiou a vodou.
Ilozhoduiirci vSiznam pri zrrbezpedovani progrrurlu 6. pd.tloirrice, ako i u-

y€,(ltrlych perspektivnych cie'lor. nr{, r'ozvoj potravin6r'sliej techniky.
Pri spracovr4,vani pldnov a, l,rerspektiv rozr.o j a poiiilr-iuillsk;,'ch vylobnych

odborov srr, closial venovala, pozoltrost predol-ietki-rn teclinologick;?m probl6-
m(,in & inrx-ricii vyrobkov, zrr,ti;, I i,o i-i-rolrne.i techniiie vcnovali pozornost ib€I
nit,htoli jej vi'robcovia, a to ibr, pi'e nielttor'6 ztiliiicicnir'.. rrrben6 ich vl;h'obnym
pro.gl'i."ulom. Nehlrr,dali sa, spolo(:n6 I'llitd'i'iti pr:c lrt,clnilteuie irrovue techniky
so z:'etelonr k novym poznatlionr potliiviniilsiieho inZinierstva, ktor6 by
rurnoZrir'n-rlli polcvnallie ih'ovne' Plibuznyeli cltuhr-rr: techniky, alcbo SirIie
1).1'ovnir,nir: r'6znvch stroior- a z.:r'iilcleni rii'i'eni'c1.. li r6znvm vlirobn;frn pocho-
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dom. Dne6nf potravinr{,rsky priemysel u n6,s std,le zd,pasi so zastaralSimi a opo-
trebovan;imi zd,kladn;fmi prostriedkami, najmd, strojnfmi, ako i s nedostatkom
spracovatelsk)?ch kapacit v niektorly'ch odboroch. Nedostatok spracovatel-
sk;ich kapacit sa prejavuje v md,sovom, hydinri,rskom, mliek6,renskom, cukro-
varnickom a konzervS,renskom priemysle. Chfbajri mraziarensk6 a sladovnicke
kapacity, nie je dobudovanyi'priemysel nealkoholick;ich nd,pojov a zabezpedend,
priemyselnS, vyroba hotovych jed6,l. Technick6 vybavenie potravind,rskeho
priemyslu je relativne zast'aral6, stroje sri do znadnej mier5' opotrebovan6.
Potravinrirska t'echnika sa z hladiska zastaralosti dostala na posledn6 miesto
v poradi spomedzi naiich velk;ich priemyselnlich odvetvi. Morri,lne star-
nutie strojov v potravindrstve je dnes krat$ie ako l0 rokov.

KedZe hlavnlfm predstavitelom potravindrskej techniky je park v;frobnfch
strojov a strojnlfch zariadeni s elektricklfm, hydraulickym a automatiza6nl;im
vybavenim, je zrejm6, ie hlavnlf'm dodri,vatelom tejto techniky musi byd
strojd,renst'vo, 6i uZ naSe, alebo dlenskliich Std,tov RVHP, v r6,mci socialistickej
integrr4,cie. Strojd,renstvo v5ak svoju v1f'robu postupne zuiluje iba na rozvojov6,
nosn6 programy. Potravin6,rske strojd,renstvo je v sfdasnosti bez prioritn6ho
postavenia. Z d6vodu kapacitnfch moZnosti vyrdba iba strojn6 zariadenia
pre cukrovary, pivovary, mlyny, pek6,rne a pre dast vyrobn6ho progra,mu
mliekdrni. Perspektivne bude potrebn6 dast potravin6rskej techniky ziskat
z dovozl, najmri, z krajin RVHP. T6,to perspektiva je sice v plnom sirlade
s hlavn;i-mi smermi nr{,Sho n6,rodn6ho hospodd,rstva, ale plS,novanie v potravi-
nd,rskom priemysle je tfm postaven6 do zloZitej situ6,cie, pretoZe dovitian6
stroje sri o SO a;:, SOO % drthBie, ako porovnateln6 stroje vyr5,ban6 v CSSn.

Vlfznamnlfm predpokladom d'alBieho rozvoja potravin6rskeho priemyslu je
preto vyskum, v;fvoj a vSiroba Specializovanej potravin6,rskej techniky u n6,s.
KedZe v5?skumn5, dinnost musi byt zameran6, perspektivne, je ri6eln6 podat
strudn;i prehlad poZiadaviek na v;ivoj potravind,rskej techniky z hladiska
technol6gie. Pre rozsiahlost a dlenitost potravin6,rskeho priemyslu nie je moZn6
na tomto mieste konkretizovat v5etky detailn6 probl6my, preto uvedieme iba
prierezov6 probl6my, dotykajrice sa viacer')?ch v;1irobn11ich odborov.

Perspektivy potravind,rskej techniky je potrebn6 sledovat z pohladu tlfchto
tematicklich zamer ani :

7. Inoadeia u{robhou a technologi,ck{ch postultou, htord bud,e ri,eiit sortiment
a u{Eiaoui hta,Ii,skd, predlEoaaf truanl'iuost ulroblcoa, zabezpeiouaf spracouanie
oilpad,oa a nd,hrad,u ni,ektorljch d,oud\an{ch surouf,n d,omd,cimi,

Vybran6 v;irobky sa budri fortifikovaf vitaminmi, miner6,lnymi l6,tkami
a bielkovinovfmi koncentr6tmi z mlieka, srv6,tky a rast,linn;i'ch extraktov.
U suSen;fch v;foobkov sa pobita so zavSdzanim ich inst'antiz6cie a plnenim do
obalov pod inertn;fm plynom. Zavedenie tfchto a rozvoj niektor;fch dal5ich
technol6gii umoZni zavedenie a vyuZivanie nov;i'ch met6d pre izolS,ciu a kon-
centrd,ciu. Zavedenie niektorych novych postupov izol{,cie l6,tok bude mat
vyznamn! vplyv i na Zivotn6 prostredie (napriklad vyrieBenie a zavedenie izo-
l6cie bielkovin a rozpustnlfch l6,tok z hluzov;ich v6d v EkrobS,renskom prie-
mysle zabezpebi cenn6 krmivo a znii:i stupei znedistenia odpadov;ich vdd).

VyrieBenie viacer;ich technick;ich ot6,zok v;ivoja a vyroby zariadeni, akoaj
ich efektivnosti, bude podmienkou aplikd,cie niektor;ich biologick;;?ch, birche-
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mrc\ich a chemickly'ch pochodov, najmd, pri v11?robe enzymatickfch priprav-
kov a pri ich pouZiti v potravindrskom priemysle. Naj5irSie pouZitie budri mat
hydrol6,zy - enzymy Btiepiace Bkrobnat6 suroviny na gluk6zu a malt6za,
a izomeri,zy k premene gluk6zy na frukt6zu. Tf- sa zvliiBi efektivnost vyroby
Skrobovly'ch sirupov, vSruZitelnost krmiv a ziskajri sa nov6 druhy sladidiel pre
Sirok;i sortiment potravinrl,rskych vyrobkov. Zavedenim v;froby pektolytic-
kjch enzfmov a celul6,z sa zvfii v;itaZnost vo vin5rskej a konzervri,renskej
vjrobe a zlepSi sa strS,vitelnost a vyuZit'elnost krmiv v polnohospodrirstve.
V;iskum a vfvoj t;fchto enzymatickych pripravkov je v zahranidi na vysokej
frovni a u n6,s bude tieZ v najbliZBej dobe zvlS,dnwty, rcalizitcia v;iroby v5ak
bude brzdenh zabezpedovanim strojn;ich zaria,deni, kedZe vyroba fermentorov
a separadnlich a izoladn;i'ch zariadeni je u n6s i v krajind,ch RVHP na nizkej
rirovni, prip. nie je v6bec.

Zavedenie vyroby novych fermentadn;ich produktov (napriklad bielkovino-
v;ich krmiv ziskanly'ch z netradidnlich zdrojov, aminokyselin a i.), ktor6 je
predmetom zilmerov GRT LIKO a md, vych6,dzaf' z dostatkovych domd,cich
surovin, t. j. odpadov dreva a, slamy, si tieZ vyZaduje doriedenie viacer;ich
technick;fch ol6,zok.

Zatial 6o poznanie biologicklich procesov vedie k roz5ilovaniu pouZivania
biologick;ich pripravkov a m6' pozitivny vplyv na technologick6 procesy
v potravinSrskom priemyslo, poznanie vlastnosti t;iichto pripravliov vedie
k obmedzovaniu ich pouZivania, do je potrebn6 nahradzovat no\rymi fyzik6,l-
nymi principrni stabilizS,cie a konzerv6,cie vyrobkov.

2. Koncentruci,a, konti,nuali,zaci,a, mechanizd,ci,a, automati,zricia ct kooperacia
u$roby, s c,ieXorl opti,mali,zaci'e q' zefeliti'aneni,a u{roby a zabezpeteni'a jej rastu
pri nezmenenom potte pracoun'i,kou

Pri modernizitcii a novej v5i'stavbe v potravin6rskom priemysle bude potreb-
n6 uplatriovat kontinualiz6,ciu a automatizd,ciu vyrobnfch procesov, ako i nov6
potravind,rske technol6gie. Bude potrebn6 viac vyuZivat typizS,ciu vo vyst'avbe
a nov6 z6,vody vvbavovat rnodernym vysokokapacitn;fm zariadenim 

- 
na irse-

ku technol6gie, ako i pri dokondovacich a zabezpedovacich oper6,ci5,ch. Vlikon
stroinlich zariadeni bude potrebn6 prisp6sobit podmienkam velkokapacitnly'ch
liniek, vyhovujircim znabne koncentrovanej potravind,rskej v;irobe. Tak
napriklad pre st5,6anie nS,pojov bude potrebn| zabezpedit v;foobu liniek s vf-
konom 60 tisic fliaS za hodinu. Komplexn6, mechaniz5cia v mlynskopek6,ren-
skom priemysle prispeje k zlep5eniu pracovnych podmieuok vo vyi'robnom
procese.

V masovom pliem;rsle treba venovat pozornost kontinualizdcii medzioperad-
nej dopravy a roz5ireniu malospotrebitelsk6ho a velkospotrebitelsk6ho v6,kuo-
v6ho balenia v5?sekov6ho m5,sa s predlZenou skladovatelnostou a zabezpedeniu
plynulosti vyroby a expedicie bez ohladu na vykvvl v dodS,vkach suroviny.

V hydinS,rskom priemysle sa vzhladom k dhl5ej koncentr6,cii vyroby budfr
zav|dzat linky na opracovanie h5'diny o v;ikone 4000 aZ 8000 ks za hodinu,
ktor6 musia byt obsaden6 do najmen5im podt'om pracovnikov.

V cukrovarnickom priemvsle bude t'reba rie5it viacer6 technickoorganizadn6
probl6my (optimaliz6,cia podtu a technick6 v1-bavenie preberacich miest, podet
a vykonnost dopravnlfch zariadeni a ich ekonomick6 vyuZivanie a d'alSie).
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V konzervd,renskom a mraziarenskom priemysle treba rie3it koncentrd,ciu
a optimalizr{,ciu konzervii,rensk}ich z6,vodov a zvy5ovat produktivitu pr6,ce.
v)?zna,mnou a n6rodnou rilohou je zavedenie priemyselnej v;fooby hot'ov;iich
a pohotovfch pokrmov. KedZe ako hlavn;i spdsob konzervicie sa bude
perspektivne uplatiovaf najmri, zmrazovanie, bude treba zabezpedid mrazia-
rensk6 zariadenia aZ po miesta spotreby vlirobkov a zariadenia rra rozmrazo-
vanie a ohrev pokrmov. Vd,d5ina zariadeni sa zatial v CSSR, ani v ostatn5ich
klajin6ch RVHP nevyrS,ba. Zabezpebenie tohto ciela bude preto z6leZaf na
zaradeni ich vyroby do vyrobnlfch programov.

V tukovom priemysle sa bude zav*dzaf, priama extrakcia vysokoolejnatfch
semien bez predchri,dzajriceho lisovania.

Mechanizr4,cia manipuladn;fch operS,cii srivisi s rozvojom obalovej techniky.
Predpoklad6 ru 21'ydovanie podielu vyrobn;fch a prepravn}i'ch obalov z plastic-
kych a kombinovanych materi6,lov, do bude vyZadovat r'1fvoj baliacich strojov
a zalia,deni v nadvd,znosti na manipuladn6 postupy, pri pouZiti typizovan;fch
pr"vkov u stavebnicovfch liniek. Od obalovej technik;. sa odak6,va zabezpe-
denie primeranej ochrany potravin, distribricia a doddvka v jednotkovom ba-
leni takej velkost'i, aby sa zamedzilo plvtvaniu potravinami. Obaly b; rnali tieZ
prispiet k plecllZovaniu trvanlivosti vSirobkov.

Dosial nie sri vy'r'ieien6 operd,cie prerniestiovania hotor.ych a zabalen;ich
vSirobkov do skupinovych obalov, s nasledujfcim v5rtvri,ranim paletovyclr
nd,kladov a ich ukladanie do skladov. Toto zniZuje stuperi pouZivania i tak;ich
zariadeni, ktor6 majri inak vysokri technickri rirovei.

3. Rac,i,onalizd,ci,a r,i,ad,enia potrauind,rskej u,ljroby alco prerlpokl,ad, zabezpetertia
efektdanosti, ct, ukosti u'ljroby

Riadenie technologick;ich procesov liladie vysck6 poiiadavky na teehnol6giu
v srivislosti s, 1'yuZivanirn strojno-technologickych prvkov. K r:acionalizS,cii
vyrobn6ho procesu a zvf5eniu kvality v1;hoby prispeje aritomatizdcia operS,cii
spojenr4, s vyuZivanim vypodtovej techniky vo vlastn;ich technologickych
plocesoeh, ako i v oblasti manipul6,cie a skladovania.

V tejto srivislost'i t'reba spomenrit i nevyhnutnir zloLkv riadenia potravinri,r-
skej vyroby - 

j"j vstupuf, previdzkovir a vystupnri laborat6rnu kontroltr.
PristrojovS, technika v potravind,rstve u n6s je na riror.ni, ktor6, neumoZiuje
laborat6rnej kontrole uZ a,ni dnes plnit jej zfwaLn| rilohy, dim sa rimelne
zni?tje akosd vy'rri,ban;fch potravin. Laborat6rne automaty na stanovovanie
zloliek potravin, resp. didld,, sa n nd,s, ani v ItdLtoch RVHP nevyr6,bajri, hoci
v zdr,padnlfch St6toch je ich vyvoj a pouZivanie na vysoke,j irrovni. Potra'i'ind,r-
ska analytika mri, nezastupiteln6 miesto v procese riadenia potravind,rskej
v;h'oby, preto pre zabezpedenie Etandardnej akosti vyrobkov m5, khi6ovlf
vlrznam vyvoj a v5fooba vhodnych laborat6rnych pristrojov a snimadol', ktor6
sri podrnienkou prechodu k riadeniu vyrobnych procesov pomocou vfpodtovej
techniky.

Z6,verom treba konBtat'ovat, Le zabezpedenie uveden;fch smerov vjvoja
potra',zinri,rskeho priemyslu nie je rnoZn6 bez interdisciplindrneho prepojenia
potravinS,rskej t'echnol6gie a techniky prostrednictvom potravinrirskeho inii-
nierstva. Vyskum v tejto oblasti je nutn6 preorientovat od zdokonalova,nia
a konltmkdn6ho prisp6sobovania existujricich zariadeni k inov6Lcii, t. j. pouZi-
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,. .,:l rypodtovej

:l-r-rov vVvoir"
:-.i-', ltrepojenia,
rir--,ir=keho inZi-
z,,i' lir,nz-r,Iovania
;-,' li t. t'. pouZi-

v&niu netradidnych postupov s vysok;fmi poZiadavkami na technickri a ekono-
mickri komplexnost rieKenia. K rfchlemu rozvoju tohto nov6ho vedn6ho odboru
prispeje iba integrri,cia najnoviich teoretick;ich poznatkov zo v5etk;ich oblasti
techniky a potravindrskej technol6gie a ich ridelnri, aplik6,cia. Kvalifikadnd,
dtluktrira pracovnikov n65ho VUP dri,va k tak6muto vSiskumu dobr6 pred-
poklady.

Srihrn

Drr,l3i rozvoj potravin6,rskeho priemyslu je spzi,ty s roz\:ojom niektor5ich
nepotlavinrl,rskvch odborov, najrnri, v oblasti Specializovanej techniky, unoZ-
riujricej inor'6ciu a optimalizd,ciu 'ilirobnych procesov. Podrnienhou tohto roz-
vojer je integr'6cia a irdelndr aplilid,cia poznatkov ntr,jmodemejBej techniky
a, pot'ravinir:skej iechnol6gie.
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Interdisciplinary overchanging of food teclinologr- ancl technique

Surnmarl-

Fnrther er-olution of foocl inclustrr- is united s'ith er-olution of some non food depart-
rnents, especially in sphere of speciaiizecl techniclue making possible the innovatiori anr.l
optimalization of procluctiou plocesses. Condition of this er.olution are the integration
trll trdecgate applictrtior-r ol rnost moclern tecturicpe aucl food technology informat,iorrs.
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