Klimatotechnolégia v potravinarstve

I. KACENAK
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Vyskum v oblasti potravindrskej klimatotechnologie je zamerany na poskyt-
nutie pomoci rozvojovym krajindm tym sposobom, Ze sa im poskytuju vedecko-
technické poznatky v oblasti potravinarstva, ktoré pomozu zlepsit situdciu vo
vyZzive obyvatelstva, dalej daf vedecké zdklady a technologické poznatky pro
obchodné styky s rozvojovymi krajinami. Ekonomicky efekt sa dosiahne zvy-
Senim objemu tychto stykov a najméi znizenim pasivity nagej zahranicnej ob-
chodnej bilancie s rozvojovymi krajinami, ktora dosahuje ro¢ne asi 400 mil. K¢s.

V prvych etapich vyskumu sa spracuju metodické alebo technologické po-
znatky, pripadne strojné zariadenie sluziace na zveladenie potravinarstva v roz-
vojovych krajindch a umoznia intenzifikovat nase obchodné styky. V dalsich
etapdch sa budu riesit probléemy klimatotechnologicke] povahy podla potrieb
ijednotlivych krajin prednostného zdujmu alebo nasich vyvoznych organizacii.

Z definicie klimatotechnologie rezultuju dve ¢asti nadvézujuce Uzko na seba.
Je to sledovanie vplyvu podnebia na vyrobky a druha — rieSenie ochrany proti
klimatickym podmienkam —tropikalizdcia. Potravinarska klimatotechnologia
zahriiuje vyskum vplyvu podnebia na vyrobky potravinarskeho priemyslu pri-
chadzajuce do uvahy pre vyvoz do oblasti so stazenymi klimatickymi podmien-
kami (vyrobky mliekarenského priemyslu — susen¢ a kondenzované mlieko.
syry, dalej mésové vyrobky, zeleninové konzervy. tabakové vyrobky atd.) a ich
ochranu pred tymito vplyvmi, ochranu dovazanych hlavne polnohospodarskych
plodin (pomarance, citrony, figy, banany atd.) pred skazou.

Sledovanie vplyvu stazenych klimatickych podmienok je zisfovanie zmien.
ktoré tieto spdsobuju pri preprave a skladovani za tych podmienok. Pod pojmom
tropikalizacia rozumieme:

a) ochranu vyrobkov proti zvySenym ucinkom atmosférickej korézie,

b) ochranu vyrobkov proti i¢inkom mikrobidlnej korézie,

¢) ochranu wyrobkov proti zvy$enym uéinkom slneéného Ziarenia a abraziv-
neho pdsobenia.

Zmeny, ktoré mézu postihnut vyrcbky v stazenveh klimatickych podmienkach
s sposobené dominantnym vplyvom vlhkosti a teploty. Okrem tohto vplyvu —
makroklimy, vplyva na vyrobky i samotné klima prepravnych obalov — kryp-
toklima. Vplyv vlhkosti a teploty byva ¢asto kombinovany Specifickym vplyvom
atmosféry — priemyslove]j (SO»), primorskej (NaCl) atd.

Tieto rézne viplyvy atmosféry makroklimy i kryptoklimy spésobuji zmeny
vyrobkov prejavujuce sa koréziou. Rychlost atmosférickej korézie zavisi od
druhu materialu a od typu atmosféry. Preto i tropikalizacia musi vychadzat
z tohto poznatku. V podmienkach krajin so staZenymi klimatickymi podmien-~
kami su najpriaznivejsie predpoklady pre vznik akéhokolvek druhu kordézie.
Vplyvom vysokej vlhkosti a zmenami teploty sa vytvara na povrchu vyrobku
neustdle sa obnovujica vrstvicka vody, ktora je zdkladom elektrochemickych
pochodov pri kordzii. Podobne oba tieto vplyvy podmienuju vznik mikrobidl-
nej korézie, ktoru sposobuju tak baktérie ako aj plesne. K obom tymto domi-
nantnym vplyvom patri dalej slnetné Ziarenie, obsah réznych plynov, hlavne
kysli¢nika siri¢itého v atmosfére, dalej sol (solna hmla) v primorskych podne-
biach. Vsetky tieto okolnosti musia sa braf do Uvahy pri skuskach i pri navr-
hovani ochrany.

Pre skuganie vyrobkov, ktoré sa odosielaju do staZenych klimatickych pod-
mienok, su vypracované presné skusobné metdédy, z ktorych vacéiina ma platnost
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CSN, a ktore sa daja vo vacsdine pripadov aplikovatl aj pre ucely potravinarske.
Z nich naiddlezitejsie su: skuska vlhkym teplom, -- cyklicks alebo pri kon-
lantnveh podmienkach, skiiska suchym teplom, sku
nvm ziarenim, skigka pleskom a pracho skuska odolnosti voél napadnutin
mikreorganizmami, skitgka v kondenzacy komore a skugka v solnej hmle.
vV kﬁ%d(vm rednotlivom pripade nie je potreoné robif vsetky skisky, ale vybrat
lie, ktore najviac (naramrun\,u dand atmosféru, pripadne ich komomovaL
B.:th‘me vyrehbkov prati klimatickym vplyvem je nutné odvodzovat z potricn
a eitlivosti verobkov, Zviast v potravinarstve je tenlo faki nutné braf v prvoem
rade do tvahy, Vyrobok mozne obalom chranit len wvitedy, ak je v moZnostiach
cbalu zabre c it alebo zmengit skodlivé pochody vo vyrobku.
1 4
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Lourw Ulonou potravi cei klima
Exaktne musi sa stanovit vztah medzl prosiy
moZne j“d:l‘rm vtedy, ked “j{"kum ochrannch
nom meritku. bude neustale konfrontovany
podmienok pri preprave a skladovani. Tuakvr
v mnohyvch §tatoch napr. v NSR, NDR. Polsku, kde
vvskumne expedicie, kKtore pracovali po cela dobu
fobnych zasielok. U nds sa uskutotnila len jedna ta!
rozsahu, na lodi J. F'ucik v r.1937.

Sucasne so stale sa rozdirujacim objemom obchodu a pomocl rozvojovym kra-
jindm musi potravinarska klimatotechnologia zastavat daolezitt funkciu v po-
travinarskom vyskume podobne ako je to v priemysle elektrotechnickom a stroj-
nickom. Ulohy, ktoré boli vyilvéené pre rozvo] ndrodneho hospoddvstva,
a z toho hlavne pre rozve] priemyslu a zahranidéného obchodu. sl vynucuju
poZiadavku postupne odstrainovat vsetky pri¢iny a zdroje strat za sucasnéno
dosahovania maximalnej hospodarnosti.

Dalezitym predpokladom pre splnenie tychto poziadaviek je t sustavné zvy-
Zfavanie Urovne dotasne] ochrany, véilane balenia, konzervécie a prepravneho
balenia. Docasna ochrana je suborom opatreni s cielom dosiahnut dokonaiu
ochranu zariadeni a vyrobkov pocéas prepravy a skladovania ako v eurog
podnebi, tak i pre sfazené klimatické podmienky. So vzrastajicim trendont
exportu ¢s. vyrobkov do hospodarsky menej vyvinutych krajin, ale tiez do
kapitalistickych §tatov, z ktorych mnohé maju tieZ nepriaznivé podnebie, roz-
dielne od nagho, sa jednoznacne prejavuje doleZitost docasnej ochrany a bale-
nia. Doterajs$i vyvo] docasnej ochrany a balenia nebol a nie je v sucasnej
dobe v stlade s potrebami narodného hospodarsiva, 1 ked zvlast v poslednej
dobe sa zacdina prejavovat tendencia aspon uznavat, Ze docasna ochrana a ba-
lenie vyrobkov a zariadeni ma svoju délezitu funkciu. Je to zrejme ddsledok
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toho, Ze priame straty spdsobuju narodnému hospodarstvu este dnes devizové
fkody, pricom straty nepriame (ideového charakteru, ako napr. straty trhov,
odmietnutie uz uzavretych dodavok a pod.) nie je ani mozné prakticky vyé&islit.

Suhrn

Uskutotnenim cielov, ktoré potravinarska klimatotechnoldgia kladie pred vy-
skum, sa dosiahne vyrazny ekonomicky efekt tak na domacom ako i za-
hrani¢nom trhu. Preto jej dolezitost rastie prudkym tempom, hlavne dnes, ked
noveé formy riadenia priemyslu vchadzaju do praxe.
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Foods climato-technology
Summary

By the realization of the aims puton the research by the climatotechnology, the sig-
nificant economic effects may be achieved on both domestic and foreign markets.
For that reason its importance rapidly rises especially nowadays when new forms of
industry management are brought into practice.

Rychliomrazené jahody vo Fionie v Dansku

Velky dansky zavod na rychlozmrazovanie spracovava jahody vo velkom mnozstve
na 20 m beziacom pése z nerezu, kde kazdd bobulka je oddelend od ostatnych bobu-
liek silnym prudom vzduchu. Rychlozmrazovaci tunel pracuje bez prerusenia. Toto
zariadenie spracuje 2000 kg jahod za hodinu, ¢o zodpovedd pribliZne (podla velkosti)
100 000 alebo 150 000 jahodam za hodinu. Rychlomrazenie trva 12 minut.

Rev. gén. Froid, 58, 1967, ¢. 2, s. 222.
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