TexHOMOrUA XpaHeHus AN HpefiIoskeHHas HayuyHO-MCCAENOBATENBCKUM UHCTHTYTOM
TMOIEBOit MPOMHIIIIEHHOCTH B BpaTuciiaBe 0Kasarach MOJIHOCTHIO IPUTOHON U IaeT BecbMa
6IaronpuATHEE SKOHOMUYECKNE Pe3yJIbTATH .

Experiences with eggs storage in isothermic store
of Agricultural cooperative in Trhové Myto

Summary

Isothermic prefabricated store-house of Agricultural cooperative in Trhové Myto
designed originally for fruit storage first time in 1970 was used in meantime of
proper storing system for eggs storage carried out as service for poultry industry.

The technology of eggs storage designed by Food Research Institute in Bratislava
proved to be very good and it is followed by very favourable economic results.

Novinky zo zahranicnej literatiry

SOUCI, S. — FACHMANN, W. — KRAUT, V.

Die Zusammensetzung der Lebensmittel-Nihrwerttabellen.
(ZloZenie tabuliek vyZivnych hodnét potravin).
Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft mbh, Stuttgart.
Fliissiges Obst, 37, 1970, ¢. 10, s. 468.

Na pozbierani 600 tabelarne zachytenych analytickych dat pracovalo 15 vyskum-
nych ustavov a 4 vyskumné potravinarske ustavy. Pre nas si najzaujimavejsie
tabulky zeleniny, zeleninovych pokrmov, ovocia a trvalych ovocnych vyrobkov,
ovocnych a zeleninovych §tiav, ovoenych Kkoncentritov jadrového, késtkového a bo-
bufovitého ovocia, dalej juzného ovocia a lesnych plodov. Zo skupiny nealkoholic-
kych napojov su zastipené colové népoje.

In Polyester braten. (Peéenie v polyesteri.)
Verpack. Berater, 14, 1970, ¢. 4, s. 246.

V obale z Nalophanu sa da upiecf miso, hydina alebo ryby, pripadne i Specidlne
druhy peciva. Celkom pripraveny produkt je zabaleny do priehladného obalu, takze
sta¢i ho vsumif do rary.V hornej Casti obalu sa urobia otvory, aby vstupujici vzduch
umozZnil hnednutie obsahu. Miso je zvladf Sfavnaté, vahové straty st nepatrné.
Nalophan je polyesterova folia, teplotny rozsah pouZitia je —60 aZz -+225°C. Cuchove
a chutove je tento obal neutrdlny, plynotesny a priehladny.

WENGER, R.:
Rohkost und ,nehestehende” Kostformen. (Surova strava a formy stravy jej podobné.)
Lebensm. u. Ern., 23, 1970, &. 9, s. 5—6.

Surova strava spoéiva v surovom ovoci a zelenine, vo vidéSine pripadov mecha-
nicky delend na malé kuasky. Jej obsah vitaminov a mineralii je vysoky, naproti
tomu je kaloricky nevydatnd. Preto hra déleziti 1dlohu pri obezite. Nizky obsah
bielkovin ju robi vhodnou pre stravovanie pri chronickej nefritide, resp. pri ekzé-
moch. Zdravotny vyznam surovej stravy je velky. Nevyhodou je, Ze ovocie a zele-
nina je v niektorych roénych obdobiach v stredoeurépskych podmienkach drahi.
Dalej je tu nebezpeéie infekcii, domu sa da predist spriavnym umyvanim ovocia
a zeleniny. Hovori sa dalej o surovej strave ako o zloZzke lieéenia niektorych chordéb.
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HAWTHORNE, J. N.
Fats in a healthy diet. (Tuky v zdravej strave.)
Brit. Food J., 72, 1970, ¢. 839, s. 166—167, 172.

Clanok sa zaoberd dvoma otdzkami: 1. & je tuk podstatnou castou stravy a 2. ¢
je prebytok tuku na rozdiel od prebytotnych kalorii v nasej strave $kodlivy? Uvadza
sa vyznam nenasytenych mastnych kyselin, ktoré syntetizuju rastliny, nie v8ak
tkane savcov. Nevieme sice presne, predo s nenasytené mastné kyseliny zavainé
vo vyzive, je v8ak zname, Ze s hlavnou suéastou fosfolipidov v buneénych stenach
a su v prostaglandinoch, ktoré ovplyviuju ¢innost hladkého svalstva, tlak krvi
a znizuju hladinu cholesterolu v krvi. Uvadza sa sorpcia triglyceridov a ich vyuZitie
v tele a poziadavky na obsah tuku v strave. Hovori sa o tuku v potrave z hladiska
onemocnenia srdca. V zavere sa uvadza, Ze nadbytok tuku v strave, pokial nie je
jeho obsah prili§ vysoky, nemoZno povazovat za pri¢inu nemoci srdca. Odporuéa sa
jest viac rastlinnych tukov s vys$ou uroviiou nenasytenych mastnych kyselin nez
zivocisnych tukov.

SLUMP, P.

Samensilelling en voedingswaarde van eiwitten in vleeswaren.
(ZloZenie a nutri¢nd hodnota bielkovin v misovom sortimente.)
Voeding, 31, 1970, ¢. 9, s. 450—457.

2 tab., 4. obr., lit. 10.

Nutriény rozbor bielkovin v spotrebe a ich krytie réznymi druhmi méisového
sortimentu. Rozbor celkovej spotreby mésa v Holandsku. Vyvoj spotreby bielkovin
na hlavu a den v rokoch 1935—1967. Chemicka analyza bielkovin. Aminokyseliny,
leucin, izoleucin, tyrozin, metionin, treonin, lyzin atd. Porovnanie réznych zdrojov
krytia bielkovin so zdrojmi mé&sového sortimentu. Vyznam rastlinnych bielkovin.
Vplyv roznych druhov spracovania a pripravy na nutriéni hodnotu bielkovin. Che-
mické zmeny v mése pocas pripravy.

Space food: what’s next, (Potraviny pre vesmirne lety.)
Foods of Tomorrow, 1970, podzim, s, F4—F17.
6 obr.

Vymozenosti v odbore potravin, ktorymi bola vybavend posiadka lode Apollo 11
s tym, Ze sa v buduicnosti podita s vybudovanim trvalych stanic vo vesmire, v kto-
rych by astronauti mohli jest rovnakym spésobom ako na zemeguli. Vytvorila by
sa umeld zemska prifazlivost, aby sa potraviny udrzali na tanieroch a napoje v po-
haroch. V&dé$ina potravin pre astronautov je sublimacne susSend a je upravena
v dvoch formach: vo forme jednosustovych ¢astic, ktoré sa jedia priamo z obalu,
alebo vo forme rehydrovatelnych potravin, ktoré sa rekon$tituuja studenou alebo
teplou vodou a takto zmieSané s vodou sa konzumuju trubi¢kou. Tieto potraviny
mézu byt rdézne, od hovadzieho misa v najrozliénej$ej uprave aZ po polievky a na-
poje. Popis obalu, ktorym je Stvorvrstvové vrectko uzatvarané za vakua. Existuje
dalej obal, z ktorého moZno pokrm naberat lyZicou, ¢o mala uZz posadka Apolia 10.
Popis niektorych ,vermirnych potravin” vyrdbanych spolo¢nosfou Pissbury.

SACHAROW, S.

Gas and vacuum packaging offer foods increased shelf life.
(Balenie v plyne a za vakua predlZuje trvanlivost potravin.)
Food Trade Rev., 40, 1970, é. 1., s. 34—35, 38.

Rozvoj samoobslih vyvolal tiez poziadavky na balenie tovaru a na jeho dosta-
to¢nu trvanlivost. Preto sa teraz niektory tovar bali za vakua alebo v inertnom
plyne. Balenie za véakua sa robilo mnoho rokov pri hermeticky uzavretych plechov-
kach alebo sklenych nadobéich, teraz sa uZz pouziva aj pri plastickych hmotach. Je
opisany sposob balenia a st uvedené vyhody i nevyhody tohto spfsobu balenia.
Pre niektoré druhy tovaru (krehky a s ostrymi hranami) nie je vhodny vakuovy
spésob balenia. Uvadza sa plasticky materidl, hlavne laminaty, na vakuové balenie
potravin. Cena tychto materidlov. Baliace stroje stoja 1700—2500 libier, kontinualne
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stroje az 40 000 libier,
Su uvedené vyhody a
¢citého pre urditée druhy
dené baliace stroje a ba
od. 5500 do 6006 libjer.

balenie v plyne sa pouziva dusik a ky uhlic
tohto sposcbu bhalenia, nevhodnost kyslienika uhli-
adom ¥ jeho vyi%ej rozpustnosti. Dalej su uve-
ial. Ceny strojov na balenie v plyne sa pohybuja

LAWRIE, R. A,

Vatiation of Flavour in Meaf.
The Flavour Ind., 1,
3 tab,, lit, 28.

Slovo aroma” sa dvoch vy MOV aroma m ie
zlozend z tychto zloZziek. Tak zistujeme nasolenos ¢l je prepecene
zlebo pripalené, pripadne kyslost bravcoveho a \lad}\uat kr\ns ého misa, Zaklad
viastnosti chuil je pre kaZdé misoe charakteristicke. Vénu je mozné detekovaf ply-
novou chromatografiou. Dolezitou sucastou misovej ardmy je voda, na jeho farbu
méa vplyv myoglobin, ktord sdm nema charakteristickt voriu. V §fave mésa su déle-
zZitvmi zlozkami inozinova kyselina a glykoprotein, Dalej obsahuje beta-zlanin, serin.
v malom mnozstve glvein, kvselinu flutrmm\m alfa-alanin, leucin a izoleucin. erc»m‘
do misovyeh prichuti peouZivajd inozin 0 -1 ,oxannm spolu s mononatrinm
alumatom.

PLA, G W, —~ FRITZ, J. C.

Availability of iron. (VyuzZitie Zeleza.)

J. Ass. off. Analyt Chem., 5%. 1970, &. 4, s. 791--300.
3 taby i 208

Znaény vyskyl anémie v dosltedku nedostatku Zelez:
prijimanim
potravin (r
zvieratach u
vindch, st velmi male
z potravin, PredbeZné

je spOsobeny nedos 3G
malyvm vyuzitim pocetnych drubov v potravinach.
avat ;brané [al*k’( dsumlovate]”\e Z z

Ze mMnao 4

TIMWM, B.

{Ubemie und Erndhrung im Jahee 2000, (Chémia a vyziva v roku 2000}
Gelreide u. Mehl, 23, 19271, c 2,. $:12—-14.

Getreide u, Meh!, 21, 1971, ¢ 3, s. 19—24.

V referate, prednesenom na zhromazdeni Spolo¢riosti nemeckych chemikov bof

rviyéeny  vyznam chemického priemyslu pre polnohospodarsive: svetova vyroba
nno]l\ a zaistfuje uZ dnes vy&§iu produkeiv obilia, ktord predstavuje denne 900 g
vebd ple miliardy ludi. Boj proti skedeom. vyroba potravin z jednoduchgeh
chemic latok, kioré by nabradili nedostatols bielkovin, zlepSenie
pestovatelskych metod a dalsie problémy, spojené so stipajicim poctom obyvateloy
na svete a ich vyZivou, sa tyka nielen vedcov, technologov a polnohospodarov, ale
i chemikov., Vyvo] syntetickyeh vidkien nmiéZze znamenat zniZenie wvyroby baviny.
cim by sa ziskala hodnotnd poda na vyrobu potravin,

I8

FINCKE. A
Spurenciemente und Karias
Stsswaren, 14, 1870, &, 24, 17“4

Priciny zubného karvies s #nadne

i ahie, nem
1 vo vyZive. Zna¢niy ulohu hra zascbovanie
inost bola nmapr. v USA bezpecne zistena v obla
ia pitne] vody. Podla poslednych vyskumov maji na kaz
pove pr vk\

vyini
sa prevadza [fluovi-
enie zubov vplyv 1 dai
Napr. v Anglicku bolo zisteneé, ze v oblastiach, kde je v node
én'u ne 5’&1/ e /u'h d "alml men Zatial ¢o fluse
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Pesticide report gets mixed reaction. (Rézne reakcie na vladnu spravu o pesticidoch.)
Chem. Engng, News, 47, 1969, ¢. 25.

Sprava komisie NAS—NRC o pesticidoch trvalym tuéinkom a ich vplyve na
¢loveka, polnohospodarske plodiny a zivotné prostredie vyvolala rozdielne reakcie
u radu odbornikov. Sprava odporuca nadalej obmedzovanie pouZivania tohoto druhu
pesticidov na zabranu znetistenia 7ivotného prostredia, daliie studie o ich vplyve
na cloveka a iné cicavee, zlepienie analytickej kontroly potravin v medzinarodnom
meradle a i.

SANDERS, H. J.

Chemical mutagens. (Chemické mutagény.)
Chem. Engng. News, 47, 1969, ¢. 23, s. 54—68.
12 fot., 2 mikrolot.

V tejto (druhej) ¢asti sa autor zaobera podrobne suéasnymi znalostami vplyvu rodz-
nych chemikdlii na gény a popisuje vysledky §tadil na roznych pracoviskack 77 7n-
znamu podozrivych chemikalii pribidaja denne dalgie, hlavne z odboru Ii .’ a-
biotik, ale podozrivy je 1 kafein, fungicidne zligeniny, ako captan, rastlinne aor. .ony
ako je hydrazid kyseliny maleinovej, umelé sladidlo cyklamat a z potravinarskych
Lonzervacnych prostriedkov je to dusitan sodny. Jasnym mutagénom je napr. kKyse-
lina lysergova (LDS).

Chromium promotes health. (Chrém podporuje zdravie.)
Agric. Res., 19, 1970, &. 6, s. 3—4.

Chromu ako akiivnemu éinifelu je venovana v americkom vyskume velka pozor-
nost, pretoZe je jednym zc stopovych prvkov, ktory je schopny odstraiovat nedo-
statok organizmu starSich Iudi, tykajtei sa uéinného vyuzivania glycidov. V dennej
strave sa chrém vyskytuje v dvoch formach, ako organicky chrém typu GTF (Glu-
cose {olerance factor) a ako chrém anorganicky. Zo stcasnych studii prevadzanych
v USA vyplyva, Ze chrom je fyziologickym kofaktorom, kiory podporuje ¢innost
inzulinu v transperte glukozy membranou dovnutra buniek., Suplementaciou chromu
je mozné vyreguloval normalne vyuzivanie glycidov u diabetikov, stredne starych
a stardich Tudi.

Mediziner gegen Antibiotika-Missbrauch. (Medicina proti zneuzivaniu antibiotik.)
Osterreichische Milchwirtschaft, 26, 1971, & 1, s. 15

Francuzska akadémia vied sa vyslovila pre prisnejsie opatrenia proti stupajucej
spotrebe antibiotik pri kimeni a chove dobytka. Z vyzivirsko-fyziologickych ddvo-
dov by sa mali v mlieku pravidelne skumat zvyiky antibiotik. Treba tieZ viac ako
doteraz &kolif polnohospodirov o opatreniach proti mastitide, aby zapaly vemien
neliedili sami antibiotikami. Skrmovanie antibiotik musi byf{ pozastavené najmenej
¢ dni pred pordzkou. Ak pri ohfadani mésa sa zistia zvysky antibiotik v svaloch
alebo v ladvinach, treba méaso ihned zabavif. Francizski vedci sa vyslovuju pre
zakaz preventivneho pouZivania antibiotik a pre vyfarbenie vsetkych pripravkov.
Tym sa daja zistit v mlieku a v mése zvysky antibiotik.
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