Prednosti suSenia hub v prefukovanej vrstve

A. SEPITKA

Po druhej svetovej vojne sa spotreba hib, najmé umele pestovanych, znaéne zvysila.
Tak napr. v USA za poslednych 10 rokov sa spotreba umele pestovanych hab zvysila
8-ndsobne, z ¢oho az 65 9, sa spraciva konzervovanim v slanom nédleve (Agaricus

campestris a Agaricus bisporus).
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Obr. 1. Schémy tunelovych susiarni;
a — so supriadnym tokom vzduchu; b — s protipradnym tokom vzduchu; ¢ — s moz-
nostou recirkuldcie vzduchu. 7 — ventildtor; 2 — vstup ¢erstvého vzduchu; 3 — kalorifer;
4 — vstup vlhkého materidlu; 7 — smer pohybu vozikov; 8 — recirkulujtci vaduch.
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Istit znacnd cast sudia sublimadnym sugenim a teplovzduduym sugenim a ich
apravou robia pripravky na rozne urcenia. ako napr. zmes do omacok. polievolk,
rizot, na Spagety a pod. Iba nepatrné mnozstvo hab sa sust sublimadnym sposobom
(0.3 9) (1).

Na susenie hib sa v Burdpe pouzivaju rozne typy susiarni, najmaé tunelové (obr. 1),
komorové (obr. 2) a viacpasové (obr. 3). Cas sugenia na tyehto sudiarmach je znaéne
Ay (6 az 10 hod.). ¢o neprispieva kvalite ziskaného suiendho produktu. Niektori
antori odportdéaji na susenie hith nicim nepodlozeny sled teplot. ako sme zvyvknuti
pri suseni zeleniny
okolo 75 7°C (1).

a ovocia, Odpordacaja podiatotun susiacu teplotu 60 °C a konedén

Po abozndmeni sa s praktickymi problémami susenia hih, ich kvaliton a tazlkos-
fami, & ktorymi zdpasia v praxi, vvkonall sme pokusy za Ocelom stidia vplyvu
termodynamickych podmienok sufenia na kvalit

1 vyvsusenych b a vna priebeh
sugenia. vyjadreny krivikami susenia. Ako materidl sme pouzili suchohrib-modeilk,
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Obr. 3. Prierez 5
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ib-modrék) pri teplote 50, 60, 70, 80 a 90 °C a rych-
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ryehlosti vzduchu 3.5 m/s.
1e preskiasali aj preto, ze
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Sufenie v prefukovanej vrstye

Na ziklade predehidzajicich zistend, ze intenzifikicia mi priaznivy vplyv na ich
kvalitu. &tudovali sme sudenie hib v prefukovanej vrstve (fluidne).

Tabullka 1.

Analytickd rozbory suenyeh hib (suchohrib-modrik) pri teplote 50. 60, 70, 80 a 90 °C
a rychlosti veduchu 3.5 m/s.

i, Vyaoka inte

st predpokladom k tomu,

prefukovane) vistve a

stie rozobrali v opra.

v nind 3 alohy: zabezpedu]e

A premiesava ho.
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Tabulka 2.

Suchohrib-modrik suseny pri teplote 50, 60, 70, 80 a 90 °C a rychlosti vzduchu 3,5 m/s.
Hodnotenie podla 100-bodového systému.

: .
Teplota suienia [°C | 50 | a0 ‘ 70 ‘ ) go | ™ax. pocet
eplota susSenia [°C] ) | i . 8( | ) | bodov

_—_Bgl N : . =l —— |
vzhlad 15 ! 15 15 | 15 15 | 15 |
— (T S— | p— | — ——
| farba duziny | 20 | 20 | 20 20 20 ‘ 20
Tkost '
Zmyslové I Ve, 7 7 7 7 7 10
znaky akosti i . | I
| chut a vétia 13 | 15 IR 5 | 15 :
B i _ L B n I [l _de - &# |
|
| podet bodov 57 57 57 57 57 60
—— — — _Ii —_—— e - e —— - — = =
vihkost 20) 0| 20 20 | 20 20
— e Y = s — e I I
| Analytické | perforicia 11 20 20 | 20 20 2)
rmaky akosti | | |
o g e e = —
pocet bodov | 40 40 40| 40 40 10 |
Celkovy pocet hodov a7 07 97 iy 07 10

Zariadenia na suSenie vo fluidnej vrstve, ¢i uz o konstantnom priemere alebo
rozdirujiice sa v smere vertikdlnom, vdaka jednoduchosti konStrukecie nagli iroké
pouzitie v priemysle a ¢im dalej, tym viac sa presadzuju do potravindrskeho prie-
myslu a polnohospoddrstva.

Nedostatkami fluidne) vrstvy v takychto zariadeniach si:

1. Nemoznost zvysenia rychlosti vzduchu nad hoduotu hornej hranice fluidizgcie;

2. Obtaznejiie sa sulia polydisperzné materidly, ¢o si Ziada urditti rovnomernost
krdjania vhodnej velkosti.

Uvedené nedostatky d¢iastotne kompenzuje moiznost zvySenia vykonu tychto
zariadeni. Do istej miery spominané nedostatky moZno odstranit pouZitim zariade-
nia, ktoré sa rozsiruje po vyske prierezu a takto sa potom méze pracovat aj v oblasti
prudenia castie.

Najroziirenejdie si komorové suSiarne, v ktorych fluidnd vrstva sa vytvira na
pevnom, vzduch rozdelujicom site. Jednokomorové suSiarne si velmi jednoduchs,
no vo vidsine pripadov sa na susenie potravin nehodia, lebo materiil sa sus a ohrieva
nerovnomerne. Mnohokomorové susiarne umoziiuju ziskat vysuSeny produkt vy-
sokej kvality. SuSiarne s postupnym pohybom materidlu st rozdelené na sekecie,
umiestnené nad sebou alebo vedla seba. Vo v8etkych pripadoch material prechddza,
cez vietky sekcie a susiaci vzduch sa privadza do kazde] sekcie zvlast.
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Najlepsie vysledky ¢o do rovnomernosti sufenia mozno ziskat v sudiariach s na-
tenym  premiestiiovanim sufeného materidlu po rozdelovacom site (miesadlom,
vibraciou),

Podla nagich poznatkov zo &tidia vplyvu termodynamickyeh a ynutornyeh pod-
mienok na priebeh sufenia mozeme sadit, ze sufenie s prefukovanocu vestvou pre-
bieha prakticky medzi tymito dyvoma krajnymi stavmi:

Suenie v podstate prebicha iba v peridde konstantnej rychlosti. pricom tep-
lota sugeného produktu je kondtantna a rovnd sa teplote vihkého teplomeru. V tomto
pripade proces susenia a jeho rychlost wréuje mnozstvo priviiddzancho tepla a rych-
lost jeho privodu. Ako ukdzali nage pokusy, vhodnou Gpravou vnttornych podmie-

nok sufenia (napr, rozmermi krdjania), mozno dosiabnuf tento stav. i ked v niekto-
réel pripadech to bude iba urdéitd cast celkovej dizky sugenia.
2

2. Druhym krajnym pripadom je sugenic pmdul\l n. ktory kladie znaény termicky
odpor viitorne] diftzii vlhkosti 2z vnttornyeh casti produktu na povreeh (sugenie
velkveh kiskov). V tomto pripade rvehlost sufenia prakticky zavisi iba od teploty
a vlhkosti materidlu a takmer nezdvisi od ryehlosti pradenia a zmeny vlhlosti
vzdichu.

Doterajiic vysledky mnohyeh autorov st protichodné, ¢o sa tyka vplyvu réznyeh
premennyeh na koeficient vimeny tepla v prefukovane] vrstve, ¢ uz ide o vplyy
bribky vistvy, ryehlosti vzducha. usporiadanie sita, pociatocnej vihKosti materidlu
n pod. Preto sa prd riefeni praktickyeh tloh nezaobideme bez vlastne] experimentilne;
prace na konkrétnom nvazovanom materidli. ktory cheeme v predpokladanom
tvpe susiarne s prefukovanou vestvon sufit,

YV ozdujme ziskania viastnyeh poznatkov pre praletické riefenie susenia hih v pre-
fukovanej vestve Studovall sme tento sposob sugenia na laboratornej fluidne) susiarmi,
Ako mad
prirezime

il sme pouzili suchohrib-modrak. Krivika susenia v prefulovane] vrstve
nia: teplota 70 °C rvehlost vzducha 5 myjs., veddzla
uvedend na obr. 4. Aj v tomto pripade pri himibke vistvy hith cea 6 em mozne hiaby
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Stlhen

Studovall sme vplyv termodynantickych podmicnok susenia hiab
» 60 0. S0 a bR

modrdd) na ich kyalitu, Ako teploty sme
mys. Pri vvigich teplotic

lostl vzduchu 3.5 :
az 1.5 hodinv: pri nizsich teplotach (50 az 60 °C) w

v
L
Y mozne haby o vesoadt za

7z 2.0 hodinv.

rvehlosti susenia, ako sa ulkizalo, md priaznivy vplvy na kvalitn visaseny
i j = pri teplote 70 °C o richlosti vaduel
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