0 pokusoch rezervného skladovania citrusovych plodov na Slovensku

V. TVAROZEK

Citrusové ovocie je vyznamné nielen pre spestrenie sortimentu nasho
ovocia, ale postupne sa stdva tovarom celorocnej spotreby ndSho obyva-
telstva, ktoré ho poZaduje najmé pre jeho biologickt hodnotu, harmo-
nickt kompoziciu cennych zloZiek, vzacnu voiiu, obCerstvujice a lie¢ivé
ucdinky.

Do roku 1971 jestvovalo v CSSR len tranzitné skladovanie citruso-
vych plodov, resp. kratkodobé skladovanie v nechladenych skladoch
§tatneho obchodu. AZ zacCiatkom roku 1971 sa zacal otdzkou rezervného
ckladovania juZného ovocia zaoberat Vyskumny tstav potravinarsky —
SPA, a to z mnohych dévodov:

— Prudky rast dovozu citrusovych plodov si Ziada rieSit problémy suvi-
siace s jeho manipulaciou, dlhodobym skladovanim a distribiciou.
Rast dovozu juZzného ovocia na Slovensku ukazuje nasledovné vycisle-
nie (tdaje GR OOZ Bratislava]):

Udaje v t
. ]'{r_:i{:_ B 1968 1969 o 1970 '19:71_ _
| celkom 21499 28 153 29 854 34712
; Z toho: |
|
pomarance 9883 13 049 13 644 16 100
| citréony 7 042 8 688 8 372 10 600
| bandny 4 569 6 304 7 314 7 840
| ananésy 5 98 524 100
| kokosové orechy - 14 | — | 42

-~ Rezervné skladovanie citrusovych plodov z jarného nakupu predsta-
vuje ltsporu deviz, pretoZze v letnych mesiacoch ich ndkupné cena na
zahraniénych trhoch stiipa na nasobky ceny jarnej.
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-— Na jar st moZnosti ndkupu pomarancov z plantaZi eurdpskeho kon-
tinentu, avSak v letnom obdobi len zo vzdialenych svetadielov; to
znaci zvySené dopravné néaklady pri nezmenenej predajnej cene.
Citrony sice moZno ziskat v letnom obdobi aj z Talianska, ale né-
kupom v hotovosti za valuty, zatial ¢o v jarnom obdobi
aj za clearing, ¢o je z hladiska naSich devizovych moZnosti
prijatelnejsie.

-— Rezervné skladovanie citrusovych plodov umoZiiuje pravidelnejsi pri-
sun do obchodnej siete a tym nepretrZité zasobovanie nasSho obyva-
telstva tovarom vyznamnym z hladiska zdravotného.

— ZA&asobovanie trhu citrusovymi plodmi z domacich rezerv umoZiuje
pohotove spestrit nd$§ trh pri réznych kultirno-spolocenskych a po-
litickych podujatiach a velkych masovych akcidch.

— Jarnym nédkupom citrusovych plodov sa zasobuje nas trh a potom aj
nase sklady cerstvymi plodmi priamo z plantaZi, priccm letny nakup
sa uskutocCiiuje &dasto zo zahrani¢nych skladovych zdsob. Teda néa-
klady platené za Zivi pracu skladového persondlu méZu zostat v tu-
zemsku.

-- Chladiarenskym skladovanim citrusov sa vyuZiva volnda kapa-
cita naSich pestovatelskych chladiarni, ¢im sa
plni racionalizaédné opatrenie strany a vlady.

— Pestovatelské chladiarne majia byt z 12-mesacné-
ho ro¢ného obdobia 11 mesiacov v prevadzke, len
tak st smerodajné hodnotenia ich rentability. Tak na skladovanie
jablk sa vyuZivaju v mesiacoch oktober aZ april a na skladovanie
citrusov sa moéZzu vyuZit v mesiacoch maj aZ august.

— Rezervnym skladovanim citrusov sa zabezpeci celoroné vyuZitie skla-
devého persondlu pestovatelskych chladiarni v tuzemsku.

Dalej uvedeny orienta&ny prehlad pestovatelskych chladiarni na Slo-
vensku ukazuje na mozZnosti planovaného podujatia (pozri tab.).

Pod tlakom naliehavych poZiadaviek praxe prevzal na seba Vyskumny
ustav potravindrsky — SPA v Bratislave v spolupréaci s Generdlnym ria-
ditelstvom OOZ v Bratislave tlohu riedit moZznosti rezervného skladova-
nia citrusovych plodov v naSich pestovatelskych chladiarfiach. V tomto
zmysle sa aj zadali experimentdlne prdce na VUP-SPA v Bratislave a
modelové, ako aj velké pokusy rezervného skladovania citrusovych
plodov v izotermickych skladoch v Stupave a v KoSiciach. Do oboch
skladov sa naskladnili pomarance Valencia Late cyperskej proveniencie
a citrony Verdeli sicilskej proveniencie. Priemerné zasoba v Stupave
i v KoSiciach bola v mesiacoch méj aZ august 1971 po 6 vagonov. Pokusy
boli zamerané na ziskanie exakinych podkladov pre vypraccvanie tech-
nolégie rezervného skladovania citrusovych plodov, na ziskanie podkla-
dov pre vypocty navrhu kapacitnych noriem a navrhu noriem, pri-
pustnych Ubytkov a na urtenie zdverov akc postupovat v celo$tadtnom
meradle.

Nie je vSak jednoduché a lahké urCit optimalny skladovy reZim pre
citrusové plody, ktory by &o najviac obmedzil rozvoj mikrobidlnej &in-
nosti.
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Okres a ohec hﬂp‘a(:ita Projekcia
‘ [vag.)
Bratislava:
— SM Stupava 100 mad.
— JRD Senec 40 Cs.
— JRD Zahorska Bystrica 140 €s.
Dun. Streda:
| — JRD Trhové Myto 140 ¢s.
— JRD Topolniky 70 €s. [
— Agrofrigor Dun. Streda 300 tal. |
Galanta:
— JRD Selice 100 cs.
Nové Zamky:
| — JRD Dvory n/Z. 100 Cs.
| — JRD Bué 70 &s.
Komarno: |
| — JRD Kameni¢nd | 100 s,
RoZiiava:
— SM Stitnik [ 100 mad.
Kosice:
— ZdruZ. KoSice [ 100 mad.
— Zemplin, Michalovce | 100 &s.
Spolu 1460

Pokial ide o teplotu, kli¢enie spér je rdozne podla ich foriem, avSak
sihrnne moZno povedat, Ze minimélna tepelnd hodnota sa pohybuje
medzi +1 aZ +3°C a maximdlna hodnota dosahuje pribliZzne +40°C,
zatial ¢o optimalna je medzi +25 aZ + 30 °C.

Pre kliCenie spér je priazniva ¢im vy3Sia relativna vlhkost a naopak,
ak skladové ovzdu$ie nedosahuje 70 % rel. vlhkosti, kli¢enie spor je
velmi obmedzené.

Vzhladom na to by sa zdalo, Ze jednoduchym vytvorenim reZimu
s temperatirou do +1°C a s relativnou vlhkostou do 70 % by sa problém
hniloby, resp. plesnivenia citrusov vyrieSil. V praxi v3ak toto rie3enie
nie je také jednoduché, pretoZe nizka relativna vlhkost mé za nédsledok
velké vahové straty, vyparom (vysychanie tovaru) a u&inkom nizkych
teplot sa zase vyvolavaji fyziologické onemocnenia citrusov.

So zretelom na to sa pri modelovych pokusoch chladiarenského skla-
dovania citrusovych plodov regulovala, merala a registrovala najmé
teplota, relativna vlhkost, ako aj cirkulacia a ventilacia ovzdusia i jeho
chemické zloZenie. Po aklimatizécii tovaru sa parametre udrZiavali na
stanovenej konstantnej drovni. Diagramové papiere s registraénymi za-
znamami zostivaju ako podklady rozborovych prac.

V priebehu pokusov sa sledovali klimatotechnologické parametre ty-
mito pristrojmi:
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— telemetrickymi aparatirami (centrdlne]

— termohygrografmi

— ortutovymi teplomermi

— vlasovymi vlhkomermi

— aspira¢nym psychometrom (pri nastavovani vlasovych vlhkomerov)
— kridlovym anemometrom (pridenie vzduchu}

— priemyselnymi detektormi (obsah CO2 v ovzdu3i)

Fristroje na sebe nezavislé boli nastavené na rovnaké hodnoty.

Na zaklade ziskanych poznatkov a skisenosti a so zretelom na medzi-
narodné odporudanie I1SO/TC 34/CS 3/WG 8 — 170 sa ustalil skladovy
reZim s tymito parametrami:

— temperatira +3 az +3,5°C
— rel. vlhkost 85—90 %
— cirkulacia 10—20 m/min.

Vysledky analyz svedCia o tom, ako sa podarilo Vyskumnému ustavu
potravinarskemu s jednotlivymi problémami vysporiadat:

Tak chemické analyzy ukazuja, Ze rezervnym skladovanim
citronov a pomarancov (pocas 4 mesiacov) nedoSlo k rozhodujucim
zmenam ich chemického zloZenia, ani ich nutricnej a biologickej hod-
noty v porovnani s Cerstvym tovarom.

Pri mikrobiologickych rozboroch sa na zaklade diagnozy
skladkovych choréb potvrdilo, Ze najzdvaZnejSie mykoézy si:

— plesent modré (Penicillium italicum) a

— pleseii zelend (Penicillium digitatum},

ktorym sa vSak moZno dost ti¢inne branit chemoprofylakticky, obalovou
technikou a spravne volenym skladovym reZimom.

TieZ organoleptické rozbory potvrdili, Ze pri dodrZiavani
optimalnych klimatotechnologickych parametrov uchovavaja si citrusové
plody adporucanych odréd aj po 4—5-mesatnom rezervnom skladovani
pévodné vlastnosti ¢erstvych plodov (len s celkom malym zniZenim vy-
raznosti).

PretoZe i8lo o prevadzkovy pokus, sledovali sa samozrejme aj hos p o-
darske vysledky. Uréitd predstavu si moZno vytvorit z nasledov-
ného vycislenia:

KosSice
— ntto véaha 44 538 kg
— prirodz. tbytky (mdj—august 1971} 2073 kg
— % 4,6
Stupava
— ntto vaha 95 697 kg
— prirodz. Gbytky (méaj—august 1971) 2990 kg
— % 3,1

Prepocty ukazuji, Ze aj po odratani vySsie uvedenych skladovych tubyt-
kov i dalsich zvySenych nédkladov by mohlo byt rezervné skladovanie
rentabilné.
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Podrobné vypocty ekonomického efektu rezervného skladovania citru-
sovych plodov nie st predmetom tohto ¢lanku, pretoZe o nich pojednéava
z aspektu nérodohospodarskeho i hospodarskeho (podnikového) Ing.
Jan Buc, vedici pracovnik Generdlneho riaditelstva Obchodu s ovocim
a zeleninou v Bratislave, v dalSom ¢ldnku tohoto &isla Bulletinu.

Vyhodnotenie experimentidlnych prdc, modelovych pokusov, néavrh
technologie rezervného skladovania citrusovych plodov a névrh kapa-
citnych noriem bude spracovany v nasledujucich &islach Bulletinu.

Zaverom treba konStatovat, Ze z predmetnych vyskumnych préac vyslo
uznesenie, ktorym sa pre rok 1972 urcéuje realizovat rezervné skladovanie
citrusovych plodov v pestovatelskych chladiarfiach na Slovensku v obje-
me 100 vagoénov. Toto mnoZstvo tovaru predstavuje zaokruhlend hodnotu
asi 10 milionov Kés. Cela akcia sa rieSi mimo planovanych tloh v zmysle
racionalizacnych opatreni strany a vlady pre upevnenie nasSho néarod-
ného hospodérstva.

Stihrn

Sledujic nédrodohospodéarske zaujmy, ako aj rentabilitu novovybudo-
vanej siete izotermickych skladov, sluZiacich podla koncepcie Vyskum-
ného ustavu potravinadrskeho v Bratislave ako pestovatelské chladiarne
na ovocie na Slovensku, uskuto¢nili sme v r. 1971 v spoluprdci s Ge-
nerdlnym riaditelstvom Obchodu s ovocim a zeleninou v Bratislave po-
kusy rezervného skladovania citrusovych plodov, ktoré sit ndm na zahra-
niénych trhoch dostupnejSie v jarnych mesiacoch.

Velké prevddzkové pokusy potvrdzuji rad vyhod rezervného sklado-
vania, najméi citronov, ktorych skladovanie sa na zdklade tychto vy-
sledkov uplatni v znaénom rozsahu uz v r. 1972, a to tak, aby pestova-
telské chladiarne boli z 12-mesatného roc¢ného obdobia 11 mesiacov
v prevadzke (pre skladovanie jablk v mesiacoch oktober—april a pre
skladovanie citrusov v mesiacoch méaj—august].

O 1onpITRAX PE3EPBHOrO XpaHeHus IUTPYCOBBIX TJIOAOB B CnoBaxrimu.
BriBo;n

CJIcite 38 Hapo1HOXOBSUIC TBCHHBIMY UHTEDCCAMH, RAK 1 34 PCATAOMIBHOCTBI) HOBOTIOUTPO-
CHHOI CeTH H30TePMNUCCKUX CKAAI0B, CJIVAKATUUX B ¢OOTBETCTBHM ¢ KOHLEHIHCI Hayulro-
-UCGIBIOBATEILCROIO UTCTUTYTA 1IMITEBON TIPOMLINLIEHHOCTH B bpaTucmaBe, B RauerTBe
XOJTOANIBHUKOB Ha GpVKTH B CoroBaru, 8 1971 roay Mel B coTpynHUuceTBe ¢ IeHepaTbHAM
VIPaBICHUCM TOPIOB/IN OBOMICI i (JPYRTOB ¢ MONBITKI Pe3ePBHOID XDAHEHHA LHTPY-
COBBIX 1LIO/I0B, KROTOPHIe A 1A HAC B BCCEHHIX MeCAIAX ABIAIOTCH 001€C JOCTYNHRIMY Ha
BAUPAHMTHLIX PLIHRAX.

Boapnmie Npoi3BoiC TBCHHNE RCMEPUMEHTH [IORABLBAIT DA BbiI'01 PE3CPBHOTO XpaHe-

HILA, PNIHBHBLIM “"‘P.'I-'»I'l“ ANMOHOB. Npaliedile ROTOpPbIX Ha OCHOBAHUIL STHX pPeay. abTaToB
B BHAUNTEALHOI Mepe Ayaer uenodniosiuo yie B 1972 1oy tar, utolbl X000 1LRIKE
OLTH Heun n3oBannl 13 12 Mecanes 8 roay || MecsaneB (1A xparmenua a06.,10R — ¢ ORTAGPSA

L0 apeJist a LTA XPAHeHUT JUMOHOB — ¢ Maf [0 élBl'yCT‘cl),
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The experiments with reserve storage of citrus fruits in Slovakia
Summary

On the base of the conception of Food Industry Research Institute in Bratislava
there was built a new network of isothermic storehouses designed as grower’s cold
storage of fruits in Slovakia. Following the economical aspects in 1971 some storage
experiments of citrus fruits bought for reduced prices on the foreign markets in the
spring months were done in our institute in collaboration with the representatives
ot trade.

The advantages of this form of citrus fruits namelly of lemons, storage are confir-
med by experiments on the large scale. The succesfull results of these experiments
enable to utilize the cold storage during 11 months of the year {for apple’s storage
from octobre—april, and for citrus fruits storage from may—august.
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