
O pokusoch rezervnEho skladovania citrusovfch plodov na Slovensku

V. TVAROZEK

Citrusov6 ovocie je vyznamn6 nielen pre spestrenie sortimentu n65ho
ovocia, ale postupne sa st6va tovarom celorodnej spotreby n65ho obyva-
telstva, htor6 ho poZaduje najmli pre jeho biologickti hodnotu, harmo-
nickri kompoziciu cennich zloZiek, vz6cnu v6iu, obderstvujrice a liediv6
fdinky.

Do roku 1971 jestvovalo v CSSR ten tranzitn6 skladovanie citruso-
v'ich plodov, resp. kr6tkodob6 skladovanie v nechladenich skladoch
Statneho obchodu. Ai za(,iatkom roku 1971 sa zadal ol1zkou rezervn6ho
skladovania juZn6tro ovocia zaoberat Viskumni tistav potravin6rsky -SPA, a to z mnohfch ddvodov:

- Prudk'i rast dovozu citrusovich plodov si Ziada rie5it probl6my srivi-
siace s ieho manipulSciou, dlhodobym skladovanim a distribriciou.
Rast dovozu juZn6ho ovocia na Slovensku ukazuje nasledovn6 vydisle-
nie Irldaje GR OOZ Bratislava]:
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Rezervn6 skladovanie citrusovich plodov z jarn6ho n6kupu
vuje risporu deviz, pretoZe v letnich meslacoch ich n6kupnd
zahranidn,ich trhoch sttipa na ndsobky ceny jarnej.
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-- Na jar sf moZnosti ndkupu pomarandov z plantaZi eur6pskeho kon-
tinentu, av5ak v Ietnom obdobi len zo vzdialen'ich svetadielov; to
znadi zvi(en6 dopravn6 ndklady pri nezmenenej predajnej cene.
Citr6ny sice moZno ziskat v letnom obdobi aj z Talianska, ale nii-
kupom v hotovosti za valuty, zatial do v jarnom obdobi
a j za clearing, (o-1e z hladiska na5ich devizovich moZnosti
prijatelnejSie.

-- Rezervnd skladovanie citrusovych plodov umoZiuje pravidelnej5i pri-
sun do obchodnej siete a tim nepretrlil1 z6sobovanie na5ho obyva-
teJstva tovarom viznamnim z hladiska zdravotn6ho.

- Zdsobovanie trhu citrusovimi plodmi z dom6cich rezerv umoZiuje
pohotove spestrit ndS trh pri rdznych kultfrno-spolodenskfch a po-
Iitickich podujatiach a velk'ich masovich akcidch.

- Jarn'im ndkupom citrusovfch plodov sa zdsobuje n65 trh a potom aj
na5e sklady derstvfmi plodmi priamo z plantdli, pridom letni nakup
sa uskutodfluje dasto zo zahranldn'ich skladovich zasob. Teda nd-
klady platene za Ziv(t pr6cu skladov6ho persondlu mOZu zostat v tu-
zemsku.

-- Chladiarenskim skladovanim citrusov sa vyliiv a volna kapa-
cita naSich pestovatelskich chladiarni, dim sa
plni racionalizadn6 opatrenie strany a vl6dy.

- Pestovatelsk6 chladiarne majf byt z L2 -mesadn6-
ho rodn6ho obdobia 11 mesiacov v prevadzke, len
tak sti smerodajn6 hodnotenia ich rentability. Tak na skladovanie
jablk sa vyuZivajf v mesiacoch oktober aZ april a na skladovanie
citrusov sa mOZu vyuZit v mesiacoch maj aZ august.

- Rezervnfm skladovanim citrusov sa zabezpedi celorodn6 vyuZitie skla-
dcv6ho persondlu pestovatelskych chladiarni v tuzemsku.

Dalej uvedeny orientadny prehlad pestovatelskych chladiarni na Slo-
vensku ukazuje na moZnosti pl6novan6ho podujatia Ipozri tab.].

Pod tlakom naliehav'ich poZiadaviek praxe prevzal na seba Viskumn'i
ustav potravin6rsky - SPA v Bratislave v spoluprdci s Gener6lnym ria-
ditelstvom OOZ v Bratislave flohu rie5it moZnosti rezervn6ho skladova-
nia citrusov'ich plodov v na5ich pestovatelskfch chladiarflach. V tomto
zinysle sa aj zadali experimentdlne prdce na VUP-SPA v Bratislave a
modelov6, ako aj velk6 pokusy rezervn6ho skladovania citrusovich
plodov v izotermickich skiadoch v Stupave a v Ko5iciach. Do oboch
skladov sa naskladnili pomarande Valencia Late cyperskej proveniencie
a citrony Verdeli sicilskej proveniencie. Prlemern6 zdsoba v Stupave
i v Ko5iciach bola v mesiacoch m6j aZ august 1971 po 6 vagonov. Pokusy
boli zameran6 na ziskanie exaktnich podkladov pre vypracavanie tech-
nologie rezervn6ho skladovania citrusovich piodov, na ziskanie podkla-
dov pre v'ipodty ndvrhu kapacitnich noliem a n6vrhu nol'iem, pri-
pustnich ribytkov a na urdenie zdverov ako postupovat v celo5tatnonl
meradle.
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Pokial ide o teplotu, klidenie sp6r je r6zne podla ich foriem, av5ak
sfihrnne moZno povedat, Ze minim6lna tepeln6 hodnota sa pohybuje
medzi *L al +3'C a maximdlna hodnota dosahuje pribliZne +40"C,
zatial do optim6lna je medzi t25 aZ +30 "C.

Pre klidenie sp6r je priaznivd dim vySSia relativna vlhkost a naopak,
ak skladov6 ovzduSie nedosahuje 7O o/o rel. vlhkosti, klide.nie spor je
velmi obmedzen6.

Vzhladom na to by sa zdalo, Ze jednoduch'im vytvorenim reZimu
s temperatfrou do + 1 'C a s relativnou vlhkostou do 70 % ny sa probl6m
hniloby, resp. plesnivenia citrusov vyrie5il. V praxi v5ak toto rie5enie
nie je tak6 jednoduchd, pretoZe nizka relativna vlhkost m6 za n6sledok
velk6 vdhov6 straty, vfparom Ivysichanie tovaruj a udinkom nizkych
tepldt sa zase vyvolSvajri fyziologick6 onemocnenia citrusov.

So zretelom na to sa pri modelov'ich pokusoch chladiarensk6ho skla-
dovania citrusovfch plodov regulovala, merala a registrovala najmti
teplota, relativna vlhkost, ako aj cirkul6cia a ventilScia ovzdu5ia i jeho
chemick6 zlol,enie. Po aklimatiz6cii tovaru sa parametre udrZiavali na
stanovenej kon5tantnej urovni. Diagramov6 papiere s registradnj,mi z6-
znamami zostdvajf ako podklady rozborovich prdc.

V priebehu pokusov sa sledovali klimatotechnologick6 parametre ti-
mito pristrojmi:
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- telemetrickymi aparatframi Icentralne]
- telmohygrogratmi

- ortutovimi teplomermi

- vlasovymi vlhkomermi

- aspiradnfm psychometrom Ipri nastavovani vlasovich vlhkomerov)
-- kridlovym anemometrom Iprfdenie vzduchu)

- priemyselnimi detektormi [obsah COz v ovzdu5iJ

Fristroje na sebe nez6visl6 boli nastaven6 na rovnakd hodnoty.
Na zaklade ziskanych poznatkov a skfisenosti a so zretelom na medzi-

n6rodn6 odporrhdanie ISO/TC 34lCS 3/WG 8 - 770 sa ustalil skladovi
reZim s timito parametrami:

-- temperatfra * 3 aZ * 3,5 "C

- rel. vlhkost B5-90 %
-- cirkulacia 10-20 m/min.

V'isledky analiz sveddia o tom, ako sa podarilo Vfskumnemu fstavu
potravin6rskemu s jednotlivimi probl6mami vysporiadat:

Tak chemick6 analyzy ukazujti, Ze rezervnim skladovanim
citr6nov a pomarandov Ipodas 4 mesiacovJ nedo5lo k rozhodujrici]n
zmen6m ich chemick6ho zlol,enia, ani ich nutridnej a biologickej hod-
noty v porovnani s derstvim tovarom.

Pri rnikrobiologickych r ozboro ch sa na zdklade diagn6zy
skladkovfch chordb potvldilo, ie najzdvaZnejSie mykozy sri:
-- plesefl modr6 [Penicillium italicum] a

- plesef, zeLen6 [Penicillium digitatum],
ktorym sa v5ak moZno dost rldinne branit chemoprofylakticky, obalovou
technikou a spr6vne volenfm skladovim reZimom.

TieZ organoleptick6 rozbory potvrdili, Ze pri dodrZiavani
optimAlnych klimatotechnologickich parametrov uchov6vajI si citrusov6
plody odporridanfch odr6d aj po 4-S-mesadnom rezervnom skladovani
p6vodn6 vlastnosti derstvych plodov Ilen s celkom malym znilenim vy-
raznosti l.

PretoZe iSIo o prevddzkovf pokus, sledovali sa samozrejme aj h o s p o-
ddrske visledky. Urditri predstavu si moZno vytvorit z nasledov-
n6ho vydislenia:

KoSice

Stupava

ntto v6ha 44538
prirodz. rhbytky [maj-august 1971] 2073
o/o 4,6

ntto vdha 95 697
prirodz. ribytky [maj-august 1971J 2 990o/o 3,1

Prepodty ukazujti, Ze a7 po odratani vy5Sie uveden'ich skladovych tibyt-
kov i dal5ich zvy5enich ndkladov by mohlo byt rezervn6 skladovanie
rentabiln6.
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Podrobn6 vipodty ekonomick6ho efektu rezervn6ho skladovania citru-
sovich plodov nie sf predmetom tohto dl6nku, pretoZe o nich pojedn6va
z aspektu ndrodohospoddrskeho i hospod6rskeho Ipodnikov6ho) Ing.
jan Bfc, vedflci pracovnik Generdlneho riaditelstva Obchodu s ovocim
a zeleninou v Bratislave, v dalSom dldnku tohoto disla Bulletinu.

Vyhodnotenie experiment6lnych pr6c, modelovf ch pokusov, navrh
technologie rezervn6ho skladovania citrusovich plodov a n6vrh kapa-
citnich noriem bude spracovani v nasledujticich dislach Bulletinu.

Zdverom treba kon5tatovat, Ze z predmetnich vfskumnich pr6c vySlo
uznesenie, ktorim sa pre rck I972 urduje realizovat rezervn6 skladovanie
citrusovfch plodov v pestovatelskich chladiariach na Slovensku v obje-
me 100 vag6nov. Toto mnoZstvo tovaru predstavuje zaokrfhlenri hodnotu
asi 10 milionov Kds. Cela akcia sa rie5i mimo pldnovanich riloh v zmysle
racionalizadnfch opatreni strany a vlady pre upevnenie n65ho ndrod-
ndho hospoddrstva.

Sfhrn
Sledujric n6rodohospod6rske zdujmy, ako aj rentabilitu novovybudo-

vanej siete izotermickich skladov, slriZiacich podla koncepcie Viskum-
n6ho ristavu potravin6rskeho v Bratislave ako pestovatelsk6 chladiarne
na ovocie na Slovensku, uskutodnili sme v r. 1971 v spoluprdci s Ge-
nerdlnym riaditelstvom Obchodu s ovocim a zeleninou v Bratislave po-
kusy rezervn6ho skladovania citrusovfch plodov, ktor6 sti n6m na zahra-
nidnych trhoch dostupnej5ie v jarnych mesiacoch.

VeIk6 prevddzkov6 pokusy potvrdzujri rad vihod rezervn6ho sklado-
vania, najmii citr6nov, ktorich skladovanie sa na zdklade t'ichto vi-
sledkov uplatni v znadnom rozsahu uZ v r. !972, a to tak, aby pestova-
telsk6 chladiarne boli z 12-mesadn6ho rodn6ho obdobia lL mesiacov
v prevddzke fpre skladovanie jablk v mesiacoch oktober-april a pre
skladovanie citrusov v mesiacoch maj-augustJ.
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The experirnents with reserve storage of citrus fruits in Slovakia

Summary

On the base of the conception of Food Industry Research Institute in Bratislava
there was built a new network of isothermic storehouses designed as grower's colcl
storage of fruits in Slovakia. Following the economical aspects in 1971 some stoiage
experiments of citrus fruits bought for reduced prices on the foreign markets in the
spring months were do,ne in our institute in collaboration with the representatives
of trade.

The advantages of this form o,f citrus fruits namelly of lemo,ns, storage are confir-
med by experiments on the large scale. The succesfull results of these experiments
enable to utilize the cold storage during 11 months of the year {for apple's storage
from octobre-aprll, and for citrus fruits storage from may-august.
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