
s0tosnei o perspektivnei problemotike
konzerv6renskdho pr!emysl u

V. REPKOVA

K,o'nzerv6rensk6 a mrazi'arensk6 vyro,ba tv,or".ia dva samostatn6 priemyselne
odb,ony v r6mci pctrravindrskeho priemyslu. \r porovnani s inymi odbroirmi po-
travinSrskehc priemyslu rnajri totoZn6 ekonomick€ podmLienky i napriek t,omu,
Ze sra technologiou sam,otinej k,cinze'rvadne.j metody liSia. K,onzerv6rensky a mi'a-
ziarensky priem-vsel v r6mci spolotneho rezortu svojim vyro,brro-techrnoJ:og c-
kym usporiadanim naitesnejSie nadvdzuje na polnchosp,od6:rsku vyarcrbu. Spolu
s p,olnolh'osp,od6rstvom predstravuju rozhoduiuce dl6nky z celeho kcimpJ.exu
zameraneh,o rra v;rZivtr. obyvatelstva. V tejto integr6cii konzerw6rensky a mra-
ziarensky priemysel plni jednak spraoovatelsku funkciu lym. 2e uchovSva dast
porlno,hospod6irskej produkcie z obdobia zberu na mirnopr,odukdn6 ,o'bd,o:bie,
jednak svojirni p'oZiadavk'ami n'a ,odnodovir vhodnosf su.rovin a stupeir techno-
logickei zrel,osti, ktrorymi o,vplyvfiuje prwovyrobu. poki,a,I ide o pestovanie
vhodn-vch so,rt a rczloZernie agro,technick5-ch leh6t a usmeriuje ttel ,obdobie
zberru. Z uveden6tlo vidriet, Ze vplyv po,lnrohospod6rskej vyroby na objem,
iltrruktirru a kvalitu ko,nzervcvanych vj"robl<ov je bezpre,sfrredny. Z nekvalitnej
su,roviny ned6 sa vSrrobit kvalitny vyrobok a z nakupen6hro mnoZstva z6kladnej
stlroviny je rnroZne vyrob,it len urdit6 mnoZslvo vyr'obkov, p,okial sa prcdst,atne
nezhor5i ioh kvalita. Je pot,rebne zddraznil tri skutodno,st, Ze drote'r:ajSi sp6sob
ndkuplr po'Inohospod6rskych vyrobkov spracovatelskym priem;rslorn neprefe-
ruje hm'otn,ou zainteresovano,stou ich kvalitu tak vyrazne, aby sa prejavila
v Ziadanej mie,re. Naropak, pri vdd5ine pclnohospo,ddlskych vyrorbkov sa kladie
hLavnS. ddraz na ich kvanlitu. Tu bude pot,rebne prikrodit k upnrave asi v tom
srnere, aby pclnohospcddri boli hrrrotne zainteresrovarni spolu s,o sp,racovatel-
skyrni z6vodmi na krralite vyrobkcv.

Koinzerr'6rensky a mraziarensk- priemysel v n6rcCnom hospoCArstve plnia
z ekonomickeho hladiska okrem spracovatelskej funkcie i funkciu spoirebnu.
Vyr6.bajri p'orterne Sincky sortiment zeleni,novych a ,ovocnych v;Trobkcv, ku-
chynskych polotovanov a h'otovych jedat. Celk,ovy sorrtiment konzerv6renskych
r,Srrobko.z u nds aZ do nedd,vnej minrulosti tvorili v pods.tatnej rniere vl,rrobky
svojim z\cLenirn, sp6sobom upravy a chutovym,i vtrastn,ostami odvodene z po-
vahy zattZiuanych zvyklo,sti vo vyiive. D,orninujucou snahou pri tvorbe sorti-
mentu bolo, aby sa kvalita a skladbra vyrrobku do naj viac pribliZili k m,oZniosti
individud.lnej do,brej pa:iprravy. U mnohych vynobnych p,odnikrov prevl5dal na-
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zar, Ze nie je tak6 d61eZit6 priliS sa zaoberat zab,ezpedo,va,nim naciorn6lnej vy-
i:ivy, ale Ze je potrebn6 - v z6ujme rentability podrliku - vyhoviet poZirad;av-

k6m spotrebitel,ov. Z tr:,.hto titulu novodob6 snahy zo strany r,aciron6lnej vyiivy
sa dro,ter,az u n6s v obidv,och odb,ornoch zaoberairicich sa konzerw6ciou protnavin
v prrevaZnej dasrti skladby soirhimentu zvld5t vyznamne neprejavili. Rie5enie
to,hto pnorbl6mu vyply'vra i z perspektivnych uloh potr,avin6rsketlo priemyslu.
SridasnS vyrob,a potnavin6rskeho priemyslu sa stala rozhodujrioim din,itelom.
pokial ide ,o kvantitatirme zabezpedenie obyvatelstva fi.ndlnymi po'travinovjrni
produktmi a rihrada vyndby potnavinS:r,skeho priemyslu dcsahuje ,aZ 90 Vs cel-
kovej kaloriokej po,treby a v glycidoch vySe 100 0fs. Z t"ol\o vid,iet, Ze niele,n
kvantitativne tvLon:ira pr.iemyselne opnaoovan6 sunovi,ny r.oztr,o'dujricu dast cel,ko-
vej spo'treby, atre ovplyviujri podstatne i jej kvalitativnu stir6nku. P,o,CieJ. prie-
myseJ.ne ,op,rracovanych po,travin v celkovej spotrebe vzrastd pr5.ve pri tych
hlavnych ZivinSch, pri ktorfch je v sridasnej d,obe zvy5ujrica sa sp,o,treba pova-
Lovan| za neZiradriou. Z nutr,itivneho hladiska by bol,o pretro Ziadrice, aby sa
zniiaual pod'iel protrnavin6rskych vl2nobkov na rihrade uhlohydr6tov prri sridas-
nom zv;;$6viani podielu uhrady bielkrovin (predcrvSetk;im Zivodi5neho pdvodu)
a ostatnich vyZivovych faktomov, t. j. miner6lnych l6trok a vitamin'ov, kf,orlich
rjhrada potravindnskou vyr,o,bou je podstatne niZ5ia ako pri kalonig6nnych
iivin6ch (v1iZivovlfch faktomoch). Tu treba poznamenat, /,e vyz:namnri rilohu
pri zabezpedovani tlfohto v;iZivovych faktonov rnala doteraz natur6lna spotrre-
ba, aviak predpoklad6 sa, Ze industrializ5ci,ou a celkor4irn vfvoj,orn ek,onomiky
sa bude sristavne zmenSovat skupina obyvatelstva, ktorA vyr6ba potraviiny
za ridelom sarnoz6,sobovania. a taZisko zabezpedovania spotreby vynobkam,i,
kfor6 obsah;r.rjri uveden6 vj"2ivov6 faktory, sa prenesie v p,odstatnej miere na
potravrinarsky priemysel. Budf to najmii ,odborry potravin6rskeho priernyslu
konzerv6rensky a mrazirarensky, kborych pr.odukcia uZ dirasto'6ne zabezpedruje
rihradu tych vyZivo,vych faktorrov, ktor6 sf vyznamn6 z hJadiska p,oZi,ada.viek
optirn6lnej v;ftZivy. Aktivnrou rilohou spraoovatelsk6ho priemysl,u je snaha o za-
bezpedenie porkial mLoZno najvddSietlo sriladu medzi te,onetickou a sktrtroinrou
potneboiu vyiivy. Z halto hrladlska sf d6leZitlirni pne perspektivne pl6rn,ovanie
vyaroiby p,o,travin v lfchto odborroch aspekty fyziologicky kvanti'la,tivn€, Vy-
jadrene v,o vfZivcxvych ,odporudenych d6vkach, d,alej srooi,ologick6, psychologic-
k6 a d,o znadnej miery i e,kono,rnick6 aspekty. ktor6 budri kvantitativne vyjad-
ro,vaf vyvoj s.po,trebi,teJsk6ho dropytu, ako ukazovatelra skutodnej po,treby vytivy.
Ddsledr-r6 uplati,ovamie tlfchto raspektov bude podmienen6 rie'Senim hlavnfch
pridin doteraj5ie,ho stavu, ktor6 spdsobuju, Ze sprraoovate)'skf priemysel nem0Ze
f.plne vyrie5it nutrritivne poZiadavky. Predov5etkym je to pnobl6m z6kladnych
-surnovin d,ord6vanych poJnLohospoddrskou v;irrobou. Pr6ve nrajddleZritejSie sur,o-
viny, potrebn6 pre zabezpedenie racion6lnej vyLivy (suroviiny ZivroiiSneho p6-
vodu, zelenina, ovocie), nevyhovujri ani kvantitou ani kvalitou a v,o vefsine
pripadov ani poZradrovanj'm v;7berom. TieZ pravidelnl/ pris,r;n su,novin, ktory
by zni1ll na najmen5iu naoZnf rn-ieru sklado,vranie surrovin, urdenj.ch pre prie-
rnyseln6 spraoovra,niie a tak zamedzil zb)'iodne velk;,rn s(rat6m nutritivnych
hodn6t eSte pred pnie,myselnfm spraoovanim, nie je uspokoji.vo vyrieSeny.
Upletnenie hlavnj.ch po'drrxienrork dosahovanira priazni.vych akostnyeh ukaz,ov'a-
tolov v sprraoovate,Iskom priemysle predpokl,ad.6 zd,sadn6 zmeny vo vztahoch
medzi priemyrsl,om a polnrohospo'ddrstvorn, a to pri Slachteni a mnozeni odr6d,
r'ozSirenim druhovej skladby suriovinovej zakladne, v ,ich SirSorn sez6nnorn roz-
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lo,Zeni, v moZnosti vyuZit vel'ko,vynobnir technologiu, pri z ere a doprrave do
konzervdrenskych z6vo'dov. D6leZitym prvkom zvySenia akostri a ekonrorniky
pes,tov,ania i spr:accvania surovin je rajioniz6cia. Osobitne bude treba prihliadat
k vhodnj'rn klirnatickym a p6dnym podmienkam, k tro,spodar:skej ridelnosti
pestovanie ur'6itych druhov sunovin pomooou meohanizovan6h,o zberu, najmii
v5ak k zakladaniu dalSich inte,nzivnych ,ovoroin6rskych plant6Zi vo vztahn ku
koncentr6sii konzerv6rensk6h,o priemyslu so zameranim na vyrobu sortimentu
5 vy$Simi nutritivnS'rni hodn,otam'i.

V novom systeme riadenira polnohospo,d6rstva a vy1'ivy sa z6sadn6 rilohy
podnik'ov VHJ l,iehovarsko-konzervdrenskych v spoluprdci s polno&r,ospodiirrsky-
,mi podnikmi urdili takto: (Vjriiva a zdravie d. 3i68):

- vytvorit stabiliz,ovanu suro,vinoui z5kladiu vyuZitim foriern kooperecie,
s o,hladom na rozmiestnemie spnaaovatelskych kapacit,

- rnaxim6lne uplatnit vysledky vjrskumu a novej tectrniky s cielom zv;iSit
spolodensku produktivitu pir6ce a dosirahnut sp,olodny efekt,

- zvy5it akost vj.robkov v suvisl,osti s pr>Inotr,ospod6rskou pnodrukcirou v zfuj-
me sprdvnej vyZivy obyvatelstva.

V kooper6cii s polnohospodil,rskyrni podnikrni sa v djalSich rrokodt postupne
zabezpeduje n5.kup podstatnej dasti sunovin prian-lou kronhrakt5cio,u s pestova-
telm'i. Fredp'okladd sa, Ze zber sur.ovin sa bude uskutodiovat na z6klade opti-
rndlrneho stupria zrel,osti, sledovan6ho ragrroteohnickou sluZbrou. VzrhXadorn na
Specializ6ciu polnohospoddrskych z6vodov a velkovyrobn6 fo'rmy produkcie
<.rvocia :a zeleniny zameraLi. sa podnik;r na budovanie zbernych triediracich stre-
disk zelenjnlr a ovocia v konzerv6renskych z6vodoch, pripadne v poilnrohosp,o-
C6rskych objekLoch. Ide o trieden'ie suirroviny na priemyseln6 spraoovande a dc-
ddvky m^a konzum6ciu vo vhodn,om baleni. Iriediace stredisk6 sa budu vytv6rTat
blavne u pest,ovatelov, kde bude rnoZn6 nasadit zberscie mechanizmy;

- na orrganizdoiu zbenr jahOd a vi5ni bez stopiek z pl6ch v okoli ko,nzerv6ren-
skych z6vodrov, dim p,otreba praoovnych sil vo vyrobe sa zniii a z6roveir
sa zvySi v;irobn6 kapacita,

- znitenie sezonnych Sp diek forrnou spolupr6ce na zd-klade dlrhodo,bfch zmhiv
s prorl noho'spod6r"skym,i z6vodmi a vytvolenie podmienok prre zari,nteresrovanie
podnikov na spo,loinych vysleCkoch hospodarenia,

- r.oz5irenie sur,ovinovej z6kladne pre vy-r.obk1-. po ktoryTch je na trhu orsobit-
ny dopyt. Tym sa zniLi dovoz niektor-j-ch neCostatkrovych drutr,ov ovrocnych
vyroibkov asi ,o 6000 ton (kon-rp6t-v. jahody, maliny, viSne, bnoskyne), zeleni-
nov;2ch vynobkov asi o 8000 ton (papr.ika, fazulka, Spargla, uhorky atd.).

Tieto kooperadn6 r'ztah-v buCu vyznanr,nyrni ndstrojmi na odstrSneniie r'52-
neho ploblemu v doddvkach zakladnych sunovin pre kvantitatirrne a kvalita-
tiv ne zabezpedenie v;.r' o b1- v p odn ik c ch koinzerv{rensk6h,o priernyslu.

V perspektivnlch pldnoch rnraziarensk6ho priemyslu rozbon surovirnovei zd.-
kladne vych6dza z pr-edpokladaneh'o rozvoja proCukcie ovooia a zeleniny podla
iirajov ,a okrescv dc r'. 1970. Predpokl,adS. sa, i,e z6kladn6 s,r.rnovirla pre vyrobu
mraze,n6h'o ovocia a zeLeniny bude zabezpeien6 do do rnnoZstva a kvality z tu-
zems,k;ich zdrojcv. Dovcz br-rde kryt iba 5 0,h z celkov6tr,o o,bjemu sp,naoovanej
-suroviny, a to v sortimente uzkoprofilov)ich druhov o\,roci,a a zeleniny (jrahody,
fazulka, paprik,a), kto,le po sp,laoov,ani sti r-rrdenti na vyvoz. Zdkladny a pod-
miefiuiuci f,aktro,r akcst,i mraziarens,kych v- nobkov ie ako,stmd stlriovina a odro-
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dy vhodn6 pa:e mr,aziarenske spracovan'ie. Iejto irl,ohe bude venovan6 pozorn,osf
v spoJ,uprsci s polnoh,o,spord6,rstvorm v r6mci odbonoveho vyskumu. Vyznamnym
prostrriedkom pre skval,i,tnen;ie poln'ohospoddrrskych surovin by bLolo v poJnotr,os-
prod6rs,korn vyskume oddelenrie, siledtrjfce akorst polnohospod6rskych produktov,
vypnaoovat, do do vyZivovej hodnoty sLlrovin, fundovan6 Slachtirtelsk6 oiele
a d,i.Ierencovat ceny pri ndkupe ptoduktov so zretolom na teahn,ologrioku 'a kon-
zumu-rf zrelost. Tieto irlohS' z viid,Sej darsti sleduje uZ aj pers'pektivny plSn mra-
ziarensk6ho priemyslu tym, r'.e dalSie zvySovanie akosti surrrovin bude zaibezpe-
dovan6 ,agro'techniickoru proradenskou sluZbou a priamou sp'o,luprr5.oou vyno,bnych
z|vadrov a ich orkruhu s pes;bovateJmi.

K probl6mom nutritivnych strdt a orgianoleptickych
vlra s tno s t i k o n zet v 6 r e n s k y c ir a rn r aziar e n sk y ch

vy,r:,obkov

V priernyseJ,nom spraoo,vani potu'avin vZdy vznii,kajf urdit6 nr.rtr,itivne straty
(oproti z.lkladnym suriov'im6m). Toto konStatovanie neznamen5 nS.vnat k natu-

'r6,J,nej spotrebe, naop;ak, najd6leZitei5im teohnicko-ekonomickym krit6rirorn ra-
ciorrdlnej vyiivy, ,aj rnodernej ekon,omiky vyLly a dosiahn,utie ir,spor sprol,o-
denskej pr6ce. je roz5irenie p,riemy,setreho spracovania protnavin ,a s tym suvisi
porchopitelne predli'ovanie cesty potravin od vyrrobcu k spotrebitelrovi. Ot6zk'ou
;e, d vSetky nutnitivne strriaty v spraoovatelskej vynJbe mu,sira vznika,t. Kon-
zsrw6"rensk6 technol6gia sa skl,adri z mecharr^ickych, cheni,okfch, rnikrrobiolo-
gickych a tepelnlfch oper6cii. Pri tfchto jednotl,ivy-ch oper6oiaoh sa- takmer
'"'Zdy zniiuje obsah vyZivn;rch faktomov vychodzej suroviny. (Tab. 1.)

T a b. 1. Obsah vyZivnSich hodn6t r' 100 I jedleho podielu potraviny

MateriSl
j vapniti
l-e

Zelezo
mg

\/if a

m. J.

Br C
mg

Fazulka derstv6
sterilizovana
intazenS

Hr55ok derstvf
sterilizovanf
mrazenf

Paprika derstvd
sterilizovanA
rnt:azen6

Jal-iody derstv6
sterilizovan6
mrazen6

65
39
65

26
41
T7

o

I
B

16
,J

1,1
0,6
1,1

400
170
320

580
420
460

290
130
250

200

40

0,08
0,03
0,07

0,28
0,11
0,33

0,0,+
0,02
0,02

0,03
0,02
0,03

17,0
7,0

11,0

21,0
5,0

17,0

r20,0
48,0
56,0

60,0
34,0
41,0

0,7
1,1
1.5

0,3
0,3
0,3

0,3
0,5
0,?

Rozsah tjzchto str6t je velky a z6vrisi od surroviny, iej zloZen,ia, zvolenej tech-
n:oirogiokej met6dy a stability v;i"ZivovLich f,aktorrcv. Pri bilancii str6t v priebehu
vLit'oby moZmo pri uriitych druho,ch zistit, 2e nov5ie technol,og,ick6 postupy
m62w priaznivo ovplyvnit nutritivne a orgranoleptick6 vlastnro'sti vyrobkov.
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Nutrritivna hodno'ta a organLoleptick6 rrlasbnorst,i konzervdrenskych vyr'o,bkov sir
v rizkej z6v;irsl'ors'tri o'd pouij.t6ho techn,ologickeho postupu a striojno-technick6ti'o
vybavenia zAvodu (autornat'iz6cia, kornti.nualne linky). Bude preto protrebne,
aiby v technicko-ekronornickych fvah6ch r,ozvoja vyroby sa- nutritivne hladisko
r.rv6dzalo na rovnakej r-lr'eyni ako zatial prednrostne uv6dzan6 k,rit6rium -
zvySovarnie prroduktivity pr6ce. ZniLenie nutritivnych strdt pri kronzervSren-
skych vyrobkoch je moZn6 zavddz,anirn irplne mechanizovanych li,nek, ktore
jedn,ak podstiatne skracuju cely vjrrobn;r pnoces, jednak ,obmedzujri bezpro-
strednf styk pnacovnil<a so surovin'o,u a tym urnoziujri prodrstatn6 zvy5end.e hy-
gieny a celkovej nutritivnej a oirgenoLleptickej hodnoty vyrrobkov.

Zotrv|vanie na zastaralych technologickych p,ostup,och brzdi pl,n6 vyuZivanie
strojov a vlrro'bn6ho zariadenia, znernoZriuje zvy$it kvalitu vyrro'bkov a v mno-
i-rych pripad'och je hlavnou pri6inou nehospodarneho vyuiivanira sunovin a ener-
gie. Preto v suvislosti so zo,stavrovanirn pldnu technick6h,o nozvo,ja a zavedenia
k,omplexnej mechaniizd,cie trreba vyko,nat rrozbor a zhodnoterxie pioiuZivranej tech-
norl6gie a vypocacovat n6vrh nta postupn6 zav{-dzanie inrajpnogresiwnej5ich tech-
nol'ogickych porstupov. Novonavrhnut6 technologick6 porstiupy by mali viesl
nielen k lepSiemu vyuZitiu surovin, ale predov5etklim k pod,s,tatn6mu zvli'Seniu
kvality vlirobkov. Ak sri rnajri konzervovan6 vyrroibky udrZat kvali.tr.r v urditcrn
daso-zom obdrobi, vyznamnf rilohu m5 spolu s optim6lnyrn te'chnrologi,ckj'rn
postupom vhodnf typ ,o,b'alov. Uplatnenie novych met6d b,alenira vyrrobkov -
ra.ko konzerv6renskych, tek i mraziarenskych, je v sudasnej doibe jednym z naj-
p6ldivejSich pnobl6mcv. Tento prrobl6m bude potrebn6 v najbliZSo,rn dase vy-
rieSit. pretorZe s ot6zkou oibalrorv rizko srivisi nielen vlastnd kval,ita vyroibkov,
ale tierZ noz5irenie sortime,ntu z hladiska novych foriem predrajra (sarnoroibsluh;-.
autonratS', polo,trovary, hot'ov6 jedl6 atd.). Rozvoj vyrobno-technicke,j z6kladne
spraoovatel'skeho priemyslu bude vyZadovat vysok6 investidn6 n6klady na- vy-
stavbu novych z6vodov a na rozsiahlu rekon5trukciu doterajiich z6vcdov. Tieto
rakcie, spojen6 so zavedenim prcgresivnvch technolcgickych a lechnickyah sp6-
sorbov v;'rob1-. budu prebiehat v celom komplexe spracovatciskeho prriemyslu
p,orstupne. \rjtrcba bude prebiehat v najbliZSich rokoch vo vd.d5ine zdvodcv
za sidasnej - z velkei ca.stt nie uplne I'vhor.'ujucej technol6gie - diZe bude
dochddzat k dosf r'1-sck1-n nutritrr.nl.rn sfrat6m. Za sudasnej vyrobnej techn'o-
l6gie i vybavenia zar.odcv spracovatelsk6ho priemyslu dali by sa tieto nutri-
tivne strraty zniZii t1rr-- . Ze by vj'roba nekl5,dla hlar,nli C6rr,az len na plnenie.
lesp. prekradovanie kvantita'uivn-vch ukazovatel,ov pldLnu. Ornient6cira ceLei vy-
ro'by b;,' mala b1r zaner-an6 na zabezpedenie kvality vyro'bkov, ,a to najma
ich nutritir.'nej hcdntti-. Preto z hlladiska vlriivy bude potrebn6 zanadit naj-
d6leiitej5ie nut-r-itir-ne r-rkazcvatele do n'oriem akoisti konzervA,renrsk;i'ch i mra-
ziarenskS'ch vyrobkcr- Rovnakc vyzna-mn6 bude i pcstupn6 zaradenie hl:rv-
nych crganoleptickS'ch hcCn6t do rrc,ri.em t;ichto vyrro,bkov. Skutodne dodrZanie
tychtLo kvalitativnS-ch hl :disk v5ak znamenS. spracov6vat len kvalitn6 sLlrovin;'.
ktor-vch hodn,otenie b1- pcdliehatrc vstupnej ko,ntr,ole. Kvalitu find,lneho vfrobku
mnsi zabezpedit sustar,na kcntrola poi:as vyrobn6ho procesu, ako ai kontr,ola
pri jeho final,izScii. V rozvcji vyro,by v m,raz,iarenskom pniemysle predpckla-
dom pre vf iSie zachovanie nutritivnvch hodndt mraziare'nskych vyrobkov bude
p'odstatne 'rychlejSie zmlazovanie a- zamedzeilie vykyvov te,pl6t prord,as sklado-
vania a preprav)'. Pretc i v perspektivncm p16ne sa uvaZuje s prostupnym
zavSdzanim fluidizadn6ho zmrazo\vania. najmd pre sypk6 surovinv, akc napr.
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hr65ok, drrobnejirie ovo'cie a pod. Dalej na useku apiikdcie no'vli'ch met6d zrnra-
zovania p,o,travin vystup,uje do popredia zmrazo,vanie v tekutych plynoch (du-
sik, CO2). Sridasne s touto koncepciou suvisi i rad floh rSzu technick6ho, ktore
spodivairi jednak v,o vyrieSeni pr.oblematiky mectr,anizS,cre a di,astio,inej auto-
rnatiiz6cie vfrobnfch lin,iek a tym dosi,ahnutie hontinuity vy-rorb,n6ho pnoces r
a jednak rilo ry, srivisiace s rieienim konednej vyrobnej fSzy - bralenia.

Pni novob,ud,ovanych sklLadovacich kapacitSch sa uvaZuie sro skl,adrovanim
v teplrotach v r'ozpdti -25 si -30 "C. Z hladiska eko,nomiky a kvatrity preprravy
mrazenych vyrroibkov bude vyznamn6 pouZitie raovy'ch dr-uhov chladenira, akyrn
je doprava v korntejneroch, pri ktorych ako chl,adivo by sa pouZival. fiekut;i
dusik.

Per"spektirmy vivoj vyrroby v kronzerv6,renrsk,om priemysle sa orie,ntuje na nu-
tr.itirrne hodnotny s,ortimernt a na konzerwadn6 metody, ktor6 umoZnia zachovaf
po,dstatnri dast pdvod,nej nutrritivnej hod'n'oty p,otravin. Ide o rorrientS.ciu Sir5ieho
rozsahu, zasahiLrjfou ceL;r v;irob,ny pnoces, podinairic od prv,ovyTroby v polno-
hosprod6rr,stve aZ po spiitnlir vplyv komerdnych hladisk na vy'voj novej te,chno-
l6gie a techniky pri re5pektrova,ni kriterii racion6lnej vyi;y. V konzerv6,rren-
skej vy'rnibe bude potre;bn6 rie5it a aplikovat celj' rad progresivnych technroilo-
gicklich postupov. V rArnci zavedenia raclonaln;-ch technologioJ<fch proceslorv
do vyuroby a efektivnych sp6sob,ov tepelnej slerilizacie, vyvoj bude srnenovaf
k aplik5cii nasled,ovnych opatreni:
- pri vfnobe ster,ilizrcrvanych ovocnych a zeleninovlich vlirorbkov sa prejde na

autornatick6 triedenie podla zrelosti. farby a velkrosfi plodov. Urlichli sa
me,chanizScia predbeZnej upravl' ovocia a zel.eniny,

- prejde sa na nroiv6 sp6soby pripravy n6levov, plnenia a uzatv6nanria,

- okrem tepelnej storiliz6cie. uskutodirovanej za najvyhodnej'Sich p'odm'i.enroik"
stanovenfctr vopred na stimul6lore, vyrrZijri sa i dal5ie sp6,soby, ako sterili-
z6cia rnirno obaLu. bleskova sterilizdcia, plnenie za aseptickych podmienok
atd.,

- pni spracovani ovocia na ocorm6 Stavy a n6poje sa bude aplikovat konti-
nu6lna difrizia, dalej sa vyskum zameria na vyrieSenie a aplikSciru novych
techn,ol6_g:ii, ako je reverzn6 osm6za, expanzn6 a explozivne su5enie Stiav"
bi,okonzervdciu, qi'sledkom ktonych bude vyroba ceLkorn novych qiroibkov.
V;iznamnym r.ieSenim je prechod na nizko kal:oricke vfrobky pri vyr,obe
ndp,oj,6v, ovocnycir ndtierok a zahustenych ovo'cnych vyrroibkov,

- vyvinie s'a nov6 technoL6gia zachrovania polotovarrov pre n6tierky. ste,r'ili-
zactou vo velkych ,obaloch, zahusf ovanie pretlakov a zaved,ie sra kontimudlny
spdsob vanenia niitienok a sirupov,

- vyvoj hotovyoh a di6tnych jed6l s,a zameria na nutritivne vyv6Zen6 druh5',
pouZijf sa modern6 sp6s,oby f,orrtifik6cre.

OrgaLnoleptick6 hrodnoty kronzerv6rensk}Tch vfrobkov sa zvylila zavS.dzanirn
novych, chut uprr,arrujrlcich pnoLduktrov, ako napriklad kyselirny ino,cinovej a
guanylovej, pocrhutin z dnod:dia. hrib a pod. Celkov6mu zvjr5e,nitr kvatrity vytob-
kov prispejri i'anralytick6 rychl,omet6dy a kontrrolrn6 sninr,ade, vtr,odne zariade,n6
do linriek. Progre,sivnej5ie technrologick6 po,stupy konzerv6oie zeleniny a ,ovocira
pri,an-ro rovp yviuju nozuon a zdokornalovani.e i<onzerv6renskl!'ch zar.iadeni. V z6-
-sade d'och6dza k vyvinu v dr,rc'ch smeroch. Jednak sa kompletrizujri vys,oko-
vykonn6 viacriietrov6 vyrobnd l,i'nky. jednak sa vyvijajri Specializrovan6 vysoko-
kapacitn6 vfroibn6 linky.
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Srihrn

elan'ot< sa zarotber6 riloh'ami konzerv6,renrsk6ho a mraziarensk6ho priemyslu
so zrreteffom nra fi.rnikciu sprtacrovania surovin, riohcrvy v;hr.otbkro'v, nutritirnne
h,od,nrorty, ekrornrornrilcu vylnoiby, te'chnologick6 porstupy, investidnu dinnrorst ra sp6-
soby konzervovanria protravin vr6tane ob,a.lrovej techniky.

tt coBpeMeHnoft rr repcrenrr,IBHoft ilpo6reMarl,rne RoHcepBnofi
IIpoMbrrrrJreHHocrrr

B rrn o 4r,r

Crarr,g aaur4Maercff BaAaqaMr,r Horcepnuoft r{ xoJroAr{Jrr,Hoit npourrurteurrocrr.r oco6enuo
B cBflarr c o6pa6otHoft cbrpbfl, xpaHerueM roroBbrx rrpo[ynToB, nrarareur,uor:i qenrrocrblo,
gRoHorturoft rrpor{BBoIcrBa, TexnoJrorr,rqecftrrMrr MeroAaMrr, ransecruquoft AeflTeJrbrrocrr,
u cnoco6arvru r{oncepBrrpoBatrdfl rrr{qeBr,rx flpo4ynroB HaH To?fie rl TexHfiHoft ylaHoBHI{.

About contemporary problems of canning industry
Summary

The article deals with the tasks of canning and freezing industry in view of its
function in elaboration of raw materials, products storage, nutritive values, economics
of manufacture, technological processes, investment activity and methods of canning
including packaging.
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