Sklady pre velkokapacitnit dlhodoba tchovu ovocia a zeleniny

V. TVAROZEK

Tempo rozvoja intenzivnych ovocnych sadov v tuzemsku i v okolitych a bliz-
kych $tdtoch upozorfiuje na vazne hospodarske i narodohospodarske problémy
vyvvstavajuce v tejto suvislosti.

Ide najmé o to, ¢o robit s velkymi kvantami ovocia z domacej produkcie
v jesennom obdobi (kedZe nebude mozné poditat ani s jeho odpredajom doma,
ani s jeho vyvozom do zahranidia, resp. jeho konzervarenskym spracovanim)
a na druhej strane ako zabezpelit potrebné mnozstvd toho istého tovaru pre
zimné a jarné mesiace ekonomicky ¢o najvyhodnejsie.

Obraz o naliehavosti tohto problému sa nam vytvori, ked si predstavime, Ze
sa na Slovensku zakladaju alebo budu zakladat intenzivne ovocné sady s vy-
merou 50—300 ha i viac. V Zapadoslovenskom kraji je to 11 polnohospodar-
skvch podnikov, v Stredoslovenskom 7 a vo Vychodoslovenskom kraji 11, ktoré
sa budd budovat ako vzorové podniky s ovocinarskou $pecializdciou. Dalsich
201 vybranych JRD a SM na Slovensku buduje alebo bude budovat ovocné
sady s men$ou vymerou ako 50 ha; z nich 107 v Zapadoslovenskom kraji, 18
v Stredoslovenskom kraji a 76 vo Vychodoslovenskom kraji. V najblizsich
Stvroch rokoch sa predpoklada takto vybudovat intenzivne ovocné sady na
vymere 11.200 ha. Tym sa u nés vytvoria zidklady modernej ovocinarskej vel-
kovvroby, nadvizujuce na potreby trhu i spracovatelského priemyslu.

Podobna situacia je aj v celodtdtnom meradle a v zahraniéi je stav nasle-
dovny: susedné blizke $taty ako Madarsko, Bulharsko, Juhoslavia, Polsko a eu-
ropske oblasti SSSR st uz alebo sa postupne stavaju v ovocinarskej produkecii
nielen sebestatnymi, ale aj prebytkovymi.

Ked si uvedomime, e uz teraz je kriticky nedostatok skladovych priestorov
a domdci 1 zo zahranidia dovezeny tovar sa umiestiuje zvacése nudzove do im-
provizovanych skladov, je nidm jasné, Ze sa tento nedostatok musi prejavit
omnoho markantnejsie, ak sa produkcia podla predpokladov do roku 1970
zvysi len o 100 %,

Sucasny stav skladovej technologie a skladova sief na ovocie a zeleninu
v CSSR neméze zabezpedit dlhodobu uchovu ovocia pre nage obyvatelstvo na
zimné a neskoré jarné mesiace. Podla priestorov, pouzivanych na skladovanie
ovocia mozno rozligit v doterajsej praxi niekolkoraké sposoby takto:

1. Distribu¢né a tranzitné skladovanie — zdkladna typizo-
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vana jednotka, v ktorej sa takto skladuje ovocie je okr. odbytovy sklad siete
§tatneho obchodu s ovocim a zeleninou v CSSR, ktory ma obsah 4032 m?2
100.000 obyv. Doteraz bez klimatizicie a paletizacie, teda pre velkokapacitné
a dlhodobé skladovanie ovocia tento typ skladu nezodpoveda.

2. Suterénne skladovanie — sa deje v adaptovanych priestoroch
ped budovami v adaptovanych krytoch a inych podzemnych miestnostiach.
Prirodzene, ze tdto technolégia skladovania ovocia je primitivna.

3. Skladovanie na povale — na povalovych priestoroch sa usklad-
nuje najcastejsie cibula, kapusta a orechy. Tieto priestory su pre skladovanie
avocia nevyhovujuce.

4, Chladiarenské skladovanie — (t. & v CSSR nic st v prevadzke
chladiarne na ovocie).

5. Hroblovanie ovocia — (v CSSR sa hrobluju zemiaky a zelenina,
ovocie len minimalne).

V sucasnej dobe nie je teda v Ceskoslovensku uplatnena Ziadna dlhodoba
technolégia, paletizidcia a mechanizovana manipulacia pri skladovani ovocia.

Pri starostlivosti o zabezpelenie zdsobovania obyvatelstvom potravinarskymi
tovarmi ako je ovocie a zelenina, musi sa vSak zohladnit mnoho réznych hla-
disk, a to najma:

a) obchodné — ¢&i sa oplati ten-ktory materidl z domadécej vyroby dlhodobe
skladovat a ¢i nie je vyhodnejsie i za cenu jeho znehodnocovania dovazat tento
zo zahranidia,

b) narodohospodarske — ¢&i nie je potrebné urcity produkt dlhodobe sklado-
vat, i ked je to nerentabilné, aviak potrebné pre zabezpeéenie sebestaénosti
a obranyschopnosti Statu,

¢) zdravoiné — do akej miery chemicky zasahovat alebo nezasahovat do po-
travin vzhladom na nasledujuce vedlajsie uéinky tychto zdsahov.

d) technické — do akej miery budovat sklady, mechanizovat a automatizovat
procesy skladovej technolégie tak, aby tento pokrok bol v skutoénosti aj racio-
nalny a ekonomicky efektivny.

Ak by sa malo ratat s tradiénou vystavbou skladov na ovocie, pri ktorych
rozpodtova cena skladovej plochy je najmenej 4,158 Kés/m> a rozpoétova cena
skladovej kapacity stoji najmenej 9360 Kés/t, nemohla by nikoho udivif otazka,
¢o je z ekonomického hladiska najvyhodnejsie — ¢i stavat takéto sklady, alebo
nechat ovocie z domacej produkcie zhnitf a na jar doviezt ten isty tovar zo za-
hranicia.

Z tychto a podobnych uvah a starostlivych analyz zrodila sa na Ustrednom
vyskumnom ustave potravinarskeho priemyslu v Bratislave myslienka kon-
strukcie modernych, pritom lacnych a progresivahym poZiadavkam zodpove-
dajucich skladov na ovocie a zeleninu pre naSe vyrobné organizicie. Za velkej
iniciativy investorov a generdlneho dodavatela realizuje sa prave v tomto
obdobi vystavba dvoch takychto ckladov. a to na JRD Trhové Myto a na JRD
Topolniky a planuje sa vystavba dalSich najmenej 10 skladov v blizkej bu-
ducnosti.

Aby sme sa vyhli nedostatkom doteraj$ich skladov, hladali sme novi kon-
cepciu vystavby velkokapacitnych skladov, pricom sme sledovali tieto zdsady:

a) ¢o najkrats$i Cas potrebny k vystavbe a sucasne moznost jednoduchej
a lahkej rekons$trukcie, resp. moznost jednoduchého rozsirenia kapacity,
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c) vyroba stavebnych hmoét z domacich zdrojov a zabezpetenie tejto vystavby
v ¢o najvidSej miere svojpomocou alebo dodavatelsky z tuzemska,

d) spolahlivé tepelno-izolatné vlastnosti, t. j. hospodarna prevadzka skladov,

e) vyhovujuca parotesnost a vzduchotesnost za ucelom moznosti hermetizacie
a perspektivneho zavedenia upravenej atmosféry 2. stupria,

f) ohfiovzdornost, nenasiakavost stavebnych materidlov a zodpovedajuca
trvanlivost stavby.

So zretelom na vyssie uvedené a s prihliadnutim na uspechy, ktoré sa na
tomto Useku dosiahli v zahranici, rie§ili sme koncepciu vystavby skladov pre
dlhodobu velkokapacitnti tichovu ovocia a zeleniny takto:

Pre skratenie dopravnych ciest pri zvoze ovocia zo sadov do skladov a z dé-
vodov zachovania zésady rychleho vychladenia ovocia po oberatke maju byt
stavby umiestnené priamo vo velkych produkénych sadoch. Z dévodov, aby
sa vyludila vertikdlna doprava tovaru, maju byt tieto stavby prizemné a za
ucelom urychlenia vystavby z prefabrikovanych materidlov, stavebnicovej kon-
strukcie, pricom:

— najprv sa polozi betonovy zaklad,

— na beténovy zaklad sa postavi ocelova konstrukcia,

— na nosnu konstrukciu sa namontuju stresné a boéné panely.

Betonovy zaklad vyzaduje spolahlivii tepelnu izolaciu, kovova konStrukecia
vyzaduje vysoku presnost, aby bola zabezpefend bezchybnd montaZ panelov.

Izolaéné panely pozostavaju z tychto sudiastok:

— obvodovy rdm — z impregnovanych materidlov s profilovanymi drazkami
pre spoj,

— obklady panelov — napr. z azbestocementovych dosiek, PE folii, AI-félif,
SMREKOLITU atd.

— izolatna vyplil — na ktort sa pouzivaju napr. plastické hmoty, v NSR
skusaju PERLIT i sklenené vldkna, u nas VUSOTERM (mocovinoformaldehy-
dové zivice).

Skusgky ukazali, Ze izotremické vlastnosti 9 centimetrového VUSOTERMOVE-
HO panelu sa rovnaju 120 centimetrovému tehlovému muru.

Vzhladom na pouzité obklady, vyplit a rdmy panelov sa podla potreby po-
uzZiju impregnacné natery z materidlov ako je ASFALT, BITUMEN a pod.

Spoje medzi panelmi namontovanymi na ocelovd nosni kostru sa na mon-
taZnej Skare utesnia pomocou elastického hermetického tmelu, ktorym sa tieZ
utesnia skrutky v otvoroch vitanych v paneloch. Touto metédou sa vyludia
kovové mostiky ako vodidi tepla a tym aj tepelné skraty.

Stavebnicovy systém umoziiuje volit varianty skladove] kapacity v ndsobku
70 vagonov (140 vagoénov, 210 vagénov, 280 vagonov atd.).

Celkova koncepcia usporiadania projektovanych skladov sa navrhuje v tvare
pismena T, o ma velky vyznam z hladiska optimalnej chladiarenskej techno-
légie pre zniZenie teplotnych strdt a racionalizdciu manipulacie s materidlom,
Objekt bude mat samostatnu strojoviiu, ktora musi zodpovedat predpisom pre
bezpecénost prevadzky chladiacich zariadeni podla CSIN 140646.

Pre strojné chladenie sa pocita s pouZitim samostatne pracujicich freéno-
vych jednotiek s automatickym odtdpanim. Vykon jedného agregatu na
FREON 12 je 25.000 kgcal. Kompresory maju regulovatelny vykon na 50,75
a 100 Y.

Vystavba panelového skladu bude podla predbeZnych kalkulacii velmi efek-
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tivna, pretoZe investitné naklady sa ukazuju asi 4,5 krat niZsie ako pri tradié-
nej vystavbe. Aj prevadzkové naklady maju byt nizke. Podla prepoltov ma
stat skladovanie 1 kg jablk podas 4 mesaénej skladovacej doby len 0,65 Kés
a za 1 mesiac 0,162 Ké&s. Casovy plan podita s vystavbou za 6 mes. pridom
sa odhaduje trvanlivost stavby minimaélne na 15 rokov.

Navrhované riesenie manipulacie materidlového toku v sklade sa javi velmi
vyhodné najmi v ekonomickom vyuziti priestoru. Zatial ¢o pri doterajsich tra-
di¢nych sposoboch ukladania ovocia v skladoch sa pocita s priemernym vy-
uzitim skladovacej plochy na 50—60 Y, v navrhovanom pripade sa rata s vy-
uzitim viac ako na 70 %%.

V skladovej sezone 1967/1968 sme si na Ustrednom vyskumnom ustave po-
travinarskeho priemyslu v Bratislave preverili novy spdsob skladovej tech~
nolégie na velkom prevadzkovom pokuse (10 vag. jablk). Na zaklade presnych
merani a rozborov a podkladov ziskanych z tohto pokusu sme vypracovali pre
skladové hospodarstvo navrh technologického projektu pre velkokapacitnu
dlhodobu uchovu ovocia zahriiujuci technologické postupy, manipulaéné linky,
metodiky a navody s uvedenim patriénych zariadeni metéd a parametrov pre
jednotlivé operacie technologického procesu, vyznacujuceho sa najmi zvlastnym
sphsobom klimatizacie a novym spésobom regulacie atmosféry a uplatnenim
niektorych novych zariadeni.

Zaverom pre perspektivne rieSenie a dalsie zdokonalovanie tychto typov skla-
dov bude potrebné pocitat najméi na nasledovné:

1. Pri projektovani treba vychadzat zo vSeobecne platného pravidla nové
sklady maju byt pravouhlé, komplexy prizemnych budov, aby mali vo vnu-
tornej prevadzke kratke cesty, ktoré usporia persondl, namahu a &as.

2. Pre uréenie optimélnej velkosti skladu by sa malo v budicnosti vychadzat
zo zakladného pravidla: jeden okres méa byt zasobovany z jedného skladu.

3. Planovanda automatizacia si bezpodmienec¢ne vyZaduje najmodernejsiu tech-
nolégiu. Doterajsie praktické skusenosti dokazali, Ze nie je mozZné (technicky
a ekonomicky) krizitf supertechniku so zastaralou technolégiou, ba ani so za-
staralymi formami riadenia. Mechanizacia a automatizacia teda znadci zasah aj
do tradiénych oblasti a ich komplexnych vztahov.

4. Automatizacia skladov sa vo vietkych pripadoch este nevypldaca a je efek-
ivna najmé tam, kde je nedostatok pracovnych sil. Pri prepc¢toch hospodar-
nosti treba brat do uvahy uspory na mzdach, bytoch a obéianskej vybavenosti,
ktora by sa musela poskytnut pracovnikom pri ru¢nej manipuldcii.

5. Zavadzanie automatizicie je v8ak zd6évodnené najmi v takych podmien-
kach, ktoré maju nepriaznivy vplyv na ludsky organizmus (hygienicky zavad-
né prostredie) ako je tomu v nasom pripade s planovanym zavedenim uprave-
nej atmosféry na predlZenie skladovatelnosti ovocia a zeleniny,

Suhrn

V stcasnej dobe nejestvujui v tuzemsku sklady na ovocie a zeleninu, ktoré
by vyhovovali modernym technickym a ekonomickym podmienkam. Tak isto
nie je uplatnend dlhodobd technolégia, paletizdcia a mechanizovand manipula-
cia pri skladovani ovocia a zeleniny.

Vzhladom na to sme navrhli novu koncepciu vystavby Tahkych prefabriko-
vanych izotermickych skladov na dchovu ovocia a zeleniny.
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V skladovej sezdéne 1967/1968 sme si preverili novy sposob skladovej tech-
nolégie a na zéklade podkladov sme vypracovali navrh technologického pro-
jektu pre velkokapacitnu dlhodobu tichovu ovocia.

CrIamouHbIe [IOMEIEeHn JJIA JOJITOBPeMeHHOT0 COXPaHeHUA
GONMBINUX eMROocTel OBOIIeit U PPYKTOB

BruBogn

B HactosAulee BpeMs He CyLIeCTBYIOT B Itallefl CTpaHe CHIaIOUYHBE INOMCLUEHUA AJIA Xpa-
HCHUA OBOMIeH M XPYKRTOB, KOTOPHE OB COOTBETCTBORAIM TeXHUYECKHM M DKOHOMIUECKIM
yeaoBuAM. Tak caMo ellle He IIPUMEHEHA MOJATOBPEMEHHAS TEXHOJIOTHA NATETHSAUUM U Me-
XaHH3UPOBAHHAA MAHUIIYIANUA IIPU CKIALOBAHNII 0BOIICH 1 QPYKTOB.

Beuy Toro, Mpl HPeRJI0MHIIN HOBYI0 KOHIEIINIO MOCTPOMKY Jerkux npedalpuKoOBAHHEIX
HM30TEPMHYECKUX CKIA0YIIBIX MOMEIEHHIl I COXpaHeHnst OBOMICH H QPYKTOB.

B ckmagounom cesore 1967—1968 r. MBI MPOBePHUJIM HOBEHIA CIOCOD CKIAZOBOH TeXHO-
JIOTHU M 114 OCHOBAIHMI TEXHMYCCKOM TIOTKIAIKN MEl BEPA0OTAMH Npeioke e TeXHOIOT -
YECKOr0 MPOeKTa JJAA [OJTOBPCMEHHOTO COXpalleHHA GONBININX eMKocTeH oBomleil m Ppyk-
TOB.

The Large Capacity Long-term Storage of Fruit and Vegetables

Summary

At the present time there are mo storage facilities in this country for fruit and
vegetables which would answer modern technical and economic conditions. Neither
has long lasting technology, palletization and mechanized manipulation in storing
fruit and vegetables been made use of.

Consequently a new conception of constructing light prefabricated isothermic sto-
rage places for preserving fruit and vegetables has been suggested.

In the storage season 1967/1968 a new method of storage technology was expe-
rimented upon and on this basis a draft technological project was worked out for
a large capacity long lasting storage of fruit.
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