Inrybprom 68

P. TOMASCH

V diioch 6. az 20. augusta 1968 na Vasilievskom ostrove v Leningrade sa
uskutoénila 1. medzinadrodna vystava ,Moderné spésoby lovu a spracovania
ryb a morskych produktov”. Vystavy sa za¢astnili vietky popredné firmy za-
oberajuce sa rybolovom, spracovanim ryb a morskych produktov; firmy zaobe-
rajuce sa vyrobou technologickych zariadeni na vylov a spracovanie ryb. Boli
zastupene agentury najvidsich exportérov ryb. Vlastna vystava bola rozdelena
tematicky na dve €asti — vylov a spracovanie na mori a spracovanie na pev-
nine. Vystava so Spifkovou ucastou svetovych firiem sa stala i prvoradou
spolotenskou udalostou Leningradu, stretnutim odbornikov a wobchodnikov
v denej cblasti. Tato udalost bola prileZitostou pre nadvizovanie novych od-
bornych kontaktov, davala prilezitost pre nové obchodné jednania.

Z casti zaoberajucej sa vylovom a spracovanim ryb na mori zaujala najmi
rybarska flotila. Dala moZnost pre laika — suchozemca — predstavu o sucasnei
trovni techniky lovu ryb. Bolo mozné sa obozndmit s technologickym zaria-
denim instalovanym na jednotlivych lodiach. Od malych rybarskych lodi boli
zastupené vietky velkostné triedy lodi po 15000 btto registrovanych ton.
Vzhladom na tec, Ze nasa problematika je vzdialena vylovu ryb, obmedzim sa
len na kons$tatovanie, Ze stcasné technické vybavenie rybarskych lodi je na
vysokej urovni, velmi vyspelé si technologické zariadenia zabezpecujuce pre-
vadzku lodi. Cinnost Tudi je ulahfend mnohymi mechanizmami, si i prvky
autematizacie niektorych operdcii pri vylove i dalSom spracovani ryb. To
vietko umoznuje pomerne znaéne znizovat poéty pracovnikov potrebnych na
vlastny vylov a spracovanie morskych produktov. Samostatnu kapitolu tvoria
zariadenia na vyhladdvanie a navédzanie lodi na miesto hromadného vyskytu
rybnych rojov. Su to rozne typy radarov, zlozité elektronkové pristroje, pri-
stroje pracujuce s vyuzitim ultrazvuku. Vaésie rybarske lode su plavajucimi
tovartiami. Je snaha pripravit a spracovat vyrobok na mori tak, aby neboi
potrebny dalsi technologicky zdsah na pevnine, aby morsky produkt bol schop-
ny po navrate do pristavu okamzitej expedlme k odberatelovi. Najcastejsie sa
k tchove suroviny pouZiva chlad.

Hlavnu pozornost z hladiska prace nashc ustavu si zasluhuje ¢ast expozicie
zamerand na spracovanie ryb — menovite sledov. Doteraz najbolavej$im prob-
lémom komplexnej mechanizacie v rybnych zavodoch bolo precizne velkostné

40

BULLETIN VII/4 - 1968




triedenie ryb, orientovand doprava ryb v priebehu jednotlivych operacii na
technologickom zariadeni. V tomto smere bolo mozné sa zozndmif s pozoru-
hodnyrmi novinkami, hlavne firmy ARENCO zo Stokholmu. Po prvy raz vy-
stavovala zariadenie na orientované podavanie ryb na dalsie spracovanie. Ryba
sa orientuje Uplne — pozdlzne i prieéne. Zo zasobnika s vodou sa ryby do-
pravnikom pod4vaju na mechanicky pohéariané striasadlo. Striasadlo pracuje
ako vibrator s rovnakou amplitidou na obidve strany. Kmitanie je rovinné.
Vplyvom rozdielnych trecich vlastnosti ryby opustaju tento vibra¢ny zlab vidy
orientované po dlzke v smere hlavy ryby. Nasleduje pomocné zariadenie na
zrychlovanie ryb, aby sa dosiahlo usporiadanie v rade pre vylucenie nahro-
madenia ryb vo vrstvach. Ryby su vedené v styroch prudoch. V zariadeni sa
ryby orientuju uplne, t. j. i podla bruska. VyuZiva sa poznatok, ze fazisko
ryby je posunuté mimo osi ryby (myslend spojnica hlavy a chvosta). Vyuzitim
tohto poznatku dochadza vlastne k akejsi autoorientédcii pri navadzani na
skrutkovo stocené listy. Vyken tohto zariadenia je rozdielny podla typu strojas
a velkosti ryb. Firma pontuka 4 tisic zariadeni pre formaty F 90 a7z F 30, ¢o
odpoveda Sirke chrbta u jednotlivych typov, do 30 mm, od 30 do 45 mm, od
45 do 60 mm a od 60 do 90 mm. Navadzacie zariadenie je stavebnicovej kon-
strukcie, je mozné dodavat alebo pouZif len ¢ast pozdlZne orientujucu s ozna-
¢enim CIH — cena cca 13 800,— Skr, alebo ¢ast prietne orientujicu s oznade-
nim CIR v cene cca 40000 Skr. Vyustenie zariadenia CIR je vybavené syn-
chronizatnym zariadenim na plnenie napr. pasov pre dopravu k filetovacim
zariadeniam. Synchronizacia je potrebna preto, lebo ryby su dopravované
v §tyroch prudoch.

Podavacie zariadenie na vystave bolo napojené na kuchacie a filetovacie za-
riadenie vylep$eného vyhotovenia, oznacdenia CIS/CIF. Su to opif stavebnicovo
rie§ené dva stroje. V zariadeni CIS sa ureZe rybe hlava a podla priania i chvost
pri sucasnom vykuchani ryby. Firma predstavila svoje nové patentované za-
riadenie na urezdvanie hlav, ktoré pracuje so zabezpelenim minima odpadu
mésa. Vyuziva sa poznatok, Ze jestvuje urcitd zavislost medzi $irkou chrbta
a dizkou hlavy uréitej sorty ryb jedného vylovu. Tutc zdvislost moZno na
zariadeni odexperimentovat a pomocou jednoduchého mechanizmu nastavif.
Tak je mozné pomerne velmi hospoddrne — s malym percentom odpadu —
spracovavat ryby na filetovacich zariadeniach pri nedokonalom velkostnom
vytriedeni suroviny. Vnutornosti ryby sa odstrania ‘mhom bez toho, aby sa
brusko ryby otvorilo. Tak ikry pripadne mlie¢ie ostanu v rybe Vo ftiletovacom
zariadeni CIF je brugko po celej dl?ke narezané a ikry resp. mliedie odstra-
nené. Dalej zariadenie odstrani chrbticu ryby so vsetkymi kostiCkami. Stroj
méoze zhotovovat filety jednoduché i dvojité. Zostava zariadeni v linku CIH —
CIR — CIS — CIF dava moznost najprogresivnejsieho v sucasnosti znédmeho
spracovania filetov. Cena zariadenia CIS je cca 33 700 Skr, cena zariadenia CIF
je cca 36 000 Skr. Celu vyrobnu linku obsluhuje jeden pracovnik.

Linku podobnych vlastnosti vystavovala i norska firma BAADER z Libecku.
Jej zariadenia budili dojem v&c&Sej hmotnosti, robustnosti, rozmernosti. Zaria-
denia je mozné pouzif tak na rybarskych lodiach ako i v rybnych zévodoch.

Zaujimavou problematikou sa neustdle javi triedenie ryb. Triedenie ryb
podlfa velkosti a dizky je stdle nevyrieSenym problémom. Firma ARENCO
a Sovietsky zvidz vystavovali irieditky ryb. Obidve maju spolo¢ny princip
préace. Ryby sa triedia podla Sirky chrbta na naklonenej rovine tvorenej roz-
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biehajucimi sa rurkami. Velkost prepadu medzi vrérkami je mozné nastavit.
Naklonena rcvina plni sucasne funkciu striasadla. Nahon je mechanicky za
pomoci excentru. Ryby navedené na nakloneni rovinu postupuji smerom
nadol a postupne cez otvory medzi rurkami prepadavaju. Je to triedenie jed-
noduché, nedokonalé. Oznalenie §védskeho stroja je CIE, sovietskeho A 1 —
ISR-3. Vykon sovietskeho stroja je pod¥a prospektovych udajov cca 600 ryb za
minutu. Podla udajov vyrobcu stroj sa vyuZiva na triedenie sardiniek.

Vnutrozavodna doprava v rybnych zavodoch alebo na lodiach v mnohych
pripadoch sposobuje nemalo starosti. Vsetky mechanické dopravniky si naros-
né na podorysné plochy. Obsluha dopravnikov, ich ¢&istota a &istota okolia
vyzaduju pracovné sily. V tomto smere su zaujimavé dopravné €erpadla UNI-
TEC z Pariza. Su to Specidlne odstredivé ¢erpadla na dopravu ryb. ovocia
a inych druhov potravindrskych vyrobkov a surovin. ktoré mézu byt dopravo-
vané vodou. Pri doprave je silnd turbulencia prudenia a preto v mnohvch
pripadoch mozno dopravu vyuzif i na pranie suroviny. Technologicky mozno
teda jednu operaciu pri niektorych druhoch ovocia a zeleniny vylagdit. Svatlosti
su v Sirokom rozmedzi od priemeru 50 do 25¢ mm. Dopravu mozno riegit
v smere horizontdlnom i vertikdlnom. Dopravné mnoZstvd v prepoditani n=
¢istu vodu st od 15 do 1000 m? za hodinu. Tlaky do 30 m vodného stlpca.
Hlavnou vyhodou tychto dopravnikov je maly narok na priestor, unlna cistots
okolia, nendroc¢nost obsluhy. Nevyhodou je zhorSend uUéinnost v porovnani
s klasickymi odstredivymi ¢erpadlami; podla udajov vyrobcu je uéinnost 45" ..
Urdite tazkosti su pri doprave tovaru, ktorého merna vaha je mensia ako mer-
na vaha vody. Je to vsak rieditelné upravou nasavania. Cerpadla sa vyhoto-
vuju z roznych materialov, s vhodné pre potravinarsky i chemicky priemysel.

Nové druhy obalovych materidlov, prepravnych kontejnerov vystavovala
firma BASF zo Zapadného Nemecka. Ako novinku uvadzala upevnovanie kar-
toncv na paletdch pomocou félie obchodného oznacenia LUPOLEN. Kartéony
sa volne nastohuja na palety, pretiahne sa cez ne félia, ktorda sa kratkodobe
povrchove prehreje na 190 °C v teplovzdusnom tuneli. Dojde k iatenzivnemu
zmriteniu félie a pevnému prilnutiu k nastohovanym kartonom. NaloZenou
paletou je mozné dalej volne manipulovat a prepravovat. Folia vytvara pevnu
a pruznu vizbu pri suCasnej prachotesnosti. Vyrobea predvadzal prepravu pa-
liet o vdhe 650 kg pri velmi povazlivych naklonoch palety. Folia sa vyznacuje
vysckou pevnostou v fahu i strihu.

Firma ARENCO ponukala zo svojho vyrobného programu tiez rézne plne
autcmatizované linky na plnenie réznych kasovitych a praskovych vyrobkov
do tub, krabic a invch obalov. Vo vyrobnom programe ma cely rad liniek
s plnenim objemovym i védhovym s réznou pozadovanou objemovou i vahcovou
toleranciou naplne. Vietky tieto automatické vahy su elektronické s relativne
vysokou cennu. Kadencia zariadeni je vysoka.

V noérskej expozicii okrem technologickych zariadeni boli velmi pocetne za-
stipené exponaty mrazenych polotovarov a hotovych jedal z morskych ryb
A zivocichov. Sortiment vyrobkov a polotovarov z ryb na nasom trhu je v po-
rovnani s nérskym trhom skutotne velmi chudobny. Preto je zaujimava spra-
va, e okrem obchodného rokovania Noéri planuji uskutoénit propagadénu cestu
do CSSR (pravdepodobne do Bratislavy), kde chcu Siroku spotrebitelsku ve-
rejnost zoznamif s vyrobkami, ale 1 s pripravou a upravou tychto vyrobkov.
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hlavne makrel., Azda pre zaujimavost podotykam, Ze podla informacii v nér-
skej expozicii CSSR je najvic¢sim odberatelom ryb.

Rotny v§lov ryb podla udajov oficidlnej statistiky ¢éini 80 miliénov ton.
Je to vysoké &islo. Efektivne spracovanie celého mnozstva je dnes eSte proble-
matické. Primorské §taty maju vysoku spotrebu ryb na obyvatela. Podla nér-
skych tudajov asi 65 kg na obyvatela za rok. Samozrejme vnutrozemsky stat
toto ¢islo nikdy nedosiahne. V ceklovej skladbe potravin vsak ryby u nas
predstavuju neumerne nizke percento.

Suhrn

Clanok sthrnne rozobera moznosti komplexnej mechanizacie spracovania rvb
v rybnych zavodoch podla suéasne dostupnych $pickovych technologickyeh za-
riadeni ponukanych jednotlivymi vyrobcami na Medzinarodne] vystave IN-
RYBPROM 68 v Leningrade.
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LInrybprom 68°
Summary

The article contains a general analysis of the possibilities of complex mechani-
zatlion of the processing of fish in the fish factories, in accordance ivith the contem-
porary, accessible equipments of peak technology, offered by particular manufactu-
rers at the international exposition ,.Inryvbprom 68" in Leningrad

Qd zeleniny po koldée (Vom Gemdiise bis zur Mehlspeise)

Na zasadani vo Viedni/Laxenburg usporiadanom firmou Felix Austria, oznamili,
e sa uviedli do predaja mrazené hotové kolace. Kola¢ importovany z Kodane o)
15-minutovom rozmrazovani v peci mozno podavat. Firma Felix Austria vvvinula
eite dalgich 10 réznych druhov kold¢ov. Téato konzervarenska tovaren vyvinula
v chladiarenskom “sektore asi 25 novvch vyrobkov (ovocie, zelenina. 8alaty. rndsov:
vyrobky) urdené pre verejné stravovanie, ¢im sa umoZni rychla a racionalna puvi-
prava jedal po cely rok.

Tiefkiihlkette, 12, 1867, ¢. 135, s. 15.

QOlej z okuna proti vipenateniu ciev (Gegen Arterienverkalkung

Vyskumni pracovnici Spolkového vyskumného dstavu rybneho ur-n uozistili
vyzivno-fyziologické vlastnosti rvhieho oleja z okuna. Tento tuk zniz cholesternt
v krvi a to viac nez séjovy olei. Rybie oleje v protiklade k inym zivocisnvin tukom
mézu znizovat obsah cholesterinu v krvi. z ¢oho mozno usudzovat. ze vyZiva znatne
orientovana na morské rvby mdze zabranovat vapenateniu ciev.

Tietkilhlkette. 12, 1967, ¢. 139 (jul), s. 10. ’

13

BULLETIN VII'4 - 1865




