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Rok 1962 bol mimoriadne délezity z hladiska -medzindrodnych a vnutropolitic-
kych udalosti.

Prezili sme rok zvysSeného medzinadrodného napitia a zvySeného boja za udrza-
nie svetového mieru, boja za odrazenie pokusov imperializmu vyvolat nova
svetovl vojnu. Mierovou cestou sa vyrieSila kriza v Karibskej oblasti za ¢o patri
vdaka velkej iniciative Sovietskeho svdzu. VyrieSenie krizy v Karibskej oblasti
mierovou cestou bolo potvrdenim zaverov XX. a XXII. sjazdu KSSS, Ze vojny nie
50 osudove nevyhnutné a Ze ich mozno vylaéit zo Zivota dneSnej spoloCnosti.

Z vnutropolitickych udalosti bol u nds najdolezitejsi XII. sjazd Komunistickej
strany Ceskoslovenska, na ktorom sme sa i my zG€astnili nadim stranickym
delegdtom.

XII. sjazd KSC jednozna®ne vyty¢il cestu dalSieho vyvoja naej spolo¢nosti az
do roku 1970. Nam vyskumnikom dal jednoznaénQ smernicu v tom, Ze okrem.
politickej prace spotiva na nas velkd zodpovednost za rozvoj narodného hospo-
darstva, lebo len na zdklade zdokonalenia techniky moéZeme zabezpeéit intenzivny
rozvoj priemyselnej a polnohospodarskej vyroby.

Na zadiatku roku sme oslavili 10. vyroc¢ie zalozenia Vyskumného Ustavu mra-
ziarenského, kde sme spolu s pracujicimi jednotlivych zdvodov hodnotili ¢innost
potas 10 rokov. Pri tejto prilezitosti sa pracovnici VUM zaviazali na poéest XII.
sjazdu Komunistickej strany Ceskoslovenska ukonéit 5 vyskumnych uloh
o jeden mesiac pred stanovenym terminom. Vdaka dobre rozvinutej socialis-
tickej sutazi a Cinnosti BSP sme zavdzok splnili a ziskany ¢as sa venoval na
gtadium udloh pre nasledujuci rok, ¢o umozni rychlejSie pristipit k experimen-
talnym pracam. :

V roku 1962 sa dokoncilo a oponovalo 7 vyskumnych tloh a jedna Studijna
zprava. Dalej bola napisana jedna zéveretna zprava, ktora bola oponovana r. 1963.

Z hladiska zvySenia produktivity prdce v mraziarenskom priemysle a v inych
odvetviach su najddlezitejsie 3 vyskumné ulohy:

1. stanovenie optimalnych podmienok pre vyrobu a spracovanie mrazeného
vysekového a vyrobného misa,

2. Uprava technologii a vyskum kontinudlnych procesov pre automatizaciu vy-
robnych liniek v mraziarfiach a

3. stanovenie optimélnych podmienok pre manipuldciu s materidlom a vndatro-
zavodnd dopravu v mraziarenskych zdvodoch.

V prvej ulohe sme sUstredili pozornost na vypracovanie novej technolbgie
vyroby vyrobného méisa. Splnenim dlohy sme odstrédnili doterajSiu namahava



pracu, skratili sme Cas zmrazovania o jednu tretinu a novy tvar mrazeného
méisa umoznuje paletizdciu poCas skladovania.

V druhej tlohe sme vyrie$ili dve linky, a to Spendtovi a hraSkovd. Linky sa
automatizované, ¢im sa zabezpeci pravidelny rytmus vyroby a zabrédni sa stratam
na energii. Kapacita Spenatovej linky je 2 tony za hodinu a hréaskovej
linky 3 tony za hodinu.

Vo vyskume hraskovej linky budeme dalej pokracovat r. 1963, aby sme na-
hradili doterajsie triedenie hrachu triedenim podla zrelosti s podstatne kratSou
dobou spracovania.

V tretej dlohe sme vyrieS$ili paletizdciu bravcovej masti, a to od jej vyroby
cez mraziarenské skladovanie aZ po distribuciu.

Zavedenim dobrych vysledkov vyskumu do praxe odstréanili sme namahavi
précu, lep§ie vyuZijeme skladovacie priestory v chladiarfiach a umoZnime rych-
lejsiu manipuldciu s tovarom.

Dalej sme vyrie§ili:

1. vyskum mikrofléry mrazenych potravin z hladiska ich zdravotnickeho a
technologického vyznamu,

2. vyskum vplyvu nizkych teplot na enzymatické procesy, ktoré su vyznamné
z hladiska potravinarskeho a

3. vyskum akosti suroviny z hladiska konzervarenského so zameranim na prvo-
vyrobu. Tieto Ulohy maji vyznam nielen pre teraj$i stav priemyslu, ale i pre
vyvoj mraziarenského priemyslu do roku 1970. Zvlast otazky enzymologické sa
dobrym zikladom pre novi technolégiu zmrazovania mésa bez odvesenia, ¢im sa
zabezpe€i nutriénd hodnota mésa a lepSia ekonomika vyroby.

Studiom vplyvu tepla na enzymatickd inaktivaciu katalyzy a peroxydézy sme
dali podklady pre uréenie spravnych €asov blaniirovania zeleniny, ¢im sa dosiahne
zvySena nutriéna hodnota v mraziarenskych vyrobkoch.

V tulohe vyskum mikroflory zmrazenych potravin z hladiska ich zdravotnicke-
ho a technologického vyznamu Studovali sme hlavne rast mikrooragnizmov pri
chladiarenskych teplotach, kinetiku rastu baktérii po zmrazovani a vplyv zmra-
zovania na metabolizmus a aktivny pohyb baktérii.

Pri rieSeni otadzok vyzivy nezabudli sme ani na na$ich najmladSich. Pozornost
sme venovali vyskumu zmrazovania detskej vyzivy. Ziskané vysledky sa velmi
dobré a urCite spestria jedalny listok deti so zabezpefenim nutriénej hodnoty,
Ktord pozaduje ich vek pri si¢asnom odstraneni drobnych kuchynskych priprav-
nych prac.

Dobré vysledky sme dosiahli rieSenim vyskumnej dlohy: ,,VyuZitie ultrazvuku
v potravinarskom priemysle“, kde sme hlavne pouZili hydrodynamické zdroje na
homogenizaciu omacok, zdkladnej majonézy, pudingov ako i ovocno-mlieénych
koktailov. Pouzitie utltrazvuku je zvldst mozné vo vyrobe omacok, kde sa dosiahli
vel'mi dobré vysledky v konzistencii a chuti.

Dokazom prehibenia &innosti OSMR je vypracovanie literarnej Studijnej zpravy
o zmrazenych diétnych jedlach, ktora bola dspeSne oponovana a vytyéila ciel
vyskumu na dalSie roky.

Dosiahnuté vysledky boli uz &iastotne realizované, av3ak prevazna vicSina vy-
sledkov naSich vyskumnych prédc ¢aka na realizdciu r. 1963 a v dalSich rokoch.

V8etci pracovnici do dalSieho roku vyskumu idd s pevnym odhodlanim ¢o naj-
rychlejSie realizovat svoje dlohy a ziskat nové poznatky pre vyskum, &m sa
zabezpeti technicky rozvoj mraziarenského priemyslu a potravindrskych odvetvi.
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