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Rok 1962 bol mimoriadne dOleZity z hLadiska.medzindrodnych a vn0tropolitic-
kych udalosti.

Prey',ili sme rok zvy5eneho medzindrodn6ho napiitia a zvySen6ho boja za udrza-
nie svetov6ho mieru, boja za odrazenie pokusov imperializmu vyvolat nov0
svetovd vojnu. Mierovou cestou sa vyrie5ila kriza v Karibskej oblasti za do patri
vdaka vel'kej iniciative Sovietskeho svdzu. Vyrie5enie krizy v Karibskej oblasti
mierovou cestou bolo potvrdenim zdverov XX. a XXIL sjazdu KSSS, Ze vojny nie
srir osudove nevyhnutn6 a 2.e ich moino vyl0dit zo Zivota dne5nej spolodnosti.

Z vn0tropolitickych udalosti bol u nds najdOleZitejdi XII. sjazd Komunistickej
strany Ceskoslovenska, na ktorom sme sa i my z(dastnili na5im stranickym
delegAtom.

XII. sjazd KSe jednoznadne vytydil cestu dalSieho vyvoja na5ej spolodnosti aZ
do roku 1970. Ndm vyskumnikom dal jednoznadn0 smernicu v tom, Ze okrem.
politickej prdce spodiva na n6s ..relkd zodpovednost za rozvoj ndrodn6ho hospo-
ddrstva, lebo len na zdklade zdokonalenia techniky mOZeme zabezped.il. intenzivny
rozvoj priemyselnej a poLnohospodarskej vyroby.

Na zadiatku roku sme osldvili 10. vyrodie zalo?enia Vjskumn6ho 0stavu mra-
ziarensk6ho, kde sme spolu s pracujricimi jednotlivych zdvodov hodnotili dinnost
podas 10 rokov. Pri tejto prileZitosti sa praoovnici VUM ,zaviazali na pobest XII.
sjazdu Komunistickej ,strany eeskoslovenska ukondit 5 vyskumnfch riloh
o jeden mesiac pred stanoveny'm terminolm. Vdaka dobre rozvinutej socialis-
tickej sritaZi a dinnosti BSP sme zAvd,zok spl,nili a ziskany das sa venoval na
ititdium riloh pre nasleduj(tci rok, do umoZni rychlejSie prist0pit k experimen-
tdlnym prdcam.

V roku 1962 sa dokondilo a oponovalo 7 vyskumnych riloh a jedna Studijn6
zprdva. Dalej bola napisand jedna z6veredn6, zpriwa, ktor6 bola oponovand r. 1965.

Z hladiska zvy5enia produktivity prdce v mraziarenskom priemysle a v infch
odvetviach st najd6leZitejSie 5 vyskumnd (lohy:

1. stanovenie optimdlnych podmienok pre vyrobu a spracovanie mrazen6ho
vysekov6ho a vyrobnroho miisa,

2. fprava technol6gii a vyskum kontinudlnych procesov pre automatizdciu vy-
robnlich liniek v mraziariach a

5. stanovenie optimdlnych podmienok pre manipuldciu s materidlom a vnritro-
z5vodnd dopravu v mraziarenskjch zdvodoch.

V prvej (rlohe sme sdstredili pozornost na vypracovanie novej technol6gie
vfroby vlirobn6ho mlisa. Splnenim Olohy sme odstr6nili doteraj5iu namdhavO



pr6cu, skr6tili sme das zmnazovania o jednu tretinu a novy tvar mrazen6ho
mdsa umoZfluje paletizdciu podas skladovania.

V druhej Olohe sme vyriedili dve linky, a to Spen6tovf a hrd5kov0. Linky su
automatizovan6, dim sa zabezpedi pravidelnf rytmus vfroby a zabrdni sa stratdm
na energii. Kapacila Sperndtovej linky je 2 tony za hodinu a hr65kovej
linky 5 tony za hodinu.

Vo vyskume hrdSkovej linky budeme dalej pokraEovat r. 1965, aby sme na-
hradili doteraj5ie triedenie hrachu triedenim podla zrelosti s podstatne krat3ou
dobou spracovania.

V tretej flohe sme vyrie5ili paletiz6ciu bravdovej masti, a to od jej v1/roby
cez mraziarensk6 skladovanie aZ po distribuciu.

Zavedenim dobrfch vllsledkov vyskumu do praxe odstrdnili sme namdhavri
prdcu, lep5ie vyuZijeme skladovacie priestory v chladiariach a umoZnime rSich-
lejSiu manipuldciu s tovarom.

Dalej sme vyrie5iLli:
1. vyskum mikrofl6ry mrazenlich potravin z hLadiska ich zdravotnickeho a

technolog ickeho vyznamu,
2. vfskum vplyvu nizkych teplOt na enzymaticke procesy, ktor6 sf vyznamne

z hLadiska potravin6rskeho a
3. vfskum akosti suroviny z hladiska konzervdrensk6ho so zameranim na prvo-

vfrobu. Tieto Olohy rmaj0 vyznam nielen pre terajSi stav priemyslu, ale i pre
vyvoj mraziarensk6ho prie,rnyslu do roku 7970. Zvl65t. otdzky enzymologick6 sO

dobrlim zdkladom pre novri technol6giu zmrazovania rmdsa bez odvesenia, dim sa
zabezpeli nutridnd hodnota mdsa a lep5ia ekonomika vliroby.

Sttdiom vplyvu tepla na enzymatiok0 inaktiv6ciu katallizy a peroxycl6zy sme
dali podklady pre urdenie sprdvnych dasov blan5irovania zeleniny, 6im sa dosiahne
zv5iSend nutridnd hodnota v mraziarenskich vyrobkoch.

V rilohe vfskum mikrofl6ry zmrazenych potravin z hladiska ich zclravotniclce-
ho a technologickeho vyznamu Studovali sme hlavne rast mikrooragnizmov pri
chladiarenskych teplotdch, kinetiku rastu bakt6rii'po zmrazovani a vplyv zmra-
zovania na metabolizmus a aktivny pohyb bakt6rii.

Pri rieieni ot6,zok vliZivy nezabudli sme ani na na5ich najmlad5ich. Pozornost
sme venovali vf'stkumu zmrazovania detskej vyZivy. Ziskan6 vysledky sO velimi
dobr6 a urbite spestria jeddlny listok deti so zabezpedenim nutridnej hodnoty,
ktorrl poZaduje ich vek pri sridasnom odstrdneni drobnych kuchynskjch priprav-
nych Pr6c.

Dobr6 vjsledky sme dosiahli rie5enim vSiskumnej Olohy: ,,VyuZitie ultrazvuku
v potravin6r.skom priemysle", kde sme hlavne pouZili hyclroclynamicke zdroje na
homogenizdciu omddok, zdkladnej majon6zy, pudingov ako i ovocno-mliednych
koktailov. PouZitie utltrazvuku je zvld5t moZn6 vo vSTrobe omiidok, kde sa dosiahli
velmi dobr6 vysledky v konzistencii a chuti.

D6kazom prehibenia dinnosti OSMR je vypracovanie literdrnej Studijnej zprdvy
o zmrazenlch didtnych jedl6ch, ktorii bola dspedne oponovand a vytlidila ciel
vyskumu na dal5ie roky.

Dosiahnut6 vllsledky boli uZ diastodne realizovan6, av5ak prevaZnd viidiina v1i-
sledkov na5ich vliskumnfch pr6c dakd na realizaciu r. 1965 a v dal5ich rokoch.

V5etci pracovnici do dal5ieho roku vyskumu idri s pevnym odhodlanim do naj-
r;ichlej5ie realizovat svoje rilohy a ziskat nov6 poznatky pre vfskum, dim sa
zabezpedi technickf rozvoj mraziarensk6ho priemyslu a potravindrskych odvetvi.
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