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Kratke oboznamenie sa s firmou FINDUS

Firma FINDUS zacala svoju Cinnost v roku 1941 na terajSom priestore, vtedy
este za skromnych podmienok. Zaujemci v3ak videli velké moZnosti v rozvoji
tovarne, o vidiet z toho, Ze od roku 1941—1961 vytvorili tu majitelia firmy velky
moderny zavod, ktory sa vyvinul s pripojenymi okolitymi vyrobnymi zavodmi
a pokusnymi zdvodmi vo vyskumny vyrobny podnik mrazenych a inym spésobom
uchovanygch potravin nielen vo Svédsku, ale aj v celosvetovom meradle. Viag&sie
moznosti daldieho rozvoja ako aj modernizacie vyroby sa vytvorili v ddésledku
zakUpenia firmy FINDUS firmou NESTLE, sidliacou vo Svajciarsku. Tato velka
podnikatel'skd spolo¢nost, ktord sa zaoberala suSenim a konzerviciou mlieka a
mlieénych vyrobkov, ma v Umysle venovat obrovski finanénud €iastku na rozvoj
firmy FINDUS. Firma FINDUS méa ten nazor, ze to bude vyhodné aj z hladiska
Madarska, zvySenim a rozSirenim exportnych moznosti vo&i Svédsku. Spominali,
Ze podla ddajov autora eSte v roku 1962 mozno oCakavat nav§tevu riadiacich od-
bornikov firmy NESTLE—FINDUS v Madarsku, na prieskum moZznosti importu
hydiny.

Stcasne firma FINDUS vyrédba roéne viac ako 100 milidnov balenych jednotiek
konzervovanych potravin. V BJUV-e je budova, v ktorej bola prevadzka uz v roku
1941. Potom tu vybudovali moderné vyrobné haly, zaviedli vyrobu detskych jedal,
spracovanie hydiny zmrazovanim, vyrobu dZemov, konzerv v plechovkach, atd.

Vyrobu mrazenych potravin postupne zvySovali, zavadzali vyrobu hotovych
jedal, ktoré sa priamo mohli servirovat, ako prvi uviedli na trh mrazené cesta,
pripravené k peCeniu s dobrymi chutovymi vlastnostami, ktoré si uchovali cha-
rakter Cerstvého cesta, na uspokojenie velkého dopytu zeleniny vybudovali mo-
derné vyrobné linky (napr. v dizke 600 m vybudovana hraskova a mechanizovana
Spendtova linka). Vyrobu mrazeného tovaru rozsirili vo viésej miere ako sorti-
ment. Pomer mrazeného tovaru vzrastol podla dopytu, takZe v roku 1932 hodnota
vyroby firmy FINDUS dosiahne asi 162 miliénov §édskych koran.

V roku 1961 bola dokoncena 7 poschodova budova vyskumného Gstavu FINDUS,
laboratéria, ku ktorym v jednom bloku sa pripojuje vyvojové laboratérium, pre-
hliadkovd a propaga®na sala, kniZnica a iné miestnosti. K dstavu patria pri-
zemné sklady konzerv a hotovych vyrobkov, o velkej rozlohe. Pre zabezpeGenic
expedicie zdvod FINDUS ma v BJUV-e samostatnd Zelezniénd stanicu (BJUV-
FINDUS) s moZnostou priameho vypravovania vagénov.

V bezprostrednej blizkosti zdvodnych objektov sa nachddzaja obyvacie (vilové
Stvrte), kultdcrne a telovychovné zariadenia, ktoré sa CiastoCne, alebo celkom
majetkom firmy FINDUS a ktoré si zamestnanci firmy mézu vyhodne prena-
jimat.
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Za obyvacou Stvrtou sa rozprestieraji pokusné parcely polnohospodarskeho
vyskumu, ktoré sliZia na odrodové pokusy a Slachtenie.

Pri navsteve velmi dobrym dojmom pdsobi hydinarska farma. V Siestich ba-
rakoch su€asne je mozné chovat 240 000 sliepok a v roku 1962 mienia spracovavat
asi dva miliony kusov hydiny. V barakoch je kfmenie a napajanie automaticke,
v désledku ¢oho kontrolna obsluha vyzaduje len jedného pracovnika.

K vyrobnému komplexu v BJUV-e patri aj vyrobny zdvod FINDUS v Helsing-
borgu, kde adaptovali stard Cokolddoviiu MARABOU na vyrobu mrazeného misa
a mrazeného cesta rézneho druhu.

Zmrazovanie firmou FINDUS vyrabaného tovaru sa robi v helsingborgskych
mraziarnach, ktoré sa nachadzajd asi 18 km od BJUV-u.

K helsingborgskym mraziarfiam je pristavend manipulaéna hala. Jej ulelné
usporiadanie vyhovuje vyrobe niektorych vyrobkov na mieste, avSak slizi hlavne
k baleniu a prebaleniu skladovaného mrazeného tovaru. Kapacitu mraziarne dalej
zvy$ia, aj siCasnéa vystavba je tam velka.

Technologické postupy

V sezbne r. 1962 sa zacCalo so spracovanim Spendtu 13. jina. Jarna sezdna spra-
covania $penatu vo Svédsku trva od konca méaja do polovice jila.

Spenit je ddlezitym sortimentom firmy FINDUS, pretoze vo Svédsku je z mra-
zenych vyrobkov najoblGbenej$i. Od zavedenia mrazeného Spendtu spo-
treba Spendtu vo Svédsku vzrastla asi §tvorndsobne. Obzvlast je oblubeny v Skol-
skom stravovani, kde ro¢ne priemerne pétdesiatkrat podavaja Spenatovy pretlak.
Takmer vSetka vyroba Spendtu firmy FINDUS sa skonzumuje na doméacom trhu.
Spenat sa zabezpetuje kontrakciou a pestovatelia si zodpovedni aj za potrebné
polievanie. Spenat sa kosi na jar a na jesel a letné obdobie sa vyuZije na spra-
covanie hrasku.

Pestuje sa najmé na zvlastnych parcelach v 10—15 km radiusovom okruhu od
spracujaceho podniku. Spenat sa seje etapovite v 6—8 diiovych intervaloch, na
parceldch ho polievajd a pomocou chemikalii ni¢ia burinu. Parcela je opracovavana
rovnomerne a Spendt je koseny, ked rastlina dosiahla jemny stupenl zrelosti,
ale nie je eSte v kvete. Kosenie Spenédtu robia kosackou. Kosacfka Spenatu sa
sklad4d z 24 noznicove umiestnenych nozov amerického typu (spodny rad je fixny).
Kosatka pracuje tak, Ze 24 radov tyci, ktoré sd pripevnené na dopravny pas,
..postavi“ listy na rezanie pred noZe. Stroj taha traktor a zdvihacie ty¢e posunuja
Spenatové listy na ploche stavanej vo forme beZiaceho pasa. Potom sa Spenat
dostane na rychlobeziaci dopravny péas, ktory je umiestneny do kriza, a tento
ho dopravi na zdvihaci pas. Zdvihaci pas, ktory je spojeny s davkovacim potrubim,
ho dopravi na nédkladny voz, ktory postupuje paralelne vedla kosacky, alebo na
vlec¢ku, a takto sa ukladanie mdéze diat rovnomerne. Pocas zberu v 10—15 mini-
tovych intervaloch prichddza prazdny voz ku kosaCke. Vykon stroja je 1,5 ks
(HP). Radiom je riadené kosenie a doprava medzi miestom zberu a spracujicim
zdvodom. Najneskdr hodinu po koseni sa uZ zatina so spracovanim Spendtu.
Spenat vo vSeobecnosti nie je zablateny. Vlecky, ktoré sa pouZivaji na prepravu,
taha traktor, sU natreté na bielo a denne raz sa dezinfikuja chlérovou vodou.
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Z pola privezeny Spenit sa bezprostredne kontinualne dostava na dopravny pas,
ktory je umiestneny mimo zdvod a prepravuje sa otvorom, ktory je urobeny
v mure ohrady. Z pasu sa dostdva Spenadt na valcovité selektory, ktoré maja
sitové vlozky so §tvorcovymi otvormi o dizke strany asi 2 cm.

Funkciou selektoru je odstranovat cudzie malé primesi burin, pripadne Casti
stopiek. Zo selektoru sa $penat dostane na bubnové valce, ktoré su opatrené
zubami a ich ulohou je rozostretie Spenatu.

* Bubnové valce ddvajai Spenat na dopravny pis, na ktorom ho triedia z dvoch
strdn Styria pracovnici (inSpekcia). Z dopravného pasu sa Spenat dostane do
pracok, najprv do pracky dlhej 11 m, ktorda pracuje pomocou vodného prudu,
ktory sudasne zabezpefuje aj posun, odtial do podobného stroja o dizke 8 m,
a potom do tretej pracky, dlhej asi 7 m. Pranie asi po dizke 25 m je velmi GEinne.
V prackach je stojaté dno a velka rychlost dalSieho dopravovania. Dopravovanie
Spendtu urychluju vodnymi sprchami.

Pred dopravovanim vo vSetkych troch praékach, je Spenat ponoreny lopatko-
vym bubnom otacajicim sa proti pridu vody a tak sa dostane pod sprchové
ruzice. Vo vyrobnej linke len tretia pracka dostdva Cerstvd vodu. Proti pradu
napdjana voda z prvej pracky vytekd do kanéalu.

Aj blanSér pracuje ina¢ ako madarsky typ, nakolko blanSirovanie nie je nad
vodou. Nekone¢ny péds ponori §penadt do zaplavenej ¢asti blanSéru a tak ponorenim
do horicej vody sa modze dosiahnut velké vylGhovanie. Vyldhovanie je vitané
z hladiska zaistenia lepSej chuti, lebo obsah oxalovej kyseliny, ktora dodava zla
chut, klesne na minimum. Blan§iruje sa pri 98 °C, blan&irovanie trvd 3—4 mintty.
Stupen blanSirovania (test) sa kontroluje indikatorovym papierikom. V nasledu-
jacej operacii Spenidtové listy sa dostani medzi dva proti sebe sa tofiace gumové
valce, kde sa odstrani nadbyto¢na voda, ktord sa ¢iastoCne absorbuje medzi lis-
tami na povrchu, a €iastotne bola prijatd pri blanSirovani. Viskozita sa kontroluje
pri pretlaku na Brabenderovom viskozimetri. Taktiez v laboratdriu sa meria na
Bootswikovom viskozimetri.

Dal%ou operaciou je chladenie Spenatovych listov Chladenie je rieSené i vtip-
nym sp&sobom vo velkych né&drZiach, Spenédt sa prepravi na nutenej drédhe pod
vodou, odkial odchadza schladeny na 20 °C. Zo Spenatu sa urobi pretlak na kutri,
ktorého otvory na vystupnych kotiéoch maji priemer 1 mm. Na stroji nerobili
podstatnejSie zmeny (zmena obratok atd.). Dobra konzistencia pretlaku sa do-
siahne dokonalym blangirovanim. Spenatovy pretlak sa dalej schladzuje. Za tym
UCelom sa prepravuje pomocou cerpadiel do rurkovitych protipradovych chla-
di¢ov. Chladivom je solankou podchladend voda o teplote 2 °C. Schladeny 3pe-
natovy pretlak mdZe mat maximalne 10 °C. Pretlak sa dostane do cgalizaénej
nadrZe pomocou Cerpadla, a potom sa naplituje a uzatvéra plnickou a zatvarad-
kou typu Espresso. Egaliza¢nd nadrz ma tvar lezatého polovalca, v ktorom sa
nachadza pomaly sa pohybujice mieSadlo (2 obratky za min.), ktorého Géelom je
zabranit vyluCovaniu vody. U Spenatovych vyrobkov, pri listovom Spenate je po-
volené vyluCovanie 4 vdhovych percent vody, zatial €o u Spendtového pretlaku
8 vdhovych percent po rozmrazovani. Vykon Spenatovej linky (Spenatu) je 5—6
t/hod., 100 t/defi. Spotreba vody na tejto linke je 20—25 litrov na 1 kg $penatu.

Hragok sa vo Svédsku spracovéva v jali—auguste. V roku 1962 sa pestoval hra-
Sok asi na rozlohe 5600 hektdrov, pricom jednotlivé parcely majd rozlohu asi
12 hektarov.
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Firma FINDUS dodava na pestovanie odrodove ¢isté semeno a sama riadi Zatvu
aj zber. Na parceldch firmy FINDUS sa pracuje so Sestroénym osevnym cyklom.
Spracovanie hrasku je sistredené v BJUV, kde je v prevadzke 18 mlatadiek,
v Billebergd 36 mlatadiek. Podobne tak ako Spenat, aj hrasok FINDUS pestuju
na parcelach na ktoré firma doddva semeno na siatie ako aj agrotechnické
prostriedky. Akost hrasku pred kosenim kontroluja tenderometricky. Maja k dis-
pozicii 12 tenderometrov, z ktorych jedendst je prevadzkovych a jeden sldzi ako
kalibratny tenderometer.

Charakteristické pre kapacitu 54 mlatadiek a pre vysoky stupefi organizicie je,
7e kazdé 3 mintty s prisunované k mlatacke vlecky, resp. ndkladné auté.

Potrebné je dodrziavat Cas, aby na jednej strane neSli dopravné prostriedky
naprazdno, a na druhej strane, aby nenastalo nahromadenie hrasku. Zatva,
zvoz, ako aj spracovanie sa riadia radiovym spojenim. HraSok sa kosi a naklada
priamo na auto a z naloZenych &aut sa néklad zostva, tym Ze ho 2 pneumatické
zdvihacie ramend poloZia na elevator. Traktor, ktory je opatreny pluhmi, pritlaci
hrasok, ktory je pred elevatorom k ramenam. Traktor zametd pred strojmi. Do-
pravny elevitor je drapakovy, ale drapaky s uchytené letmo, a ked idd smerom
dolu naprézdno, pripadne tam zostavSia slama (lusky) spadne dole. Na zabra-
nenie predavkovania je nad pidsom protismerne ulozené Sest plochych ozubenych
dosak. Mlatacky sd typy anglickej vyroby. Ich spotreba energie je 20 ks (HP)/
stroj. Vymlateny hra$ok prichddzajaci z dvoch strojov je dopraveny spoloCne,
(mlatacky sU postavené pri prevadzke proti sebe) a pomocou elevatora je do-
ako 14 mm, lusky, a ulomky, ktoré si menSie ako 6 mm. Selektor po-
zostdva z dvoch koncentrickych valcov, kde vonkajsi plast pozostava z tzy. ty-
¢iniek. Vnutorny sietovy valec ma na plasti §tvorcove perforovany plech o dizke
hrany 14 mm. Plast vonkajSieho valca pozostdva z ty€iniek, medzi ktorymi je
6 mm medzera. U 18 mlataciek, ktoré pracuju v zdvode v BJUV-e, je pristavené
9 takychto selektorov a 9 pracok, ktoré si pripojené k selektorom. HrasSok sa
perie typom pracéky u nas nezndmym. Vodou dopravovany hraSok sa dostane
na traslavy stdl, zostaveny z ty¢i o hriubke 6 mm a voda zoberie so sebou prazdne
lusky, poldmané zrnd a tieto odtekajua spolu s vodou. Voda sa opét pouZiva na tatc
dopravu, pricom sa drobné Ulomky zachytia na site. Vyprané zrno postipi dalej
do nadrze a odtial sa dostane do normalizovanych nadob. Vaha tychto nadob je
90 kg, a mdZe sa do nich namerat priblizne 250 kg zrna. Zrno sa vazi vaha-
mi, ktoré jeho vahu aj registrujd. Pestovatelovi sa plati cena za vdhu zrna.
Stacasne je savis u znadkovacieho systému medzi jednotlivymi registraénymi
tabulkami a dodavkami, ktoré prichddzaju od pestovatelov, napr. surovina, ktora
prechadza cez A-1 linku sa potom objavuje a registruje na pracej a vaziacej
linke A-1 selektora, ako hotové zrno. HraSok sa dopravuje na kolajniciach do
zbernych nddrZi a eSte bez triedenia sa Cerpadlom Siestimi dopravnymi po-
trubiami dopravuje do - zavodu. Vykon Cerpadiel je 7,5 ks, priemer doprav-
ného potrubia je 100 mm. Dizka potrubia je priblizne 400 m po vnuitornd linku
zavodu.

Do zavodu sa hrasok prepravuje vodou v pomere 60:40 voda-hrasok (hydromo-
dul 1,5:). Vodu pouZita na prepravu oddelia a nechaju odtiect, lebo tato voda bola
Uz pouzita pri prani za mlatazéakmi, ako aj pri Cisteni. Oddelovaé vody sa sklada
z ty€iniek, ktoré si od seba vzdialené na 4 mm, odtialto sa hraSok dostane gra-
vitatnou cestou na triedenie podla velkosti. Potrubia pokraduju v piatich, para-
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lelne pracujicich linkach. Triedenie podla velkosti sa urobi na piatich triediacich
staniciach, jednotlivé stanice maju po piatich valcoch.

Trieda: a) nad 11 mm (hrasok pouZivany pre hotové jedlad v plechovkich),
b) medzi 8,5—11 mm (dalej sa triedi podla zrelosti),
¢) medzi 7—38,5 mm (konecné triedenie).

Zrna, ktoré maji pod 77 mm, sa odplavia. Podla velkosti triedené zrna hrasku
sa dostand do sil, kde sa opit €erpadlom, pomocou vody dostani do odlutovaca
vody, ktory tieZ moZno povaZovat za selektor. Vzdialenost ty€i je 6 mm. Odtialto
sa dostdva hraSok do blan3éra. Tento blanZér je znamy aj v maSom priemysle.
Podla ELIP-gépgyéar (Strojarne potraviniarskeho priemyslu) st to valcovité blan-
Séry. Doteraz neboli zistené blansirovacie teploty, ¢as a koncentrdcia nedeStruo-
vanych enzymov. Po blangirovani sa hrdSok dostane na stolovd 3pirdlova plaviacu
linku, kde sa chladi studenou vodou, dizka linky je 25 metrov. Schladeny hrasok
prechadza cez odludovaé vody (typ vibratora) do triedicky podla Specificke]j
vahy. Podla zrelosti sa triedia zrnd o velkosti 8,5 aZ 11 mm. V pripade, ked
je hrasok velky 7—8,5 mm, nie je toto potrebné, lebo je to hraSok optimailnej
zrelosti. Hrdasok velkosti 7—8,5 mm rozdelujd na tri éasti podla jemnosti. Trie~-
di€ka podla 8pecifickej vahy je velmi jednoduchd, typu Lewis IMC a autorom je
povazovana za lepSiu ako triedicka madarskej konStrukcie a projektor.

V zéisade sa hrdsSok dostdva na kuZelovy Snekovy svah, kde Snekovd dréha
je zlabovita. Hrasok, ktory prichddza na najvyS3Som mieste, plavi sa solnym
roztokom a pred spodnym odtokovym potrubim sd usmerniujlice prekazky, po-
stavené paralelne s pritokom. Podla vyskovej polohy usmernujdcich prekdzok zrna
hrasku o roznej zrelosti vychadzaji réznymi cestami. Triedi€ka sa nachadza vo
velkej nadrzi, umiestnenej pod Snekovou linkou a méa obsah asi 500—600 1. Solny
roztok je pohdnany cerpadlom. Koncentrdcia solného roztoku sa reguluje auto-
maticky.

Horeuvedenym spésobom oddelenych pat akosti hrasku sa dopravi gravitaénou
cestou na triediaci kontrolny pas. Vo vyrobnom oddeleni je umiestnenych mnoho
potrubi, ktoré umoznujd mat rezervu zfn, zvlaStnym spojovacim systémom, aby
sa dalo dopravit plynule prichddzajice velké mnoZstvo hraSku o rdznej vel-
kosti zfn ako aj zrelosti. V dopravnych kandloch sa nachddzajd usmernujice
kaskddové zauUstenia na regulovanie mnozstva hrasku. Cesta hrasku sa kontroluje
priemyselnym televizorom, a pohyb hrasku mozno vidiet v I'ubovolnych Casovych
intervaloch.

Na zmrazovanie sa dostdva iba hrasok velmi jemnej akosti a o velkosti zrna
7—8,5 mm a 8,5—11 mm, (prvé dve akosti.) Vyrobnd linka pokracuje potom
v dvoch smeroch a vytriedeny hrasok, ktory sa spracuje do plechoviek, pokratuje
cestou obvyklou pri tepelnom spracovani (plnenie, naliatie nalevu, exhaustovanie,
vakuové uzatvéranie, potom sterilizdcia, atd.) Zeleny hraSok, ktory sa zmrazuje,
pokracuje vo svojej ceste cez 50 m dlhé izolované potrubie, vodou sa prepravuje
k mraziacemu zariadeniu typu BELT. Dopravné potrubie je izclované izola¢nou
hmotou ,,Diabaswoll“. Podstatnou su¢astou izolacnej hmoty je sklenena vlna, tep-
lota potrubia je 4—6 °C a siCasne ma funkciu predchladenia. Dopravné potrubie
je podstatnou sacastou BELT zmrazovaca. Hré8ok sa po Ciasto¢nom odldceni vody
dostdva na dalsi odluéovat vody ocelovym pasom, ktory robi vertikdlne a boéné
vibra¢né pohyby, po ¢om na hrasku ostane len tenky film vody. Z kontroiného
»inSpekéného” dopravného pasu sa dostane cez dopravné potrubie do prvej Casti
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samostatne mraziaceho systému, kde hriSok na jednom péase z nehrdzavejice]j
ocele po¢as 3 minatovej prechodovej doby sa potiahne jemnou ladovou vrstvou,
¢o zabezpedi ocelovy pas (belt) ¢im zabrani jednak tomu, Ze sa nevytvoria zhluky
hragku a jednak tomu, Ze sa hrdSok nenalepi na mraziaci pas. Kym sa hrasSok
dostane na Koniec mraziaceho tunelu (belt-freezer) glazuje sa (potahuje sa
jemnou vrstvou ladu).

Mraziace zariadenie typu ,,Belt" pozostava z dvoch vedla seba paralelne umiest-
nenych pasov, z jedného uzsieho o rychlejSom chode a jedného SirSieho o po-
malSom chode. Pasy s zhotovené z nehrdzavejiceho materialu, ktory je pleteny
na spOsob dréteného pletiva. Beltova linka je izolovana. Izolatnd hmota je op#t
Diabaswoll. Kapacita jednej linky je 6 t zrna/hod. Doba zmrazovania na linke
s glazovanim a so zmrazovanim spolu trvad 15 minGt. Druhy pas je SirSi (asi
3 metrovy) ako prvy (Blazing) pés, (asi dvojnasobok toho). Na druhom pése
hrasok je SirSie rozprestreny a vychadza pomalSie. Dva pdsy si spojené bolnym
pascm. Vyparniky st umiestnené nad linkou a ventildtory pracuji nad péasmi.
Zmrazovacia teplota je —40 °C. U firmy FINDUS su paralelne v prevadzke dve
Belt linky. Firma FINDUS zdokonalila americké zariadenie a vyvinula vlastny typ
kontinudlneho ,,beltfreezer” zmrazovania. Bolo zrejmé, Ze princip zlepSenia po-
zostdva zoc zmeny rychlosti dopravného pédsu. Pri zmene rychlosti dopravného
pasu, mdze sa tento pouzit na zmrazovanie najroznejSich kusovych vyrobkov. Je
to spOsob usporny, pretoze sa zakladd na pradeni zfn, a vyrobok netvori zlepené
zhluky. Cena zariadenia bez chladiacich kompresorov, kondenzatorov atd., je
60 Skr. (3védskych korun).

V helsingborgskom zavode FINDUS je stroj na vyrobu mdisovych knedlikov,
ktory za mindtu vyrobi 140 ks méisovych knedlikov, vyroba je automatizovana.
V tomto zavode sa vyrabajd tiez hotové jedla, ktoré sa balia do krabic, zhotove-
nych z Al-f6lii. Vyrabaji a zmrazuji rézne druhy guldSov a Specidlne mésové
jedla. Al-krabice dostdvaji uZz hranaté od vyrobnej firmy. Uzatvarajd ich na
mieste, polostrojove, velmi jednoducho. Do Sablony umiestnend Al-krabica s okra-
jom je naplnend a uzatvaracka stoji zvisle. Veko na miu umiestnia. Veko je hruby
karton kaSirovany z dvoch stran Al-féliou o hrubke 9 mikrénov. (Aj veko napne
okraj krabice.) Pri prvej operacii sa na krabicu udre s konickou stranou zatva-
racky veka, krabica sa natolko zahne, Ze obrati zatvaraCku veka a tato zatvara
iderom plochej strany.

Vo vyrobnej hale, patriacej k helsingborgskej chladiarni, mozZno vidiet balenie
zeleného hrasku, mrazeného na Belt linke a skladovaného v papierovych vre-
ciach. HrasSok, ktory je vo vreciach v blokoch, dostane sa medzi dva proti sebe
sa tociace valce, ktoré s opatrené zubmi. Vzdialenost medzi zubmi je pribliZne
2 cm, ¢o zabrani drveniu a poSkodeniu hraSku. Hrasok sa rozpadne na zrné.
(Polet obratok valcov je 15/min.) Pod valcami je umiestnené Sikmo naklonené
traslavé sito, ktoré hrasok podava dalej, ale namraza a lad nim prepadava.
Hragok sa dostane do potrubia, odkial sa dostava Snekovym postupom, asi 15—20
obratok/min. do okruhu Espresso-plnicky a zatvaracky. Desat minut po opusteni
skladu opét sa vrati v skladackach paletami do skladu. Hotové mrazené maisové
jedla balia tiez do varnych vrecGSok z umelyjch hmdt, ktoré majda vyhodné
vlastnosti. Tovar sa mo6Ze plnit za horGca, za tepla sa moéZe uzavriet, potom
ho zvaraju, chladia a do krabic zabaleny zmrazujd. VrecuSka v zmrazenom stave
mézu dat do vriacej vody, a po 10—15 minatovom prehriati sa roh vreciSok od-
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reze a moze sa jedlo podavat. Material vreciska je umeld hmota transotén-M,
ktort vyrdbaji vo Svédsku, cena 1 vreciska je 12 ore.

Mrazeny vyrobok v krabiciach sa bali na Specidlne upravenych stoloch, vy-
bavenych Specidlnymi drazkami. Podnos, ktory sa umiestni na nakloneny stol,
Smyka sa na zéklade svojej vlastnej vahy. Odtial ho tladia po zlabe do pripra-
venych kartonov, do ktorych ulozia krabice. Plynuld praca je ekonomickejSia
a produktivnejsia ako prerugovana vyroba.

Laboratérne hodnotenie

Kontrola a hodnotenie akosti u firmy FINDUS patri do kompetencie vediceho
laboratéria. Kontrolu a hodnotenie akosti a vyskumu zladili v zdujme rozvoja
vyrobkov, poveruji ju délezitymi dlohami.

Postavili zavodné sedemposchodové Ilaboratorium, ktoré zariadili, rozdelili
na oddelenia na zédklade skisenosti ziskanych za viacmesa¢ného pobytu v USA.
Laboratérium mozZno povazovat za predimenzované vzhladom na terajSie rozmery
zavodu, ale vzhladom na rozvoj a perspektivy len takto modZe zodpovedat cielu.
V laboratériu pracuje oddelenie chemické, biochemické, bakteriologické, organo-
leptické a oddelenie pre baliacu techniku. Laboratérium ma k dispozicii na pri-
zemi a na €asti I. poschodia umiestneny vlastny skudSobny mraziaci tunel, sklady,
pri —40 °C a —30 °C, aby sa mohli skladovat pokusné a vyrobné protivzorky.

Vrchnéa Cast laboratdria je zatial prazdna a tam rozSiria tie oddelenia, ktoré
v budtcich rokoch budu taziskom rozvoja vyroby.

Budova laboratéria a jeho zariadenie zarucuje vSetky moZnosti pre tam pracu-
jlcich zamestnancov z hladiska vyskumného programu. Podla nédzoru autora tejto
zpravy, ak sa v budicnosti zapoéne v potravinarskom priemysle s vystavbou labo-
ratoria, mala by sa preStudovat organizacia laboratéria FINDUS. Zaruene by sa
mohli pouZit tie rieSenia, ktoré uplatnili pri vytvoreni laboratéria. Taktiez or-
ganizdcia OTK zéavodu patri k laboratériu. Vo vyrobnych halach pracujd na naj-
vhodnejs§ich miestach kontrolné laboratéria, ktoré maji moZnost priamej kon-
troly akosti (napriklad mozZno vidiet kontrolné laboratérium pre Spenatovi lin-
ku), laboratérne rychlovahy, tepli a studend vodu, Brabenderov viskozimeter,
refraktometre, vstavany nabytok a pribory potrebné na organcleptické. posudzo-
vanie akosti.

V tychto kontrolnych laboratéridch akost hodnoti jedna osoba, a pomocna sila,
ktora je sifasne v spojeni s vyrobou a kontrolnymi pracovnikmi, ktori pri vy-
robe posudzuju akost. Certifikdaty akosti vedd v laboratoriu, kde sa kontroluje
posudzovanie akosti.

Podla druhu vyrobku a podla poZiadaviek prevadzkové laboratérium akostnej
kontroly kontroluje veddci organoleptického oddelenia, a napomaha prevadzko-
vému laboratoériu v praci. (Napr. pri vyrobe Spenatu ¢asto mozno najst veddceho
oddelenia pre organoleptické posudzovanie v laboratériu akostnej kontroly.)
Chemické oddelenie v tomto pripade ndhodne odoberda vzorky, ktoré sldiia aj
pre vyskumné Gcely.

Pri laboratériu ma firma FINDUS aj polnohospodédrske oddelenie, ktoré riesi
Glohy skimania odrdd. Oddeleniu patria pokusné polia, umiestnené v blizkosti
zavodu. Vedla §lachtenia odrdéd zaoberaja sa aj chemickym oSetrovanim polno-
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hospodarskych vyrobkov. Skupina polnohospodarskych vyskumnikov ma priamy
styk so zapadonemeckymi chemickymi zédvodmi firmy Merck a zdvod FINDUS
skiSa chemické prostriedky proti rézanym virusovym a inym ochoreniam.
Skupina vyskumu odrdd je v tovarni velmi vaZena. NajrozSirenejsie a najosved-
denejsie odrody pre mrazenie s vysledkom préace tejto skupiny.

Chemické oddelenie

Pracuju v nom dvaja inzinieri a pdt asistentov. Robia kompletné chemické
analyzy, napr. pri Spendte skimaji enzymy kvantitativne a kvalitativne. Robia
pokusy na chovanie sa peroxydazy a kataldzy pri roznej skladovacej a blanSiro-
vacej dobe a teplote. Autor zpravy dostal niekolko novych metodik na stanovenie
enzymov. Na viacerych radoch pokusov chcd objasnit Glohu chladu pri dlhsSom
skladovani. Pri kaZdom merani Gerstva protivzorka sa porovnava s blansirova-
nou. Pozbierali mnoho udajov pre fazulu a hrésok. Skdmajd zmenu oxaldtu dras-
lika u Spenatu za réznych blanSirovacich podmienok. BlanSirovanie vo vode oproti
minu dosiahnt maximalny stupenl vyliZenia oxaldtu vapnika, v ddsledku ¢oho sa
zlep8i chut, a odstrani nechut k $pendtu. Dali k dispozicii mnoho hodnotnych
ddajov, tykajacich sa skladovania a skladovacich skuSok, véitane Gdajov o zme-
nach pocas skladovania. Chemické oddelenie laboratdria je taktiez zodpovedné
za obsah vitaminov v ,,Baby-food“ v detskej vyzive, pretoze za tento obsah
vyroba ruéi voéi obchodu.

V chemickom oddeleni sa v prvom rade zaoberaju s analyzou muky, oleja a
masla, ktoré sa pouziva pri vyrobe detskej vyzivy. Stanovenie tukov (mastnych
kyselin) robia plynovou chromatografiou, z analyzy rdznych mastnych kyselin
robia plynové chromatogramy. Pldnujd, Ze v kratkej dobe zaénd stanovovat
zloZenie arémy u aromatického ovocia plynovou chromatografiou. K tomu treba
vyrobit zodpovedajice €isté komponenty a zaobstarat ich, aby sa mohli vyhotovit
kalibraéné krivky. Chemické oddelenie ma vitaminovymi pristrojmi vybaveni
miestnost, kde maji moznost pri skimani pouzit spektrofotometer a moderné
meracie (fyzikdlne) pristroje. Vo vitaminovej miestnosti napriklad regulovanie
svetla sa deje posuvnym odporom.

Organoleptické oddelenia

V organoleptickom oddeleni pracuji dvaja inZinieri a pit asistentov. Oddelenie
je vybavené Bootswikovym viskozimetrom, (na skimanie pretlakov, dZemov, raj-
¢in, $pendtu atd.) turmixovymi pristrojmi na meranie pH a Zeiss-Abbé-ho re-
fraktometrom. Za Gcelom predpripravy skimania v miestnosti, ktord patri k la-
boratériu, majd k dispozicii 18 variCov, riry na pe€enie, a v druhej miestnosti
zasa umyvaci drez, so studenou a teplou vodou.

Vo vstavanych skriniach uchovavajd bodovacie harky akosti, recepty na tech-
nologické postupy, a predpisy potrebné na kontrolu vyroby. Organoleptické labo-
ratérium mé wvlastnd chladiacu skrifiu, ktorda mé kapacitu asi 2,5 q vyrobkov.
Na organoleptické hodnotenie majua dva pribory.

Organoleptické laboratdérium v zasade skima hotové vyrobky, vyrobky pri-
pravuja podla zmrazovacich podmienok.
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Organoleptické laboratéorium obdrzi o hotovom vyrobku na zaklade technolo-
gickych postupov vystaveny certifikdt akosti a vystavi certifikit o hotovom
vyrobku.

Bakterioldgia

Personalne obsadenie tvoria tu dvaja inZinieri a Styria asistenti. Organizicia
hygieny a bakteriologicka kontrola u firmy FINDUS si.zasldzi zvlaStne Stddium.
Najprisnejsie predpisy usmernuji poziadavky prevddzkovej a osobnej hygieny.
Bakteriologické laboratéorium ma doélezitd ulohu pri vytvarani a udrZovani hy-
gieny, ako aj vo vyskume. Bakteriologické stanovenie je zdkonom predpisané
od roku 1953, ked vo Svédsku bola velka sallmonellova infekcia. Z PTP infekcie,
pochadzajicej z jedného bitlinku, ochorelo 9000 l'udi, z ktorych bolo 105 smr-
telnych pripadov. Polet smrtelnych pripadov sa vyskytol najmé u os6b nad 50
rokov (asi 50 %). Laboratérium FINDUS dava podklady aj Statnemu $védskemu
zdravotnickemu tstavu na vypracovanie bakteriologickych a hygienickych pred-
pisov. Teraz zadali pracovat na Statnych normach, normativoch pre pocet zarod-
kov a poCtu Coli baktérii a na inych predpisoch, tykajicich sa bakteriologického
znelistenia. Zavadzajd pestovanie bielych mySi a potkanov pre bakteriologické
oddelenie. Aj pri vyhodnocovani bakteriologickych vysledkov, urobili vyznamna
pracu. Sanovili minimalne mnoZstvo vzoriek, aby sa niektory vyrobok, (napr.
miso) mohol dostatotne vyhodnotit po mikrobiologickej stranke. Spdsob vihod-
notenia a vypoctu odovzdali autorovi, takZe sklsenosti aj pri rade inych chemic~
kych stanoveni moZno vyuzit. Bakteriologické vysledky moézu davat k dispozicii
aj nadalej. Ulohou bakteriologického oddelenia je kontrola hygieny prevadzok,
patriacich k firme FINDUS, aj osobnd kontrola zamestnancov. Tu robia aj vy-
Setrenie zamestnancov na PTP, napr. tych, ktori si zamestnani pri vyrobe detskej
vyzivy, vySetruja Styrikrat rocne. U tychto zamestnancov robia tyzdenne vy-
Setrenia nosohltanu.

Dezinfekcia, Cistenie strojov, pracovnych prostriedkov je predpisané a povinné.
Podla potreby v mésospracujicom zdvode (v troch hodinovych intervaloch) pra-
covné stroje dezinfikuja chlérovou vodou. Potrubia pre chlérovd vodu maja ZItG
farbu a obsah chléru je medzi 1—10 mg/liter. U firmy FINDUS denne spotrebuji
10 000 m® vody, z ktorej 2 tretiny st z vodovodu a jedna je studni¢na voda.
Chlérovanie je kontinudlne a deje sa automaticky a taktiez kontrola obsahu chléru
sa robi pristrojom (redox). Voda, ktord nie je urfend na pracie Ucely, ale sa
dostdva do potravin, ma obsah 0,1 mg/l chléru.

Dezinfekcia, €istenia strojov, pracovnych prostriedkov je predpisané a povinné.

Bakteriologické laboratérium v prvom rade ma ndvéznost s chemicko-analytic-
kym laboratériom, &o sa tyka skuimania. Vypracovali program pre oSetrenie
ryh Aureomycinom, ktoré robili na mori, na 'adom chladenych rybach. Sklad>-
vatelnost stapla 15—20 krat, ale oSetrenie antibiotikami nie je vo Svédsku
povolené pre moznost vypestovania rezistencie baktérii.

V bakteriologickom laboratériu miesto sklenenych Petriho misiek pouzivaji
Petriho misky a injek&né striekacky zo sterilizovaného PVC, ktoré po jednom
pouZziti pozbierajd a spdlia. TaktiezZ moZno v laboratériu vidiet automatickd pipetu,
ktord davkuje od 1 do 20 ml.

40



Biochemické oddelenie

V biochemickom oddeleni pracuje jeden hlavny inzinier, s dal§im inZinierom
a dvoma asistentmi. Ich dlohou je vylucne zakladny vyskum. V oddeleni neriesia
ziadnu prevadzkova a vyrobnd UGlohu. Zaoberaji sa vyskumom nutri¢nych hod-
ndt, s mechanizmom jednotlivych enzymov, zlknutim olejov, pouZivanych pri
vyrobe detskej vyzivy (Stadium peroxydickych vézieb). Tému si zvolia a planuja
sami. Uzko spolupracuju s chemickym oddelenim a opierajd sa o rutinované sta-
novenie chemického oddelenia. Z hladiska buduceho programu vyskumu spolu
s chemickym oddelenim vypracovali vyskumnd schému na skdmanie hrasku,
ktoru odovzdali autorovi zpravy.

Oddelenie pre baliacu techniku

Toto oddelenie je obsadené jednym inZinierom a Styrmi asistentmi. SkGmaja
prichadzajaci baliaci material ako aj pomocné latky k baleniu. Kontrolujd povinné
zna¢kovanie, obalovy material pouZivany u zahrani€nych, firiem FINDUS, dekla-
racie, akost plechoviek a papieru. Vyroba ruci za plo3na védhu impregnovaného
a voskovaného papiera. Vahy dm? merajd na jednoramennych vahach, impreg-
novanie skimaja v tetrachloride. Akost polyetylénu sklimajua tak, Ze ho umiestnia
do trichldretylénu. Popis istanoveni autor dostal. Do pracovnej naplne labora-
toria patri taktiez skimanie cinového plechu, kovovych plechoviek, lakov, farieb
atd.

Laboratérium pre zavadzanie novych vyrobkov
a pokusna prevadzka

Ma 15 pracovnikov. Roz8irenie mnozstva vyrobkov firmou FINDUS je vysledkem
starostlivého, plénovitého vyskumu. Zavadzanie novych vyrobkov je povolené
len po dlhom a z viacej stran robenom dékladnom posudzovani, Hodnoti sa takto:
Ked maja zaviest nejaky novy vyrobok, urobia ho v malom mnoZstve v laboratériu
a tam robia tiez predbeZné recepty. Vyvojové laboratorium vedie, ako aj za vyvo]
novych vyrobkov zodpovedad inz. Jonsson. Po zhotoveni vyrobku, ked bol tento
kompetentnym pracovnikom zdvodu vyhodnoteny ako vyhovujuci, kontroluje sa
jeho reprodukovatelnost, a zistia jeho patriéné vyrobné naklady. Potom sa vy-
robok dostane do pokusnej prevadzky, kde ho na zéklade predbeZne] receptiry
v pokusnom meradle reprodukujd, zlepSujai recepty, a preskumaja vSetky taz-
kosti, ktoré sa mozZu vyskytntit a vytvoria optimalne podmienky vyroby a recep-
tlry. Sucasne v laboratériu preskimaji pouzité potraviny (napr. muku, olej),
urcia akostné Kkritéria pouzitych latok, ich chemické vlastnosti, a oboznamia s nimi
doty€né pripravné a vyrobné zavedy.

Takto v pokusnej dielni niekolkokrat reprodukovany, skimany a na prijatié
odporuceny vyrobok potom vyrobia v takom mnozstve, aby ho kompetentné orgéa-
ny mohli predviest verejne v zivode konzumentom, obchodnikom, distributérom
a potom vyZiadat posudok o vyrobku. Vyrobky, ktoré st odporiGéané na prijatie,
potom uZ vyrobia v malom, poloprevadzkovom meradle, balené v koneénej ob-
chodnej tprave. Tento vyrobok zasli Stockholmskému Statnemu skuSobno-kon-
trolnému tUstavu, ku ktorému prilozia presné zlozenie (akostny certifikat) a popis.
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Po prijati vyrobok uvedd do predaja ako 0-sériu v niekolko tisic jednotkach
v niektorych na to uréenych obchodoch, napr. v Stockholme, Malmé alebo v za-
hrani¢i. Podl'a prieskumu verejnej mienky asi po uplynuti 6 mesa¢nej doby zatnu
vyrabat vyrobok priemyselne. Pokusné laboratérium pozostava z viacerych miest-
nosti. Ma vstavany nabytok, elektrické varife, riry na pecCenie, tri laboratérne
stoly s teplou a studenou vodou a mimo toho bohatd dokumentéciu o vyrobe mra-
zenych vyrobkov. V degustdcnej miestnosti, ktora je s laboratdriom spojena
oblockom, v oddelenych kabindch je podavany vyrobok, ktory sa ma posu-
dzovat.

e

Pokusné prevadzka

Prevadzkova miestnost, ktord je oddelend opdlovym sklom, ma pddorys asi
40X 20 m. Pokusna prevddzka ma mimo potrebného né&cinia na varenie, pedenie
a predpripravu rozne zariadenie, potrebné k pokusnej vyrobe. Napriklad dva kusy
150 litrovych excentricky vykldpajdcich duplikdtorov, 100 1 normalny duplikator,
maloprevdadzkovy kontinudlny sterilizany lyofilizdtor typu Armstrong, ktory ma
kapacitu 50 kg. K zariadeniu patria tiezZ vdkuové zatvaracky, centrifiga, koloidny
mlynéek, mlynéeky, drviace zariadenia, kladivkovy mlynéek, ru€na poloautoma-
tickd Espresso uzatvaracka, stdl a iné k prevddzke potrebné zariadenia. Pokusna
prevadzka ma priruény sklad vzoriek. Tu skladuja rézne potraviny, zahustovadla,
potravinarske farbiva, ktoré potrebujd k pokusom.

DistribGcia a expedicia

Firma FINDUS doddva vyrobky ako aj hotové jedla len velkoobchodnikom.
Dopravuje ich v chladiarenskych vozoch strojove chladengch. Velkoobchodnici
skladuja tovar v prenajimanych chladiarfiach (tranzit-chladiariiach), odkial do
maloobchodu dodadvaja tovar v chladenych autdch, typu Volkswagen. Reklamné
nédklady znasa firma FINDUS spolu s velkoobchodnikmi. Skladovany tovar poistuji
proti teplotnym zmenam a proti kazeniu. Velkoobchodny predaj vo Svédsku je
rozdeleny na oblasti a velkoobchodnik umiestriuje vyrobky v spotrebitelskych
centrach.

Reklamacie, tykajice sa akosti vyrobkov, skidma organoleptické oddelenie labo-
ratoria FINDUS. Jeden inZinier je povereny vybavovanim reklamaécii. Jeho Glohou
je zistit pri€iny reklamaécie, porovnat polozky reklamaécie s polozkami zo skladu.
Musi sa poznamenat, Ze akostné reklamacie so strankou, ktora reklamuje, riesia
réznymi spodsobmi, pokial moZno, za vylienia verejnosti. Napriklad stranku,
ktora reklamuje, pozvi k firme FINDUS, aby sa presvedlila o hygiene vyroby
a o nahodnosti vyskytnuvsej sa chyby. V mnohych pripadoch reklamujicu stran-
ku odmenia.

Percento reklamacii je vyhodné spomenut. FINDUS vyrnbi rocne viac ako 100
miliénov jednotiek, z ¢oho v priemere sa vyskytne 400 reklamacii. Pri skimani
odovodnenosti reklamacii zistili, Ze asi jedna tretina je neopodstatnena, d'alSia
tretina je sice opodstatnend, ale len tretia tretina reklamacii pada vyloZene na
tarchu podniku. Tento minimélny pocet reklamacii ukazuje a dosvedéuje dobru
précu technickej kontroly vo vyrobe.

42



Navrhy autora zpréavy, vyplyvajiuce zo Studijnej cesty
v odbore technoldgie

1. Pre vyrobu Spenatového pretlaku treba zaistit pestovanie suroviny kontra-
hovanim takym spdsobom, aby predpisy, vztahujice sa na pestovanie a oSetre-
nie boli vypracované spolo€ne so §tatnymi majetkami a polnohospodarskymi vy-
robnymi druZstvami. Pestovanie §pendtu osvedéenej odrody a uvedenymi spésob-
mi dédva jednotné vysledky pri spracovani suroviny. Z toho ddvodu centrélne
laboratorium FINDUS bude pestovat na jesefi 1962 €isté druhy Spendtu na pokus-
nych parcelach a urobi ich celkov chemicki a organoleptickd analyzu. Pripravi
ndvrh uzneseni na zavadzanie najvhodnejSej odrody 8penéatu.

2. Je nutné zaobstarat kosacku pre strojovy zber Spendtu. Stroj je drahy,
znamend znaénl investiciu v devizach a preto autor odporifa zakipenie len
jedného stroja s prospektom a dokumentdciou a potom na zdklade tychto pro-
jektovat a vyvindt domaéci prototyp. Jeho cena je asi 400 000 Zvédskych kortn.

3. Odporti€a v budidcom roku v jednom zivode vyskuSat valcovy selektor,
pouzivany pri Spenadtovej linke, s ktorym sa velmi dobre odstranujd drobné
rastlinky. V¥menou vloziek (sit) moZno prerobit triediéku visni, ktorej rozmery
sa vécsie.

4. V Spendtovych linkdch treba zviacsit Gsek prania. Podla vzoru pracok, vyvi-
nutych pri vyrobnych linkach FINDUS, moZno madarskd pracku aj doma upravit,
k ¢omu sa zaviazal sdm autor.

5. Spbésob blanSirovania Spenédtu. Pas zahrabe pod seba, pod hladinu vody Spenat
a tak dopravi surovinu. Pri tomto spdsobe blanSirovania (ked Spenit je po celd
dobu blanSirovania ponoreny do vody), dochadza k velkému vylihovaniu oxala-
tov, Co je ziaduce.

OdvzduSnenie Spendtového pretlaku na linke FINDUS je ddélezitym vyrobnym
postupom, teda je sprdvna ta snaha, aby sa do domacich vyrobnych liniek vstavali
odvzdusiiovage.

6. Chladiace zariadenie Spenatu a pomalé kyvadlové mieSanie na zabranenie
vyluéovania vody u wvyrobnych liniek buducich chladiarni malo by byt plano-
vanou ulohou a u existujicich liniek mohlo by sa postupne zavédzat.

7. Navrhy spojené s vyrobnou linkou hrasku: V zdujme dalSieho strojného
vybavenia vyroby mrazeného zeleného hrasku, s rastdcim poétom chladiarni na
Gstrednych pestovatelskych jednotkdch by bolo treba vytvorit mlatacie stanice
hrasku, a uskutoénit pestovanie dobrych odrdd hrasku podla vhodnych podmie-
nok pddy. Zlepsili by sa podmienky strojovej prevadzky zdvodov o v#éSej ka-
pacite.

8. Aj u madarskych vyrobnych liniek hrdSku bolo by potrebné zaradit za mla-
tactkami u firmy FINDUS zavedené selektory. Velmi dobre vyhovuji na od-
strdnenie drobnych zfn Glomkov a cudzich latok.

9. Rozsirenie mldtenia bezpodmienetne vyZzaduje predpisanie tenderometrického
skumania tak na poliach, ako aj pri rozhodovani o akosti zrna po mlateni. Za
Uéelom zistenia stupfia zrelosti naSli sdvis medzi tenderometrickym stupfiom
a v alkohole rozpustnym podielom. Zivislost medzi tymito hodnotami dokazuje,
Ze tendometer mozZno dobre ppouzivat aj v praxi na stanovenie stupria zrelosti.

10. Na vyrobnej linke hrasku firma FINDUS robi najmé triedenia hrasku podla
velkosti a podla Specifickej vahy. Mozno aj v domécich pomeroch odporiéat kom-
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binaciu triedenia podla Specifickej vahy a podla velkosti, pretoze triedenie podla
velkosti, v dbsledku rasticich poziadaviek, ustupuje dozadu a pravdepodobne
bude mat len okrajovi hodnotu. Pri vyvijani triedi¢ky podla Specifickej vahy,
bolo by tUcelné povSimnut si typ Lewis IMC. Tento stroj uZz niekolko rokov uspo-
kojive pracuje u firmy FINDUS.

11. Autor odporica, aby v budicnosti do vystavanej chladiarne sa vstavalo
mraziace zariadenie Belt. Tento systém by mohol byt vyuzity aj pri mrazeni iného
kusového tovaru. (Jednotlivé ovocia a rdzne privarky.) Belt linka je americke]j
vyroby a jej cena je priblizne 600 000 Svédskych koran.

12. Mrazeny skladovany hrasok sa viacmenej zhlukuje, Co je Cinitelom kazia-
cim akost. Na zabrdnenie tohto odporiG¢ame od firmy FINDUS pouZivané drviace
odmrazovacie zariadenie. Toto rychle rieSenie zniZuje vykyvy tepla pri plaeni
a uzatvarani.

13. Je rieSitelna mechanizdcia kontinudlneho uzatvarania Al-krabic, a pre taku
zatvaraCku autor obdrzal potrebné tudaje, takZe ju moZno vyhotovit aj doma.

14. Oznadenie vyrobkov robia kodifikatnym strojom, ktorého parametre a na-
kresy ma autor zpravy. Jeho zavedenie by bolo GCelné nielen pre mrazené vyrob-
ky, ale aj pre cely potravinarsky priemysel na kédovanie-oznacenie.

15. Podla vzoru firmy FINDUS by bolo treba v planovanych zdvodoch podniku
MIRELITE zaviest potrubie na chléorovana vodu. 0,1—0,2 mg,/1 koncentréacia chlé-
ru nespdsobi neprijemnu chut, ked sa dostane do potravin. Technologické ddaje
navrhovanych strojov a zariadeni vo vSeobecnosti autor dostal a tiez iné po-
trebné technické tdaje.

Pri prehliadke helsingborgskej mraziarne autor videl rozSirovanie chladiarne —
jej vystavbu v polohotovom stave. Odporuca povSimnut si pri vystavbe prizem-
nych chladiarni niektoré udaje, tykajuce sa jednoduchej vyroby prefabrikédtov.

Rozmery rozSirenych mraziarni 80X18X9 m a ich skladovacia teplota bude
—30 °C. Bofnia stena je vyhotovena z beténovych prefabrikatovych prvkov,
zyndtra sa natrie na stenu asi 1 mm asfaltova vrstva a potah z Al-plechu o hrdb-
ke 1 mm. Na to pride drdtenym pletivom vystuZena izolacia zo sklenenej vaty,
umiestnend v dvoch vrstvdach o hribke 22 cm. Do vySky 50 cm je postavena
ochrannd beténova stena, na nej je potah z Al-plechu o hribke 1 mm.

Z vonkajSej strany je stena zakrytd eternitovymi doskami na spdsob mozaiky
v pastelovych farbach.

Zaklad: kamenny so zabudovanymi beténovymi vyhrievacimi rarkami. [zolacia:
asfalt, papier, korok, betonovy potah (pevnost cementu — 500).

Niekolko navrhov, tykajicich sa laboratéria:

Z hladiska dalSieho rozsSirovania Centralneho laboratéria chladiarenského prie-
myslu, $tadijna cesta autorovi umoznila ziskat vela skusenosti. Na jednotlivych
oddeleniach videl nové stanovenie a spdsoby, ktoré moZno upotrebit. Zavedenie
jednoduchého kvantitativneho fotometrického stanovenia enzymov, vyskuSanie
a pouzitie ,test*-papierika na kvalitativne stanovenie enzymov.

V Madarsku preskiSaju skisky robené v laboratériu FINDUS so stanovenim
suginy u odrdd Spenatu, celkovd a vo vode rozpustna susinu, chut, farbu a obsah
problematického kalciumoxaldtu, ktory znizuje akost Spenatu. Preskimajui do-
terajSiu technoldgiu blansirovania vo vode a vplyv preblanSirovania na zniZenie
obsahu kalciumoxalatu.

V oblasti bakteriologickych prac robenych v chladiarenskom priemysle vy-
uzija skisenosti FINDUS-u.
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V sulade s chemickymi skuskami a skG8kami na enzymy zameraju Cinnost
bakteriolégie tak, aby sa tato opierala o velmi vela vysledkov a o paralelné labo-
ratorne kontrolné chemické vysledky.

Odportéa, aby zavedenie novych vyrobkov do obehu bolo povolené len po nie-
kolkondsobnom reprodukovani, po rozbore akosti surovin a pomocnych latok
a po zabezpefeni potrebnéhc mnozstva. V madarskych pomeroch by bolo treba
poverit ,,Centréalne laboratérium® zavddzanim novych vyrobkov.

V prvom stupni by posudzovalo vzorky laboratdrium, potom priemyslom urcend
komisia, takto prijaty vyrobok poloprevadzkove vyrobeny by bolo treba predviest
vdsgiemu okruhu, a potom pred odbornikmi z priemyslu, z obchodu a konzumen-
tami Uznané vzorky treba odoslat’ na kontrolné ﬁstavy a potom sa méie zaéat’
do obchodov Asi po polroénom hodnotent, mohlo by sa pristupit k prlemyselneJ
vyrche. Dodrzanie tohto pokusného spdsobu predaja by sliZilo na ochranu vy-
robkov. PreloZila E. Bystrickd
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Lyofilizacia potravin
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Porovnavaci prehlad konzervacie potra-
vin suSenim a lyofilizdciou. Prvé lyofili-
zatné zariadenia firmy Stokas z r. 1959.
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Tieto &erpadld sa hodia predovSetkym
ako cirkula¢né derpadlo pre chladiva na

priamy odpar. Okrem toho sa méZu po-
uzivat aZ po velmi nizke teploty pouZi-
telné pre lubovolné G&ely. Straty presa-
kovanim sa nemodzu vyskytovat, pretoze
¢erpadlo je hermeticky uzavreté. Na ma-
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110—112.

Hénlein W.

Technické moznosti pouzitia Peltierovho
efektu

(Technische Anwendungsmadoglichkeiten des
Peltiereffekts)

Na zéklade dosiahnutého stupna rozvo-
ja mézu sa zhotovit termoelektrické po-
lovodi¢e a z toho vybudovat malé chla-
diace agregaty. Vo forme doskovitych sta-
vebnych elementov hodia sa na vyrieSenie
chladiarenskych problémov na poli naj-
mensich chladiacich jednotiek (obr. 13,
foto 8, lit. §). — 1962, Kéltetechnik, 14,
¢. 3, s. 81—-85. =

Lagoni H.
0 zmrazovani a skladovani smotany

(Ober
Rahm)

Smotana sa zmrazuje a uskladiiuje vo
vrecuskach z plasticke] hmoty vo forme
dosiek, aby sa vyrovnali produkéné vyky-
vy. Pri zmrazovani boli pozorované zme-
ny konzistencie a prejednavaji sa ich fy-
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