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FUNKENE POZIADAVKY NA DOMACE CHLADNIEKY

(Diskusng prispeuok s. Cabalku, zdstupcu n. p. Chladni1ka
u Zlatgch Morauciach)

Domdca chladnidka je podetne najroz5irenejSim zdrojom chladu. Rozvoj pouZi-
vania chladnidiek v domAcnostiach vyplyva jednak zo v5eobecnej znalosti zdra-
votnych zisad i praktickych potrieb a jednak z rozsiahlej vliroby tohto spotreb-
n6ho tovaru. Podla stavu dne5n6ho odbytu usudzujeme, Ze vyhcdy pouZivania
dom6cich chladnidiek sri Siroko znAme a Ze chladnidka plni v domdcnosti a teda
aj celoStdtne svoju Olohu.

V daldom sa pokrlsime kriticky zhodnotit technick6 rie5enie chladnidiek z tohto
zorn6ho uhla.

Funkdne poZiadavky m6Zeme strudne vyjadrit takto: vvtvorit optimalne pod-
mienky pre konzervovanie rOznych potravin rozmanit6ho pdvodu a spracovania.
Pod vyrazom optim6lne podmienky rozumieme vhodn0 teplotu a vlhkost even-
tualne s dopliujucou sterilizadnou a dezodorizadnou funkciou.

Dominujricim faktorom je teplota. S poklesom teploty sa zniZuje rast mikro-
organizmov a tym sa zvy5uje Zivotnost potravin. Krajnou vhodnou teplotou je
0 "C pre derstv6 potraviny. Vlhkost v beZnom rozsahu aZ do 100 % rel. hodnoty
nemd podstatny vplyv na mnoZenie organizmov. Nizka vlhkost sp6sobuje v5ak
vysychanie povrchu a mdknutie derstvych potravin. Vysu5eniu dopomdha tieZ
pohyb vzduchu.

To s.j zn6me fakty z potravindrskeho vyskumu a umoZiujri spresnit uveden6
optimdlne skladovacie podmienky pre derstv6 a spracovan6 potraviny: Teplota
tesne nad 0 "C a kludny vzduch o vysokej vlhkosti. To plati pre normdlny skla-
dovy oddiel chladnidky. Vedla toho mdme samozrejmi poZiadavku vyroby nti-
nim5rlneho mnoZstva ladu a poZiadavku dchovy mrazenych potravin a dokonca
priameho zmrazovania.

Nebudeme tieto poZiadavky dalej rozvldzat, je to zdle?itost potravindrskeho
vyskumu, ktor17 tu mOZe prispiet k ekonomick6mu a sprdvnemu vyuZitiu chlad--
nidky a k zlep5eniu jej funkcie hlavne v umernom rozdeleni teplotnfch oddielov
v chladnidke. NeZ zadneme hodnotit, ako splflujti dne5n6 chladnidky uveden6
zakladn6 podmienky, musime si uvedomit, Ze domdca chladnidka ako trZny tovar
potrebuje tieZ svoj technickf, ale aj odbytovy rozvoj, aby dosiahla Ziadficu tech-
nickfi a funkdnf urovei. Pre podporu rozvoja odbylu i vyroby treba zadinat
s jednoduch5imi konitrukciami skrii obsahove men5imi a s postupujOcim uspo-
kojovanim potreby obyvateLstva sa prirodzene vytvoria poZiadavky na vlidiie a
ndrodnejdie chladnidky, do je aj v s{rlade s rozvojom technicklich moZnosii vy-
robcov chladnidiek.
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Dosiahnutie nizkej teploty v chladenom priestore chladnidky sridasne s vysokou
vlhkostou vzduchu predstavuje vdZny ekonomicko-technicky tkol zvldSt u jed-
noduchych typov chladnidiek. Vyparnik di chladib musi mat niZ5iu teplotu ako
je poZadovand teplota vzduchu v chladnidke, aby doilo k preslupu tepla vo
vzduchu. Tento teplotny rozdiel mA rozhodujtici vplyv na vlhkost vzduchu. Podla
z6kladnej rovnice o prestupe vzduchu mOZeme tento rozdiel zmeniit volbou v?id-
Sej povrchovej plochy vyparnika. Teplotn5i rozdiel spolu s orientaciou teplotov6ho
gradienta ovplyviuje pnidenie vzduchu a tym neZiad0ci udinok na vysu5anie
potravin. Pri re5pektovani poZiadavky vyroby ladu musi byt k dispozicii chladiaci
povrch s teplotou aspoi -5 "C. Ak tento povrch sl0Zi sudasne k chladeniu
vzduchu, vyjadruje v skrini stav vlhkosti vzduchu. V praxi sa v5ak neuspoko-
jujeme len s tepiotou -5 'C a beZne pouZivame teploty niZ5ie.

RieSenie tychto vztahov pri kon5trukcii chladnidky je usmeriovan6 prakticklimi
i vyrobno-technologickymi vzhladmi. Jednoduch6 a nendroind a zarovei naj-
roziirenejSia chladnidka Calex 100 md prakticky jeden skladovaci priestor s tep-
lotou nad nulou, ktordho vlhkost je ovliidan6 plo5ne pomerne malfm vyparnikom.
Udel a veLkost chladnidky nevyZadujri in6 rie5enie vyparnika. Vzhiadom k mai6mu
povrchu vyparnika je odparovacia teplcta cca -10 "C, do sice umoZhuje vyrobu
Ladu, ale vzhladom na jednoduchli tvar vyparnika nedovoluje spolJahliv6 ucho-
vanie mrazenych potravin.

Zlep5enie konzervadnej funkcie vyZaduje u tychto typov chladnidiek rozilenenie
vnutorneho obsahu na z6ny o r6znej teplote a vihkosti a jednoOdelov6 z6ny.
Napriklad u nov€ho typu chladnidky Calex 120 je vytvoreny priestor so zvySenou
vlhkostou vzduchu v dvoch uzavretych nAdob6ch z plastickej hmoty urden5ich
pre zeleninu a ovocie uloZen6 na dne skrine. Vo dver6ch je dalSi uzavierateLny
priestor so zvy5enou teplotou pre maslo.

Viid5ie chladnidky (Calex 2A0, 230) majri obsah rozdeleny beZne na tri z6kladn6
teplotn6 z6ny. Proti predchddzajricim typom pribudol uzavrety priestcr vyparnika
s teplotou regulo'ratelnou medzi -6 a2 -15 'C a tym vhodnf pre kr6tkodobe
uloZenie mrazenych potravin a v praxi i pre dom6ce zmrazovanie 6erstvych po-
travin. Vyparnik je opiit umiestneny nad chladenym priestorom s nadnulovou
teplotou a preto reguldcia teploty vo vyparniku siivisi priamo s teplotou v skrini.
Posuvnymi prepAZkami, odkvapovou miskcu a cirkuladnymi klapkami sa snaZime
trito srivislost upravovat tak, aby nedo5lo k poklesu teploty v skrini pod 0'C
pri intenzivnom mrazeni.

Rozvoj konzumu mrazenych potravin u nas pokraduje pomal5ie ako sa pdvodne
uvaZovalo. T6to skutodnost zaLial' nenrrtila vyrobcu chladnidiek u nds rieSit do-
konaly mraziaci priestor - konzerv6tor dostatodneho objemu. V takom pripade
je mraziaci priestor tepelne odizolovany od chladen€ho priestoru a oba sd nezS-
visie termcstaticky ovlAdan6. V zahraniii i v europskych pomeroch - sa tak6
riejenie chladnidiek uplatiuje. Zaujimavo ilustruje vyznam mraziaceho priestoru
snaha medzindrodnej norrnalizdcie v ISO po znadeni mrazenych potravin znadkou
uddvajucu pcti'ebnu terplotu pre kr6tkodob6, stredne a dlhodobe uskladnenie:
navrhuje sa znadit konzervy jednou aZ tromi hviezdidkami a zdrovei vypar-
niky chladnidky klasifikovat ( r' zdvode, priamo na veku) taktieZ hviezdidkami
a hodnotit takto:

t hviezdidka pre kratkodob6 uchovanie pri -5'C
2 hviezdidky pre stredn6 uchovanie pri -12 "C
3 hviezdidk-v pre dlhodob6 uchovanie pri -18 'C.
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Na vyrobcoch mrazenych potravin sa vyZaduje tcjto znadenie podLa povahy
potraviny so z6rukou uchovania kvality pre vyznadenti dobu, a teplotu. Majitel
chladnidky m6 tak ziskat moLnost snadnej kontroly a orientdcie v spdsobe
uskladnenia. Iste je podnetom k tymto ndvrhom podporit t17m rozvoj odbytrr
mrazenych potravin prelomenim v5rhavosti spotrebiteLcv vyvolancu velmi dasbo
poznatkami z nevedome nesprdvneho uskladnenia potravin v domdcnosti. Tam,
kde doch6dza k vysok6mu nasyteniu trhu chladnidkami a tyrn i k zvySeniu
n6rodnosti spotrebitelov, venuj0 v$robcovia chladnidiek pozornost dokonalejSej
funkcii. Chladnidky vel'keho obsahu s prirodzenou cirkulaciou vzduchu od vypar-
nika umiestnen6ho vo vrchnej dasti skrine neddvaj(r istotu, Ze teplota niektorej
dasti chladeneho priestoru neklesne pod 0'C pri snahe udrZat tepiotu do naj-
bliZiie k bodu mtaztr, pri inak znadnych rozdieloch tep16t. P,roblematika sa vy-
rie5iia nritenou cirkuldciou, ktor6 umoZiuje najlep5ie regulovat teplotu vzduchu.

'Potraviny sf pritom v ,uzavretej nddobe, aby nedo5lc k vysuSovaniu. Chladiaci
vzduch oplachuje nddobu zo v5etkych str6n tak, Ze povrchove teploty nddoby
sir vSade rovnak6, a v nedobe nedoch6dza k miestnej cirkulacii vzduchu v dd-
sledku teplotnych rozdielov stien a tym k prenosu vlhkosti na steny. Pri nrltenej
cirkuldcii vzduchu je moZne mraziaci priestor umiestnit do spodnej dasti skrine
a tak priviest chladenli priestor do rfrovne, kde je pohodlnej5ie pristupny. Ivlra-
zenf priestor je menej dasto otvdran5i. Medzi vyhody nttenej cirkul6cie sa
uvddza rychle nastavenie optimdlnych pomerov, zni7enre vplyvu pouZivania chlad-
nidky, nizky teplotnf rozdiel medzi stenou nddoby a potravinami, moZnost vy-
tvorenia r6znych teplotnych z6n. Mraziace priestory je moZne previest so zmra-
zovacim vykonom. Ak sa vzduch privddza do zmrazovacieho priestoru po
prechode cez lamelovy vyparnik s roztdpanim po kaZCom cykle, docieli sa toho,
ie uskladnene mrazene potraviny sa nepokryvajrl inovatou. Je samozrejm6, Ze
take zdokonalenia sO vyv6rZen6 vysokou spolrebou energie spotrebovanou kom-
presorom, ventildtorrni, topnymi telesami k odt6paniu vyparnika.

Zmienen6 dopliujOce sterilizadne funkcie su realizovane u niektorlich v5?-
robcov pouZitirn lampy s tzkym rozsahom ultrafialovdho Ziarenia s baktericidnlim
udinkom. Lampa je umiestnend v hlavnom chladiacom priestore. Najnov5ie sa
navrhuje pouZitie ma16ho mnoZstva r6dioaktivneho izotopu k oZarovaniu chlade-
n6ho priestoru (15 mr/h), v ktorom potom stadi teplota 1-0-:-72 'C. PouZitie filtrov
z aktivneho uhlia k odstrdneniu neZiadicich pachov potravin a pripadneho ich
pren6Sania sa vSeobecne neosveddilo.

V z{vere uvddzan6 tendencie v kon5trukcii chladnidiek sO v zahranidi niekedy
vyvolane, konkurendnym bojom a nemusia byt prdve vhodn6 alebo raciondlne.
Pre dal5ie zdokonaLovanie vlastnosti na5ich chladnidiek bude treba nadviazat
spoluprdcu vyrobcov s potravinerskym vyskumom.
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