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DISKUSNE PRISPEVKY

Doc. dr. Zawa dzki, Wroclav, (Pcl'sko)

Som veLmi pocte'ny, Le sa m6lem zridastnit konfeiencie kclegov z eSSn na temu
chladiarensk6ho us,kladiovania pcLravin. U nds v PoLsku tento priemysel nado-
brida stdle vdd5i'vyznam a preto aj u nes sa konajir oo,dobne pracovn6 aktivy.

Mia ako Specialistu v odbore hygieny pctravin zaujimajI predov5etkym probl€-
my ,podl'a moZno,sti do najridinnejSej dezinfekcie chladiarenskych kcmOr ako aj
mikrofl6ra mrazen6ho miisa jato6nych zvierat, hydiny a'ryb a vajednych bielkov.
Jesfvuje totiZ rnoLnost kc'ntamin6cie mrazenlich prcduklcv mikro,florcu vzCuchu
v chladiarenskych komordch prave tak ako infikcvanie vzduchu mikrofiorou
nachddzajOcou sa na povrchu mrazenych vyrcbkov. Na trjto mcZnost pcukazuj0
vSisledky na5ich pr6c, pridom vyprac0vame podrobnri druhovri charakte,risiiku
psychr,ofilnSich bakterii na zdklade Shewanovej schemy a prdve o tejtc tematike
chcem konzultovat s Dr. Havelkom z Bratislavy.

Nezdt'isle od spomenutej schemy sprac0vame rad testcv, ktor6 umoZnia urdenie
druhu bakt6rii. Vysledky ozndmime vdSmu fistavu, a moZno budem o nich m6cI
referovat aj o'sobne. V CSSR so,m v 'r6mci bratskej spctupr6ce medzi veterin6rnou
fakulbou YSZ v Brne a na5,ou fakultou vo Wroclavi. Tdlo spo,luprdca pozost6va
z,vymeny skrisenosti didaktick;ich a vedeckych rnedzi jednctlivymi katedrami na-
Sich fak0lt.

Na tomto mieste by som chcel Specidlne podakovat doc. Dr. Z. Maty6Bovi za
s,r'tledn6 pohostinstvo a umoZnenie ridasti'na tejto kcnferencii.

Som is,ty, 2e naia bratska spoluprdca n5m umcZni rjchlejSie a d6kladnejSie
rozrieSit nade najaktudlnejEie problemy.

InZ.Yy 5inov6, ZKHES, Praha

Ndkolik piipominek z praxe hygienicke sluZby, tykajici ,se zdvad b6Zn6 zji5to-
vanych u zmrazenych potravin. Navazuji vlastn6 ddstednd na referdt Dr. Hudce,
jde v5ak o poznatky zdola, od na5ich ter6nnich pracovnikri, I6kairi i san. pracov-
nikt.

Jsou to zdvady rrfzn6ho di'uhu, ,od vyroby aZ k distribuci. Uvedu jen n6kclik
piikladt ze sku5enosti na5i stanice v pcslednim obdcbi. Pi.edevSim vfr,oba: Na-
piiklad n6kolikr6t byl zji5tdn vysoky,obsah pisku (ve Spenatu, kapust6), pouZiv6ni
nevyhovujici suroviny (kv6tdk-dernf, Spatnd dist6nli), nebo nedostatedne distdni,
napi. jablek pii vyrorb6 dien6 a i dal5i nedoCrZov6ni hygienickllch poZadavkfi.
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DochAzi i k takovym rnanipulacim, jako je vjroba ,,Zdravu5ky" z bulharske
m'razene mrkve v roku 1961 urden6 pro maloobchc,d.

S lim souvisi i tendence zachraiovat zbcZi naru5en6, daio by se iici i skaZene,
nebo i jinak nevhod,n6 ke zmrazov6,ni. Je tc napr:. prob16'm samotnych kachen (ne-
snesou dlouhe skladcv6ni) a masa z dovozu, siln6 znedisitln6hc na povrchu, kier6-
mu se nev6nuje doslatebnd p6de.

Dal5im dldnkem, kde dochdzi k z6vaddm, je doprava. ZboZi se nech6va dhuho
ve vagcnoch, sklady nerozvdieji zboLi y chlazenych vagonech. Rozvoz mrazenych
vyrobkii by m6l byt take organizov6n s piihl6dnulim ke skladovacim moZnoslern
distribuce a k,odbytu jodno,tlivych druht zboZi (dast6jSi dodavky).

Zvla(tni karpitolou jsou n6kter6 lokrilni problemy napiiklad otAzka pieklAddni
sovdisk€ ztnrz\iny 'v diern6 niT. Je znlmo, v jakem doslova tekut6m - stavu do-
chAze ji n6kter6 vag ony.

NejrczsdhlejSim polem pro zdsahy hygienikt je or'Sem. distribuce, kde je
st61e mnoho paldivlich probl6mtr.

PieCev5im mrazici pully: zastarale, Jpatn6 funguji, teplota kolisa, velk6 poru-
chovosl, dasto nejsou opatieny teplom6rem. Je nozSiien mylny n'|zor, Ze dosla-
tednd spolehlivym ukazatelem vyhovujici teploty je ojin6ni povrchu zbc2i. Kc-
lisanim teploty se nesporn6 zhor5uje jakost. Pii Oplnem poror.rchdni mrazicich
pultri pak nast6vd problem, jak naloZit se zboZim (pokud se oviem je5t6 ipln6
nerozmrazilo), vzhledem k nedostatku rnraziciho prosloru.

Dal5im probl6mem je rpouZiv6ni shora otevienych mrazicich pultri v samoob-
sluhdcL.

Spotiebitel6 maji sice volnf piistup ke zboZl, na druh6 srran6 v5ak dochdzi
jednak ke stoupdni teploty u hornich vrstev, jednak se zvy5uje nebezpe6i kon-
taminace jak rukama, tak i kapenkovou infekci. Kromd toho jsou tyto pulty piiliS
hlubok6, takZe je znes,nadn6na jak obmdna zboLi, tak i distEni vnitiku pultir.
Ne6len6ni vnitinich prostor{r md pak za ndsledek skladov6ni rrizn5ich druhir
mrazeneho zboZ,i, vedle sebe i na sob6.

Tak6 rozvaLovdni nebaleneho zmrazen6ho zboZi (Svestky, rajdata, papriky;,
ne'ni piiliS vhodn6.

V obchodech se tak6 dasto setk6veme s vystavovenim vzorkii mimo mrazici
prostory, piesto, Ze mii obchod k dispozici velrn:i pEkn6 atrapy.

Takto 'vysilaven6 zba,Li se pak dii pochopiteln6 znovu zmrazi,t. eastc si zam6sL-
nanci obchodu take pletou mraZeni s chlazenim, do mrazicich pultt vkladaji
polraviny, ktere mohou byt na chladicim pultu a naopak.

O novych typech mrazicifuo zalizeni pro obchod zde ji? bylo referov6no, ovSem
se stanoviska hygieny by snad bylo nejlep5i ieSeni ve form6 ve,rtikdlnich skiini
se zasuvkam.i, oteviradel na stisk knofliku, u nichZ by se zboZi pfipadn6 posu-
no'r'alo k okraji malfmi dopravnimi pdsy.

'Nejlep5im ie5enim by oviem bylo vybudovdni specidlnich prodejen, hlavn6 v no-
vE vybudovan$ch siclli5tich, kde by se zboZi z velkych mrazirenskfch boxri do-
pliovalo do vhodnych mrazicich pultir. Take tento sptrsob prodeje by ov5em vy-
Zadoval ie5eni zprisobu vyb6ru a vydaje zboZi spotiebitelirm.

Dnes ov5em situace vypadd tak, Ze je nedcstatek chladicich a mrazicich pro-
s,tort, a to jak v'obchodech, tak i v provozovn6ch.

V z6r;odrnich kuchynich a podobn6 (RaJ) se pak skl,adujl v chladnidk6c,h a rnra-
zicich boxech maso, ryby, ,ovoce, zelenina a jin6, vedle sebe a dasLo i nah6rzenrl
nebo nacpan6 jedno na druh6. ,Pii dod6vk6ch 'vdt5iho mnoZstvi mrazendho zboZi,
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jako napliklad melanZe zvI65t bez atestu do provozoven, kde nejsou podminky
pro skladovdni, dochdzi pak ke zbytedn€mu znehcdnoccv6ni a nu'tnosti impro-
vizovan6ho piemraZovdni po staZeni do jedn6 vyroby. Lze si piedstavit, jak to
vypadd pak s hygienickymi poZadavky.

V potravindisk€m obchodu by se m61o chladit v5echno - vykladni skiine, celS
proslo'ry o,bchodri - jednou z cest by rnohlo byt pouZiti vody ze studni - tak
asi, jak jsou v zahrenidi ieSeny napiiklad sprchove stiechy potravinaisk'!rch z6-
vodrf a pcCobn6.

Jiny'm takovym vyliledovfm zaiizenim jsou baktericid,ni zdiivky do chiadiren

- zajimalo by nas, jak ie5eni ,t6to ot6zky pokrodiio.
Zdv6rern bych poloZila souhrnnou otAzku mrazirensk6mu prfimyslu: Zila ma

piehled o tom, jak je s jejich vyrobky v dop'rav6 a distribuci zachdzeno. Bylo by
dobie, kdyby t6to ot6.zce v6noval pozo,rnost stejn6 tak, jako prirzkumu, kter6 zboLi
je ZAddnc, aby nedochdzelo ke zbyte6n6mu znehodnocov1,ni zboLi dlouhym skla-
dovdnim di nezdjmu spotiebiteli o n6ktery d,ruh zmraZen6ho zboZi. Zdkladninr
piedpo,kladem pro dobrou praci mraziren je oviem CodrZovdni hygtenick6ho re-
Zimu v celem rozsahu od tiid6ni surovin aZ po skladovdni zmra7en6ho zboZi a

spoluprdce s dopravou a distribuci. Jinak je pochopiteln6, Le povaZuieme zmra-
zovdni za jednu z nejlep5ich cest ke konzervaci potravin z hlediska ,racicndlni
vyi,ivy i se sbrany hygienick6 vzhledem k pcm6rnE rrejlep5im ukazatehim zacho-
vdni biologick6 hodnoty potravin.

ZAVEREENE UZNNSBNIA

KONFERENCIE O PO{JZIVANI CHLADU V POTRAVINARSTVE

Z rakouania konferencie o uguiioani chlqdu u potrauindrstue usporiddanej Slo-
uenskou rudou 1SVTS, Zapad.oslouenskgm krajskgm ugborom dSV?S - sekciou
pre potrauindrskg priemgsel, zdu. pob. 1SVTS n. p., Mrazirng u Prahe aVgskum'
ngm islauom mraziarenskgm u Bratislaxe so zdu. pob. CSVTS u dioch 72. a 73.

decembra u Bratislaue ugplgua ohromrry rozsah moZnosti uguZitia a uel'kd po-
trebo. chladenia a zrnrazouania pri ugrobe a distribicii I'ahkoskazitel'ngch potrauiit
ne strane jednej a probl€,mg ugrobg chladu na strane druhei. Preto nie ie ani
moZn€ ugterpauajicim spOsobom zhrnit tu isSetlcg potrebn€ opatrenia, a ndurhg,
ktor€ bg uiedli k d'alSiemu pokroku u tomto ddleZitom oduetui. Chceme len ug-
zduihnit a poukazat u niekol'kgch bodoch na ilohg, ktor€ treba prednostne c
u najbli7Som obdobi xgrie\it a realizouat a to tak u oblasti xyskumu a ugrobg
potrauin, ako aj na iseku obchodu a u strojarenstue, ako dodduatel'oui cltladia-
renskgch zariadeni.

7. Vgchddzat z poznatkou zakladn€ho ugskumu ulastn€ho i zahraniln€ho o uplg'
ue p6sobenia fgzikdlngch, chemickgch a biologickgch bititel'ou na potrauinarsku
materidl, a tieto poznatkg urgchlene odouzdduat odborouAmu ugskumu a uguoju
u takej forme, abg sa dali pohotoue zauddzat do r.tgrabg, ktora na ich zdklade ma
dosiahnut sDetoue parametre. Ide tu menouite o sublimatn€ suSenie, ertr€mne
nizke teplotg (zmrazouanie u kuapalngch plgnoch), pouEitie ultrazuuku, ionizujti.-
ceho iiarenia a euentudlne ingch zdrauotne nezduadn{ch biologickgch ldtok akc
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