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Plnenie uloh spolo¢ného stravovania ako i potravinarskeho priemyslu pri po-
skytovani optimalnej vyzivy sa ma riadif najnovsimi poznatkami vedy o vyzive,
ktoré sa musia uplatiliovat v sulade s hygienickymi a ekonomickymi poziadav-
kami. V spornych pripadoch musia byt poziadavky vyzivy a hygieny upred-
nostnené pred zdanlivymi ekonomickymi vyhodami. Fri dékladnej$om rozbore
je toto stancvisko v sulade s ekonomickymi zdkonmi, lebo spravna vyziva, udr-
Ziavajuca plné zdravie a optimalnu pracovnu vykonnost, je elementarnym pred-
pokladom rozsirenej reprodukecie Tudskej pracovnej sily. Tato v dalSom podmie-
nuje rast produktivity prace a tym i spolocensky vyvoj.

Vzhladom na to, dalsi rozvoj spolo¢ného stravovania pri predpokladanom ras-
te narokov nan je vo vytvarani velkych vyrobnych celkov (centralnych vyrob-
ni), maximalnom vyuzivani vyroby potrav. priemyslu a suc¢asnej maximadlnej
decentralizdcii jeho odbytovych stredisk. Takyto vyvoj je zddvodneny hlavne
pre tu dast zariadeni, ktoré umoznuja uspokojovat spotrebitelsky dopyt po za-
kladnom stravovani.

Takéto rieSenie rozvoja spolo¢ného stravovania je zdovodnené hlavne tym, Ze:

1. perspektivne zvysené naroky na spolo¢né stravovanie by bolo moZné pri
dneSnom sposobe vyroby pokryt len po vynalozeni nadmernych materidlovych
a osobnych ndkladov do tohoto odvetvia narodného hospodarstva, ¢o by vo vzta-
hu k ostainym odvetviam nédrodného hospoddrstva nebolo ekonomicky ucelné
a mozne,

2. moznosti zvySovania produktivity prace su pri terajSom spdsobe vyroby
takmer vycerpané, menovite cestou ekonomicky zdévodnenej mechanizacie vy-
robnych procesov,

3. pracovné podmienky vyrobnych zamestnancov v spoloénom stravovani, pri
zachovani doterajsieho spésobu vyroby, by nadalej zaostavali za tGroviiou pra-
covnych podmienok v ostatnom priemysle,

4. dnes sa prejavujuca disproporcia u kvalifikovanych kadrov (¢o do rozsahu
a hlbky), by sa pri predpokladanom raste vykonov spolo¢ného stravovania dalej
prehlbovala.

MozZnosti uplatnenia velkovyrobnych foriem v spolo¢nom stravovani su dané
tym, Ze:
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a) sudasny rozvoj a moznosti technolégie vyroby, skladovania a prepravy po-
lohotovych a hotovych pokrmov umoziiuju v primeranom rozsahu riesit za-
chovanie ich uzitkovych hodndét pri optimalnej velkosti vyroby v primerany
Cas,

b) rozvoj potrieb a koncentracia spotrebitelského dopyiu po vyrobkoch spo-
loéného stravovania do znacnej miery umozZiuje vytvorif optimaine velkée za-
sobovacie rajony. Tieto umoziiuju jednak preklenutie hlavne casu vznikajuceho
z takéhoto oddelenia vyroby od spotreby a jednak umoznuju vytvarat optimal-
ne velké centralne vyrobne. Vytvorenie optimélne velkych zasobovacich raju-
nov ma priaznivy vplyv i na naklady, spojené s dopravou polohotovych a hoto-
vych jedal z vyrobne do odbytu.

Naznac¢ené problémy a moZnosti spoloéného stravovania pri jeho dalSom
rozvoji moézeme riesit jednak uZ spominanou koncentraciou vyroby v spolotnom
stravovani a jednak uUpravou sortimentu potravinarskeho priemyslu, t. j. doda-
vanim opracovanych surovin a miektorych polohotovych a hotovych pokrmov.

Sucasna prax spolo¢ného stravovania uZ pristupila k vystavbe velkovyrobni
v spolo¢nom stravovani, ktoré ovéem svojim obsahom nezodpovedaju poziadav-
kam kladenym na velkovyrobne, (objem vyroby, sortiment, rozsah zasobova-
nych jednotiek siete a pod.).

Nedostatky, prejavujuce sa v sufasnom prechode na velkovyrobu, resp. ne-
dostatky takto budovanych centralnych vyrobni je mozné charakterizovat ako:

1. nedostatok kcncepcie vystavby velkovyrobni, z ¢oho v praxi plynie znacna
improvizéacia ich vystavby,

2. ni¢im nezdévodnenda dvojkolajnost pri vystavbe centralnych vyrobni medzi
systémom Statneho obchodu a reStaurainym stravovanim spotrebnych druzstiev,

3. sucasné cenirdlne vyrobne objemom vyroby, Sirkou sortimentu a aj cha-
rakterom prace neprekonali velké zavody spolo¢ného stravovania, resp. ich
vyrobné metddy,

4. ekonomické vyhody z koncentracie vyroby v spolo¢nom stravovani sa ten-
dent¢ne realizuju v spolo¢nom stravovani iba v obmedzenej miere. Vo vicSine
pripadov sa realizuju v prospech rodinného stravovania (v r. 1963 na Slovensku
v priemere 89,3% z celkovej produkcie centralnych vyrobni v nakupnych
cenach sa predalo v Spec. predajniach polotovarov). Doddvky pre vlastné od-
bytové strediskd spolodného stravovania predstavovali na Slovensku v r. 1964
499, a pre ostatné systémy spolodného stravovania 5,8 % z produkcie v na-
kupnych cenach.

5. Nedostatky su aj v sieti odbytovych stredisk, hlavne v ich materidlno-tech-
nickom vybaveni, ktoré toho ¢asu neumoZiujui prijimat vyrobky z centrdlnych
vyrobni a potravindrskeho priemyslu bez narusenia ich uZitkovych hodnét.

Ako pri¢iny takéhoto stavu spolotného stravovania sa uvadzaju (KasSpar,
Krupi¢ka) hlavne konzervativizmus niektorych pracovnikov v praxi (techno-
légov a veducich zévodov), mozZnosti zvySovania produktivity prace extenziv-
nymi formami, niektoré neujasnené otazky razu technického, techmologického
a z vilsej Casti administrativneho, ako je otdzka cien, noriem a pod. Domnie-
vame sa, ze spolotnym menovatelom uvedenych pri¢in st nedostatky, vyply-
vajuce z doterajsiecho systému riadenia spolo¢ného stravovania, menovite res-
tauraéného stravovania, ktoré podla koncepcie spolo¢ného stravovania malo
byt gestorom v rozvoji velkovyrobnych foriem v spolonom stravovani. Zain-
teresovanie podnikov a zavodov restauraéného stravovania na maloobchodnom
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cbrate nevytvaralo dostato¢ne Siroky priestor pre uplatnenie techmického po-
kroku v spoloénom stravovani, resp. neviedlo podniky a zdvody k zvySovaniu
produktivity prace a k zniZzovaniu nédkladov. ZvySovanie tohoto ukazovatela
bolo moZzné dosiahnuf aj extenzivmym rozvojom vyroby a realizicie. Zain-
teresovanie podnikov a zavodov na zvySovanmi produktivity préce pri stiéasnom
znizovani nékladov, lepSie povedané na takomto ukazovateli, ktorého rast by
predpokladal vys§ie uvedeny pohyb ukazovatelov produktivity price a nidkla-
dov, by bolo aj podnetom pre prechod na velkovyrobu v spolotnom stravovani
a SirSie pouzivanie opracovanych surovin a uréitych polohotovych a hotovych
pokrmov potravinarskeho priemyslu.

Kritéria koncentracie spolotného stravovania nam vyplynu z rozdielov na-
kladov na prislusné opracované suroviny, polohotové a hotové pokrmy v tra-
di¢nej alebo centralnej vyrobni a z rozdielov ich uzitkovych hodnét. Cize urdu-
jucimi budu jednak maklady a jednak udrznost a uzitkova hodnota takto vy-
rabanych vyrobkov. .

Meranie ekonomického vysledku vyplyvajuceho z koncentracie vyroby pred-
poklada zistit maklady a vynosy, ktoré vznikaju pri takto organizovanej praci
a zistit tie isté ukazovatele na rovmaky objem a §trukturu vyroby v tradiénych
jednotkach siete, ako aj naklady ma dopravu sledovaného mnoZstva vyrobkov.

Konkrétne méZeme vydislif usporu (4) pri vyrobe polohotovych vyrobkov
tak, Ze naklady ma ich vyrobu v tradiénych jednotkach siete (Ntj) po odpoditani
nékladov na ich vyrobu v centrilnej vyrobe (Ncv) a makladov na dopravu
(Nd) a dokonéenie (Ndv) vynasobime maloobchodnym obratom za sledovany
objem vyroby.

U, = [Ntj — Nev + Nd + Ndv)] MOvv

Podobne i usporu pri vyrobe hotovych pokrmov (u 2) vycislime tak, Ze né-
klady na ich vyrobu v tradiénych jednotkach siete (Ntj) po odpoéitani na-
kladov na ich dopravu (Nd) vynasobime maloobchodnym obratom za sledovany
objem vyroby.

U, = [Ntj — (Nev + Nd)] MOvvy
V obidvoch pripadoch sme vylucili ndklady z realizdcie. Z daného nam vy-
chadza, ze je ekonomicky vyhodné koncentrovat vyrobu vtedy, ak sa ndklady
na centralnu vyrobu sledovaného mnozstva polohotovych pokrmov a naklady

na dopravu a ich koneénu upravu rovmaji alebo st menSie ako ngklady na ich
vyrobu tradiénym spoésobom, t. j.

(Nev + Nd + Ndv) = Ntj
Podobne bude ekonomicky vyhodné koncentrovat vyrobu hotovych jedal
vtedy, ak sa ndklady na ich dopravu budu rovnatf alebo budii menSie ako
néklady na ich vyrobu tradiénym spésobom, t. j.

(Nov + Nd) = Ntj

Vychédzajuc z tychto vztahov, moZnosti pre maximalizaciu ekonomickych
vysledkov z koncentracie vyroby su takéto:
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— optimalizacia velkosti centralnej vyrobne udand objemom a Struktirou
produkcie i 8irkou sortimentu pri zabezpefeni maximaéalne moZnej sériovosti
jednotlivych vyrobkov, ¢o kladne wvplyva najmi na vyuZitie strojového za-
riadenia bez naruSenia vyZivovymi normami zdoévodnenej variability sortfi-
mentu;

— dosiahnutie maximalizicie centrilne vykondvanych techmnologickych ope-
racii bez negativnych vplyvov na kvalitu vyrobkov;

— minimalizdcia rozsahu zdsobovaného rajonu (pri dosiahnuti pozadovaného
objemu spotrebitelského dopytu) pozitivme vplyva na dizku dopravnych ciest,
a tym aj na vy$ku nakladov na dopravu (12).

Treba zdoéraznit, ze takato formuldcia podmienok pre realizdciu ekonomic-
kych vyhod z koncentréacie vyroby predpoklada aj zabezpelenie ostatnych ne-
ekonomickych vyhod, t. j. dosiahnut aspont takt kwvalitu pripravovanej stravy
v spolotnom stravovani, ako sa dosahovala pri jeho tradiénej vyrobe.

Predtym naznaceny vztah (3), (4), z ktorého sme vychadzali pri vyjadrovani
ekonomickych vyhod z koncentracie vyroby v spolo¢nom stravovani, plati za
predpokladu udrzania uzitkovych hodnét vyrobkov, vyrédbanych v centralnych
vyrobniach, v relacii k uzitkovym hodnotdm, ktoré spotrebitel dostava pri
tradi¢nom spésobe vyroby pokrmov.

Koncentracia vyroby nevyhnutne predpokladd miestne, a tym aj éasové vzdia-
lenie vyroby od spotreby v porovmani s tradidnymi formami price. V tejto
stwvislosti treba zhodnotif moznosti uchovania uzitkovych hodnét surovin a po-
lohotovych vyrobkov najmi vzhladom ma velka citlivost ich esencidlnych Zivin
{predovsetkym straty na vitaminoch). Vzhladom na to, je potrebné upravit aj
uvadzané vztahy (1), (2). Konkrétne musime zn{zit takto vydislené udspory
(plynice v znadnej miere zo zvySenia produktivity prace, lepsieho vyuZitia
najmi technologickych zariadeni, ale i surovin) o mozné straty.

Konednu usporu alebo striatu z koncentracie vyroby vyéislime podla nasle-
dujuceho vztahu: pre polohotové vyrobky

(5) Uy — Sty = — Uy — (SHF
pre hotové vyrobky:
{6) Uy — Sty = + U — (SH)F,

pricom +U — (St)¥ predstavuje koneéné uspory (+), straty (—) z koncen-
tracie vyroby, St straty vznikajuce ubytkom uUZitkovych hodnét.

Vzhladom na uvedené, musime potom upravit vztahy (3), (4) o ekonomicke;j
vyhodnosti koncentracie vyroby, resp. uCelnosti koncentracie vyroby v spolo¢-
nom stravovani takto:

(7) Uy = Sty,

To znamend, Ze podmienkou pre koncentraciu vyroby v spolodnom stravovani
je, aby uspora z koncentracie vyroby, menovite zvy$ovanim produktivity prace,
lepSieho vyuZivania majmi strojného zariadenia a surovin (Ups), boli vidsie
alebo asponl rovnaké ako straty, vznikajice vplyvom &asu a techmologického
pbésobenia pri oddelovani vyroby od spotreby.
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Velkost strat v priebehu vyroby opracovanych surovin polohotovych alebo
hotovych pckrmov je zavisld od obsahu Zivin v surovinidch a od vplyvu, &
vyzivovej efektivnosti jednctlivych operacii ich vyroby. VyZivova efeklivnost
jednotlivych cperacii mézeme uréit zo vzfahu vyZivovo-ekonomickej u¢innosti
vyrabanych opracovanych surovin polohotovych alebo hotovych pokrmov k vy-
Zivovo-ekcnomickej tdinnosti surovin.

VyZivovo-ekcnomickti udinnost vyrobkov vypoditame z ich vyZivovej hodnoty,

V Hp
delenej cenou suroviny a nakladmi na ich vyrobu: — ————
J 4 ! VCs + Np
Vyzivovo-ekonomickt Géinnost surovin vypocitame z ich vyzivovej hodnoty
i V Hs,
po vydeleni cenou - Cs

Presnejsie zhodnotenie vyrobnych procesov moZeme dosiahnut vyZivovo-eko-
nomickym zhcdnotenim efektivnosti jednotlivych vyrobnych operacii ¢o do ich
vyzZivovej Ucinnosti vo vztahu k uchovnosti zivin a velkosti nakladov na ich
realizaciu.

Vseobecne plati, 7e takmer kazdd vyrobna operdcia predstavuje urcité zni-
zovanie vyzivovo-ekcnomickej uéinnosti surovin. Pri dnesnej urovni spoloéného
stravovania mézeme prevaznu cast takto zistemych strat kvalifikovat ako straty
zavinené, Nedostatotné skladovacie a vyrobné priestory, nedostatoéna kwvalifi-
kacia vyrobnych pracovnikov a rozptylenost prevadzok spoloéného stravovania
nedava predpcklady k ich odstraneniu. Jedine uplatnenie velkovyrobnych fo-
riem v spolotnem stravovani méze uvolnit tieto mepriaznivo pdsobiace Cinitele
v prospech zniZovania vyZivovych a vahovych strat a zvySovania vyZivovo-
ekoncmickej efektivnosti vyroby pokrmov.

Realizacia tychto podmienok v praxi spolodného stravovania predpoklada pre-
vovania z centralnych vyrcbni, a to tak, aby sa v prvom rade prihliadalo na
Specifické funkcie, ktoré plni vyziva na tomto dseku. DneSnd organiza¢na roz-
trieStencst spolo¢ného stravovania je jednou z brzd takéhoto vyvoja., Potvr-
dzvje to aj dne$né mezdvislé a nekoordinované budovanie velkovyrobnych fo-
riem v reStauraéncem stravovani na useku §tatnom i druZzstevmom. Pri takomto
rieSeni prechodu z malovyroby na velkovyrobu sa zbytoine a nezdévodnene
trie§tia majmi prostriedky a realizidcia vyhod z takejto koncentracie vyroby
je potom problematicka. Hlavne rozSirovanim zdsobovacich rajénov a vzdjom-
nym prekryvanim sa zbyto¢ne predlzuji cesty od velkovyroby k dokonéujucim
jednolkam, spotrebuje sa mnoho Casu, a tym sa zvySuju vyZivové straty a ri-
zikovost tejto vyroby. Napriklad centralna vyroba spotrebnych druZstiev v Spis-
skej Novej Vsi dodava vyrobky az do vzdialenosti 190 km. (8) V novej kon-
cepcii rozvcja spolotného siravovania sa vaZzne uvazuje o zjednoteni vystavby
centralnych vyrobni, a tak o odstréneni prekryvania zasobovacich rajénov,
ako aj o zapojeni v8etkych druhov sustav spolotného stravovania na takto bu-
dované centralne vyrobne,

Dalsou podmienkcu pre praktické uplatfiovanie zadmerov velkovyroby po-
krmov v spclo¢nom stravovani je racionalna delba prace medzi nim a potra-
vinarskym priemyslom. Pri skimani tohoto problému musime vychadzat z eko-
nomickej a vyzivovej ucelnosti takejto delby prace, najmi pokial ide o rozsah
vykonavanych technologickych operacii vo vyrobe, kompletnost sortimentu,
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ieho akost a udrinost. K tejto problematike velmi vecne a logicky hovoril
doc. Kadpar, a preto by sme sa obmedzili len ma formulovanie niekolkych
nasich myslienok.

Prechod spolodného stravovamia na velkovyrobnt techniku a technoldogiu
nutne predstavuje vznik nového priemyslu s velmi podobnym vyvojom a cha-
rakterom ako potravinarsky priemysel (iste mdme v pamiti medavmy vyvoj
mlynarsko-pekarskeho priemyslu, mésopriemyslu a dne$né budovanie konzer-
varenckého priemyslu), ¢im je dani 1 moznost Udinnej pomoci potravinarskeho
priemyslu tomuto novému odvetviu priemyselnej vyroby. Jeho miesto je v ob-
lasti findlnej spotreby potravin, presnejsie na hranici vlastnej spotreby. Tym
je dand i dolezitost tohoto useku vyroby pri delbe Gloh medzi potravinarskym
priemyslom a nim. Tato rozvijajuca sa velkovyroba bude musief prisne zo-
hladiiovat jednak objektivne, fyziologické potreby stravnikov a jednak ich
organolepticky vkus a stravovacie zvyklosti.

Svojim rozsahom vyroby a priamou nadvidznosfou ma spotrebitela bude mu-
sief tdto vyroba urcovat, ¢o mozno alebo nemozno koncentrovat do velkovy-
robnych foriem vyroby. Potravinarsky priemysel tak, ako sa vedel zamerat a
zohladtiovat potreby a zdujmy individudlneho spotrebitelfa, sa bude vedief
zamerat i na potreby spolotného stravovania pri jeho intenzivmejsom nahra-
dzovani rodinného stravovania. Rozvoj spolo¢ného stravovania sa uskutoénuje
na ukor rodinného stravovania, a tym i rast jeho narokov ma vyrobky potra-
vinarskeho priemyslu nutne predstavuja pokles marokov individualnych spo-
trebitelov na potravinarsky priemysel.

Je len prirodzené, ze odberatel, v tomto pripade spolo¢né stravovanie, musi
byt uréujticim pre svojho dodéavatela. Inaé to dopadne tak, ako dnes s hotovymi
vyrobkami potravinarskeho priemyslu. Iste nebude moZné ani potrebné viest
presnu deliacu ¢iaru medzi tymto novym odvetvim priemyslu a vyrobou na
jednotlivych tsekoch potravinarskeho priemyslu. Dnes nik nebude diskutovat
o prislugnosti vyroby polohotovych pokrmev — napr. cestovin — do mlynéar-
sko-pekirskeho priemyslu, mrazeného Spenidtového pretlaku — do mraziaren-
ského priemyslu atd. Diskutované si viadSinou perspektivne ulohy progresiv-
nejsie vystupujuceho konzervarenského priemyslu. Sme presveddeni, Ze pri
dneSnom podiele jeho vyroby polohotovych a hotovych jeddl, je akykolvek
progresivny dalsi rozvoj tejto vyroby u nés velmi Zziaduci, Tak ak v zahranidi
i u nads bude maf rozsah charakter dopliujicej wyroby, uz dnes v hrubych
¢rtach uréitelny mapr. rozsahom potreby prileZitostného a kratkodobého stra-
vovania.

Zaujem potravindrskeho priemyslu o vyrobu opracovanych polohotovych a
hotovych pokrmov pre priamu spotrebu v spolodnom stravovani sa v skutoé-
nosti svojim rozsahom vyroby nemoéze dostat do rozporu so zdujmami spoloé-
ného stravovania. Vidime to i z problémov okolo zaistovania opracovanych su-
rovin v zmysle vladneho uznesenia 1133/60. Je to celkom prirodzené. Ved kto
by cheel taku citliva a rizikova vyrobu silou-mocou na seba prevziat a dostat
sa do zavislosti takého dnes neistého odberatela! Tu pdjde skér o to, majst
potrebnu ekonomicku a hlavne vyZivovh argumentéciu pre rozdelenie tuloh
medzi spoloénym stravovanim a potravinarskym priemyslom pri zabezpedovani
spravnej vyZivy obyvatelstva. Spolo¢ensky a politicky je jej rdmec dany tlohou
daldieho intenzivneho rozvoja spoloéného stravovania. Ked pri plneni tejto
Ulohy ktokolI'vek (potravinarsky priemysel, ¢i centralne vyrobne spoloéného stra-
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vovania) bude pracovat bez maximalnej hospodarnosti a najmé Setrnosti k vy-
zivovym hodnotdm a kvalite hotového vyrobku, bude to nutne predstavovat
znizovanie mosmosti rozvoja spolotného stravovamia. Spolodné stravovanie sa
mobze presadit na ukor rodinného stravovania jedine zlacnenim a skwvalithenim
vyroby (cenou a kvalitou).

Preto i po prijati tézy o oddelenom budovani centralnych vyrobni vo vztahu
k potravindrskemu priemyslu to nevylucuje realizdciu vyhod zo vzajomnej
ekonomicky a vyzivove vyhodnej delby prace, ba prave naopak.

Kritériami takejto delby priace by mali byt vyzivové hladiskd (moznost udr-
zania UZitkove] hodnoty vyrobkov) a uspory spolocenskej prace.

Len v uzkej kooperécii lloh méze spoloéné stravovanie a potravindrsky prie-
mysel tspedne plnit narastajuce ulohy vo vyzive obyvatelstva.

K zabezpeceniu urychleného rozvoja velkovyrobnych foriem spolo¢ného stra-
vovania treba:

a) désledne uplatinovat vedecky zddéviodnenu koncepciu vystavby centrdlnych
vyrobni, t. j. premenit postupne roztriestenu malovyrobu na priemyslovia vel-
kovyrobu spolotného stravovania,

b) vytvorif jednotny systém riadenia a pripadne aj organizacie spoloténého
stravovania. Jadrom takejto organizacie by sa mala stat najvyspelejsia sustava
spolotného stravovamia, t. j. reStauracné stravovanie. Spolotné riadiace organy
treba dotovat potrebnym poc¢tom odbornych, ekonomickych, technickych, tech-
nologickych a zdravotnickych pracovnikov, ktori by boli schopni komplexne
rie$it problematiku vyZivy obyvatelstva, resp. vyzivu stravnikov svojho rajonu,

¢) vybudovat osobitny dstav pre rozvoj a kontrolu spolo¢ného stravovania
a rozdirit a prehlbit vychovu kadrov na odbornych a vysokych §koldch, najma
v zamerani na technicky a technologicky vzdelanych odbornikov pre velko-
vyrobu pokrmov a jedal.

Zaverom treba zdoéraznit, ze zavadzanie velkovyrobnych foriem do spolotného
stravovania, majméd po uplatneni jednotného riadenia a organizdcie, umo#ni
dosiahmut vyssiu efektivnost riadenia, lep§ie vyuzitie administrativnych, vy-
robnych a odbytovych pracovnikov, hospodarnejsie vyuzivanie technického a
technologického zariadenia, sustavnejsie zvySovanie vyuzZitia vyzivovych hodnét,
spracuvanych surovin, a tym dosiahnutf vyssiu vyzivovd hodnotu pripravovanej
stravy. Budovanie madvédzujucich mensich odbytovych stredisk umoZni maxi-
malne priblizif dohotovenie a predaj stravy spotrebitelovi. Vyssou kvalifikdciou
a sustredenej$im riadenim dosiahneme Uéinnej$ie zdravotno-osvetové pdsobenie
na stravnikov, a tym aj potrebné ovplyviiovanie stravovacich zvyklosti, orga-
noleptického vkusu a zdujmov o spoloéné stravovanie, CiZe plnenie zakladnej
spolocenskej ulohy zlepSenia vyzivy obyvatelstva.
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