
Vplyv suroviny
na kvalitu lrydinovych a zverinovfch konzerv

T. NOVOTNY,

ZHZ, zi;od Dunajskd Streda

Kvaliba ko,nzerv6renskych vSTrobkov hydin6rskeho priemyslu ako i v5etky
ostatrn6 potravinarske vy'robky musia zoCpovedat eSN.

Prislu5n6 eSN predpisuj-ir ake md mat td ktor5 konzerva kvalitativne uka-
zovatele.

Z6kladnou surovinou pre vyrobu hydinovych konzerv je jatodn6 hydina.
Rozvoj chovu hydiny v socialistickych polrrchospod6rskych z6vo,Coch charak-

terizovany zavadzanim progresivnych chcvatelskjrch met6d viedol v pcsled,nych
rokoch k prudk6mu rastu trZnej produkcie hyCiny. HyCinov6 mdso v porovnani
s mdsom inl|ch zvierat, hlavne mlad6 je velmi bohat6 na bielkcviny. Zvy5ok je
voC'a. Je znarne, Ze ,obsah vody v miise pribliZne dc 120 Cni stripa a potom
kles6. KedZe v pol'nohospod6rskej prvovyrobe sa kladie velky C6raz ,ne skrac'o-
vanie doby vykrmu do jabodnej zrelosti, a tc u kurdiat 84 dni, u kaiic 56 dni
a ,nosnice sa vyraduju z i:nienzivnych chovov uZ pc 9 mesiaci, je zrejrn6., i,e
u tychto druhov hydlny je pomerne vysoky obsah voCy v mdse.

Tieto druhy hydiny tvoria zdklaCnu sur'ovinu pre konzerv6renskd srp'racovania.
Pre ilustr6ciu uv6dzam mnoZstvo hydiny spracovanej rr roku 1964 do kcnzerv
y na5om z6stode:

husi
ka'dic
kurdiat
slie'pok
noriek
spolu:

114.626 ks
169.707 ks
95.946 ks
36.573 ks
23.707 ks

440.459 ks hyCiny

Pri hodnoteni kvality konzerv vo fyzikatrno-chemickych ulcazoveteloch je
ukazovatel mimo in6ho aj obsah vody vo fin6lnom vyrobku.

TtrIN pre surovinu spracrivanri do konzerv v posleCnych rcrko'ch v6ak nenad-
v,iizuje v THN n'a eSN. Z tc:.ho'to ddvodu v r. 1964 'nezcdpoveCal'c eSN u t'ohoto
ukazovatel'a podla rozbc,ru SIA 111 partii ato77 l/IO a 34 VO.

Vzhladom na skutodnost, Ze aj tvorba THN a CSN pre hydinove konzervy
bola postupnS. a L,e v jej zadiatk,oeh nebol dostatok poznatkov v tomto smere,
je viac ako pravCepodobn6. Ze tu doSlo k neZi'adricim disproporci6m medzi THN
a esw.
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Tieto skutodaosti maju znainy vplyv na kvalitu vyrobkov a mz'J'ovy dosah
u praaovnikov ko,nzerv6,rne pri uplatneni 100 bcdoveho syst6mu hodngtenia
kvality a preto trit,o problemaLiku treba urychlene rie5it a venovat jej patridnli
pozorno'st.

Na uveden6 nedostatky sme sfdas,ne poukazovali u nadriaden6ho orgAnu a

tak na podnet ZHP, V;iskumny ristav hyd. priemyslu medzi inymi vyskumnymi
rilohami v r. 196-1 z'apodal rie5it v jednej z prdc aj rilohu ,,Vz6jo'mn6 vztahy
THN-C SN do do obsahu vlhkosti resp. su5i.ny*. ZHP na z6klade tychto pc-
znatkov uZ narzrhlo MPP medzi inym zmenit aj akostnych ukazovatei'ov v obsa-
hu vlhkosti u 14 vyrobkov.

Z laboral6rnych zdznam,ov n63ho zavodu u ko'nzerv bolo vidiet. 2e obsah
vlhkosti u tychto 14 vyrobkov nezodpovedal prisluSnej CSN.

Na zdklade zisternfch skutodnosti pri akostnom hod'no'teni boli tieto vyrobky
pretriedcvane do niZ5ich akostnych sktlpin, prip'adne vlfrobok bol o 5 bodov
kr6terny. Z praxe vyplyva, Ze podta tohto' hodnotenia bolo vcelku pletrie'dene
d.o III. akostnej sku.p,iny 33 p'artii, do je 10,8 tt/6, dalej o 5 bodov bolo kr6tene
6l vyrobenych partii, do je 20,1 !;. teda spolu nevyhovovalo CSN 94 partii,
t. j. 31%.

Ak by sa vSak hod,notiio podla novycl-r nAvrhov, podanych ZHP, nevlqhovo-
valo by len B p'artii t. j. 2,6 (lo.

Z uvedenej skutodno,sti jed'noznadne vyplyva, do akej miery obs'ah vody
v surrovine pri hodnoteni jednotiivych vyrobkov ovplyviuje fyzikdlno-chemicke
ukazovatele pris),u5nej eSN.

Na vysvetlenie breba uviest zdsadu, p'odl'a ktorej sa }:onzervl' qrrdb'aju a ako
navz6jom srivisia v tejto vyr,obe technicko-hospodArske normy spotreby a tech-
nick6 normy akosti.

Pri zavedeni noveho vlfrobku sa ustanovi receptrira. V tejto je uvedene tnnoZ-
stvo jednotlivych surovin a prisad pre hotovy vfrobok. Na zdklade taktrr zosta-
venej receptriry sa vyrobi pokusne mnoZstvo konzerv, ktor6 sa potom podrgbia
anaLytick;im skriSkam. Stanovi sa: obsah vody, obsah tuku. a obsah mdsa.

Ak odhliadneme od osta,trnych technologickych vplyvov, dodrZanie THN-recep-
tury priamo srlvisi s vfslednou akostou kornzervy. V tomtc vzdjomnom sfvise
THN a technickej normy hr6 podstabnri ulohu uZ spome'nutd akost suroviny.

R6ma mdsitost a r6zny vek hydiny i zveriny pri predaji na spotrebitelskom
trhu sa neposudzuju ako prvoraC6 ako'stn6 znaky, pripadne sa pcd ich vpl;r-
vom hydina len presfva pri klasifikdcii o jednu akostnri trieCu niZSie. V kon-
zerv6renskej vyrobe vlak tieto dva tiniteie v maxirnAlnej miere ovplyviruju
hodnoty, ustra'noven6 normami akosti pre hotov6 vfrobky. Pt'i tej istej rece'ptu-
re a technol6gii obsah mdsa, vody a tuku v konzerve koliSe poCla pouZite'j
surovrny.

U rovnako sl.alej a taZkej hydiny dost6vame rovnak6 vysledky v obsahu
rnds'a a vody v konzerve len do tej doby, kjrm je tdto hydina aj rovnako md-
sitd. Akon6hle td ist6 hydina pred zabitim bol'a dokrn'rcvana na mast. meni sa

u nej prirodzeny p,omer vo'Cy a tuku k vdhe tela a ihneci sa zmenia a.i hodnoty
mAsa, tuku a vody v hotovom vyrobku.

Ak teraz uv6Zime, Ze z hladiska spotrebi.tela nortna akosti md zabezpedt
urdite nepohyblive hodnoty tychto ukazovatelov (tu treba brat do rivahy ce-
nove hladisko, zmyslov6 n5.ro,ky spotrebitela, po'trebu obmedzovania obsahtt
tukov v strave a r6zne in6), prichfdzame k zatteru,2e vyroba konzelv je v1'5pL',
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n6rodnS nielen na technologi.ckri disciplir-ru, aie aj na sri.stavn6 operativne zass-
hovanie do hodnote,nia suroviny pre rlirobu.

Situ6cia b)' bola ornnoho jednoduchSia, ak by sa na vyr"obu mohla pcuZivat
stdle rovnaka sur-ovina, a to tak6, ak6 bola pouZitd rna prvri vyrobu. podla
ktorej sa ustarnovili THN a normta akosti.

Konzervdrensk6 vyroba v r6mci hydin6rskeho priemyslu nemala a podla
vSetkfch n6znakov ani nebu.de mat nikdy takri poziciu, aby sa jej prisp6sobova-
la nielen organizecr opracovania j,atodnej hydiny. ale aj samotnd produkcia hy-
diny v pqvoffrobe.

Postavenie konzerv rna spotrebitelskom trhu svojim objemom spotreby je
v ponovnani s inli'mi vyrobkami podradrn6 (myslime tfm ovSem konzervy v dneS-
nom strova zmysle a toto konStatovanie nesrivisi s konzervami, ktor6 by sa rnali
vyr6bat v budricnosti podla z6sad pred,nesenych ,na tejto konferencii) a nem6Ze
diktovaf nijak6 zSgad,nejSie poZiadavky na ak'o.st hydiny z prvovyroby.

Jr[a hydinov6 konzervy sa r,odne spracuje len 3 9'o z celkov6ho objemu vyroby
zabitej hydiny z hydindrskeho priemyslu. Na konzervdrensk6 spracovanie okrem
toho prich6dza aj hydina z dovozu. Jej akost je pretc velmi rdznoro'd6 a tym
sa vymenovan6 r'plyvy suroviny na akost ko,nzervy e5te viacej zn6scbujri.

Tieto skutodno,sti nemajri byt o'bhajobou niektorych ned,ostatrkov v naSej W-
robe. V dennej praxi pravidelne skrimame vSetrky technologick6 vplyvy na
akost a snaZime isa odstnariovat nedostatky v rozr6bke, vareni, pedeni, blan-
Sirov,ani a inej priptrave miisa pred plnenim.

Aj sortiment pri vyrobe usmenirujeme podla toho ak6 sur,ovina je pr6ve k dis-
pozicii. Joto vSetko la5ak nestadi vidy eliminovaf uZ uveden6 vplyvy na akost
sunoviny. Nie je preto vynimkou, Ze naSe konzervy pri zmystrovom skri5ani sri
hod,noten6 kladne, pri mikrobiologickorn skriSani nevykazujri takmer nijak6 z6-
vady a predsa, ako som u.Z uviedol, pre niektor6 ukazovatele, ,najmd obsah vo-
dy, tuku a mdsa sa pri ho'dnobeni z hladiska technickych ,noriem akosti st6vajri'
neStrandardnymi. Rozoberali sme viacer6 moZnosti n6pravy. Jednou z nich je
sristavn6 kontrola suroviny a usmertiovanie sortimentu podla nej. Prisun su-
rovirny a kapacitn6 moZnosti a r6zne in6 vplyvy vSak tieto opatrenia niekedy
vyludujri. Naj'sp,rdvnejSie by bolo rie5it tf,to ot6zku fpravou technickych no-
riem. DoterqajSie naBe n6vrhy na zmeny noriem neiboLi zOdastnenymi zloZkami
vZdy akceptovan6, hoci neznamenali zmenu v doterajSorn spdsobe stanovenia
akost'nyoh poZiadaviek noriem, ale len prisp6sobenie jeCnotli't4ich ukazovatelov
dosahova'nym sku bodnyrn hodnot6m.

Sme,si vedomi, Ze tak6to st6le menenie noriem podla toho,,akd surovina je
prdve k dispozicii, nie je re6lnym rieSenim. Navrhujeme preto urdif akostn6
poZiadavky tak, aby zohladnili vplyvy sur,oviny na vlisledn6 fyzik6lno-chemick6
ukazovatele v obsahu. Je moZn6 ,naprikl,ad sta,novit obsah voCy v konzerve
v priarnej srivislosti s obsahom tuku a mdsa (konk,r6tne pri stanoven,cm obsa-
hu vody je obsrah mdsa X a obsah tuku Y, pridom obsah tuku a mdsa spolu
musi byt najmenej Z a pod.) Takfmto sp6sobo'm by sa 'neporuSj.la poZiadavka
na nadvdznost THN a technickych noriem akoisti, len ,by sa zohladnil vplyv
akosti sur.ovi,ny Da akost konzerv.

Nie je ridelom mdjho refer6tu zaoberat sa konkr6tnym rie5enim normalizdcie
hydinovj'ch a zverinovjrch ko,nzerv. Pokladal som vSak za potrebn6 upozornit
na niektor6 disproporrcie medzi THN a norrmami akosti, ktor6 vznikajri pr6ve

54
Bt]I,T,ET1N IV/3,1965



z rozdielnej povahy a ,akosti pouZivanej sur,oviny a rnaznadit cestu, ako by sa
dala dio,siahnuf n6prava.

NedodrZiava,nie akostnfch noriem sp6sobuje toti? vo ffiobe dasto taZkosti
pri vyho'dnocovani, pridom pri kontrole tejto pr6ce moZno zistt't, Ze pnidiny
ic,ht'o nedodrZiavania sri zviidSa tzv. objektivne.

Predpokladdme, Ze nie je spr6vne trvat na teraj5om sl.,ave len na z5.klaCe
tvrdenia, Ze sa h6ji ndrok spo'treibitela na Slandardnri akost. Zmena v akosti
u konzerv, tak a,ko som ju. tu rozobral, vyplyva len zo zmeny povahy a akosti
pcuZiva,nej suroviny.

Menlivo,st akosti sur,ovi,ny vypljwa okrem inSho aj z prr:dk6ho rozvoja polno-
hoispoddrskej ,vyroby, kto,r6 pre5la v p,oslednich roko,ch na hromadnri produk-
ciu mladej hydi,ny podla najnovSich zootechnicklich zdsad. Nie je uZ preto moZ-
n6 h6jit spotrebi,telsk6 pr6va iba u vyroby konzerv, pretoZe v ostatnej spotrebe
hydinov6ho mdsa sme vply\ry produkcie v polnohoslroddrstve uZ akceptovali,
b,a do viac v mnohyiah pnipadoch objektirrne uznali, Ze pre spr6vlnu vfLivu zrta-
menala dorkonca velk;i prinos, ,a to najmii vo zrry5enej vjroibe a spoifrebe ml,a-
d6ho lahkostr6vitel'n6ho hydinov6ho miisa, ktor6 pre chutov6 vlastnosti a niZSi
obsah tuku treba prefer,ovaf pred tudnjrm mdsom starSej hy.diny.
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