
Problematika vfstavby experimentilniho
proyozu centrilni vf,robny polotovar0 v BrnE

ING. H. JUPA,

Ustr. spr6va cest. ruchu, Praha

Podle usneseni vl6dy t. 69 z 25. rinora t. r. o zaji5t6ni racion6lni vyi:ivy
obyvatelstva v eSSR, m5 bft na fseku vnitiniho obchodu provedena vystavba
experiment5Jni velko,vfrobny potro,tovarri v Brnd. Po ovdieni ekonorniky toho'to
pokusn6ho a vzorov6ho provozu bud,ou budov6ny dal5i jednotky podle nov6
zpracova,n6 koncepce perspektivniho rozvoje a to v uzk6 n|vaznosti na rozvoj
potravin6isk6ho prrimyslu. Velkovyro,bna v Brn6 m5' se tedy st6t prvn.im ex-
perimentdlnim ovEi'enim pnimyslov6 velkovyroby po otovani jidel a lahridkSi-
sk6ho zboZi.

V soudasn6 dob6 pokrodily piipravy do stadia zpracov6ni fvoCniho projektu,
ktery bude sestaven podle pa'rametrri jiZ schvdlen6ho investidniho ukolu. Vy-
praoovanf harmo,nognam praci pro tuto akci. pi'eCpck16d5. odevzddni UP v bi'ez-
nu piistiho 'roku, zah6je,ni vystavby c,l 1. 1. 1967 a ukondeni v z|ii roku 1969.
Piimlim investorem akce je Interhotel Br'no, vrchnim investorem US eeJoku;
gener6lnim projektantem byl p,ov6ien SPUO v Brn6. Velk6 potiZe budou pie-
.devSim s pr.ojekci stroj'nE-technotrogick6 ddsti, nebot moZno zodpov6dn6 prohl6sit,
Ze 'nawhovany z|rn|r nemd jak co do velikosti, tak i zprisobu ieSeni v zahranidi
obdoby. Za lim ridelem byla tet, jako pomoc projektov6 organizaci, ustavena
pr:acormi skupina odbor,niktr, kteii budou n6kter6 z6sadni ieSeni piimo na-
vnhovat.

Pro VaSi inforrnovanost uvedu jen strudnd n6kter6 z6kladni data o vfrobE.
Jedrn6 se prakticky o ripl,n6 samostatny objekt vybaven;i ve5kerSimi pcmocnymi
zaiizenimi i inZe,nynskfmi sit6mi obdobnd jako u kaZd6ho jin6ho mo<ierniho
z6vodu po,trravin6isk6ho ch'arakteru. Vyrobni fkol z6voCu byl stanoven v n6-
sledujicim o,bjemu:

Piedp'okl6d6 se celorrodni v;iroba v objemu t6m1i 72 mil. porci polotovarti
a odiStdnlich surovin, t. j. asi 11.200 ton vlirobkri za rok, z toho 3.000 tc,n lou-
pa,nych brambor. Ho,dno,ta hrub6 vyroby zboLi dini cca 140 mil. Kds. Denn6
bude vy'ro,beno ve dvousmdnn6m provozu 1ft, m1l. porci polotovarir piibliZn6
.r tomto sortime'ntnim sloZeni:

polotovary z masa 80.000 Por.,
polotovary bezmas6 20.000 Por..
piilohy: houskov6 kned. 35.000 por.,

brambor. knecl. 8.000 por.,
loupan6 bramb. a koien.
2eL 50.000 por., t.

t.
L.

t.
t.

j. 12.000 kg (32 0,0 z cel. obj. vfr.)
j. 3.000 kg (8olo z cei. obj. vlir.)
j. 5.600 kg (15 01ts z Cal. obj. vj'r.)
j. 1.440 kg (40|t z cet. obj. vyr.)

j. 10.000 kC (27 0lp1 z cel, obj. vyr.)
studend kuchyn6 a
lahfidk6isk6 zboZi 11.000 por., t. j. 4.800 kg (13 0,! z cel. obj. vfr.)
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V z6vodd bude vyr6b6n b6znj'sortiment vyroben polotovart, pridemZ vSak
zdsadn6 nejsou uvaZovdny ty dnuhy, kter6 maji bft zajiStov6ny pies sekto'r'
MPP, jako jsou napi. rrizrt6 masn6 drobky, majon6zy, jiZ uvedend bramborov6
lupinky, hotovei jidla arp. RovnEZ tak piedev5im z drivodri hygienickych, neni
zaiizov 6na rybi kuchyn6.

Takov6to znadn6 soustieddni vfroby piedpokkidS, le z vyrobny budo'u z6-
sobovdny nejen restauradni provozy vdehrd pro,dejen polotovarri, ale i vSechny
ostatni syst6my, t. j. z6vodni a Skolni jidelny, vysokoSkolsk6 menzy, piipadn6
nemoonice a vojensk6 ritvary, sit z6vodfl Pramen a zafizeni USSD.

Investidni nAklad pro cei,ou vlistavbu je stanoven na 33,25 mil. Kds, z loho
stavby 21,9 mil., strojni n6klady 8,7 mil., n6klady na autopank chlazen;ich i ne-
chlazenych vozidel 2,7 rnrl.

Vlistavba je sitr..lov6na do oblasti obce Slatina u Br-na, kde je uvaZov6no
v fzemnim pl6nu se zS,stavbou je5t6 spolu s jinlimi uZivateli. Hlavni vylobni
objekt bude i'e5en jako po'dsklepen6 vjrrobni a skladovaci hala. V suter6nu
ie navrZeno piedevSim uskladndni brambor a jejich diStdni na kontinuelni lince.
V piizemi je situov6na ptevlbn1 vlastni vyr'oba a expedice polotovarir. Jako
samostatn6 objekty jsou ie5eny administratirmi a soc. budova, gat*ie a kotelna.

Celkoqi podet zamEstnanct m6 byt 490. PiedpoklS'dan6 rodni produktivita
prdce, kter6 m5: b;j'ti dosaZena ve velkovlirobn6 dini 281.000 Kds na jednoho
evideniniho zam6stnance, resp. 416.00C Kds na jednoho vyrobniho d6lnika. Plo-
voz vyrob,ny je prohldSen jako expe,rimentdlni. PouZito m6 bft nejmoderndSiho
zalizeni jak tuzemsk6ho, tak r z dov'ozu. Jako ripln6 nov6 maji blit oCzkou5enl'
p,r,ototypy komplexnd rrrechanizovanych linek vyvijen)Tch v r6mci st6tniho ukolu
G- B - 3 - 3 vyzkum,nfm ustavem ZYt v Hradci Krii1ov6. BohuZel v5ak do dneS-
niho dne neni zn6m vjtrobce tohoto zafizen| RovnEZ tak snaha o ziskini vy-
robniho z6vodu. kter;i by pi-evzal gener6lni dodavatelstvi strojri6-technologic-
k6ho zaiizeni, nedosp6la prozatim ke kladn6mu cili.

Pokud se tyk5. vlastnich komplexnE-mechanizovanych linek pouZivanych pii
zpracovdni listkovan6ho masa na polotovary, je zde na poli vlastniho vyzkumr-r
je5t6 mnoho nevyjasn6nych ot6zek, kter6 vSak maji bezprosti'edni vliv na za-
sadni projekdni ie5eni a na posouzeni vlastni ekonornie provozu. Jen n6matkov6
jmenuji otiizku nutnosti odbla'n6ni masa pied 'ieho listkov6nim, jakoZ i poZa-
davek na zai'azeni procesu ztu2ov6ni polotovari vyrobenych z listkov6ho masa

iako doplndni privodn6 na'"rhovan6ho technologick6ho postupu ap. StAle vice
se projevuje nutnost posileni strdnky technologie pi'i vlastnim vyzkumnen-t
ieSeni, co\, izce souvisi se skutednosti, Ze se doposud nepo,daiilo ustavit teeh-
nologickou skupinu, kter6 by z6,sadrn6 a v pi'edstihu ie5ila pr,oblematiku sou-
visejici s novou technologii jako z6k1ad pro vyvoj moderniho strojniho zafizeni.
Vzhledem k tomu, Ze vyzkum po t6to strdnce neni je5t6 ukonden, bude pravd6-
podobn6 nutno v projekci vystavby mnohdy improvizovat a volit takov6 i'eieni,
kter6 b-v umoZtiovala snadnou piestavb,u v piipad6 zm6ny stroj'n€-technologicke
dispozice.

DrileZit6 t6Z bude v soudasn6 do'b6 i6d,n6 vyzkou5et jednotlive prototypy
vyvijenych strojti. Tady by mohly pomoci potravin6fsk6 z6vody - mrazilny,
rnasn6 zf:ody, konzervdrny. Pii soudasnem stavu vyroby pokrmir ve spcled-
nem stravovdni se to+,iZ jen s nam.ahou hledaji vhod'ne prostory pr'o odzkou5eni
t6chto vy'sokokapacitnich str'oju, Na druh6 strand je vSak nutno si uv6domit,
Ze ie5enim jen tohoto rikolu, bude pomdrn6 znain6 rtznorod6 vyroba polo-
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tovarri ieSena jen zd6sti. VeIk6 m,noZstvi druhfi polotovart bude totiZ nutno
i ,nad6le vyr6b6t prodevSim pouZitim univerz6hich strojri b6he6 vyrdb6nfch
a dodAvanjch, popi'. pomoci ;bak zvan6 mal6 mechanizace, kde lze proto oie-
kdvat jen nepiiliS rrysok;i vzrrist prodnrktivity. Tak konkr6tn6 pii zaji5tovdni
vyroby v brndnsk6 velko'r,X7no,bn6 lze piedpokl6dat, Ze z celkov6ho mnoZstvi
vyr6b6nych masitych polotovani, bude moZno na komplexn6 mechanizovanfch
link6ch r.rynobit 40010 blbneho sortimentu polotovarir, zbytek, t. j. 600,'e bude
nutrno r,1rr6b6t na soudasnjtch strojich a zafizenich. Ze sortimentu bezmasych
polo,tovar:ri lze vyrobit na komplexnd-mechanizovanych link6ch 80-100 %, d6le
ve5ker6 mnoZstvi hor.rskovych a bramboroqich kinedlikri a ze studen6 kuch;rn6
piibliZn6 45 0/s sortime,ntu, pievdZn6 sal6tri.

Celkovd lze tedy iici, 2e z denniho mr-roZstvi 235.000 ks pcrci (tj. 100 %)
bude moZno ,na vyvijenych linkAch vyrdb6t eca 110 000 porci, t. j. 47 07'0, kdeZto
75 00C por:ci, t. j. 32010 bude zpracov6no na starrd,ardnim zaiizeni. Zbytek 50 000
porci, t. j.2LD,trt tvoii odi5tene brambory a koienov6 zelenina, jeZ budou zpra-
cov6,ny na samcstatn6 kontinuelni lince dovezen6 ze zahrani(i.

Vyzkum komplexn6 mectran:rizovanSich linek bude muset b;i't proto i nad6le
nozSiiov6n tak, aby se dtrslednd mechanizace projevila u co nejv6tSiho mn,oi-
stvi vlirobkri.

Mechanizace mt.r.si b57t navic drisledn6 zaji5tov6na u pomocnych provozri, pie-
devSim pii myti piepravek a u vnitropodnikov6 piepravy v5eobeon6. Konkr6tn6
jsou proto v pl6nu Nov6 tecnlniky na rok 1966 uplatio'rAny MVO poZadavky
na. v;7voj zaiizeni jako napi. Iinka na aspikovan6 vyrobky studen6 kuchynE,
link'a na kusov6 qirobky ,studern6 kuchy'n6, t. j. chlebidkri, zdobenfch vajec ap.,
Linka na o,balovdrii mas a zele'ninovych v;lrobkt, linka na myti obahi, piepravek,
transportnich vozikri, zalizeni na vaieni vajec a loup6ni vaienlfch vajec
a dalSi.

Drisled,n6mu vyul,iti linek pro dvo'usm6nny provoz, ie na piek5Zku velice
kr6tkri dneSnimi normami povo).en6, do,ba uchovS,ni derstvych pctrctovartr, pie-
devSim masitych, i kdyZ je pii skladov6ni a tozvozu pouZiv6no sniZenj'ch
teplot. Maxim6ln6 piipustnS doba uchov6ni ndkterych druhir 4-6 hodin od
doby ukondeni vfroby, neddv6 moZnost ani kr6tkodob6ho uskladn6ni. Nii iin-
krich je potom nutno m6nit b6hem dne mnohokrat sortiment, coZ neumoZiuje
seriovost vyroby, kter6 i tak vzhle'dem na poZadovanli' bohatli sortiment, je
znadn6 mal5. Jsem toho rn6zoru, Ze bude nutno, alespoi pro provoz pnimyslo-
v6ho charakteru skorigov'at nazory naSich hygie,nikfi na poZadovanou kr6tkou
dobu uchor'6ni poJ.otova,rt a posuzovat tuto oLdzku re61n6 i z hlediska ekono-
mick6 efektivnosti. A piedpoklady zde vytvoieny budou. VZdyt doba pro opra-
cov6ni surovin s ohledem ,na znadny hodinovy vykon linek bude nepom6rn6
kratSi neZ ve st6vajicich provozech, v maximdlni miie bude pouZiv6no chladu a
to jak pro surovinu tak i hotovlf vyrobek, na minimum bude sniZen styk potra-
viny s rukama obsluhujiciho perso,ndlu a v neposledni iad6 bude mnohern
dtsiedn6ji d,bdno, jiZ pii pnojekci a p'otom i v prcvoze, na dodrZovdni z6sad
hygieny a sanitace.

ProdlouZeni doby uchovAni bude \ze zajrst1 dosdhnout i pouZitim obalov€
techniky. Jsem piesv6dden, Ze balenim polotovani napi'. do smr5titelnych obahi
umoZni se prcdlouZeni trvanlivosti. coZ d6le bude mit vliv na zvySov6ni velikosti
vyrobnich SarZi jednotlivfch druhri sortimentri a tim dosaZeni velmi pi'iznivych
ekonomickych vysledkrh. Tak napi'. trvanlivost masa balen6ho do snu'Stitelnych
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obalri pii uskladn6ni v chladu se zvySuje 5 aZ.6X a masne vyrcbky vyCrZi
pii teplot6 16"C aL 14 dni. v chla,Cu dokonce az 6 tliCnt.

Soudasnd je kcnkr6trn6 zkou-mdna moZnost znttazovAni alespci uriiteho poCilu
masitych polotovarfi na desko,vych mrazidich a jejich uskladnEni v m,raziren-
sk6m skl.adu pii 

-18 
"C. P'r'avd6podobn6 bude n'r.rtno s toutc o,peraci pfece jen

poditat cca pro 20 (l,b m'asit;'ch polotovarfi, iimz bude ddna moZnost jejich
piedvyroby v jine sm6n6 neZ je prov6d6na expe'Cice. Jedn6 se vSak je,n o do-
plikovou vyrobu, nebot v kaZd6m piipaC6 bule sledov6na mcZncst v;iroby
a expedicc co nejv6t5iho mnoZstvi polotovart v derstv6m stavu.

Mnohem vEtSi pozornost by m6la b;.it v6nov6na i pouZiti isothermickych kon-
tejneni, klere by mohiy zabezpedit z6sobov6,ni i o'Clehlej5ich mist pclotorrary.
Kontejnery pr'o 30-50 kg, isol'ovan6 tak, aby mohly udrZet polotovary pii
teplot6ch pod nuLou po dobu 4-5ti dnri, bylo by moZno pouZit ke kr6tkc'do-
bemu skladov6ni piedern zrnrazenych polotovarti. I zCe je ddn dal5i pieCpoklaC
zvy5eni smEnnosti vyroby v souvi.slosti s moZnosti vytv6ieni men5ich z6scb
a tim i odstran6ni z6vislos,ti vyroby na organi.zaci tozvozu. Pfeprava mr.iZe blft
v dan6,m piipadd prov6d6na nechlazenym':, vozy.

Otfnka chlazeneho ndkladniho vozu pro rozvoz ierstvych polotovart vyhc-
vujiciho velikosti, t. j. IonSi:i resp. loZnj'm prostorem, jako2 i 'u'nitinim uspo-
f6d6nim umoZiujicim nakl6d6ni piepravek v pojizCnych reg6lech. piipadnE na
pa1et6ch, neni take dopo,sud uspokojiv6 vyie5ena. Vyvijenli chlazeny vtz SkoCa
1200-Ch, jehoZ prototyp je jiZ v naSich podminkdch o,dzkouSen, nesplriuje vSech-
ny poZadavky pii pin6 mechanizovan6 nakl6dce zboii a rn6 pom6rnd malou
no,snost cca. 400-500 kg. Fro po'tieby velkovyroby polotovarfl navrhuieme tondZ
kolem 1,5 tu,ny a konstrukci ieSit tak. aby byla d6na piipaJn6 moZncst oCd6-
Ieni loZneho chlazeneho p,r'ostoru napi. formou tlaileru. kterf by byl samcstatnd
natroZen, vychl,azen a teprve pieC vlastnim rozvozem napojen na motcrovou
trakci voziC).a, iirni. by odpadlo piekl6d6ni polotovartr do tzv. kompletadnich
boxri.

Podstatn6 velk;ia podil z celkov6 vfroby tvoii loupane brambory a zelenina.
Frivodnd byl pr,o brn6nsky objekt navrhovan dovoz kontinuelni linky na parni
loup6,ni od fy IMC z Belgie. Po zv|teni vSech klaCir a z6pct'rJr jednotlirlich
zpr.isobri lou.p6ni bude s nejv6t5i pravC,6pc,dobnosti uplatn6nc mechanick6 lou-
p6ni. K tomuto rozhodnuti n6s vedly pieCev5im moZnost snlCn6hc zuZitkcvdni
veSkereho c'dpadu pro krmn6 udely, nizk6 n6roky na spcti-ebu vcCy a energii.
vyloudeni p,otfeby str'edotlake pary, kter6 ve vyrob6 prakticky k jinym ride-
Itm neni nezbylnE nutn6, d61e jeCnodu5di a bezpedn,ljSi manipulace pi-i vlasi-
nim loupdni, me,nSi poruchovost zaiizeni. men3i ndklaCy spcjen6 s pieCii5t6-
nim vod ap. DalSim velmi drileZitym momentem. posuzovanc pi'eCevSim z hle-
diska veiejn6ho stravov6ni, kdy b,rambory nejsou bezprostiedn6 d61e tepelnd
opracov6ny, je u mecha,nick6ho loupAni skutednost. Ze neni pouZivAno pii lcu-
pAni tepla, takZe nedoch6zi k tvorbd varn6ho krouZku, jako je tc,mu pi'i pcuZiti
p6ry nebo louhu. Pochopiteln6 v5ak nutno na druh6 stran6 pcditat s vdt5im
mnoZstvim odpadu, jakoZ i niZ5i produktivitou pi'i dodi5t6ni. V;irobni linky pro
loupdni brambor musime prozatim i nad6le dov6Zet. Domniv6me se vSak, Ze

i tout'o problematikou by se m6l n65 strojirensk}T v;i'voj spoiu s technclcgickymi
pracoviSti zabyvat, protoZe jak veiejne stravov6ni, tak i pctravindi'skf prrimysl
budou v'dohledn6 dob6 potiebovat vice tdchto linek pi'i zajiSt6ni svych vyhle-
CovSTch pl6nri s prrimyslovjrn loupd,nin'r brambor a jejich dalSim zpracovS.nim.
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Napr.osto nedilnou souddsti odi5t6ni br'ambor je jejich spr6vn6 uskladndni, pie-
dev5im v zimnim obdo;bi. Za tim ridelem je uvaZov6no s odzkou5enim vyscko-
IoZn6ho usklad'nEni brambor v boxpalet6ch za soudasne klimatizace skladovych
prost,orfi (optim. teplota 3-5 'C, relatir"ni vlhkos,t 95 9'o).

V podstatd se i zde jedn6 o expe,riment a je skutednE na po'v6Ze,nou, Ze do-
p,orsud nebylo c,rganizain6 zajiStdno poloprovozni odzkou5eni tohoto u n6s zatim
nepouZivan6ho zprisob'u uskL,adndni brambc,r.

Uvedene piipominky a n6vrhy je nutno ieSit co nejrychleji, nebct prdv6
ve f6.zi vyzkumu a projekce se z nejv6tSi ddsti rozho'Cuje o tom, do jake miry
bude expe,riment uspdSnjr. Jde totrt o to, aby vlfsledky zde ziskan6 byly cc nej-
lep5i a urnoZnily tak co nejrychlej5i vystavbu ce16 iady dal5ich z6vod,i.. A L,e

jsou pctiebny o tom jasnd mluvi zfxdry z I. celostdtni porady vedoucich pra-
covnikri z centr6lnich vyrobenr polotovarri, kteii si nejldpe v praxi uvddomuji
dosavadrni manufaktu;rni, naddle jiZ neu,drZitelny stav.YL,Cytp'roduktivitaprAce
na jednoho zam6stnance dosahovanS. ve st6vajicich vyrobndch dini asi 133.000

Kds/rok, kdeZto v nov;Tch velkovyrobn6ch se piedpokl6d6 s minimSlne 2,5X
n,6sob,nym zvy5enim pii porovnatelnem s'o'r'timentu. A tc zde neuvaZujeme pi'ed-
poklad zlepSene kvality vyrobkir a podstatnd lepSich hygienickj'ch podminek.

Celf da15i vyvoj vyrc,by polotovarri a hotovlich jidel ma bj"t d6n z6kladni
technicko-ekonomickou kcncepci rozvoje veiejn6ho stravov6ni do r. 1985, kde
velkovyroiba polotovarri zaujimd piedni mist,o. Bude proto nutn6, aby tyto
vypracovane uvahy zohlednily v5echno nov6 co na tomto riseku bylo docileno.
A tim novym by p,odle m6ho n6zoru mdl byt komplexni pohled na v;,robu
jidel ve sp,olednem stravov6ni nebot soudasny stav drisledneho o,dd6lov6ni vy-
roby polctovani od vliroby hotoqich jidel v budoucnu nadlouho neobstoji. Jed-
no,tliv6 vyroby se totiZ nezbytn6 prolinaji a dfislednd koordinace na tomto
useku je tedy nanejrr;iS Zadouci a nezbytn6 nutn6. Jist6 mi ddte za pravdu, Ze

vyroba. hotovych jidel je vlastn6 prodtrouZenim v;Troby polotovarir. Pii orga-
nick6m napojeni vyroby hotovych jidel na vyrobu poiotovarri vyuZilo by se
po'dstatrn6 l6pe vyko,nneho strojniho zalizeni. Z vyrobniho zd,vodu by dle potieby
byla. expedovdna bud ko,nzervovan6 hotov6 jidla s dlouhou ridrZnosti, nebo
polotovary v derstv6m stavu urdene piedev5im k dohotoveni na vyvaiujicich
z6vodech, piipadn6 polotovary piedem zmrazen6, expeCovan6 v isothermickych
kontejnerech urden6 ke kr6tko,Cob6mu uskladndni. DalSiho je5t6 mohutn6jSiho
ekonomick6ho efektu d'os6hlo by se zapcjenim takov6ho zdvo,Cu do cel6ho
potravinaisk6ho aredrlu, kombin6tu, kde by cesty hrub6 opracovanych surovin
urdenych k dal5imu zpracov6ni surovin na potrotovar, piipadn6 hotove jidlo,
byly co nejkrat5i. Logicke je i vyuZiti spoleinych zatizeni inZen;ir. siti, zdrojri
vody, energli, garaLi, soci6lniho zaiizeni ap. Z tlchto stiedisk by mohlo b;it,
pr6vd fo'rmou isothermickljrch kontejnerr.i, provdd6no z6sobovdni i oClehlejSich
venkovskych o,blasti polotovary. To je je,n hruby n6stin moZnosti, kter6 je
nut,no podrobndji propracovat a pc v5ech strS.nk6ch zhodnoti.t. A dim diive
tuto navrhovanou cestu uveCeme v Zivot, tim diive pomriZeme zefektivnit vf-
r'obu pokrmt.

Froto p'racujeme-1i nyni na vyhleCu tohoto c'Cvdtvi na do'bu 20-ti let dopiedu
musime bezpodminednd poditat soudasnd s ob6ma formami, nebot kaZdd z nich
m6 sv6 klady a taky sv6 z|pcry a Z6dan6ho efektu je moZnc dosdhnout jedin6
tehdy budcu-li se oba zptsoby udeln6 kcmbinovat a dopliovat.

Navrhovan6 vyroba p,olotovarir md piednost piedev5im v derstvos'ti vj'robkt.
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na druh6 strarr6 vSak je omezujicim faktorem kr6tk6 doba uchovd,ni, potiZe
pii nozvozu jakoZ i nutnost je5t6 dalSiho dohotoveni pied pod6v5,nim jidla.
Vfroba hotovfch jidel se vyznaduje zase delSi dobou uchcvvatelnosti a minim6lni
potiebou mdlopro,duktivni pr6ce pii konedn6m dohotoveni. Musime si v5ak otev-
ien6 piiznat, 2e pouLivani jakiohk'oliv stdvajicich konzerwadnich metod proje-
vuje se dasto velmi nepiizriv6 v kvalit6 hotov6ho vfrobku.

Hotov6 jidla lze tedy povaZovat jako nejvyS5i formu prtmyslov6ho zpraoo-
vSni surovin na poknmy, ale za piedpokladu oo inejvy55iho uchov6ni nutridnioh
hodnot pii konzervaci, jakoZ i za piedpokladu, Ze pouZivan6 konzerwadni metoda
bude ekonornioky tinosn6. Proto povaZujeme snah.u o mechanizaei ve rrjrob6
polotovarri jako prv,ni, pravd6pod'obm6 jednodu5Si a tim i schridndj5i krok pii
komplexnim ie5eni mecha:nizace vj'noby pokrmri v5eobecn6.

Z|vlrerr. mi dovolte poddkovat organiz6torirm za uspofAdSni t6to konference.
Yitdyf je to dnes prakticky poprv6, kde se na takov6m Sirok6m foru setk5vaji
odbonnici z r0.znyoh risekri, aby zde pr:o,diskutovali ze v5ech rnoZnfch hledisek
problem,atiku sice pom6rrn6 novou, ale d6rmo jiZ vo ajici p'o ieSe'ni. V6iim, Ze
zSvdry z piednesenych referStri a diskusnich piisp6Skri budou vyuZity k dal-
Sirnu rozvoji tohoto oboru. A to je zajist6 hla'vnim cilem t6to konference.
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