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F i d I e r, J. C., Skladovanie jablk
v upravenom ovzdu5i
(Controlled atmosphere storage of apples)

Obsah vyderp6vajucej srihrnnej pred-
n65ky v Chladiarenskom fstave v Lon-
dyi'ne, r' ktorej boli uveden6 zaiiatky
skladovania niektorych anglickSich od-
r6d jablk v upravenom ovzduSi a vjsled-
ky dalSich pokusov aL de sridasnosti.
Rychlost koncentriicie plynu z6visi od
r1lchlosti dychania a uniku plynu ako
aj od faktorov zvy5ujfcich tento unik.
Ako plyny sa pouZivali CO2, O, a N,
v r6znych koncentr6ciSch. Vysledky po-
kusov so skladovanim americkych odr6d
jablk. Udinky zrneny atmosferick6ho tla-
ku. Met6d:' na odstr6nenie prilisn6ho
mnoZstva kysliinika uhlidit6ho a na pre-
myvanie plynov. Z\oi.enie ovzduSia v
sklade treba kontrolovat 2 razy denne
R6zne odrody a r6zne kraje vyZadujri
odli5n6 upravy ovzdu5ia. Prili5 siInA kon-
centr6cia COe v5ak jablk6 po5kodzuje.
Ak sa koncentrdcie plynov nemeraju
presne a koncentrfcia kyslika je prllii
nizka, m6ie namiesto dychania nastat
alkoholick6 fermentScia. V pritomnosti
CO2 sri jablk6 citlivejFie vodi nizkym
teplotAm ako na vzduchu. Prehlad ritin-
kov skladovania pri 3,5 oC na dfchanie
jablk. 1965, Journal of Refrigeration. 8,
i. I, s. 265-271.

Vzrast spotreby mrazenfch potravin

Na vfrodnej sch6dzi fy Birds Eye kon-
Statovali, 2e v r. 1964 predali vo Velkej
Brit6nii mrazen6 potraviny za B0 mili6-
nov 9, do je zv;i5enie o ? o p oproti r-
1963. Z celkovej sumy sa v maloobcho-
de predalo tovaru za 65 mili6nov g, kym
velkospotrebitelom len za 15 mili6nov 5.
Z celkovych vfdavkov na potraviny sa
B 

(f/6 spotrebuje na mrazen6 potraviny. Od
r. 1960 zvy5ili sa ceny mrazenfch vlfrob-
kov fy Birds Eve ien o 3,5 o n kym cenl-
potravin vcelku stripli o 170e a v po-
slednych 10 rokoch o 30 0 6. - 39 tt-i, brit-
skych dom6cnosti mii chladnidky. - Spo-
treba mrazenych potravin vo Svedsku je
14 funtov ria osobu, (1 funt : 0,45 kg),
vo V. Britdnii B, v DAnsku 8,5 v N6rsku
6,6, v NSR 6, v Holandsku 5,8, r' Belgii
2,4, ru Rakusku 3,6 a v Taliansku 0.4 fun-
tov, do je nainiZ5ia spotreba v Eur6pe
Frozen Foods, 18, 1965, t. 6. s. 344-348.

Kvapalny dusik na benzinovfch stani-
ciach v USA
(Truck Service Stations Along Major
Routes Nor,v Se)ling Liquid Nitrogen to
Haulers)

V zAu jnre umoZnenia to najSir5ieho
pouZivania krrapalndho dusika pri dopra-
ve mrazenych potrarzin vybudovala fa
Uirion Carbide Colporation's Linde Di-
vision v New Yorku 25 tankov systemu
Polarstream pri benzinovSich staniciach
na hlavnX'ch dopravnych strediskach v
USA. Tanky pojmf vySe 6 000 litrov
( r 300 gal) k','apaln6ho dusika. Pldnujri
aj rozSirenie siete podobnli-ch stanic na
plnenie kvapalnym dusikom. 1965, I,
Quick froz. Foods. 2?, d. 6. s. 111-113.

Linka na vyrobu predkrmov vo vrecriS-
kach
(A Frozen Boilable Pouch Entree Pro-
cessing Line)

Zvy5en-v dopS't po predkrmoch vyvolal
potrebu rie5enia kontinudlnej linky na
ich pripravu: Pred 7 rokmi zaviedli ai
balenie do vrecu5ok. v ktorych predkrmy
moZno aj varit, Ako prvii ich zadala po-
pouZivat fa Wilson and Co pod n6zvom
..Menu-Pak" r' r. 1953. Dnes na 1. Iinke
vyrribajd 7 popul6rnych predkrmov: ho-
vlidzie v pL6tkoch. bravdov6 a moriak
v ifave. kuria d la king. talianske spa-
p,hetti s omAdkou, hovddzie dusen6 a
kurda na zelenine. Postup pripravy uve-
denych predkrmov a kontroly pri ich
vyrobe. 1965, III, Quick {roz. Foods, 27,
i. 8, s. 54, 75. 76, 136.

Vzrast pouZivania kvapalneho dusika na
zmrazovanie Potral'fn

Pri stupajlcom pouZivani kvapaln6ho
dusika na zrrrazovanie potravin sa hla-
dali moZnosti zni|enta jeho n6kladov a
tak sa od imerzn6ho zmrazovania preilo
k sprchovdmu, ktord sa robilo na beZia-
corn p6se. Tu vznikli probl6my so zmra-
zovanim sudiastok tohto p6sa, do ulavilo
vfrobcom mraziaceho zariadenia, ktori
sa citla ohrozovani rastom pouZivania
)<vapaLn6ho dusika. Napriek uvedenfm
nevyhod6m tohto sp6sobu zmrazovania a
jeho r,'yi!fp nakladom zaviedli toto zmra-
zovanie svojich vyrobkov 2 najviid5ie a-
merick6 firm:/ na vj'robu pekdrensk6ho
tovaru. Rozhodla r5ichlost zrnrazovania,
ktorou sa plne uchov6 p6rrodn6 kvalita
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virobku. Tfm sa vytv6rajri ohromn6 per-
spektivy pre mrazen6 pek6rensk6 vfrob-
ky. - Kvapalnym dusikom zadali v USA
zmrazovat aj individu5lne rybacie fi16,
pridom dosiahli vyS$iu kvalitt za zniie-
nych n6kladov v porovnani so zmrazova-
nim fil6 v blokoch. Tieto skutoinosti do-
kazujf , Ze expelimentflne St6dium po-
uZivania kvapalneho dusika priamo pri
spracovani potravin6r'skych produktov uZ
skoniilo. Frozen Foods, 18, 1965, d. 5, s.
278, 279, 284.

Z noviniek v mraziarenstve v USA

Fa Armour ohl6sila, Ze spolu s Foster
Refligeration Corp., Hudson vyrobili roz-
mrazovacie zariadenie vhodn6 najmA pre
predjedl6, ktor6 ich v podte 100 aZ 150
za hodinu rozmrazi, pridom rozmrazenie
jednotliv6ho jedla trva od 4 do 8 minft
pri nSkladoch 1 cent za jednotkt. Za-
riadenie nazvali ,,Recon Plus". - Na ba-
lenie pouZivajri najnov5ie aj nylonor'6
vrecfSka. Frozen Foods, 18, 1965, d. L
s 465, 466.

Vzrast vyroby mrazenych potravin v Bel-
glr
(Belgium climbs the F. F ladder;

Od r 1960 spotreba mrazenych potra-
vin v Beigii stripa tak, Ze z vtedaj3ich
900 ton dnes dosahuje 9000 ton a pred-
poklada sa jej dai5i rast v najbliZ5ich 5
rokoch po 1000 ton roine. 

- Porovn6va-
cia tabulka spotretry mrazenlich potravin
v z6padnej Eur6pe a USA. I ked sa 'r'
r'. 1970 predpokLadA 'r' Eur6pe spotreba
1,300 000 ton mrazenfch potravin, teda
4.7 kg na osobu v porovnani so spotrebou
v USA - 4,300 000 ton a 23 kg na osobu

- nebude vysokd a preto molno s poten-
ci6Inostou tohto trhu poditat. Frozen
Foods. 18, 1965, d. 9, s. 519-522.

Z noviniek v mraziarenstve v USA

Medzi lyofilizovan6 v5rrobky dod6van6
na trh r- USA pribudli kukuridn6 vlodky
s krdjanymi Iyofilizovanymi jahodami,
ktor6 vyraba fa General Foods SkriSa sa
kombindcia tychto r-loiiek s dudoriedka-
mi, krAjanfmi broskyiami a hroznom.

- Fa Singleton Packing Corp , Florida
zmrazuje morskych k6rovcov (garn6ty)
kvapalnym dusil<om vo forme sprchova-
nia v tuneli. Linka je kontinualna a vy-
robnli proces od derstv6ho produktu po
jeho zabalenie trva lt minrit. Pritom ne-
nast6r'ajri straty na v6he pre dehydrSciu,

ktor6 sri pri doteraj5om sp6sobe zmrazo-
vania 3 aL 50,i0. N6klady na zmrazovanie
sri vSak vySSie. - Zistili tam aj vhodnost
kvapaln6ho dusika na zmrazovanie pek6-
renskfch vy'robkov, Iebo ich kvalita sa
okamZitym zmrazenim plne zachov6 a
pretoZe aj ladov6 krySt6lky su velmi ma-
le, rychlo sa rozmrazujri. - Zaujimavy
pcznatok zo zmrazo\ianim hydiny ozn6-
rnili na schddzi z5stupcov chladlarni v
New Yorku, Ze pre zachovanie krehkosti
hydinov6ho mdsa treba, aby sa hydina
po zabiti vloZila do studenej vody na 4
aZ 6 hodin a aZ potom sa zmt:az7la. Bez
tejto oper5cie je mdso hydiny priliS tvr-
d6. Frozen Foods, 18, 1965, i. 6 a d. 7,
s. 340-343, 394, 395.

Nrikladn:i 1rj'skum oilarovania potravin
(Expensive baby)

Vfskum oZarovania potravin je stdle
v zadiatkoch. Zaujimavri zpr6vu o urdi-
tfch tispechoch pri oZiareni Sunky v ple-
chovke uverejniii v Dilnskom vfskum-
nom tstave pre mAso. Aj tu vSak uviedli
urdit6 zhorSenie chuti a ziskanie pachuti
po oZiarenf. V Seibersdorfu v Rakirsku
pokradujri vo vfskume oZarovania potra-
vin v r6mci 6 rodn6ho pl6nu St5tov zdru-
lenfch v Eur6pskej agentfle pre nukle-
arnu energiu. Frozen Foods, 18, 1965, a. I,
s. 505.

Mrazen6 jedli sri khi6 pre automatizova-
nJ pletlaj pokrmov
(Vended catering Q f. - f. is the Key)

Aj v spolodnom stravovani moino za-
liest automatiz6ciu. Musi sa v5ak sta-
rostlivo uv6Zit iej zavedenie, ktoreho ri-
dinnosf je z6visld od schopnosti plne vy-
uL\t 2 faktory, akfmi sf nov6 met6dy
pripravy pokrmov ako zmrazovanie, lyo-
filiz6cia i oZaro'n-anie a mechaniz6cia ich
poddvania. Bez zavedenia centrAlnej pri-
pravy jed6l a ich kontinu6lneho predaja
automatmi, aby sa u5etriLi pracovn6 sily,
ktorych je v tomto sehtore nedostatok
aj r,'o Velkej Brit6nii, by tento sp6sob
predaja nebol ekonomickli. Prikladom
spr6vneho vyuZitia centr6lne prlpravova-
n1i'ch pokrmov sti leteck6 spolodnosti po-
d6vajfce pasaZ6rom cei6 srlbory teplych
jed6l. Aj v zarrodnom stravovani sa po-
Ziadavky na pestrost a l<rrahtu pokrmov
zvySu jr.i. Preto budrlcnost t' spolodnom
stravorrani patri syst6mu, ktorym sa jed-
15 predajf v automatoch, ich z6soby sri
zmrazen€: alebo vyshladene r'' obvvkle
Ziadanom sortimente a na objedn6vku
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sa temer okamzite zohrejf, do sa nateraz
dosahuje v mikrovlnovych zohrievaioch.
Frozen Foods, 18, 1965, d. 9, s. 511-514

Kirkvaag, R.

Rozvoj mraziarenstva v Nrirsku
(Die Tiefkrihlwirtschaft in Norwegen)

V sridasnej dobe pracuje 130 r6znych
podnikov pri spracov6vani lyb, ktor6 sa
delia do troch hlavnych skupin: ce16 ry-
by, file zo sledov a in6 ryby. Po druhej
svetovej vojne sa n6rske mraziarensk6
podnik)i zlddili a utvorili ,,Norvegian Fro-
zen Fisl-r L,ld" za udelom exportu. Prvfch
10 rokov bolo taZk:i'ch, ale uZ r 1955 vy-
viezli 15 000 ton a r 1960 26 000 ton mra-
zendho rybacieho fil6. Do roku 1964 sa
toto mnoZstvo zvAdSilo viac ako o 90 0 

o

a vyvoz dosiahoi 50 000 ton Od r 1950
sa uviedli firmv FINDUS a FRIONOR na
trhu a odvtedy sa sortiment loz5irii na
150 druhov pottavin. V terajSej dobe napr.
uZ 90 o u nolskej hydilry sa prediiva v mra-
zenom star.'e. - Spotleba 11 000 ton r.
1964 na vnritornom tr-hu zcdpoveda spo-
trebe 3,3 kg na obyrratela. 55-60 1)s z to-
ho boli rybacie vlirobky. 150 000 n6rskych
rodin m6 domAce chladnidky - Hospo-
d6rsky r';i'znan-r mraziarenskeho odvetvia
v N6r"sku m6Zeme dok6zat podla dislic
z r. 1964. Celkove mnoZstvo pliemyselue
mrazenfch lyb bolo 128 000 t, mSsa 25 000
t, ostatnych potravin 7500 t, 14 milionov
iitrov ..ice creamu". Ceikov6 mnolstt'o
mrazenich potravin v N6rsku bolo asi
lB0 000 t Tiefkr.ihlkette, 10, 1965, d. 114,
s.12.

Speciality firmy Eurofrost
(Euroflost mit Spezialitiiten)

Firma Eurofrost bola zaloLen| 1. okt6b-
ra 1964 ako sesterskdL spolodnost holand-
skej firmy Eurofrost N. V. Z6sobuje vel-
kospotrebitelov najmd ovocim, zeleninou,
hydinou, rybami a Specialitami. Okrem
znadn6ho odbytu polievkovej zelenin5' a
jah6d pred6vajir sa aj maliny. dernice,
egreS a ribezle. Popri Spendte a karfiole
je Specialitou dierny koreri. VeIkA pozor-
nost sa venuje starostliv6mu skladovaniu
a doprave. Medzi Specialitami okrem kro-
ket je zvldStnosfou ,,Loempias" v poly'
etyl6novom rrrecri5ku, druh dinskeho ja-
drn6ho zdvitku. Starostliv6mu skladova-
niu a preprave sa venuje velk6 pozor-
rrost. K dispozicii je velky vozovli park
Tiefktihlkette, 10, 1965, d. 115, s. 30.

Horlacher. E.

Problemy potravind,rskeho obchoclu
(Probleme des LebensmittelhandeJ,s)

Pojedr-rAva sa o problemoch predaja
mrazenych potravin. Mrazenyrrr produk-
tom v prvom rade Setrime das. Svojimi
vlastnosfami. r-fiivnymi l6tkami a vita-
minmi je najbliZSi prirodzen6rnu produk-
tu a mnoho r'62 niet medzi nimi lozdie-
lor' lVlrazeny tovar odstraiuje sez6nnosf
niektorfch potravin. Nezmen5u je sa
kvantilativne podas kuchynskei upravy

- 500 g vsadkovej vdhl' 2es1u"t 6tt"'
500 g pripra't:eneho jedla. Mrazeny- pro-
Cukt sa konzerrruje bez soli.cukruakore-
nia Xlrazeny tovar ie vyhodny pre lahkri
a nenArodnf manipul6ciu. - Ryby prak-
tick-r' nemaju zapach D6leZite je tieZ,
aby boli vo vhodnorl obale. Budfcnost
mrazenych jedSl z6visi dalej od dobrej
spoluprdce technik.rr r'1iroby, bezpednosti
zariadeni, kvality tovaru a primeranosti
cien Tiefkiihlkette, 10, 1965, d. 115, s.

Najviii5i mraziarenskf sklatl SSSR
(Das grdsste Tiefkiihllagelhaus der Sorv-
jetunion)

ye rr;i'chodnej dasti SSSR, v Nachodke.
sa zriadil r elk;i sklad ple mlazene ryby.
Budova rrrd kapacitu 17 000 ton a tin-l
je najvddSim rlraziar-enskym skladom
SSSR. M6 4 poschodia. Je zariaden6 na
spracovanie a preberanie 4000 ton ryb
za dei. R).by sa doprar,'ia Zeriavmi do
budovy z r.elkych lodi. kde sa spraco-
v6vajti. Elektricke pleprarrn6 zariadenia
prepravia tovar dalej k r-6znym miestam
spracovania Chiadialensk6 zariadenie je
automatizovan6. Tiefkr.ihlkette, 10, 1965,
i.114, s.26.

Spen6,t si udrZal prioritu
(Spitzenreiter blieb Spinat)

Podiel Spen6tu na spotrebe mrazenej
ze).eniny bol r. 1964 skoro 6? 0 6. Spen6t si
mohol s"'oju prioritu udrZat v odstupe.
V priemysle spracovAvajfcom ovocie a
zeleninu sa urobil r. 1964 obrat 1.38 mi-
liard DM. To je o 14 mili6nov DM me-
nej ako r. 1963. Predor'Setkym to bolo
u fazule, karotky a hr5Sku, zatial do sa
vyroba ovocnfch konzerv zvyiila zo 6,6
mili6nov na 78,2 mili6nov jednotiek. Tief-
kiihlkette, l0,1965, d.116, s.10
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Chov hydiny nodla v6hy
(Gefliigelzucht nach Mass)

1? US-americkych firiem predviedlo na
c.dbornej vystave nov6 kon5trukcie v za-
riadeniach pre chov hydiny. Vfstava po-
tvrdila v akom velkom rozsahu sa uplat-
fiuje automatizS.cia a racionalizdcia v
chove hydiny. Udinkom novodobfch me-
tod vypestuju v USA za 6 tfZdiov ko-
hritika na pedenie, ktor6ho predajnu v6-
hu by pred 15 rokmi boli ziskali aZ za
3 mesiace. Sudasnri spotrebu hydiny v
NSR moZno oznatit 5,8 kg na obyvatela
za rok, v USA viac ako 18,6 kg. NSR je
stAle najvAd5im odberatelom hydiny na
medzinArodnom trhu hydiny. Okrfhie
?0i) 1, vSetk6ho exportu hydin:' na svete
prebera NSR. Tiefktihlkette. 10, 1965. d.
114. s. 18.

Zdfuba pre hotove jedl6,
(Liebe zu Fertiggerichten)

Podla celkov6ho trendu vyvija sa ai
Finsko vo velkospotrebitela mrazenych
.1ed61 Spotleba mh stAle stupajucu ten-
denciu. r' r-ninulon roku dosiahla znaine
nrnoZstvo 7400 ton. Vo Finsku z fi\taze-
nlzch pot|ar-in su najoblubenejSie hotov6
,iedla Tiefl<iihlkette, 10, 1965, d. 115, s. 22.

Vzrast spotreby rnrazenfch potravin
v Ceskoslovensku
(Gute Umsdtze in der Tschechoslowakei)

V eeskoslovensl<u sa dobre uplatnili
mrazen6 potrarrinl'. K tomu prispei zvlAst
\')'vinuti pr-iem5'sel chiadiacich strojov.
Chladiarenske komplesor: efO, n. p.,
boli vyznamenane velkou cenou na Sr:e-
tovej r';i'stave v Bruseli. PouZivajri sa v
chladiarenskych zariadeniach vlastnej
ako aj zahranidnei produkcie. Pri vfro-
be chladiarenskych automobilorr vyvinul
deskoslorrensky automobilor'y- priemysel
niekolko typov. ktore sa dobre osveddili
dokonca aj pr-i sl<6Sl<ach za najtaZ5ich
podmienok Tiefkiihlkette, 10, 1965, d. 114,
s 18.

Chladiarenskf priestor a jeho sprdvne
vyuZitie
iKrihlraum ist keine Mangelware)

Zivnostensk6 chladiarne v NSR tak ra-
cionalizovali, modernizovali a rozSirili
svoje prevddzky za posledn6 3 roky, Ze
mdZu uspokojit potreby chladiarensk6ho
priestoru na v5etkfch stupiroch teploty.
Do r. 1970 nemienia roziirit skladovaciu
l<apacitu. Podla zprAv Nemeck6ho mra-

ziarensk6ho ristavu sa v r. 1964 spotre-
bovalo 44 000 ton zeleniny, 1300 ton ovo-
cia, 13 200 ton ryb a rybacich vyrobkov,
7000 t mdsa a zveriny, 4000 t zemiako-
rr;ich vfrobkov, 3250 ton hotovj'ch jed6l
a 1250 ton inych mrazenych potravin
(ked sa neberie do ivahy ,,ice-cleam" a
mrazen6 hydina). Podiel Spendtu na cel-
kovej spotrebe mrazenej zeleniny tr,'ori
2 3. Vyrrojove sa predpokladd zvliienie ob-
jemu mrazenej hydiny. Tiefkr-ihlkette. 10,
1965, t. Ll4, s- 26-

Tvarohov6 jedl6, firmy Grtinland
( Grdnland-Quarkspeisen )

Firma Gronland spol. s r o., prindSa
na trh novf artikel - r'ychlon-rrazen6
tvarohove jedlii s celli'mi (jahodami, be-
re5iami. dudoriedkami). Balenie po 200
g v poh6r'och z umelej hmoty sa predava
po 0.75 DH. Baien6 sir po 18 kusoch v
kart6troch. Obr. 1 Tiefkrihi-Praxis. 6,
1965,4.1. s.19.

Zaujimavosti z 24. sch6rlze vjrobcov
mrazenjch potravin v USA

Na schddzi rokovalj o sp6soboch zvy-
Senia odbytu mrazenj'ch potravin neustS-
lou propagdciou ich kvality, ktor6 je
dasto lep5ia ako u terstvych potravin a
kde aj zvy5ky po pesticidoch sri men5ie
ako priemer u inych potravin. Tejto
str6nke problematiky 

- ako zd6raziro-
vali - treba venovaf sristavnrl pozor-
nost a kontrolovat ich. Odporfdajri po-
uZivanie drevenlich paliet. Poukazali na
moZnosti 71'1i5enia odbytu pre velkospo-
trebitelov. Referovali o vysledkoch vy-
skumu kukurice a jej mraziarensk6ho
spracovania. Vyvracali obavy vfrobcov
z n6kupu zariadenia na kontir-ru6lnu lyo-
filiz6ciu. ktor6 m6 byf zrlichlen6 novo-
l,yvijanym syst6mom LPCS- Low Pres-
sure Carrier Gas Sublimation. Na dal5ie
roz5irenie pouZivania kvapaln6ho dusika
Ziadali zniLenie jeho ceny. Tab. 4, obr.
35. Quick frozen Foods,27, 1965, III, d. 8,
s.39-51.

Skladovanie mastnych rfb
(Das Lagern von Fettfisch)

W. Gutschow z oddelenia pre potravi-
n6rsku ch6miu a rnikrobiol6giu Ostavu
pre rybolov a spracovanie rfb v Rostock-
-Marienehe robil vfskum o postupe a
ochrannych opatreniach na predlZenie
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skladovatelnosti mrazenich Sprot a sle-
dov. Firma Foodtechnic Ltd. vyvinula
jedly priesvitnf film na ochranu vodi vy-
sfchaniu a prenikaniu rnikloorganizmov.
V Anglicku sa slede a makrely glazujri
po zmrazenj ponolenim do vody, alelo
sa pred zmr:azenim zabalia do f61ie, kto-
16 ich riplne obali. V SSSR sa tak isto
glazuje najmenej na 2 mm hnibky, alebo
sa slede skladujri v CO2 alebo N2. V N6r-
sku sa pouZiva alginAtov6 Zele. Predpisy
na rozlidn6 postupy pripravy alginatov.
Algin6tovf obal znadne zlepSil vodnri
glazuru. Idealnou je kombin6cia algin6-
tov6ho roztoku s riplnym uzavretim do
f6lie. Okrem oxidativnych zmien tuku sa
zmenila aj chut ,,zhorkla". Predpoklad6
sa, Ze pridinu tejto zrr.er'y treba hladat
vo fermentativnom odbrirani vnftornosti.
Popis vhodndho obalu. Hranice skladova-
telnosti uvAdza pre Sproty 3 a pre slede
6 mesiacov. Tielktihlkette, 10, 1965, d,
115. s.21.

Chladiace zariadenie pre mraziarenskJ
priemysel

Medzi vyrobcami mrazen;fch poiravin
vo Velkej Brit6nii je z6ujem najmd o
zariadenie na zmrazovanie hr6Sku a hy-
diny, ktorfch vyroba st5le stripa. PoZia-
davky uZivatelov pri vfbere zariadenia
sr,i: 1. ripln6 spolahlivost,2. schopnost
prisp6sobenia Specifickych potrebdm, 3
dobr6 meno firmy zarudujuce dodrZanie
slubov pri dod6vke, 4. nizke kapit6lov6 a
prev6dzkov6 nSklady, 5. Iahk6 r-idrZba.
rezervne sfdiastky a dobr6 servisn6 sluz-
ba. Na zmrazovanie hydiny sa poZaduje
rychlomraziace zariadenie zviid5a imerz-
n6 s vykonom 1200 kusov o v6he 1-1,5
kg. Pri zmrazovani zeleniny ide o zni-
Zenie n6kladov na pracu. U hr'5Sku Zia-
dajri zariadenie s vfkonom 5-10 tihod
do najviac automatizovan6. Fluidizadn6
met6da zmrazovania sa osveddila u hr65-
ku, jah6d, egreSa, ilbezli, kr6janej zele-
nin;2, ruZidkovej kapusty a u zemiako-
vych ,,dipsov". Pri fluidizadnom zmrazo-
vani odliSnfch produktov tleba menif
rychlost pnidenia vzduchu. Pli zmrazo-
vani ryb treba brat do dvahy, 2e tieto sa
zmrazuji uZ na ryb6rskych lodiach a na
zemi ich treba rozmrazit, spr-acovaf a
mraziarensky skladovat. Hospodiirna pre-
vSdzka vyZaduje vysokoridinn6 okruhy
a zloLit6 zariadenie pouZitelne pre vy5-
Sie odparovacie teploty. Budrici v1y''voj ide
smerom nahradzovania ludskej i kon-
trolnej grr6ce Speci5lnymi pristrojmi. Mo-
dern Refrigeration, 63, 1965, III, ri. 804,
s. 219-222,242.

Zo schddze predstavitelov skladovfch
chladiarni v USA

V aplili 1964 na sch6dzi zfstupcov
skladovych chladiarni a obchodn;ich zlo-
Ziek, vedeckfch pracovnikov a fradnych
dinitelov sa diskutovalo o lyoIi).izdcii, no-
vych konzerv5renskfch metodach, imerz-
r'orn zmrazovani, distribudnych stredis-
k6ch a o dalSom rozvoji priemyslu i
vliidnej politike v potravinarstve. Kon-
itatovalo sa, Ze rastie vyuZi'r'anie kapaci-
ty chladenfch skladov a celkov6 vfroba
mrazenfch potravin. Roz5iruje sa ich
spotreba tam, kde z|leLi na rfchlej pri-
prave viacerltch jed61 ako v Skolskom
stravovani, na leteckych link6ch, v bu-
fetoch pri dialniciach a pod. Aj ked sa
vfroba lyofilizovanfch potravin rozSiru-
je, nekonkuruju tieto potraviny mraze-
n'!n. Zaujirnavti zpr6vu predniesol H. P.
Schmitt o moZnosti opiitovneho zmtazo-
vania hydiny. Dr. K. Tressler porovnSval
lyofilizovan6 vyrobky s mrazenj'mi a za-
staval n6zor l' prospech mrazenych po-
travin. Obr. 6. Quick frozen Foods, 1965,
s. 105-11.1.

Novy zmrazovaci system pre ultranizke
zmrazenie potravin

Po dlhorodnom vyiskume vyvinuli v
Chicagu met6du velmi nizkeho zmrazo-
vania potrar.in pomocou li',,apaln6ho du-
sika. V praxi je zaveden6 ponororranie
potlavin do kvapaln6ho dusika, ale vf-
hodnej5ie je ich sprchovanie na novom
zariadeni Cryotransfer. UZ prototyp tohto
zaliadenia zmrazi cca 300 kg produktov
za hodinu, vyZaduje m5lo miesta, zniLuje
ubytok vznil<ajuci zmrazovanim najmii u
tovarov s vAiSim obsahom vody a r'Se-
obecne je ich kr.'alita, najmd konzlsten-
cia a chutnost lepSia. TieZ plevddzka nie
je drahsia ako u mechanicklich vzducho-
vych zmrazovadov. Sprchovanie sa pova-
?uje za r,'yhodnejiie ako ponorovanie, le-
bo prekdZa vymeue tepla medzi kvapali-
nou a produlitom. Zariadenie Cryotrans-
fer je pritom lahko prenosn6, do umoZ-
fiuje jeho pouZitie na miestne potreby.
Kvapalnf duLsik sa dodfLva z vonkaj5ieho
tanku do Zumpy prl zariadeni. Pritom
sa m6Ze vyu:tii aj tzv sekund6rne chla-
denie kvapaln6ho dusika napr. pre pred-
chladzovanie produktov alebo na klima-
tizAciu priestorov. Plodukty sa zmrazu-
ju nebalen6. Obr. 2. Modern Reirigera-
tion. 68, 1965, IV, d. 805, s 335-338.
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