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Charakteristika prcha{ch k{tok vodndho extraktu oviieho syra
VI-A,DIMfR PALO - TEREZIA SERAFINOVA -

JAN rnlVNAx- r,ueol4fn sysTRIcIff

Sf hrn. 23vzoiek ovdieho skladovandlro (sudovandho) syra sa pripravilvodn;lextrakt
podla Astona a Creamera [1] a podrobil sa analjze na pritomnosf prclravych ldtok.
V extrakte prcbavych ldtok sa plynovou chromatografiou dokdzala pritomnosf alkoholov,
Ctat Csa mastnjclr kyselin C:5, C:6 prfpadne aj C:10 aC:12.
Prftomnosf mastnfch lyselfn vo vodnom extrakte syra moZno diastodne zd6vodnif aj
prftomnostbu stopovdho mnoZstva tuku (v lyofilickom vodnom extrakte sa zistilo !,30 aL
1,76 Vo tuku).
Zistend vysledky dophiujti doterajSie poznatky o charaktere chutnosti ovdieho
skladovandho (sudovan6lro) syra.

Ziskand poznatky o charaktere chutnosti ovdieho skladovan6ho (su-
dovandho) syra potwdili,l,e typickri ar6ma tohto syra je koncentrovand
do jeho tukovej zlo1ky a\e jej nosnymi zlddeninami sri prchavd mastnd
kyseliny [4].

Zistilo sa,l,evodnf extrakt spomenutdho syra sa prftomnymi vo vode
rozpustnymi kitkami tieZ do urditej mieri podiela na tvorbe chutnosti
t3l.

Nadviizujfc na doterajsie poznatky o vlastnostiach vodndho extraktu
predmetndho syra a o jeho podieli na celkovej chutnosti [3, 4, 5, 6l
sa urobila podrobnejSia analyza prchavych l:itok tclhto extraktu.

Doc.Ing. vladimir Palo, cSc., Ing. Terdzia Seraffnovd, Katedra mlieka, tukov a hy-
gieny poZivatin, Clremickotechnologickri fakulta STU, Radlinskdho 9, 812 37 Bratislavl,
Ing. Jdn Hriviidk, csc., Stavebrfi fakulta STtl Radlinskdho ll, gr2 43 Bratislava,
Ing. Lubomfr Bystrickj, VtI clremickej technol6gie, 836 03 Bratislava.
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Materir{l a metrf dy

K pokusom sa pouZil vodny extrakt a jeho lyot)lizrit upraveny z3uzo-
riek skladovandho (sudovandho) syra.

Extrakt sa pripravil podla postupu popfsan6ho Astonom a Creame-
rom [1].

K izolicii prchavych l6tokz vodndho extraktu syra sa pouZili:
- Mikroextrakcia - extrakcia organickych zhidenfn s pouZitfm zariade-

nia na separovanie tenkej vrstvy extrahovadla [2]. K extrakcii
sa pouZilo 150 mlvodndho extraktu syra a 2 ml hexiinu.

- Extrakcia lyotilizovandho vodndho extraktu syra v Soxhletovej apa-
ratrire. 1 g lyofiliziitu sa extrahovalo podas 4 hodfn 20 ml diegldteru.

- Extrakcia pretrepiivanfm 150 ml vodn6ho extraktu syra 10 ml di-
etyldteru podas 10 min.

Ziskan6 extrakty sa po zakoncentrovanf (pri mikroextrakcii priamo)
analyzovali na prchav6 L{tky plynovou chromatogratiou (GLC) za na-
sledovnych podmienok:

GLC I
Prfstroj:
Koltina:

GLC II
Pristroj:

Kol6na:

Fractovap mod 2350 s FID (Carlo Erba, Milano)
Sklenend kapik{rna 60 m x 0,38 mm impregnova-
nd s Carbowaxom 400

Teplota: PT 30 aL120 "C (5 "C/min)
Nosny plyn: vodft (0,9 MPa)
Posun papiera: 1 cm/min

Hewlet Packard 58904 spriahnuty s hmotnostnym
detektorom HP 59708
Kapiliirna (Simax) 20 m x 0,17 mm impregnovanii
Carbowaxclm 20 M

Telota: PT 30 ai.120 "C (5 "C/min)
Nosny plyn: vodik (0,125 kPa)

Identitikdcia GLC zdznamu prchavych li{tok sa robila podla Standar-
dov a podla hmotnostnych spektier.
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V lyofilizrite vodndho extraktu syra sa stanovil tieZ obsah tuku.
K stanoveniu sa pouZila extrakcia v Soxhletovej aparatrire s dietyl6-

terom (1 g worky a 20 ml diefyl6teru).

Vfslcdky a diskusia

Vietky pouZitd met6dy izol6cie prchavych l6tokzvodn6ho extraktu
syra sa aplikovali za ridelom najvy55ej moZnej koncentrdcie tychto 16tok

a s pouzitfm takdho extrakdndho m6dia, ktor6 by svojim pozadfm
neruSilo GLC zdznam.

Pri predbeZnom testovanf kvality zfskanych extraktov prchavych l5-
tok sa zistilo, Ze klasickii extrakcia pretrepiivanim dietyl6terom sa

pre dany ridel nehodf a to pre velmi maly zisk prchavych k{tok. Z uve-
dendho d6vodu sa tento sp6sob izolScie prchavych l6tok z vodndho
extraktu syraz dalSieho experimentovania vyhidil. Velmi dobr6 vysledky
sa zfskali s pouZitim mikroextrakcie, prfpadne aj pri extrakcii lyofiliz6tu.
Jednoznadne ako najvyhodnejiia sa uk{zala mikroextrakcia pretoZe
nebola dasove n6rodnii aziskany extrakt sa priamo analyzoval plynovou
chromatografiou.

Ako uZ bolo spomenut6 zfskand extrakty sa po prfpadnom zahustenf

lokrem mikroextrakcie) analyzovali plynovou chromatografiou.
Na chrcrmatografickom z*zname prchavych k{tok vodndho extraktu

syra po spracovanf mikroextrakciou a ich nzislednej analyz.e GLC I
sa spolahlivo identitikovala prftom nost' alkoholov (vid' tab. 1 .).

Spomenut6 prftomnost' alkoholov vc-r vodnom extrakte syra m6Ze
prispief k dokresleniu arcimy extraktu. Svojim menej vlraznlm preja-
vom vSak alkoholy rozhodne nepatria k nosnym zlddeninrim ar6my
ryjadrenej v protile ar6my vodndho extraktu predmetndho syra.

Zatj(mav1 vysledky sa zfskali analyzou lyofilizdtu vodndho extraktu
syra a to pri pouZitf GLC II s koncovkou hmotnostn6ho detektora.
Zistilo sa,/,e vo vodnom extrakte predmetndho syra sa nach6dzaji aj
volh6 mastn6 kyseliny a to diastodne rozpustn6 vo vode (tab.1.). Powr-
dila sa prftomnost' kyseliny izovalerovej a kyseliny kapr6novej. Rozpus-
tnost' kyseliny C:6 vo vode pri 25 "C je 970 mg na 100 ml vody [7].

V jednej z testovanych vzoriek sa zistila aj prftomnosf vy55fch mast-
nych kyselin a to kyseliny kaprfnovej a laurovej. V porovnanf s kyselinou



Tabu Ika 1. Prchavd kitly zistend vo vodnom exlrakte skladovandlro (sudovaneho) ovlieho syra.

Table l. Volatile matters demonstrated in water extract of stored (baneled) sheepk cheese.

ALKOHOLY I MASTNEKYSELII.ry lo

metanol 2

izopropanol 3

propanol 1

izobutanol 5

butanol 6

anteizopentanol 7

izopentanol 8

pentanol 9

izovalerovii ll

kapr6novii 12

kaprfirovd 13

latrrovd 14

1-alcohols,2-methanol,3-isopropanol,4-propanol,5-isobutanol,6-butanol,T-anteisopen-
tanol, 8 - isopentanol,9 - pentanol, l0 - fatfy acids, ll - iso valeric, 12 - caproig 13 - capric,
L4 - lauric.

C:6 je ich rozpustnosf vo vode vel'mi nizka a to 6,00 mg C:10 a 0,55 mg
C:72v 100 ml [7].

Zistend prftomnosf volhych mastnych kyselfn vo vodnom extrakte
ovdieho skladovandho (sudovandho) syra rizko sfvisf s charakterom
ar6my tohto extraktu (maskovacie reakcie potvrdili ridasf silnych, ale
hlavne silnych a slabych kyselfn na ar6me extraktu) ako aj s jeho
profilom ar6my a chuti [3].

Senzoricky zaregistrovand bryndzov6 a mydlovd chuf a v6fia vodniho
extraktu syra by mohla srivisiet pr6ve so zistenou prftomnosfou mast-
nych kyselfn.

Vy55ie uvedend poznatky nabridajri k zamysleniu, di tieto mastnd
kyseliny rozpustnd v tuku, sa do vodndho extraktu syra nemohli dostaf
v sprievode so stopami prfpadne nedostatodne oddelen6ho tukovdho
podielu syra od jeho vodndho extraktu. K overeniu spomenutej do-
mnienky sa urobil nasledovny pokus. Stanovil sa celko{ tuk v analyzo-
vanych lyotilizdtoch vodndho extraktu syra. Vfsledky naznadili, Zevodnf
extrakt syra obsahuje aj maly podiel tuku (tab.2.). Tento ndlezby mohol
diastodne vysvetlit to,i.e zdrojom prftomnosti uvedenych volhych mast-
nych kyselfn v lyofilizovanom vodnom extrakte syra by mohol byf "zbyt-
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,anelro (sudovaniho) ovdieho syra.
srored (barreled) sheep's cheese.

:,*] 6 -truranol, 7 - anteisopen-
r.lenq 12 - caproig t3 - capric,

[.r-" r po C:10 a 0,55 mg

hh vt'r vodnom extrakte
o sdvisf s charakterom
lrdrii ricast' silnych, ale
nrilkru) ako aj s jeho

ni ;hut a v6ria vodndho
ou ::ftomnosfou mast-

slen;u, di tieto mastn6
itu svra nemohli dostaf
crCdelendho tukov€ho
:rcniu spomenutei do-
. ccikory tuk v anaiyzo_
dkr naznadili,Zevodnj
)- Tento n6lezby mohol
edenvch volnych mast-
yra b-v mohol byt' "zbyt_

slreep's cheese.

Vzorka syra I ) J

C€lko{ tlixl%nlz 1,30 r,76 1,35

Tabulka 2. Celliovy tuk [%] vo vzorkiich lyofilizovandho voduiho extraktu ovdieho
skladovandho (sudova ndho) syra.

Table 2. Total fat [%] in samples of lyophilized water extract of stored (barreled)

I - cheese sample, 2 - total fat l%1.

koW" tuk tohto extraktu. V tomto smere sa dalej experimentuje.
Zdverom moZno zhrntif, Ze Stridium prftomnostijednotlivych prcha-

vych l6tok vo vodnom extrakte ovdieho skladovandho (sudovandho)
syra predstawje zloLiE! probl6m, ktory si vyzaduje dhl5ie a detailnej5ie
Stddium. Ziskan€ vysledky dopliujd doterajlie poznatky o charaktere
chutnosti Studovan6ho druhu syra a poukazujri tieZ na dhliie smerovanie
vyskumu v danej oblasti.
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Volatile mallers cbaracleristics of sheep's chcese waler exlracl

Su m mary

Water extract was prepared according Aston and Cramer from 3 samples of stored (bar-
reled) sheep's cheese. Tlre extract was analysed for volatile matters presence.

In the volatile matters extracl, presence of alcohctls Cr- Cs and fatty acids Cl:5, C:6 or also
C:12 was demonstrated by gas chromatography.

The presence of falty acids in water extract can be explained partially by tlre presence
of trace amount of fat ( 1,30 -1,76 %, of fat were demonstrated in lyophilic water extract).

Obtained results complete hitherto knowledge on tastiness character of stored (barreled)
sheep's cheese.
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