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K sedemdesiatinam prof. Ing. dr. Fridrvicha Gornera, DrSc.

Pisat o profesorovi Gornerovi, o pr-
vom profesorovi potravinarstva, ktory
vystudoval na SVST, pri prilezitosti jeho
zivotného jubilea, znamena pisat o ne-
obycajne bohato naplnenom zZivote a die-
le vedca, Spickového pedagoga, uznava-
ného mliekarenského odbornika a rozvi-
jatela modernej potravinarskej mikro-
biologie u nas. Jubilant pracuje v oblasti
potravinarstva a vyzivy od r. 1942 a do
vedeckého zivota vstupil obhajenim do-
ktorskej dizertacnej prace na tému Mlie-
karenska sterilizacia roztokmi chlorove-
ho vapna r. 1952.

Jubilant je typickym predstavitelom
..banskostiavnicke; Skoly™ chemikov,
ktori v minulosti tvorili jadro sloven-
skych odbornikov v chemickom a potra-
vinarskom priemysle. Narodil sa 15. 4. 1921 v Banskej Stiavnici, a tam absolvo-
val r. 1942 s vyznamenanim Statnu vyssiu priemyselnu $kolu chemicku.

Profesor Gorner je jednym z mala vedeckovyskumnych pracovnikov v potra-
vinarstve, ktory napriek Specializacii v mliekarenstve venoval a venuje svoju
pozornost celej Sirke potravinarstva a vyzivy. Obsiahol pritom chémiu, techno-
16giu i mikrobiologiu pozivatin. Tento Siroky zaujem ziskal na svojom prvom
pracovisku, Statnom zdravotnickom ustave v Bratislave, kde sa pod vedenim
vyznamnych odbornikov, ako napr. akademik Mucha, akademik Blaskovi¢, dr.
Némejc a i. vypracoval na popredného experimentatora v odbore mikrobiologia
a chémia pozivatin. Okrem toho $tudiom mliekarenstva vo Svajéiarsku nado-
budol jubilant v ramci vedeckého zaujmu jeho ucitela akademika Muchu
o mliekarenski tematiku schopnost zostladit potravinarsko-technologické kri-
téria s potravinarsko-hygienickymi. Takto ziskané teoretické vedomosti a expe-
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rimentalne skusenosti viedli k tomu, ze ho r. 1953 prof. Nemec povolal viest
novozalozeny Studijny odbor Technologia mlieka a tukov a prednasat prislusné
mliekarenské predmety na Chemickotechnologickej fakulte SVST.

Jubilant zacal intenzivne vedecky pracovat po jeho vymenovani za veduceho
odboru hygieny vyzivy a pozivatin uz r. 1952 na novozriadenom Vyskumnom
ustave hygieny v Bratislave, kde sa staral aj o vedecky rast svojich spolupracov-
nikov. Prvy poukazal na pri€iny zdanlivej diskrepancie obsahu beta-karotinu
a vitaminu A v srvatke z ovéieho mlieka vzhladom na obsah tuku v hrudkovom
syre. Vtedy sa zacal zaoberat aj problematikou cudzorodych latok a spolu
s autorom tohto ¢lanku tematikou potravinarskych farbiv rozpustnych v tuku.
Vyuzivajuc svoje experimentalne mikrobiologické skusenosti z ¢ias spoluprace
so spominanymi vynikajucimi mikrobiologmi, venoval sa neskor skumaniu
bioredukcie dusicnanu na dusitan a jeho vplyvu na hnedé zafarbenie syrov.
Poznatky ziskané pri tejto praci vyuzil aj v oblasti dojcenskej vyzivy a stal sa
uznavanym expertom pre tieto otazky.

Na Chemickotechnologickej fakulte inicioval spolu so svojimi spolupracov-
nikmi rad prac na objasnenie vplyvu jednotlivych Tahko prchavych a fazko
prchavych latok na chut a aromu kyslomlieénych produktov, najmé jogurtu,
kyslého mlieka a kefiru. Ako skiseny mikrobiolog vyuzil tu svoje znalosti
a vyvinul dynamick metddu sledovania tvorby prchavych latok pocas fermen-
tacie tychto produktov.

Rad vedeckovyskumnych prac venoval v ramci kooperacie so zalozenym
a rychlo sa rozvijajucim hydindrskym priemyslom optimalizacii technologie
susenia vajecnej hmoty z hladiska inaktivacie salmonel. Ako expert akciovej
spolo¢nosti KOOSPOL pre potravinarsku mikrobioldgiu vyznamnym podie-
lom sa zucastnil na vypracovani a uplatneni novych mikrobiologickych pozia-
daviek pri vyrobe typického slovenského ovcieho syra — bryndze, o umoznilo
v nemalej miere zvysit jeho export do zahranicia, nayméd do Rakuska. Komplex-
né experimentalne prace jubilanta a jeho spolupracovnikov, zamerané na pro-
blematiku obsahu a vyuzitelnosti jodu v mlieku v suvislosti so zavedenim
dezinfekcie vemien dojnic jodovymi preparatmi, ziskali medzinarodné priority
a uznania. V sucasnosti rozvija skiimanie vplyvu nového parametra akosti
pozivatin ,,aktivita vody, 4, na rast a metabolizmus potravinarsky relevan-
tnych mikroorganizmov.

Ako vidiet z uvedenych vedeckych aktivit, jubilant sa neobmedzuje iba na
uzky okruh svojho pracoviska, ale rozvija uspe$nu spolupracu s vyskumnymi
Gstavmi, pracoviskami vysokych $kol a priemyselnymi zavodmi doma i v za-
hranic¢i. Poc¢as svojej 49-ro¢nej vedeckej a pedagogickej ¢innosti navstivil, spo-
lupracoval a predndSal na viacerych pracoviskach v zahranici, vdaka jeho
dobrym recovym znalostiam.

172



Rad spolupracuje s mladymi ludmi, posluchaci radi navstevuju jeho predna-
$ky, ktoré vhodne dopliia aktualnymi poznatkami a skiisenostami nadobudnu-
tymi vedeckovyskumnou ¢innostou. Doteraz vychoval viac ako 300 absolven-
tov studijného odboru Technologia mlieka a tukov a 23 aSpirantov z vedného
odboru chémia a technolodgia pozivatin. Jeho vedecko-pedagogicka cinnost
neustava ani v sucasnosti, ked je na novozalozenej Katedre technologie mlieka,
tukov a hygieny pozivatin ChTF STU profesorom-konzultantom.

Profesor GoOrner sa vyznamenal aj ako organizator vedeckej a odbornej
¢innosti. Ako prvy v strednej Eurdpe uz r. 1964 zalozil a viedol Katedru
biotechnologie, dlhé roky organizoval cinnost potravinarskych chemikov
v ramci Chemicke] spolo¢nosti pri SAV, ktorej je aj zakladajucim c¢lenom.
Podobne je zakladajucim a teraz Cestnym clenom Slovenskej spolo¢nosti pre
racionalnu vyzivu, ktorl viedol ako jej predseda pit rokov. Zalozil tradiciu
celostatnych sympozii o aromatickych latkach v pozivatinach. Je aktivnym
¢lenom viacerych vedeckych rad vyskumnych ustavov, poradnych zborov a re-
dak¢nych rad vedeckych a odbornych ¢asopisov.

Zo vSetkych tychto aktivit jubilanta treba vyzdvihnut jeho ¢innost a podporu
pri tvorbe a zvySovani vedeckej urovne nasho casopisu, za o mu v mene
redakcie, ale aj ja osobne dakujem.

Dovolte mi, aby som pri tejto slavnostnej prilezitosti a na zaver tohto
hodnotenia vedeckovyskumnej a vedecko-pedagogickej ¢innosti prof. Ing. dr.
Fridrichovi Gornerovi, DrSc., v mene Redakcie ¢asopisu, v mene spolupracov-
nikov, ziakov a priatelov, poprial predovsetkym dobré zravie, aby mohol este
vela vykonat pre slovensku vedu o potravinach a eSte dlho odovzdaval svoje
skusenosti nastupujtcej slobodnej mladej generacii.

Ing. Alexander Szokolay, DrSc.
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K Sestdesiatinam Ing. T. Krébesa

Jubilant sa narodil v Zarnovici 31. 5.
1931. Roku 1954 ukonc¢il stadium na
Chemickej fakulte SVST, odbor potravi-
narsky.

Po dvojroc¢nej praxi v Bratislavskych
mraziarnach nastupil do Vyskumného
ustavu potravinarskeho. V tomto obdobi
sa uz prezentoval kniznou publikaciou
Hygiena pri vyrobe a pouZiti zmrazenych
potravin, ktord nadvdzovala na jeho
predchadzajicu pracu.

Ako veduci oddelenia novych techno-
logii sa vo vyskume zameriaval na rieSe-
nie problematiky upravy surovin pred zmrazovanim. Neskor bol priekopnikom
uplatnenia sublimacného susenia v potravinarstve. Dosiahnuté vysledky spra-
coval do viacerych sprav a odbornych ¢lankov. V tomto obdobi tvorivej ¢innos-
ti mu boli udelené aj 3 patenty.

Po r. 1962 pracoval na Vyskumnom ustave prace v Bratislave, a to na tseku
vedeckého riadenia a organizicie prace. Uspe$ne riesil a spolupracoval na
rieSeni problémov celého radu priemyselnych podnikov potravinarskeho a mi-
mopotravinarskeho zamerania, najméd upaltiovanim priemyselného inzinier-
stva. V tomto obdobi ukoncil postgradualne stadium na Vysokej Skole ekono-
mickej v Bratislave, odbor vedeckého riadenia priemyselnych podnikov. Po
r. 1969 v tomto zamerani pracoval v technicko-ekonomickom vyskume chemic-
kého priemyslu.

Skusenosti ziskané pri tejto praci aplikoval aj na vybrané problémy v potra-
vinarstve. Spolu s Ing. M. Sasikom napisal r. 1978 knihu Sanitdcia v potravindr-
stve A—Z, ktora sa stala zakladnou informacnou bazou pre pracovnikov
poverenych zabezpeCovanim hygieny v potravinarskych podnikoch.

V tomto obdobi sa vratil do Vyskumného tustavu potravinarskeho, aby
svojimi interdisciplinarnymi pristupmi obohatil vyskumnu ¢innost na tustave.
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Zaoberal sa najmi problematikou diagnostiky transformacnych systémov
a tvorby know-how na baze vysledkov systémovych analyz a modelovania.
Experimentalnou oblastou mu bola najmi sanitdcia, z nej menovite Cistiace
procesy. teda problematika, ktoru déverne ovladal. Praktické vyuZitie prac
vyustilo najmi do navrhnutia a naplnenia automatizovanych informa¢nych
sustav ako aj postupov ich vyuZzivania pri rieSeni konkrétnych metodickych
a optimalizaénych problémov. Vysledky boli periodicky spracované do viace-
rych vyskumnych prac, ¢lankov a v Prirucke pre racionalizdciu Cistenia v potra-
vindarskej sanitdcii.

Roku 1981 dostal rezortné vyznamenanie ,,Za vynikajucu pracu’, Medailu
akademika Muchu a iné spolocenské uznania.

Pri prilezitosti jeho zivotného jubilea mu v mene redakcie Casopisu vUP
i svojom prajem vela uspechov v daliej tvorivej praci, ako aj vela zdravia
a Stastia v osobnom Zzivote.

Ing. Alexander Szokolay, DrSc.
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