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6. celoStatna konferencia
Riadenie kvality potravinarskych surovin a vyrobkov

6. celostatna konferencia na tému Riadenie kvality potravinarskych surovin
a vyrobkov sa konala v diioch 12.-13. oktébra 1989 v Grandhoteli Praha v Ta-
transkej Lomnici.

Konferenciu usporiadal Vyskumny dustav potravindrsky v spolupraci
s CSVTS, potravinarskymi in§pekciami SR a CR a SSRV. Organiza¢ne zabez-
petil Dom techniky CSVTS Kosice.

Cielom konferencie bolo prerokovat aktudlne problémy zabezpecovania
kvality potravindrskych surovin a vyrobkov v celom potravinarskom retazci
vratane sféry realizdcie. Konferencia nadvdzovala na vysledky a zavery pred-
chéddzajucich analogickych piatich konferencii (1977, 1979, 1982, 1985, 1987).

Rokovanie konferencie sa orientovalo na zhodnotenie vyvoja a stavu akosti
nasich polnohospodérskych a potravinarskych vyrobkov, na zamery nasich
riadiacich orgdnov v oblasti dalSieho rozvoja vyroby, vratane sledovania hod-
notenia a zvySovania akosti vyrobkov, a na iniciativu a vysledky nasich
poprednych polnohospodérskych a potravinarskych podnikov a zivodov
vo zvySovani akosti produkcie. Konferenciu otvoril a déastnikov privital
doc. dr. F. Strmiska, CSc. Potom odznel iivodny referat namestnika ministra
polnohospodarstva a vyzivy SSR Ing. J. Sabika. V referate zdoraznil ulohy
potravinarskeho priemyslu, pred ktorymi stoji rezort PVZ pri zabezpe&ovani
spravnej vyzivy obyvatelstva. Poukazal na dolezZitost zabezpecovania trhu sta-
le sa rozsirujicim sortimentom vyrobkov, velkd pozornost venoval ich kvali-
te, vratane obsahu cudzorodych latok.

Dalsie referaty mozno rozdelit do dvoch skupin. Prvi skupinu tvorili refe-
raty orientované na teoretické a vSeobecné poznatky, riadenie akosti, uplat-
nenie vypoctovej techniky a problémy normalizacie. Druhi skupinu tvorili re-
feraty, koré poukazali na aktudlne problémy akosti z hladiska vyroby a kon-
troly potravinarskych surovin a vyrobkov.

Ing. J. Drabik, CSc. (Slovenska obchodna in$pekcia, Bratislava) oriento-
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val svoj referdt na kvalitu poZivatin z pohladu obchodu a spotrebitela. Pouka-
zal na délezita dlohu SOI, ktora sleduje ochranu spotrebitela pred dodavka-
mi vyrobkov nevyhovujicej akosti do obchodnej siete a uspokojovanie poZia-
daviek spotrebitela na akost preddvanych vyrobkov a poskytovanych sluzieb.
V referate Pohlad vedy o vyZive na kvalitu naSich pozivatin MUDr. R. Si-
mon¢i¢, CSc. (Vyskumny tstav vyzivy ludu, Bratislava) poukézal na rozne
faktory ovplyviujuce kvalitu naSich pozivatin a zdoraznil $pecifické naroky
na ich kvalitu. Niektoré referdty sa zaoberali podstatou pojmov akost a kvali-
ta. Doc. dr. F. Strmiska, CSc. (VUP, Bratislava) sa zaoberal aj histériou
vzniku tohto pojmu. Ing. J. Mazag (Krajska hygienicka stanica, Bratislava)
hodnotil potravinarske vyrobky z hladiska ich zdravotnej nezdvadnosti a re-
kapituloval faktory, ktoré treba brat do tivahy pri ich spractvani. Cast refera-
tov sa orientovala na problémy, riadenia kvality potravinarskych vyrobkov,
medzi nimi referat Ing. J. Mesika, CSc. (Ministerstvo polnohospodarstva
a vyzivy SSR). Zhodnotil sicasny stav ndSho potravindreskeho priemyslu
a podciarkol, Ze akost sa musi stat sicastou kazdodennej prace véetkych pra-
covnikov, ktori sa na jej tvorbe zt¢astiiuji. MVDr. J. Jutiéek (Ceska ze-
médelska a potravinarska in§pekce) hovoril o problémoch, ktoré sa vyskytuju
vo vsetkych oblastiach potravindrskeho priemyslu. Konstatoval stagniciu
akosti potravindrskych surovin, ktord vyplyva zo stavu technickej zdkladne
polnohospodarstva, ale aj z nedodrziavania technolégie, pripadne pestovatel-
skych ¢i chovatelskych postupov. Zmienil sa aj o cudzorodych latkach a o po-
uziti najmodernejsej diagnostickej techniky v tejto oblasti. Podobnym prob-
lémom sa vo svojom referate zaoberal MVDr. J. Duhan (Stitna veterinar-
ska sprava SSR, Bratislava) a konstatoval, Ze jednou z jeoddeliteInych sucasti
¢innosti organov veterindrnej spravy SR je vykon veterindrneho hygienické-
ho dozoru nad hygienickou akostou, zdravotnou nezdvadnostou a biologic-
kou hodnotou produktov zivo¢iSneho povodu. Prof. Ing. A. Pribela, DrSc.
(Chemickotechnologické fakulta SVST) obozndmil s novymi progresivnymi
fyzikdlnochemickymi, biologickymi a senzorickymi metédami, na zdklade
ktorych sa dosahuji vyznamné Gspechy v analyze potravin. Ich uplatnenie
zvySuje produktivitu prace na tseku kontroly i moznosti spitného vyuzitia in-
formdcii na zabezpecovanie vys$sej kvality vyrobkov.

Riaditel VUP Ing. M. Kovac¢, CSc., sa vo svojom referate zaoberal zi-
mermi a tlohami vyskumu v oblasti zvySovana akosti potravindeskych surovin
a vyrobkov. Medziinym spomenul aj otdzky cudzorodych litok vo vzfahu
k technelogickym a ekologickym problémom, aplikacie aditivnych latok
v orientdcii na zlepSovanie hygienickej a vyzivovej kvality potravin. Uviedol,
Zze v ramci spoluprace s kontrolnymi organizaciami sa VUP opiera o monitori-
zéaciu cudzorodych latok, ktord na jednej strane riadi, na druhej strane hod-
noti formou dohladu, o shizi ako bohaty zdroj novych idei pre dalsi vyskum.
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Referaty Ing. J. Has§¢ika (Ministerstvo polnohospodarstva a vyzivy SSR)
alng. J. Beldka, CSc. (CSITNA, Bratislava) sa zaoberali aktudlnym prob-
lémom normalizdcie a automatizécie v systéme riadenia. Obdobnou proble-
matikou sa zaoberal aj Ing. B. Bieber (Dribezaiské zavody, Velké Pavlovi-
ce), ktory referoval o projekte automatizovaného sledovania a hodnotenia
akosti hydinovych vyrobkov.

Problematikou vzdjomného vztahu kvality vyrobkov a ekonomiky polno-
hospodarstva sa zaoberal Ing. A. J. Oberhauser, CSc. (Vyskumny tstav
ekonomiky polnohospoddrstva a potravindrstva, Bratislava). Zddraznil,
Zze medzi kvalitou a rentabilitou vicsiny polnohospodarskych vyrobkov je
priama a pozitivna zdvislost. Obdobnou problematikou sa zaoberal aj
Ing. J. Golda, CSc. (Vyskumny dstav pro chov skotu Rapotin), pri¢om
poukézal aj na vyznam $lachtenia hovidzieho dobytka. Vyznamu a vysled-
kom cielavedomého s$lachtenia obilia sa venoval aj Ing. J. Zlehovec (Pol-
nohospodarske zasoby a nakup, $. p. Bratislava). Informoval o komplexnej
starostlivosti, o hospoddreni s obilnym fondom a najma o starostlivosti, ktora
sa venuje zabezpeceniu akosti hlavnych druhov obilia pre [udski vyzivu. Viac
referatov sa zameriavalo na akost méisovych vyrobkov a na ¢initele, ktoré ju
ovplyviiuju. Referaty Ing. J. Stiiteskeho, J. Miskovi¢a a MVDr.
P. Schuchmanna poukazali aj na mozZnosti zvySovania akosti v inova¢nom
programe. Problematikou kvality nakupovaného mlieka sa zaoberal referat
Ing. V. Boroda, CSc. aIng. E. Stevonkovej (Vyskumny tstav mlieka-
rensky, Zilina). Autori poukdzali na ¢initele, ktoré v rozhodujicej miere
ovplyviiuji akost mlieka. So znalostou veci analyzovali vyvoj systémov hod-
notenia akosti nakupovaného mlieka. K problémom spracovania obilia
a akosti mlynsko-pekarenskych vyrobkov referoval J. Stoulil. Zdoraznil
faktory, ktoré ovplyviiuju akost vyrobkov, ako aj na obohacovanie chleba
a peciva z hladiska raciondlnej vyzivy. Ing. V. Draho$ (Vindrske zavody,
§. p., Bratislava) sa vo svojom prispevku venoval kvalite naSich vin. Autor sa
zaoberal systematikou vin, ako aj systematikou znakov ich akosti a informo-
val o sii¢asnej akosti nasich vin, ktoré maji pomerne vysoku uroven a pod-
mienuju aj uspechy nasich vin v medzindirodnom meradle. Zaujimavy prispe-
vok Ing. M. VI¢kovej (Vitana,$. p., Bystfice) sa zameriaval na problemati-
ku akosti osobitného a Sirokého sortimentu polohotovych potravindrskych vy-
robkov, vyrabanych zvlastnou technoldgiou a vyznacujucich sa aj mimoriad-
nymi narokmi na suroviny. Autorka sa venovala aj problémom kontroly akos-
ti a poukazala na pozitivne dosiahnuté vysledky.

Aktudlnymi otazkami $lachtenia ovocia s cielom zvySovania nutri¢nej hod-
noty plodov sa zaoberali doc. Ing. I. Hricovsky, CSc. (Katedra zahradnic-
tva VSP, Nitra) a RNDr. L. Pecho (Vyskumny dstav ovocnych a okrasnych
drevin, Bojnice). Autori obozndmili Gi¢astnikov s celym radom novovyslach-
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tenych odrdd ovocia. Uviedli, Ze pri overovani novych odrdd v §tatnych skii-
Sobniac ostdva stdle prvoradé vynosové hladisko. Mimoriadna pozornost sa
venuje otdzkam tolerancie a rezistencie odrdd proti chorobim, $kodcom
a ostatnym nepriaznivym faktorom a otazke obsahu nutri¢nych litok, ¢o sivi-
si so si¢asnym trendom zvySovania kvality dopestovanej suroviny, potravin
a s racionalizdciou vyzivy.

6. celostatna konferencia splnila vytyc¢ené ciele v teoretickej i praktickej
oblasti. Zhodnotila aktuédlne problémy nasich polnohospodarskych i potravi-
narskych vyrobkov z hladiska vyvoja ich akosti i metdd jej zistovania. Ucast-
nikom poskytla orientdciu z hladiska dalSich zamerov nasich riadiacich orga-
nov a demonstrovala aj vysledky a iniciativu nasich vyznamnych polnohospo-
darskych a potravindrskych podnikov pri zvySovani akosti vyrobkov.

V zdvere¢nom slove garant doc. dr. F. Strmiska, CSc., podakoval pritom-
nym za ucast. Pripomenul, Ze akcia bola GspeSnym pokra¢ovanim predcha-
dzajucich analogickych podujati a naznacila aj cesty dalSieho vyvoja tedrie,
metdd i modernej informatiky v danej oblasti.

Alena Petrikova
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