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Vfskum v oblasti akosti poiivatin a biochemickfch technol6gii
vo VUP ako zdkladnf predpoklad VTR

ALEXANDER SZOKOLAY _ MILAN KOVAC

Srlhrn. V publikiicii sa poddva prehlad o zamerani vVskumu a o dosiahnutych vyisled-

koch vo V;iskumnom istavc potravindrskom v riimci ric5enia 6loh 7. a 8. pdtrodnice, ako
aj o zdmeroch v,iskumu v 9. piiirodnici v problematike akosti a biochemickfch technol6gii.
Poukazuje sa na Sirokrj i'innost v realizdcii vvsledkov v praxi a na expertiznu dinnost na
poli vedecko-technickdho rozvoja. Na vytvorenie lep5ich podmienok realizdcic poznatkov
v tematickej oblasti akosti poZivatfn sa buduje Ccntrdlne analytickd laborat6rium
a Ustrednd banka fdajov o poZivatiniich. ktore sliZia aj potrebiim metodickdho vedenia
monitoriziicie ukazovatelov kvality vfrobkov. Na zabezpedenie vyskumu biochemick!'ch
technologii a transferu jeho v'isledkov do praxe sa buduje overovacia prevddzka pod nd-
zvom Biocentrum.

Pri volbe ndmetov vyskumu na 8. a 9. 5RP Vfskumnyi tistav potravindrsky
vychiidzal zo schvdlenej koncepcie fstavu, podla ktorej sa taZiskovd vfskum-
nd zameranie fstavu orientuje na zabezpedenie VTR v oblasti akosti poZiva-
tfn a na biotechnol6gie ako na najprogresivnejii smer rozvoja potravin6rske-
ho priemyslu.

V tematickej oblasti akosti poZivatin sa VUP opieral o rezortnfi rilohu
rozpracovanf uZ v 7.5RP. zameranf na potravin6rske suroviny a na budovanie
sekcie poZfvatiny UBU, v ktorej sa formovala spolupriica na velmi Sirokej br{-

ze 20 pracovisk s intenzfvnym podielom YYZ rezortu PVZ a Chemickotech-
nologickej fakulty SVST Il].

Rie5end vyskumnii riloha priniesla konkr6tne realizadnd vystupy vo forme
ndvrhov na novd normy. Medzi najzniimejSie patrf novd norma na surovd

mlieko. ktorf pripravilaYYZ mliekdrskeho priemyslu v riimci rie5enia tejto
flohy. V osobitnfch realizadnych vystupoch boli vypracovand principy a ni{-

stroje automatizovan6ho syst6mu raidenia akostipotravin6rskych surov(n [2].
Cast vfsledkov tohto automatizovan6ho systdmu sa uplatnila pri budovani se-
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kcie poZfvatiny Ustrednej banky'fclalov (UBU) v podobe vydania PoZivati-
novych tabuliek surovfn.

Vlsledky z databanky sa prezentuju v troch formtich: ako tabul'ky ridajov
pre najSir5iu prax. pre odbornfkov a na veclecke fdely. Neli5ia sa v fdajoch,
iba Sfrkou zdberu. Vo vyZive ludi moZno tieto ridaje vyuZit z hl'adiska fyzikril-
nych vlastnostf . chemickdho zloZenia a vyZivovych parametrov potravin.

Okrem toho bolivvpracovan6 podklady na optimaliziiciu postupov distenia
a sanitacie v potravindrstve vo vztahu k akosti potravinirrskych surovfn a vy-
robkov. Tieto poklacty boli vvdand v edfcii MPVZ SSR vo forme Prirudky pre
realiziiciu distenia v potravindrskej sanit:icii, pre potreby zdvodov a podnikov
potravindrskeho priemyslu.

Na ziiklade tychto vysledkov a skrisenostf VUP pokradoval vo vyskume aj
v 8. 5RP. V rie3eni opiit i5lo o akost poZfvatin, o probl6my nutridnej hodnoty
potravfn, ale roz5frenie o otirzky minimaliziicie cudzorodfch lritok v potravi-
ndrskych technol6gidch a vyrobkoch. v uzkej nadvdznosti na suroviny a poZia-
davky zdravotnfctva.

V prvfch dvoch rokoch rieSenia sa ndm podarilo dopracovat databiizu tak,
Ze ju mdme skompletizovanri spolu pre 23 komodft, ktor6 sri uloZend na mag-
netickych m6diiich a archovovand vo Vlpodtovom stredisku Vyskumn6ho ris-
tavu ekonomiky poLnohospoddrstva a potravindrstva. kde sa nachiidza UBU
rezortu PVZ. V5etky tieto poznatky sme zhrnuli v osobitnom disle ndSho daso-
pisu v riimci potravinovych tabuliek r. 1988 [3].

Databanka sa v rdrnci rieSenia rllohy roz5irila aj o infomriicie o potravindr-
skych aditfvnych ldtkach. o sanitadnfch a kontaminujricich liitkach v celom
potravinovom ret'azci (od ptidy po findlne vfrobky) na ziiklade ich riadenej
monitoriziicie.

V otiizakch cudzorodych liitok sa rieSia ich technologick6 a ekologickd pro-
bl6my vr6tane problemov pochddzajricich z mikrobiologickej kontaminiicie,
a to v orientdcii na optimaliziiciu akosti poZfvatin a na uplatnenie aditfvnych
liitok v potravindrskych technol6gidch [4]. Pritom v rdmci spoluprdce s kon-
trolnymi organiziiciami sa opierame o ich monitorizdciu, ktorf na jednej stra-
ne metodicky riadime, na druhej strane hodnotfme formou surveillance. do
ndm slfZi ako bohaty zdroj niipadov pri vyskume.

V 8. 5RP sa velkd dast probldmov rieSi v rilohe pldnu RVT Vyskum mini-
malizdcie cudzorodych Litok a optimalizi{cia akosti v technol6gii potravin.
Uloha v koordindcii VUP Bratislava prispieva k rieSeniu VTR v uverienej ob-
lasti v spolupriici Vtlp a VUPP v Prahe a s jedeniistirni VHJ z celej CSSn.
V rilohe je zahrnutd vypracovanie automatizovandho systdmu ridajov o adit(-
vach a metodika strojovdho spracovania diit na monitorovanie cudzorodych
ldtok v poZfvatiniich. ako i modernizdcia analytick;ich met6d v potravindr-
stve. V flohe sri zakotvend aj novd formy realizdcie vysledkor'. kedZe koordi-
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nadnd pracovisko je sridasne aj vyhodnocovacim strediskom pre monitoriz6-
ciu cudzorodfch l6tok. Preto sa analytickd postupy a in6 vysledky budri reali-
zovat nielen vo VHJ, ale aj v kontrolnlich in5tittici6ch rezortu, najmri SPPI a
SVS.

Okrem klasickdho vyhodnocovania vlisledkov monitorizdcie cudzorodfch
ldtok sa vo VUP sfdasne vyvinul a overoval aj metodickf postup na poditado-
r e spracovanie a vyhodnocovanie tfchto vysledkov v spoluprdci so SVS. Rie-
ienie metodiky strojov6ho spracovania dr{t bude pokradovat v dalSich rokoch.
Overf a vypracuje sa podobni experimentdlny sribor automatizovan6ho spra-
covania ddt pre SVS, ako aj pre SPPI, resp. pre UKSUP, a napokon aj pre
stdtne podniky v SSR. Vfsledky sa sfdasne poskytujf aj partnerskym organi-
zaci6m v CSR.

Uloha uZ podas dvoch rokov riesenia poslfZila najm?i kontrolnej praxi reali-
zdciou viac ako 20 analytickfch met6d kontroly rezudii pesticidov, dusidna-
nov a toxickych prvkov, rozpracovanfch na r6zne stupne vybavenosti labora-
ttirii.

Na 9. 5RP sme uZ v prvom kvartiili 1988 pripravili TES novej Stiitnej rilohy,
pri ktorej koncipovani sme uplatnili v5etky doterajSie vfsledky a skrisenosti
tak z tvorby databanky, z automatick6ho syst6mu riadenia monitoriz6cie cu-
dzorodfch l6tok, ako aj syst6movdho pristupu riadenia sanitadnych postupov.
Uloha pod n6zvom Optimaliz:icia vfroby potravin zvlSenim (Zitkovej hodno-
tv a minimalizdciou negatfvnych faktorov vyjadruje najkomplexnejSi pristup
k rieSeniu VTR v oblasti akosti poZfvatin. Oprotipredchiidzajricim rezortnym
rilohdm spilja pozitfvne a negativne faktory a optimalizdciou technol6gie pris-
tupuje k ich rieSeniu. Bude ich rie5it jednak z hladiska analytiky rezidui kon-
taminantov a Specifikdcie aditivnych ldtok. jednak z hladiska objektiviziicie
krit6rif hodnotenia dynamiky zmien zloLiek potravin a cudzorodfch liitok po-
c'as technologickdho spracovania. Napokon sa v r6mci rilohy dobudujri aj da-
tab6zy pre potraviniirske komodity, adit(vne l6tky a sanitadnd postupy.

V tematickej oblasti zmien kvality potravfn rie3ime aj flohu z6kladn6ho vf-
skumu. Uloha je zamerand na problematiku izol6cie a identifik6cie vybranych
sfrnych zhidenin. ako s[ tioly, sulfidy, izotiokyan6ty a derivdty tiof6nu na mo-
deloch potraviniirskych surovin a na ich zmenu v podmienkach technol6gie
potravfn.

V druhej dasti vyskumu sa v rdmci spoluprdce na CFITF Studujri charakte-
ristiky nov6ho syntetizovandho sladidla Acesulf6mu K. Ide o jeho analytickri
charakterizdciu, tepelnri a hydrolytickri stabilitu v modelovlich podmienkach
vvroby potravfn so ziimermi aj na interakcie so zloZkami potravin.

V druhej nosnej tematickej oblasti sa opierame o zdvery uznesenia feder6l-
nej vl6dy CSSR o rozvoji biochemickfch technol ogii 377182 a 257185, na z6-

klade ktorfch sa v rezorte MPVZ SSR vytviira pre potreby potraviniirskeho
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priemyslu pracovisko pre Stachtenie priemyselnfch produkdnfch mikroorga-
nizmov. Ulohou tohto pracoviska, budovan6ho nabine VUp v Modre azn6-
meho pod n6zvom Biocentrum, je zabezpedovat vfskum a gesciu v oblasti
g€novej manipuliicie a selekcie u kvasiniek vr6tane izolircie g6nov a ich mole-
kuliirneho klonovania. Okrem toho v rilmci Bicentra v Modre sa zabezpedi
MTZ na urfchlenie transferu zi{kladndho vfskumu do aplikovan€ho a do rea-
lizdcie v potraviniirstve [5].

Na zabezpedenie vytfdendho ciela rie5ime v 8. 5RP rilohu RVT Zrikladn€
podmienky rozvoja biotechnol6gii v potraviniirskom priemysle, ktord sa za-

meriava na tieto tematickd okruhy:

- vlivoj a uvedenie do dinnosti optimiilnej variabilnej zostavy technologic-
kfch uzlov na plopreviidzkovd overovanie fermentadnfch procesov, izol6cie
a purifikdcie produktov vr6tane nevyhnutnych stavebnych priic;

- rozvinutie programu Slachtenia priemyselnfch mikroorganizmov a vypra-
covanie technologickfch postupov izol6cie bioproduktov, ich fprava a sp6sob
aplikiicie v potraviniirskom priemysle;

- vy5lachtenie kmeiov baktdrif produkujfcich kyselinu mliednu s optimiil-
nou konverz:ou zdkladnlch surovfn. a to hydrolyz6tov Skrobu alebo sachar6-
zy, s cieLom zaviest' vfrobu kyseliny mliednej;

- zavedenie vyiroby novych nealkoholickfch n6pojov z domdcich surov(n
pri uplatnenf novlich diriacich a stabilizadnych postupov;

- zuZitkovanie cennfch l6tok rastlinndho a ZivoifSneho pr3vodu, ktor6 sa

vy"kytltjf v druhutnych surovinilch;

- zhodnotenie vyuZitelnosti cereiilnvch surovfn v biotechnologickych pro-
cesoch a vybratych bioproduktov v technol6girich mlynsko-pekiirskeho prie-
myslu.

V riimci Stdtneho pldnu enzymovdho programu VUP v spoluprdci s VU LI-
KO zabezpeduje podkladv na normalizadn6 pokradovanie enzyimov. RieSia sa

pritom analytickd. mikrobiologickd a biochemick6 poZiadavky WHO/FAO na
Specifikriciu enzymovfch prepardtov s cielom zabezpedi ich Standardnri akost
v riimci krajfn RVHP.

V zdkladnom vfskume biochemicklfch technol6gif sa fstztv opiera o vytvo-
renir Skolu genov6ho inZinierstva na modeli kvasiniek. Vysledkom rieSenia
vvskumu z tejto tematickej oblasti je zavedenie vyroby nov6ho druhu droZdia
s vviSou kvasnou mohutnostou uplatnenim Styroch vy5lachtenych kmeiov na

fstave - s vyuZitim poznatkov vlastnych objavov d. 16 a 27 - azavedenie vliro-
by pekrirskych vfrobkov s pou2itfm noviho druhu droZdia.

v naclvdznosti na tieto Stfdie sa v 8. 5RP rieii riloha z6kladn6ho vyskumu
Biochemickd genetika bioenergetickfch systdmov kvasiniek. skrimajri sa
v nej bioenergetickd systdmy ovplyviujfce vyuZitelnosf Zivin, vstup rozlid-
nlrch ldtok do buniek, ako aj enzymovd systdmy katabolizmu zdrojov uhlfka
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a energie v bunke. Ziskan€ poznatky sa vyuZijti pri optimalizdcii biochemic-
kfch a technologickych vlastnostf priemyselnlich kmefiov kvasiniek metddami
molekuliirnej genetiky.

Na 9. 5RP pldnujeme v riimci programu RVT po pri5lachteni a genetickej
riprave priemyselnfch mikroorganizmov vyskum rozvoja met6d separiicie
a aplikilcie bioproduktov. RieSenie bude zameran6 na separdciu biomasy
z fermentadn6ho m6dia, na separdciu bunkovfch Struktrir a metabolitov, na
purifik6ciu a met6dy fin6lnej ripravy bioproduktov, na met6dy kontroly tech-
nologickfch procesov a na aplik6ciu bioproduktov v rozlidnyich odboroch po-
traviniirskeho priemyslu, s vyuZitim poslania Biocentra pri VUP v Modre.

Nii5 tistav v ostatnfch piatich rokoch vyznamne prispel k zefekt(vneniu vf-
roby, resp. VTR v oblasti ponrik na realiziiciu [6]. ISlo o presadzovanie prie-
myselnych robotov a manipuliitorov pri ukladanf konzerv, obhikovdho zvAra-
nia, obriibania prirubcvfch sridiastok a pod.; dalej v spolupriici s CHTF
SVST o zavedenie vyroby kvasnidnych krmfv z vinnych kalov vo vin6rskych
ziivodoch a v koordiniicii ristavu na CHTF SVST o vfvoj novdho fdiaceho
prepariitu. VUP dosiahol rispechy aj pri realiziicii riprave oplachovej vody na
jej recirkul6ciu z umyviirnf fliaS, ako aj zavedenfm neutralizadndho reaktora
na neutralizdciu odpadovych v6d v pivovare B. Bystrica. Okrem toho sa vy-
rie5ila medziniirodne originiilna technol6gia vliroby cukru extrakciou v menej
poliirnom prostredf tak zo striinky procesdrskej a bezpednostnej, ako aj zo
strilnky minimaliziicie zdravotndho rizika. Realizovali sme ndvrh na manipu-
ldciu s materi6lom v pekiirskom priemysle od pece aZ po expedfciu. Uspechy
sme dosiahli v spoluprdci s OP Skrobiiriami v Havl. Brode aj pri zavedenf
vfroby purifikovanej ka-rboxymetylcelul6zy ako potravindrskeho adit(va
a v spoluprdci s VUM v Ziline zavedenim v;iroby nizkoenergeticklich niitie-
rok v mliek6renskom priemysle.

VUP v poslednych rokoch buduje paralelne dve metodickd centrii. Okrem
uZ spomenut6ho Biocentra v Modre na zabezpedenie metodick6ho vedenia
v oblasti objektivizi{cie kritdrif kontroly kvality ristav vybudoval centrdlne
analytick6 laborat6rium rezortu, ktord v uvedenej tematickej oblasti vykonii-
va prierezovri dinnost, najmd v oblasti zjednotenia analytickych metcid. Jeho
definitfvne dobudovanie je rilohou 8. 5RP, ked nastanf aj optimiilne priesto-
rovd podmienky na sfstredenie vzdcneho analytickeho prfstrojovdho parku
VUP a SPPI.

Okrem toho VUP na bAze Stdtnej veterindrnej spriivy, UEVM a VS ve-
teriniirnej v rdmci Vedeckdho vyskumndho zdruZenia sa zfdastiuje na budo-
van( toxikologickdho pracoviska rezortu PVZ.

Z hladiska odovzddvania vlsledkov do praxe nemoZno nespomenft dal5ie
kontinuiilne dinnosti tistavu. Ide najmii o vyddvanie prvdho vedeck€ho daso-
pisu Bulletin potravindrskeho vyskumu v CSSR. ktorf vfznamne prispel
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k transferu VTR medzi VUP. CHTF SVST aYYZ VHJ. Dalej o posudzova-
nie stavieb potravindrskeho priemyslu na frovni Stdtnej expertizy a transferu
inform6cii prostrednfctvom OBIS VTEI.

Spoluprhca s CI{TF SVST sa opiera tradidne o bilateriilnu dohodu, ktorii sa

uplatnila a uplatiuje aj okrem vfskumnych rie5enf najmii na poli vychovy ve-
deck,vch pracovnfkov. kde YIJP zabezpeduje funkciu Skoliaceho pracoviska
za velmi ridinnej pomoci CHTF. Dalej na poli diplomovych priic, vedenia la-
borat6rnvch cvideni. kde sme pre biochemick6 technoklgie vytvoriliaj spolod-
ni laborat6rium.

Tfmto bilancovanfm dinnosti VUP v prierezovej oblastiza poslednfch Sest

rokov. s d6razom na kvalitu a biochemick6 technol6gie. chceli sme poukiizat
na pripravenost fstavu plnit ndroini flohy VTR. Po dobudovani materiiilno-
-technickych podmienok na vyskum a najmd na realiziiciu jeho vysledkov sa

lrl,tvorir predpoklady na splnenie poZiadaviek praxe v novych podmienkach
prestavbv nrirodn6ho hospoddrstva.
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Z \-HJ. Dalej o posudzova-
hitnej expertizy a transferu

rilaterdlnu dohodu, ktorii sa
rf najma na poli vfchovy ve-
rtciu Skoliaceho pracoviska
fomovvch pr6c, vedenia la-
hnt-rlrisie vytvorili aj spolod-

:j r-rblasti za poslednfch Sest'
rloeie. chceli sme poukdzat'
Po dob udovanf materiiilno-
ealizdciu jeho visledkov sa
Lte r ns1'ysh podmienkach

i -:i\tO\OVA, E.: Atgoritmy

Lr,'i.:,,. Food tables I. primary

Itu::- r rrblasti kvality potravfn.

I \ r;^':g1p61-11 tistave potravindr-

i.=- r oblasti akosti a technolo.
nr {\-\- r Nitre. 19g7, s. 13.

brrvrqecxfi x texro,norgri
. acroEHbtv ] c.roBrfeM

tra::t:;l t1 O !OCTI4X(eHHbIX pe_
"r:E = paltKax perxeHlrs 3aAaq
i e i- ;l narrrJrerKe n npo6;re-
:'i ::::.' : --;rr rtcKa3aJIa Ixi4Po-

I

Kyro AesTeJrbHocTb rlpt4 pe aJrv3a!iwr pe3yJIbTaToB B npaKTI4Ke r4 Ha gKCnepTI,r3Hy]O AegTeJI-

bHocrb g o6racr/ HayrrHo-Texnrr{ecKoro pa3Br.rrl4g. flna o6pasoaaH]rg rytrutrx yc.noalrrZ

AJrff pearr!3arlnwnogwannir B TeMarr4qecKori o6nacrra KaqecrBa [poAyKToB ntrranrs crpo-
nrca IfenrpaJrlHaa anaJrrorqecKaa aa6opatopra n I{extpamnrui 6anx AaHHbrx [poAyK-
ToB nrraHrrff, Koropbre ynorpe6.rrarorca. u LJrs norpe6noctr MeroAt4qecKoro ynpaBneHI,Ig

Mogrrropn3arlrrt noKa3areJrei KaqecrBa npoAyKToB. B o6.nacrr,r 6roxrunqecrrx rexxoJlo-
rnft Ata o6egne.renns ,rccJreAoBalrra ra tpaHcQepa ero pe3yJlbraroB B nPaKTltKy crpot4Tcs

3aBepr4TeJrbHafl gKCnJIyaTaIIr/rs c Ha3BaEnena BlroqeHrp.

Research in the area of food quality and biochemical technologies at the Food Research

Institute - as a basic assumption of science and technical development

Summary

The work gives a review of research intentions and of achieved results in the Food Research In-
stitute within the framework of tasks of the 7th and 8th five-year plans. The review gives also rese-

arch intentions for the 9th five-year plan in the area of quality problems and biochemical technolo-
gies. Further, wide activities in the results realization in practice as well as expertise activities in
the field of science and technical development are mentioned. To create better conditions for re-
alization of knowledge in the area concerning food quality, Central Analytical Laboratory
and Central Data Bank on Food are beeing formed. These also serve the needs of methodical
performace in monitoring the products quality indexes. In the field of biochemical technologies,
for support in the research and the transfer of its results to practice. a test manufacture is buill
under the name Biocentrum.
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