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Vyskum v oblasti akosti pozivatin a biochemickych technologii
vo VUP ako zakladny predpoklad VTR

ALEXANDER SZOKOLAY - MILAN KOVAC

Sthrn. V publikacii sa poddva prehlad o zamerani vyskumu a o dosiahnutych vysled-
koch vo Vyskumnom ustave potravinarskom v ramci rieSenia tloh 7. a 8. pétro¢nice, ako
aj o zameroch vyskumu v 9. pitro¢nici v problematike akosti a biochemickych technoldgii.
Poukazuje sa na Siroku c¢innost v realizdcii vysledkov v praxi a na expertiznu ¢innost na
poli vedecko-technického rozvoja. Na vytvorenie lepSich podmienok realizdcie poznatkov
v tematicke] oblasti akosti pozZivatin sa buduje Centrdlne analytické laboratorium
a Ustredna banka ddajov o pozivatinch, ktoré slizia aj potrebam metodického vedenia
monitorizacie ukazovatelov kvality vyrobkov. Na zabezpecenie vyskumu biochemickych
technologii a transferu jeho vysledkov do praxe sa buduje overovacia prevadzka pod na-
zvom Biocentrum.

Pri volbe nametov vyskumu na 8. a 9. SRP Vyskumny tstav potravinarsky
vychadzal zo schvalenej koncepcie ustavu, podla ktorej sa taziskové vyskum-
né zameranie Ustavu orientuje na zabezpecenie VTR v oblasti akosti poziva-
tin a na biotechnoldgie ako na najprogresivnejsi smer rozvoja potravinarske-
ho priemyslu. ,

V tematickej oblasti akosti pozivatin sa VUP opieral o rezortni dlohu
rozpracovanu uz v 7.5RP, zameranu na potravindrske suroviny a na budovanie
sekcie pozivatiny UBU, v ktorej sa formovala spolupréca na velmi Sirokej ba-
ze 20 pracovisk s intenzivnym podielom VVZ rezortu PVz a Chemickotech-
nologickej fakulty SVST [1].

Rie$ena vyskumna dloha priniesla konkrétne realiza¢né vystupy vo forme
navrhov na nové normy. Medzi najznamejSie patri novd norma na surové
mlieko, ktord pripravila VVZ mliekdrskeho priemyslu v ramci rieSenia tejto
tilohy. V osobitnych realiza¢nych vystupoch boli vypracované principy a na-
stroje automatizovaného systému raidenia akosti potravinarskych surovin [2].
Cast vysledkov tohto automatizovaného systému sa uplatnila pri budovani se-
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kcie pozivatiny Ustrednej banky tdajov (UBU) v podobe vydania Pozivati-
novych tabuliek surovin.

Vysledky z databanky sa prezentuju v troch formach: ako tabulky udajov
iba Sirkou zdaberu. Vo vyzive [udi mozno tieto udaje vyuzit z hladiska fyzikal-
nych vlastnosti, chemického zlozenia a vyzivovych parametrov potravin.

Okrem toho boli vypracované podklady na optimalizdciu postupov cCistenia
a sanitacie v potravinarstve vo vztahu k akosti potravindrskych surovin a vy-
robkov. Tieto poklady boli vydané v edicii MPVZ SSR vo forme Prirucky pre
realizaciu Cistenia v potravindrskej sanitdcii, pre potreby zavodov a podnikov
potravinarskeho priemyslu.

Na ziklade tychto vysledkov a skisenosti VUP pokracoval vo vyskume aj
v 8. SRP. V rieseni opit islo o akost pozivatin, o problémy nutri¢nej hodnoty
potravin, ale rozsirenie o otazky minimalizdcie cudzorodych latok v potravi-
narskych technoldgiach a vyrobkoch, v uzkej nadvdznosti na suroviny a pozia-
davky zdravotnictva.

V prvych dvoch rokoch rieSenia sa nam podarilo dopracovat databazu tak,
Ze ju mame skompletizovanu spolu pre 23 komodit, ktoré st ulozené na mag-
netickych médidch a archovované vo Vypoctovom stredisku Vyskumného us-
tavu ekonomiky polnohospodarstva a potravinarstva, kde sa nachidza UBU
rezortu PVz. Vietky tieto poznatky sme zhrnuli v osobitnom cisle nasho ¢aso-
pisu v ramci potravinovych tabuliek r. 1988 [3].

Databanka sa v ramci rieSenia ulohy rozsirila aj o infomracie o potravinar-
skych aditivnych ldtkach, o sanita¢nych a kontaminujacich latkach v celom
potravinovom retazci (od pody po findlne vyrobky) na zaklade ich riadenej
monitorizacie.

V otazakch cudzorodych latok sa riesia ich technologické a ekologické pro-
blémy vrdtane problémov pochadzajucich z mikrobiologickej kontaminacie,
a to v orientdcii na optimalizaciu akosti pozivatin a na uplatnenie aditivnych
latok v potravinarskych technolégiach [4]. Pritom v ramci spoluprace s kon-
trolnymi organizdciami sa opierame o ich monitorizdciu, ktoru na jednej stra-
ne metodicky riadime, na druhej strane hodnotime formou surveillance, ¢o
nam sluzi ako bohaty zdroj ndpadov pri vyskume.

V 8. 5RP sa velka cast problémov riesi v tlohe planu RVT Vyskum mini-
malizdcie cudzorodych latok a optimalizacia akosti v technologii potravin.
Uloha v koordinécii VUP Bratislava prispieva k rieseniu VTR v uvedenej ob-
lasti v spolupraci VUP a VUPP v Prahe a s jedenastimi VHJ z celej CSSR.
V tlohe je zahrnuté vypracovanie automatizovaného systému udajov o aditi-
vach a metodika strojového spracovania dat na monitorovanie cudzorodych
latok v pozivatindch. ako i modernizacia analytickych metod v potravinar-
stve. V tlohe st zakotvené aj nové formy realizdcie vysledkov, kedZe koordi-

290



nacné pracovisko je sicasne aj vyhodnocovacim strediskom pre monitorizé-
ciu cudzorodych latok. Preto sa analytické postupy a iné vysledky budu reali-
zovat nielen vo VHI, ale aj v kontrolnych institacidch rezortu, najmé SPPI a
SVS.

Okrem klasického vyhodnocovania vysledkov monitorizacie cudzorodych
latok sa vo VUP stiéasne vyvinul a overoval aj metodicky postup na poéitaco-
vé spracovanie a vyhodnocovanie tychto vysledkov v spolupréci so SVS. Rie-
Senie metodiky strojového spracovania dat bude pokracovat v dalSich rokoch.
Overi a vypracuje sa podobny experimentalny sibor automatizovaného spra-
covania déat pre SVS, ako aj pre SPPI, resp. pre UKSUP, a napokon aj pre
statne podniky v SSR. Vysledky sa stucasne poskytuju aj partnerskym organi-
zaciam v CSR.

Uloha uz poéas dvoch rokov riesenia posluzila najma kontrolnej praxi reali-
zaciou viac ako 20 analytickych metdd kontroly rezudii pesticidov, dusi¢na-
nov a toxickych prvkov, rozpracovanych na rozne stupne vybavenosti labora-
tOr11.

Na 9. 5RP sme uz v prvom kvartali 1988 pripravili TES novej $tdtnej dlohy,
pri ktorej koncipovani sme uplatnili vSetky doterajsie vysledky a skusenosti
tak z tvorby databanky, z automatického systému riadenia monitorizacie cu-
dzorodych latok, ako aj systémového pristupu riadenia sanitatnych postupov.
Uloha pod nazvom Optimalizacia vyroby potravin zvy$enim uzitkovej hodno-
ty a minimalizaciou negativnych faktorov vyjadruje najkomplexnejsi pristup
k rieSeniu VTR v oblasti akosti pozivatin. Oproti predchadzajicim rezortnym
ulohdm spdja pozitivne a negativne faktory a optimalizaciou technoldgie pris-
tupuje k ich rieSeniu. Bude ich riesit jednak z hladiska analytiky rezidui kon-
taminantov a $pecifikdcie aditivnych latok, jednak z hladiska objektivizacie
kritérii hodnotenia dynamiky zmien zloziek potravin a cudzorodych latok po-
¢as technologického spracovania. Napokon sa v ramci tlohy dobuduju aj da-
tabazy pre potravinarske komodity, aditivne latky a sanita¢né postupy.

V tematickej oblasti zmien kvality potravin rieSime aj ulohu zakladného vy-
skumu. Uloha je zamerana na problematiku izolacie a identifikacie vybranych
sirnych zli¢enin, ako su tioly, sulfidy, izotiokyanaty a derivaty tiofénu na mo-
deloch potravindrskych surovin a na ich zmenu v podmienkach technologie
potravin.

V druhej ¢asti vyskumu sa v ramci spoluprace na CHTF $tuduji charakte-
ristiky nového syntetizovaného sladidla Acesulfimu K. Ide o jeho analyticka
charakterizdciu, tepelnt a hydrolyticku stabilitu v modelovych podmienkach
vyroby potravin so zdamermi aj na interakcie so zlozZkami potravin.

V druhej nosnej tematickej oblasti sa opierame o zavery uznesenia federal-
nej vlady CSSR o rozvoji biochemickych technolégii 377/82 a 257/85, na za-
klade ktorych sa v rezorte MPVZ SSR vytvéra pre potreby potravindrskeho
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priemyslu pracovisko pre $tachtenie priemyselnych produkénych mikroorga-
nizmov. Ulohou tohto pracoviska, budovaného na biaze VUP v Modre a zna-
meho pod nazvom Biocentrum, je zabezpecovat vyskum a gesciu v oblasti
génovej manipuldcie a selekcie u kvasiniek vratane izolacie génov a ich mole-
kuldrneho klonovania. Okrem toho v rdmci Bicentra v Modre sa zabezpeci
MTZ na urychlenie transferu zakladného vyskumu do aplikovaného a do rea-
lizicie v potravinarstve [5].

Na zabezpeéenie vyty¢eného ciela riesime v 8. SRP dlohu RVT Zikladné
podmienky rozvoja biotechnoldgii v potravinarskom priemysle, ktora sa za-
meriava na tieto tematické okruhy:

- vyvoj a uvedenie do ¢innosti optimalnej variabilnej zostavy technologic-
kych uzlov na ploprevadzkové overovanie fermenta¢nych procesov, izolacie
a purifikacie produktov vratane nevyhnutnych stavebnych prac;

— rozvinutie programu $fachtenia priemyselnych mikroorganizmov a vypra-
covanie technologickych postupov izol4cie bioproduktov, ich tprava a sposob
aplikacie v potravinarskom priemysle;

— vyslachtenie kmenov baktérii produkujucich kyselinu mlie¢nu s optimal-
nou konverziou zakladnych surovin, a to hydrolyzatov Skrobu alebo sacharé-
zy, s cielom zaviest vyrobu kyseliny mlie¢nej;

- zavedenie vyroby novych nealkoholickych napojov z domacich surovin
pri uplawmeni novych ¢iriacich a stabiliza¢nych postupov;

— zuzitkovanie cennych latok rastlinného a Zivo¢iSneho poévodu, ktoré sa
vyskytuju v druhutnych surovinach; ‘

— zhodnotenie vyuzitelnosti ceredlnych surovin v biotechnologickych pro-
cesoch a vybratych bioproduktov v technolégiach mlynsko-pekarskeho prie-
myslu.

V ramci §tatneho planu enzymového programu VUP v spolupraci s VU LI-
KO zabezpecuje podklady na normaliza¢né pokractovanie enzymov. Riesia sa
pritom analytické, mikrobiologické a biochemické poziadavky WHO/FAO na
$pecifikaciu enzymovych preparatov s cielom zabezpecit ich Standardni akost
v ramci krajin RVHP.

V zdkladnom vyskume biochemickych technoldgii sa ustav opiera o vytvo-
rend $kolu génového inZinierstva na modeli kvasiniek. Vysledkom rieSenia
vyskumu z tejto tematickej oblasti je zavedenie vyroby nového druhu drozdia
s vy$Sou kvasnou mohutnostou uplatnenim Styroch vyslachtenych kmenov na
ustave — s vyuzitim poznatkov vlastnych objavov ¢. 16 a 27 — a zavedenie vyro-
by pekarskych vyrobkov s pouzitim nového druhu drozdia.

V nadviznosti na tieto Studie sa v 8. SRP riesi uloha zdkladného vyskumu
Biochemickd genetika bioenergetickych systémov kvasiniek. Skumaji sa
v nej bioenergetické systémy ovplyviiujice vyuzitelnost zivin, vstup rozli¢-
nych latok do buniek, ako aj enzymové systémy katabolizmu zdrojov uhlika
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a energie v bunke. Ziskané poznatky sa vyuziji pri optimalizacii biochemic-
kych a technologickych vlastnosti priemyselnych kmenov kvasiniek metédami
molekuldrnej genetiky.

Na 9. 5SRP planujeme v rdmci programu RVT po prislachteni a geneticke;j
uprave priemyselnych mikroorganizmov vyskum rozvoja metdd separicie
a aplikacie bioproduktov. RieSenie bude zamerané na separdciu biomasy
z fermenta¢ného média, na separdciu bunkovych Struktir a metabolitov, na
purifikaciu a metddy findlnej tpravy bioproduktov, na metédy kontroly tech-
nologickych procesov a na aplikdciu bioproduktov v rozli¢nych odboroch po-
travinarskeho priemyslu, s vyuzitim poslania Biocentra pri VUP v Modre.

Nas§ dstav v ostatnych piatich rokoch vyznamne prispel k zefektivneniu vy-
roby, resp. VTR v oblasti ponuk na realizaciu [6]. I$lo o presadzovanie prie-
myselnych robotov a manipuldtorov pri ukladani konzerv, oblikového zvéra-
nia, obrdbania prirubcvych suciastok a pod.; dalej v spolupraci s CHTF
SVST o zavedenie vyroby kvasni¢nych krmiv z vinnych kalov vo vinarskych
zavodoch a v koordinacii istavu na CHTF SVST o vyvoj nového tdiaceho
preparitu. VUP dosiahol uspechy aj pri realizacii iprave oplachovej vody na
jej recirkuldciu z umyvarni flias, ako aj zavedenim neutraliza¢ného reaktora
na neutralizaciu odpadovych vod v pivovare B. Bystrica. Okrem toho sa vy-
rieSila medzindrodne origindlna technoldgia vyroby cukru extrakciou v menej
polarnom prostredi tak zo stranky procesarskej a bezpecnostnej, ako aj zo
stranky minimalizdcie zdravotného rizika. Realizovali sme navrh na manipu-
laciu s materialom v pekarskom priemysle od pece az po expediciu. Uspechy
sme dosiahli v spoluprédci s OP $krobarnami v Havl. Brode aj pri zavedeni
vyroby purifikovanej karboxymetylcelulézy ako potravinarskeho aditiva
a v spolupraci s VUM v Ziline zavedenim vyroby nizkoenergetickych natie-
rok v mliekdrenskom priemysle.

VUP v poslednych rokoch buduje paralelne dve metodické centra. Okrem
uz spomenutého Biocentra v Modre na zabezpecenie metodického védenia
v oblasti objektivizacie kritérii kontroly kvality ustav vybudoval centrdlne
analytické laboratérium rezortu, ktoré v uvedenej tematickej oblasti vykona-
va prierezovu ¢innost, najma v oblasti zjednotenia analytickych metod. Jeho
definitivne dobudovanie je tlohou 8. SRP, ked nastanu aj optimalne priesto-
rové podmienky na sustredenie vzacneho analytického pristrojového parku
VUP a SPPI.

Okrem toho VUP na bize Statnej veterindrnej spravy, UEVM a VS ve-
terindrnej v ramci Vedeckého vyskumného zdruzenia sa zacastiiuje na budo-
vani toxikologického pracoviska rezortu PVz.

Z hladiska odovzdavania vysledkov do praxe nemozno nespomenut dalsie
kontinudlne ¢innosti dstavu. Ide najmé o vyddvanie prvého vedeckého caso-
pisu Bulletin potravindrskeho vyskumu v CSSR, ktory vyznamne prispel
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k transferu VTR medzi VUP, CHTF SVST a VVZ VHI. Dalej o posudzova-
nie stavieb potravinarskeho priemyslu na drovni Statnej expertizy a transferu
informacii prostrednictvom OBIS VTEIL

Spolupraca s CHTF SVST sa opiera tradi¢ne o bilaterdlnu dohodu, ktord sa
uplatnila a uplatfiuje aj okrem vyskumnych rieseni najma na poli vychovy ve-
deckych pracovnikov, kde VUP zabezpecuje funkciu §koliaceho pracoviska
za velmi G¢innej pomoci CHTF. Dalej na poli diplomovych prac, vedenia la-
boratérnych cvi¢eni, kde sme pre biochemické technoldgie vytvorili aj spolog-
né laboratérium.

Tymto bilancovanim ¢innosti VUP v prierezovej oblasti za poslednych $est
rokov, s dérazom na kvalitu a biochemické technoldgie, chceli sme poukazat
na pripravenost ustavu plnit naro¢né alohy VTR. Po dobudovani materialno-
-technickych podmienok na vyskum a najmai na realizaciu jeho vysledkov sa
vytvoria predpoklady na splnenie poziadaviek praxe v novych podmienkach
prestavby narodného hospodarstva.
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MccaeroBanue B 001aCTH Ka4ecTsa HNPOAYKTOB NNHTAHHA H OHOXMMHMYECKHX TeXHOJIOT M
B Hay'lH()-HCCJ'!eIl()BﬂTe.'IbCKOM NMHUEBOM HHCTUTYTE — OCHOBHbIM YCIOBHEM
HAY4YHO-TEXHHYECCKOIO PA3BHTHS

Pe3ome

IMTy6amnranms TpuMBOAUT 0630p O HAMIPABJIEHHOCTH MCCIeNOBaHMUIA U O JOCTUXKEeHHbIX pe-
3ysbTaTtax B HayyHo-uceae0BaTeIbCKOM MUILIEBOM MHCTUTYTE B paMKaxX pellleHus 3ajaa4
7-07 1 8-0¥1 MATUIIETKM M TaKKe O HAMEePEeHUM UCCIeIOBaHW B 9-01 NATUIIETKe B IPOOJIe-
noxkazana Imupo-

MaTHKe KavyecTBa v Groxumiryerkr v revnonorwy. Oamwmnie nybauxauuns
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KYIO IeATeJIbHOCTD NIPY Peam3alyy pe3ybTaToB B IPAKTUKE U HA IKCIIEPTU3HYIO NeATeN-
BHOCTB B 00JIaCTM HAy4YHO-TEXHMUYECKOro pa3Butusa. na obpa3oBaHmua Jy4UIUX yCIOBUI
JUIA peasm3aumy [O3HAHMWIA B TeMaTU4YeCcKoy o6acTu KadecTsa NPOAYKTOB ITMTAHUA CTPO-
urca LlenTpanbHas aHaauTHdeckasn gabopatopus u lleHTpanbHbi 6aHK JAHHBIX TIPOAYK-
TOB MIUTaHMSA, KOTOPbIE YIIOTPeOIATCA U JJIA MOTPeOHOCTY METOANYECKOTO yIpaBJIeHus
MOHMTOPM3ALMM TI0Ka3aTesIel Ka4eCcTBa NPOAyKToB. B o61acTy 61M0XMMUYECKIX TEXHOJIO-
ruit auis obesnedeHns uccIeI0BaHUA ¥ TpaHcdepa ero pe3yJbTaToB B IPAKTUKY CTPOUTCH
3aBepuTesIbHAsA 9KCILIyaTalusA ¢ HazBaHueM bBuoueHTp.

Research in the area of food quality and biochemical technologies at the Food Research
Institute — as a basic assumption of science and technical development

Summary

The work gives a review of research intentions and of achieved results in the Food Research In-
stitute within the framework of tasks of the 7th and 8th five-year plans. The review gives also rese-
arch intentions for the 9th five-year plan in the area of quality problems and biochemical technolo-
gies. Further, wide activities in the results realization in practice as well as expertise activities in
the field of science and technical development are menticned. To create better conditions for re-
alization of knowledge in the area concerning food quality, Central Analytical Laboratory
and Central Data Bank on Food are beeing formed. These also serve the needs of methodical
performace in monitoring the products quality indexes. In the field of biochemical technologies,
for support in the research and the transfer of its results to practice, a test manufacture is built
under the name Biocentrum.
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