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Charakterizflcizt olejov zo semien yybranych druhov o\-ociir

Sre r'-rs s('H-\IID'f TIARC tl'A a'-\Nt( ro\'.t - J.{N-{ jur-r or-.i

Sthrn. V pliici sme slctlovali zd.kladn6 chenrick6 a fyzilirilne vlastnosti nctradid-
nj'ch olejnatfch sulovirr lastlinn6ho pdvodu a olejov z nich ziskany?ch. Ako ref'e-
rcndn6 vzorliy srne pouiili semend slnednice, repliy oleinatej, s6je, podzemnice
r,. ole.ie z tj'chto sc'ntictr.

V analyzor-ani'ch .ftr,drtich a semendch ovocia sa obsah oleja pohybovzll od 4.5
,1o 42hrr.,o7's. Zfskan6 oleje boli polov;'s57char'6 s hodrrotou j6dov6ho disla 100 aZ

1,50. Prevkidajircou mastrrou kyselinou v olejoch z kdst,kovin je kysolina olejovd,,
ktorej obsah sa pohyboval v rozpd,ti od 43 do 69 hm._9i. V olejoch zo semien jadro-
v6ho ovocia prevkida kyselina linolovti, s obsahom od 37 do 74hm,o/o. Obsah
kyseliny linol6nor.ej .jc stopovf, s v5inimkott oleja zo zvyikov ribezli.

\,- siilade so zd,sadami raciond,lnej vyZiv.l' sa uZ yiac rokoy uprednostiiuje
liorrzo;md,cia rastlinnlfch olejov pred ZivodiSn;-mi tukni. ZrnenSenie podielu
Zivodi5nych tukov vditane mliekS,rensk6ho masla v potrayin6rskej spotrebe je

spoiend so zhor5enim ich konkurencieschopnosti s rastlinnjmi olejmi a nor-ymi
druhrni margarinovfch r'lfrobkov. Viac ako 70 o/o sridasnej svetoyej produkcie
je<ll;fch olejov a tukov je rastlinn6ho p6r'odu. Zvyircnh spotreba rastlinni-cir
olejov sp6sobila uZ zadiatkom sedemdesiatych rokov krizu na sl-etor-om trllu
z nedostatku surovin vhodnych na vyrobu olejov a tukov pre ludskri r-j-Zivu.
Yzrast osevnych pl6ch tr, proclukcie nestadil pokr-vt z\-).5ujfce sa poZitrclar-kr-.

Maximd,lne vyuZitie potrarrin6,rskych surovin, vditane \-vuzi\-ilnia trliein,r-
tir.nych zdrojov, druhotnych surovin a zuZitlio'i'ania oclpaclor-. patri k zriklir.l-
nym potrebd,m rozr-oja moclernej spolodnost,i. Viznattrnori olcjninou \- llilsi('h
eeografickych a klimatickjch podmienkaeh sa staltr lepk,r olejirrrtii tr. :lne,-'rri, ir.

V rokoch T. piitrodnice sa z hladiska rie5enitr sebestiri'nosti osol-ritnii pozoluost
r-enovala prd,ve tyrnto olejnin6,m. Podstntne r-zltistli c,seru6 plc,.hr-. no rlr.ll'iek
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nespornjim rispechom (zr';i5enie vjroby oproti 6. pritroirrici o 60 o/o) sa nc-
dosiahli poZadovan6 ciele. Celkove sa upl5,nrul6, piitroi'nica lo vyrobe olejnin
splnila iba na 90,6 o/o, pridom nedoilo k zr';iSeniu plielnenrej hektS,rovej iirodl-
na5ej zA,kladnej olejniny - repky olejnatej [r].

Popri intenzifikS,cii produkcie na5ich zd,klacln- t'h cilejrrirr bude nespolnt:
ri6eln6 odhalovat nov6 suroyinor.6 zdroje. Druhotn6 surovin; potravinS,rskeho
priemyslu sa m6Zu pokladat zu :u.rditj, doplnok, prerlov,{et'kym so zameranirn
na roz5irenie sort'imentu rastlinn;ich olejov vr-sokej biologickej hodnotl'.
Najmn vedlaj5ie produktl' konzerwd,rensk6ho zr r-irrth'skeho priemyslu m6Zri
nriujst uplatnenie v doplneni a obohateni surovinovej btiz.r. tukor-6ho priemvslu.
Obsah kyseliny linolovej v oleji zo semien plodor- r-inida prevy$uje dokonczr,

obsah tejto esenciS,lnej mastnej kyseliny v slnei'nicor-onr oleji 12, 3), ktor;'' str,

v na5ich podmienkach hodnoti najvy5Sie. V priebehu tejto pitrodnice sa pre<l-
pokladd, na Slovensku celkov6, robn6, produkcia rnuStov6ho hrozna zhrubzr,

150 tis. ton [4], do pri priemernom hmotnostnom poclieli 2,5 oA semien [5],
predstavuje 3750 ton olejnatej suroviny s obsahour f 0-20 o/o oleja. Oleje
ziskan6 zhodnotenim konzerv6rensk6ho odpadu spracovan6ho ovocia - k6stkv
a jadierka z k6stkovin, jadrovin a bobulovin - sa yzhladom na obsah oleju,,
jeho zloZenie a vlastnosti m6Zu vynikajrico uplatnit r- potravinr4,rskom sektor:e.

kozmetickom a farmaceutickom priemysle, pripadne na technick6 ridely [6-81.
Cielom tejto pr6ce bolo charakterizovat niektor6 pelspektivne olejnatd sulo-

viny rastlinn6ho p6r-odu a oleje z nich ziskan6. Zloi.enie a vlastnosti ziskarr., ch
olejov sme poroynali s vlast'nostami jedllfch olejor. ziskanych z tradidn;ic'h
olejnin. Kv6li ucelenejBiemu pohladu na problematiku vyuZitia netradidn5it,h
olejnatlfch surovin v potravindrskom priemysle. r' sfibasnosti posudzujenrcr

vybran6 zeleninov6 semen6, a oleje z nich exttahovarr6. Vysledky budrh prcrl-
metom d'alSej pr6,ce.

MateriS,l a metddy

V prr4,ci sme analyzovali ll vybranliich druhor- setnien ovocia spracfvan6ho
konzelr.S,rensk;im a yiniirskym priemyslom. Konlir6t'ne i5lo o tieto druhr-
o\.ocia: slivky, ringloty, marhule, brosk5rne, dere3tre, r-i5ne, jablk6, hruikr',
ribezle, Sipky a hrozno. Ako porovn6,'racie vzorkl snre pouZili semen6 slnedni-
ce, bezerukovej repky olejnatej (o.p. Palma) a kfmnej s6je (bratislavsky
pristav). Vo r-Setkych pripadoch vzorky semien, 1s-sp. k6stok boli odobrtrn6
n6,hodne, bez 5pecifik5,cie odrodovej skladby.

Drvenim upraven6 semen6, sme analyzoyali na obsah rilhkosti, petrol6teio-
r-6ho extraktu, proteinov (Kjeldahlovou met6dou) a fosforu spektrofotometrit'-

290



>il llt'-
- ,'lejllrl.
: ' ..j iit'od.r'

i' :-'-..ytur.rtt'

.',-:: -.ilskt.lro
: .::ierarlirrr

.- :,r,,iltfOtr-.

-- 
-, :l'.r nttlZrr

. : :i'-.llrYslU.

-'..,1,tL:rl1r,rt
j,' ktori' s:u

-- 'j :it PI'e(l-
::-r-. zhr'ubir
.-:uien f5l,
-..,2i. Oleje
:. - k6stkv
-':.i:.h olejit,,
:_.::-- selitorc.
: .-r i(l-tll.
.t:.rit6 -rtu'()-
: - z:.liitttttt.lt

::...rlia.nrich

-::rr iliini'r,lr
, -'.r,lzujerrrc
: :i'lLi plerl-

:.. , tir-itnr5ho
l-:lr-r tlrttln-
:... hluikr'.
::-.i sined.ni-
. :,.:isliryskj'
. : ,,,,.1 1,11t ,,r't 6

:-i: rt)letei'o-
: -:orriett'ir.-

k)' uko fosfomolybd6nor'dr modlei [9]. Vlipoitom snte uriili tzv. obsah bezclu-

sikatych extrahovtr,nlich llrtok a 'r'l6,kniny, % BELV : 100 - 
(vlhkost {

f tuk * pi'oteiny). Pri kdstkovinS,ch sme stanovili pomcr obalu k jl,ch'rr

li6stky.
Cerstvy surovy olej, ext,rahovany zo suchich jadiel petrol6terom poclla,

Soxhleta, sme zbarili st6p r.lhkost'i filtrS,ciou cez bezvody silan soclny. Y takto
upravenom oleji sme stanovili hustotu a index loum, chemick6 r'lastnosti ziska-

nych olejov sme char&kterizovali dislorn kyslosti - ef , i'islom zmydelnenia -(:Z a jodov'fm dlslom - Je podla Hanu5a [0].
Ziskan| oleje sme derivatizovali v mikroskirmarke na metvlestery mastnich.

k;'selin metoxidom sodn;im a met'anolickou HCI Ill]. Podmienkv rozdelor-acej

pl5'novej chromatografie sa pocL'obne opisujri v pr6ci [r2]. \-ietky anal.ytick6
stanovenia sme robili paralelne, r- tabulk6,ch sri iba prietttet'n6 lioclnotr'.

Yyslerlky a iliskusia

Najzd,kladnejiim krit6riom vhodnost,i olejnin5- rta, spraco\-ar1ie Pre potlil\'i-
nri,rske ridely je okrem zastfrpenia a druhu mastnych kvselin (lIK) v tlilt'r'l-
glycerolovych molekul6,ch, dalej Btruktrir samich lllg,tylglycerolov (1'A(;1.

predor'5eth1im obsah oleja. Vysledky stanor-enia obsahu oleja rr, dal5ich tltllt'-
:zit'jrch zloLiek vy5etroyanych semien orocia ur-6dzit, t'abulka l.

Zistenj,obsah oleja v semendch bol r rozsahu od 4,5 o/o zo zv5'lkoy po sl)t r:-

covani ribezli - v tomto pripade presnej,{ie lletlol6teloYy extrakt. do -tJ ",,

z jadier slivkovlfch k6stok. Obsah fosfom v jerlnotli'r'1fch atralvzovtrni'ch r-zot'-

k6,ch bol pribliZne rovnak;i' a n& rilovni u n6s beZne sprttcirvanj-ch olejrtirt.
Vyraznejiie rozdiely sf v zistenych liodriotdch obsahu proteinor- a, BEL\'.
Pomer obalu k jadru pri k6stkovinS,ch (okrem broskyne) bol n&jrf iii 1lr'i

ringlotr4ch, 5,2:I a najniZsi pri I'iSniach, 3,5: l. V pr6ci stlle lresle(lo\-irli

obsah amygdalinu v jadr6,ch k6stkovin ani jeho pripadnlf tratrsfer clo estt'alro-
vanych olejov.

Z tubilky I tieZ vyplf va, Le vzhlaclorn lla \-)'soki obsah olejtr. porovttate'l'n('

s obsahom oleja v semend,ch slnei'nice tr repk)', uktlzujir srl ako r-hodtr6 tukor'('
suroviny jadrr6, slivky, viBne a, m&l'hule. Pr6,r'e k6stkv tohto or-ot'ia pleclstai'rr.iti

najvdd6i odpad v konzerviren$korll priernvsle, ktoli' sa tloterzrz ntrji'rstejiit'
vyuiival ako kurivo. Teoretickd, ploclukci:r, k6stkor-6ho orlptrtlrr I000 aZ 2tX)()

ton za rok zodpovedd, rodn6mu n6kupu tohto ovocia v trttroZstr c' asi 20 000 torr.

ktory sa beZne na Slovensku dosahuje tl3]. Aj i:itrstoi'n6 v.r-r.rZitie tejto lionro-

dity'by umoinilo ziskat kvalitn;f jeclly olej, ktor. bv zaiste obha,til n65 clomirt'i

trh.
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Tabulka l. Charakteristick6 vlastnosti vybranly'ch druhov semien ovocia
I'able l. Choracteristics of chosen sorts of fruit seed

*fdale pri k6stkovinrirch platia pre jadro.
The values of stone-fruit aro valid for kernel.

rsamplo; 2Seed; sMoisture; aProteins; sContont of extracted matters and ffbrous materials
rvithout nitrogen; 6oil; TPhosphorusr 8Plum; eDog-plrrm; loApricot; uPeach; r2Sour cherry;
l3Sweet cherry; uApple; l5Pear; loGrape; rTCurrentsl lERoso-hips- leSunflower seod; 20Raposeod;
2lSoyabeans ; 2eGroundnul,s.

DalBou vhodnou surovinou, ntl,priek relativne niZsiemu obsahu oleja, sir
jadierka plodov vinida. Obsah oleja v nich sa d6, pororrnat s obsahom oleja
plodov sdje, rovnako ako aj hodnoty clal$ich sledovanfch pa,ra,metrov. Aj ked
sri technicko-ekonomickd hladiskd, predpoklada,nej technol6gie spracoyania
vinidovfch semien dost rozporn6 [14], prd,ve ich olejnatost m6Ze byt rozhodu-
jirca pri volbe spdsobu technologick6ho spracoyania. Podobne ako pri spra,co-

r.arri s6jovfch b6bov sa po vhodnej predpripreve suroviny javi ako optimri,lna
priarna extrakcia hexdnom, prip. extrakdn;im benzinom. Procesy, a,ko drvenie,
mletie a vlodkovanie, vzhlaclom na vla,stnosti vinidovlich semien (v polovnani
so s6jou odliEn6, velkost a, najme tvrdost semien) sa budri musiet uskutodnif
za odliSnfch technologick;ich podmienok i sch6m [15].

D6leZitfm produktom tukov6ho priemyslu sri aj kfmne 5roty, ktor6 sri

nezastupitelnfm doplnkom vo v'ftzive chovnfch zvierat. MoZnosti ich vynika-
jricelro uplatneniavludskej vyi:ive po izol6cii hodnotn;ich rastlinnll?ch proteinov
sri zn6me a rro syete sa aj vyuZivajfi (s6jov6 proteiny). Obsah proteinov v suSi-

ne jadier z k6stkovin bol zhruba na rirovni, pripadne mierne prevy5oval obsah
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Yzotka,r
Sa-e"a'

dt<s
fmg KOH.

o-ll

ezu
[mg KOH.

o-11

l)r'ot,einov y senrerlir.Jh it.pl<r' il slrieirrice. Obsah prcit,einov v skriSanych seme-
nri,'ll jir,ch'oyiu rr, i'inii:rr. lr,.,l n,r.ivr-H$i. v tesrrej zhode s obsahom tfchto l6,tok
\- riz:riir-il,rlorn zth'o.ji t'iistliirrr.i-r'h l)r'oieino\- - s<5jovych b6boch.

F.r'ziJilr,lrte a.,'httttit'liti r. lastrtosti olejor- zislia,nych zo semien skirian;ich
or',;ci'rlitrh tlrrihov rrr-ii,r1;'-ir 1 :r'rrrrl'l<a, 2.

'Iabulka g. ]ryzikt'rlnc ti chernick6 vlttstnosti olejov z vybranly'ch semion ovocia
Table 2. Physical anrt c:ircmical propert'ies of oils from chosen sorts of fruit soed

.[Irtst of e t'

[g trl ;]
Rofrakcia{

t"?91

JO?

[g Jr.100
c-11

102,80
I r I,r0
108,70
I 10,50
I r4,00
r 15,40

224

207
206
q.ra

207

203

!' r 24,60
122, l0

136,85
129,90
146,95

197
209
r96
198

t21,55
I 11,06
134,20
03,40

-- Parametre neboli stanovcn6. -.- Parameters undetermined.
rSample; 2Seed; rDensitl'; aRefiaction; 5Ac'icl numbor; GSaponiffcation numborl ?Iodino

nrrrnber. 8-22soe Trlblo l.

Analyzovan6 ralit'rr6 r'irstlirul6 oleje patria h skupine tzv. polovysfchav;ich
olejov s hodrrotou j6clcir-i'h,r rlisla od 100 clo f 47. Oleje z k6stkovin sa hodlotou
.I0 najviac pribtiZili hocinote jeclnonulovdho repkov6ho oleja (bez kyseliny
elukovej), k}i'm hoctrotr'.1(-' olejov zo senlien jadrovin, Sipok a hrozna sa bliZili
irodnotdm nen&sftenosti tlpicklfm pre siuei:nicovf a s6jovy olej. dislo zmydel-
rrenia, ir kvslosti. clalcj i -qlerlor-an6 fyzikir,lne paramet're (hustota, index lomu)
ne1'ybodili z lozsirlrn. litolv jr: bei:n! pre jedl6 rast'linn6 oleje t'ypu prevlir,dajiL-
eej mastnej kr-selirn- ls : l. t8 :2 a, 18 :3 (kvselintr olejovli. linolovd, rr, lino-
l6novi).

Iivalitatir-no-11'rrntitiitir r'r zirstfipenie JIK v jechrotliri'ch dmhoch olejor-
a, ttrkov jeclnoznrri'rrt' rk'tt'rnrinuje ich bioloeickir hodnotu. faaie o zastirpeni

il.1r l ,l ij

il.ltl .l;

{r.9ir+

l,{595
t,4624
1,46 I 2
t,4644
I,4072
r,4737

().92(r3
0,914s
().9251
(r.9114

t,4722
1,4725
l,4706

t,4675
t,4749
1,468r
1,4623



MK z jadier a sernien 1'yEetrovan6ho ovocia sir spolu s tcl'erendnyrni komu'i.-
rrymi olejmi zoraden6 v tabulke 3.

Porovnanim v;i'sledkov zastirpenia a obsahu MK v olejor'h zo sernien kdstli,r-
t'irt sme zistili ich pomerne znadnf vzri,jomnri pribuznosf .'l'o urnoZiuje v5pi,r*''i-
tat priemern6 obsahy dominantnjch MK olejor. zo sernien l<6stkovin (nasytenti
l{K: g o/(), 18: I : 58 9ro, tS : ! : 82 ],i), ktor;ir,h lrqrlnoty priradujri titro
oleje medzi najr-lid-{iu skupinu olcjov ra,stlinn6ho p6r-odtr, klasifikovanf ,,,1i,,

skupinu kyseliny olejor-ej-linolor-ej . Tri,bo sliuPintr, ie pre I'udskir l.yiivu r';i j-
r-yznamnejiia, no zA,roveri i najvariabilnej5ia, v zlo:zt:tti il vlastnostiach inrli-
vidu6lnych olejor-. Zo zrrd,rlejiich sem ptr,tri slnei'nicovj, olir-or.y, bavlnikoi r'.
palmovy a tiei repkoly olej s nulor-ym obsahorrr ll'selinr- r:r'rrkovej . K6stl<or.itt1
druhy sa rozdelujf na urancllovit6. slirkovit6 a r-iiht.rr-it6, pridom vi5ne a i.r'-
reine (viSiovit6) sri pribuzenskt' ocl preclchd,clzr,ljircieh clost vzdialen6. Tcr ;irr

prejavilo i v zastripeni niekioli-ch ruastnycli livselirr, P'c,tlor-setliym r-o zr-(-
,{enotn obsahu dvadsatuhliktr,tej nrr,sritenej }II( - kyselin,r' nra5idovej. Poror'-
ltanim s domri,cimi olejninami sri oleje zishand' zo scnrien k6stkovin zhrtrlr;L
porovnatel'n6 s bezerukor')?n repkovym olejom, trvSali z biologick6ho aspekttr
(zv5?Ben;i obsah esencid,lnej kyselin.l' linolovej) ti clalei i z tcr,lurologick6ho aspel<-
tu (iba stopov;i obsah oxylabilnej kyscliny linol6nr-r't:i) disponujri priaznir.e.i-
iim zastirpenim mastnS?ch l<)rsshn.

Oleje zo semien jadror'6ho ol.otria a vinii'a, sii pelceutu{,lnym zastfperliln
ItK pribliZili zloZeniu slnednicov6ho oleja. diZe taliisto pat,r'ia rlo skupinS' rast,lirr-
n;ich olejov typu f 8 : I / 18 : 9. Z:r,stfrpenie esenciri,lnej h1'seliny linolcrr-t'i
v oleji z hroznor.ych semien je pozonahocln6 (pozli trib. 3). Podobne ako lrri
olejoch z k6stok obsahujii t'iero oleje rninimilnr obse,h pol1.6no'i'ej kyselirrr-
linol6novej, ktor{, je pri zr'3iic.nej teplotc a, pt'is1 ul)e r-zcluchu ntichylnd, rrrr

oxiclain6, konjugain6 a pollmeliza.r:ne zrnc'n1-. \-ieobecue bv tieto oleje ntiii
rSrnikajirce uplatnenie najntii v studeiiej liuch-r'ui, lide sir, nepledpokladri, zrri-
Zerrie obsahu biologicky neniilu'ri,rlitehiej k.r'sclirr-,- limlor-t.j . Olei z hloznor-vr'li
semieir ie beZne clostupnym ti, r-el'tui irirostirynr tlopliiion-r nil tlhu rastlirulr.'r']r
oleiov vii'iIin]t it'd,tov s r.-5'spelfnr lirrolrltr,dnictr-orrr ir rinlr,r'stl-orn.

Olr-'je z.o setnierr ribezii a iilrol. sir, ze,stlipenirr :r ol.rsarhcinr rnu,strrych liYst'l irr

liiia od ok.jor- ul, cliskutor-a,llvci1. l-r'eclo'i-ierkyt-rr lirllner'20 9,n obsah k).selinr'
linc'l6rror-cj (i8 : ;i) prit'ad\rje tief o ole.ie. porlrrl'rne iri<r-' ntr.pi. s6jovy olc j.

rnedzi oiejtr shupiny kyselin.v linoidr"ror ej. Pcr.ne'rle r-ziic'nc za,stfipcnie pol.y6lt,r-
v;rch lrtK pleclur,iuje tieto oleje nieleri pre jerll6. resp. tt:crhiiick6 fdell-, alc',rj
tr,l<o tlietetick6 oleie !61 so Speci6,lnvrl. pi'itr,znir-inr fiiinltorn na zdra,vio ilc,r'r'-
ka.

Vzhlaclom na zloZenie a obsith icdnot,lir.ych llli, plcrlor-ietk)i'm v5ali ob:irh
fyziologickv e"ktivnej kyseliny linolo.,-ej, rnoi,no r irlrici a,nalyzovan6 olcjc
z nutridn6ho aspektu hodnotit r.elnl i r.vsol<o. KedZe sulor-in\. na ziskanie t\?chto
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.:-vrni kontel'i.-

.',r:,iet] k6stl<,r-

--'-'.rje vyFtri'i-
., .':n (na,syterrri
- -:;iclujri tir'1o

'- - - :. k,-rr-a,nti :'" li, r

.- . ','r-ZiYu ri;i j-
--:.,.titr,ch inrli-
",'. l,irllrrikoi'v.
''' Ii6stlir'tr-ittl

' .::: r-iSne a t:t'-
: :-,lerr6. !p r.it

,.:.:rtltt \:o Z\'" -

.'- i,-,r'ej . Foroi'-
::i,-)\-il1 zhntlrir
-:. ritrho aspelit u

. -r 'k6ho asp+:k-
-.':''.i prittznil't'.j -

-.'rr.. zitstrlpenillr
-.<'itrilr)'rastlirr-
-'.-::rv linolcrr-t'i
,'.i ,llte ako lrri

=:..,r-ej kyselirrr-
'.. :,iichyln/i, rirr
--. ,, oleje lilili
: = it rolilaclii, zrii-
.' z ltLoznor-ir'lr
: - :- -r lastlinilv'r'lr

-:- .

. '.1,\'ch kStsa'11,,

l,.,rh k)rselirrl
: s,ijor-f ok, j.
..'. rie polv6rio-
.-= iiiel;', alc ;r j

.. z, lr'trr-io tYic'r't'-

.-'.':ri r-iali cibsrr h

.--.';:ovan6 olcjc
:..liir,nic t'fchto

il'.r,buIka ii. Zrr,st'irporrio rnastnrich kyselirr v
'l'abir, ij. L'ontcrrt ol- i'attv a,r'irls irr <rils fi'orl

olcjoch z vybran;ich semien ovocia
chosen solts of fruit seecl

lru
slivk*r
ringlota,;
rnat lrrrlat;
broslif ita
viir\a,s
ic'r'ciirll'

,jrrl;Jkorr'
hnril<trl

1,0
0,8

5S, I
;8,2

73,S
,t /.s
;ii.(i

(i9.3

t') l
55,u
iJ4,9

6IJ.0
ri9,()
s6,9
51,5
54,1)
.16.1

24, r
23,5
34,8
36, I
:t4,7
{ ().1

st,. te

st.
st,.
st.

0,2
0.2

si.
st.
st.
0,9
0,8

?.1r

$.;

(i.5
l:i, ti

{i.7

:i1.{ }

3l.t)

]tt'ozr x rl I
t ibozlt,r:l
6fpkr.rl

I 1,6

0,0

0,9
18,2
l9,l

0,0
6,3
0,2

0,(.)

0,3
st.
1,4

slnei:riictr5'
repkir
olc.jrrat,ii*1{i
s6jar?

19,3

57.3
93,9
17,t

*Obsah kyseliny erukovej (22 : l) : 2'2 "h.
The content of erucic acid (22 :1) - 2.2y .

lSample; 2Seecl; 3Content of fatty acids; aPlum; 5Dog-plum; 6Apricot; ?Peach; 8Sour cheny;
eS.lveet cherry; loApplc; rll'ear; lzGrape; l3Currants; laRose-hips; l5Sunflower seed; r6Rapeseed;
ltSo)ra-1r"rr.tt t lsGroundrruts : leTraces.

olejor. sfr z kateg6r'ie vedlajSich produktov konzer'\.6rensk6ho a r.intirskeho
prienlyslu, ich r':r,rrion6,lne ziroclnotenie mdZe viest k r-itarr6mu obohateniir
nd,Bho dond,ceho tt'hu akostn5imi ralitn5imi olejmi rastlinn6ho p6-,-oclu.

Za posl<ytrrrttic I'zot'it,l< scntieri r,iriiirl t li6st,liovirr autori clttlitrih doc. Lrg. F. ]Itrljl;o-
vi, CSc., frrg. J. 1{runrplf hovi a Ing. fI. S.i vilkovi, ztr, teclurickir porloc patri poclalio-
r.tlnit' V. (llrrrtrnovc.i rr, ]I. Iioll{r'ovc.i.
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Xaparoepucrnxa ]raee.ir rra cenflrr Br,r6pannbrx cop'roB tppyriron

Pe s rcMe

B pa6ore Mr,r Ea6nrcAailrr 3a ocsoBrrr,rMrr rr,rM[qecItI{MI{ lr tplrauuecnnMrr cBoficrBa}Irr

rterpaAtrqtroEEoro NlacJrflIllrrlHoro cbrpbfi pacrnTerr6llol'o nporrcxolr(AeErrfi II r'ril HeIo n3-
R.xeqennbrx Macex. ll RaqecrBc cranAaprrtlx o6pa3qon Mr,r [pIrMeHrrJIrI ceMena rro,qcoilHcrr-

firIKa, pafica -0, cou, 3eMJlflrol'o opexa It MacJIa ]I3 artrx ceMrrrl.

li auatnanpoBasnbrx rlpar rr ceMeuax {rpyxroe coAep}fiirHlrc uuc;ra nole5turocl or 1.5

2o 42 0/6. flonyveunue Milc"ra 6hr.;rr rrorryBr,rcr,lxaroufie c rroAur,rM urroirorr {00- t 50. fIpeo6.-rl-
;(argqefi ffirrpHoil xr{c.rroroii B MacJtlx rIB Kocrtrrrort rrB.rrflercfi oirerrrloBarr rirrcirora, coAepx{a-
Hr{c Roropofi RoJre6aJrocr, B ;(rranasoue or 43 ;1o 69 uacc. o/o. B lrac.rrax rra cc}rfiE Bopuo-

fi,:roAEbrx IInol(oB npeo6.rialaer,'rr{rroireBafl nrrc,:rorr c 0oilcp}r{aErrclr or 37 go 74 Macc. !i.
Co;lepxarue .rrilno"'teEoBoi'r Iir{f ;rorr,r pacccrrHEor\, 3rl rrcr{ilroqeurcr,I }Ilc.rril rr:r o0Tllrrror}

c.\rol)o/ursI{.

Properties of oils prcsscd trour tire stcds of ehosen trrrit sorts

Sumrnr-rry

'[]re basic ohomical and physical propolt,ios of unusual oloaginous raw rnatorials of the
plirnt origin and their oils lrere studied. Sunflorvcrseed, rapeseed, soyabeans, groundmrts
:r,rrrl their oils woro used as rcforenoe samplos.
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: ' .\o r-r,'uZitia.

: . r' r'okoch 8.

.: r i' lielnels.

- : -. . 'st igrrt ions
: ,. 1984. i. 4.

'. Lrcicl oil cha-
. l. s. 263.
.L... SNTI, 

-
i-; rLa zrikladnd

:. ,, iirrologickych
B:atrslava, Che-

.:.= lleja z vinido-

--,.:a (v prfprave)

:!,,4

-.:zrtlr cnolictsaMlr
i 1 !t il:J llefo R3-

:v:-tlil flOACO.:tHetI-

. ;..,la,rocr or 4.,J
, 
-150. Ilpeo6"ra-

- r .r,lTil, coAepx{a-
r a, ,rclrfrE Sepuo-
- -'t i4 Macc. %.

- I II::] OCTaTROB

" lI:

- :rrrrtorials of the
:n:!'r.s, groundnuts

l.he oil content was in thc lange 4.5-42oA in analyst'tl flui.t pips and seecls. Obt'ainerl

oils rvere the semi-clrying ones rvilh the iodirrc numbel 100--150. The oleic acid dominatccl

i1 the oils pressed from stone-fruit,. Its corrtent'$/as in larlge 43-69rrt.o/o. The linoleic

trcid preCominatecl in the oils obtained from kernelled liuit (37-74 rvt.o/o). Onl; tra'ces

of the linolenic acid $?ere plesent, besides the oil from cur'r'ttDt rests.
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