Svetovy den bezpecnosti potravin

Infografiky odboru bezpecnosti potravin a vyzivy MPRV SR na socidlne siete

- infografiky budu zdielané v uréenych terminoch a ¢asoch na:

o Facebook
o Instagram

Datum zdielania: 01. 06. 2020, 09:00
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> nedostato¢ne tepelne upravené hydinové maso
> nepasterizované mlieko a mliecne vyrobky
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Ako predist’ nakaze?

Q umyvanim rik mydlom a vodou

2 dostatoénou tepelnou tpravou potravin

(2 oddel'ovanim surovych a uvarenych potravin

("2 pouzivanim odliného kuchynského riadu
pre surové a uvarené potraviny

Datum zdielania: 05. 06. 2020, 09:00

KlieStova encefalitida
...Ciha aj v potravinach

“ Ktoré potraviny su rizikové?
> surové kozie, ov€ie, kravské mlieko
> nepasterizované mlie¢ne vyrobky

Ako predist’ nakaze z potravin?

(2 vakcinovat' sa proti virusu
2 nekonzumovat rizikové potraviny

surové mlieko pred pouzitim prevarit’
alebo zahriat na 72 °C po dobu 3 min

Datum zdielania: 03. 06. 2020, 09:00

Akrylamid

...V potravinach

Kde ¢asto vznika akrylamid?

> v zemiakovych lupienkoch a hranolkach
> v pecive, sucharoch, susienkach, kolaoch

Ako znizit' tvorbu akrylamidu?
0 zemiaky skladovat’ na tmavom,
suchom, chladnom mieste
nakrajané zemiaky na par min
namocit' do teplej slanej vody
v fritovat’ pri 160-175 °C, piect’
pri 180-220 °C do zlatista

Datum zdielania: 07. 06. 2020, 09:00

Bezpeénost' potravin nie je
samozrejmostou

l;o?tan.ni'n(-:vané Potraviny ma3z,
POSobit' viac ake 200 ochorenj

Potraviny moézu byt’
kontaminované:
baktériami, ich toxinmi

virusmi
parazitmi
chemickymi latkami

V EU je roéne hlasenych priemerne 5 000
epidémii zoon6z pochadzajucich z potravin,
ktoré postihuju viac ako 40 000 ludi.



https://www.facebook.com/NKBEFSASR/
https://www.instagram.com/nkb.efsa/

