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Semináre sa konajú posledný piatok v príslušnom mesiaci o 9,00 h. v zasadačke NPPC - VÚP 
Vzhľadom na možné zmeny prosíme, aby ste si overili termín konania seminárov: 

Tel.: + 421 2 502 37 034, E-mail: pasiar@vup.sk 
 

Na seminároch NPPC - VÚP je vítaný každý záujemca. 
 

Aktualizované 21. 09. 2016 
 
FFEEBBRRUUÁÁRR;;  2266..  ffeebb  22001166  
11..  Ing. Marek Kunštek: Využitie semien hrozna, obilných klíčkov a semien konope ako 

zdrojov olejov lisovaných za studena 
22..  Ing. Elena Panghyová - RNDr. Daniela Gruľová, PhD. - Ing. Eva Pekarová - 

Ing. Eugen Kiss: Borievka obyčajná ( Juniperus communis), využitie plodov 
 
AAPPRRÍÍLL;;  0011..  aapprr  22001166  
11..  Ing. Božena Skláršová, PhD.: Eliminácia kontaminantov z potravín pomocou 

vhodných obalových materiálov 
22..  RNDr. Lenka Bartošová, PhD. - Ing. Anna Giertlová: Výpočet výživových hodnôt 

potravinárskych výrobkov v súlade s novým nariadením o označovaní potravín 
 
AAPPRRÍÍLL;;  2299..  aapprr  22001166  
11..  Mgr. Adriana Véghová, PhD. – Ing. Eva Kaclíková, CSc.: Výskyt  

a charakterizácia kmeňov Listeria monocytogenes v prevádzke na spracovanie mäsa 
22..  Ing. Blanka Tobolková, PhD. – Ing. Elena Belajová – Ing. Kristína Kukurová, 

PhD. - Oana Constantin: Charakterizace vybraných parametrů slovenských  
a rumunských švestkových výrobků 

 
JJÚÚNN;;  0033..  jjúúnn  22001166  
11..  Lenka Butorová – Ing. Martin Polovka, PhD.: Komplexní charakterizace léčivých 

rostlin pomocí moderních analytických metod 
22..  Ing. Jana Lakatošová: VUVV – úlohy, poslanie, výzvy – po začlenení do VÚP 
33..  Mgr. Tereza Cabicarová - Ing. Jana Minarovičová, PhD. - Ing. Eva Kaclíková, 

CSc.: Detekcia Staphylococcus aureus v koreninách a bylinkách molekulárno-
biologickými metódami 

 
JJÚÚNN;;  2244..  jjúúnn  22001166  
11..  Ing. Zuzana Ciesarová, CSc.: Je akrylamid stále aktuálny? 
22..  Ing. Kristína Kukurová, PhD. – Ing. Viera Jelemenská: Ako hodnotíme kvalitu 

nových cereálnych výrobkov 
 
 
 



SSEEPPTTEEMMBBEERR;;  3300..  sseepp  22001166  
11..  Ing. Jana Sádecká, PhD. – Ing. Mária Kopuncová – Ing. Emil Kolek, PhD.:  

 
2 prednášky na tému: 
Komplexné štúdium arómy tzv. technického maku kombinovanými analytickými 
technikami na báze plynovej chromatografie 

22..  Stanisław Kowalski, D.Sc.:  Antioxidant properties and HMF formation in honey 
and bakery products 

33..  Łukasz Skoczylas, Ph.D.: Biofortification as a way of raw material enrichment with 
microelements 

 
OOKKTTÓÓBBEERR;;  2288..  ookktt  22001166  
11..  Ing. Ľubomír Daško, PhD.: Stanovenie bioaktívnych látok v rastlinách  

a vo výrobkoch z nich 
22..  Ing. Elena Belajová: Sójová okara - cenný a zhodnotiteľný vedľajší produkt  

zo spracovania sóje: charakteristika, využitie a stanovenie jej najdôležitejších 
bioaktívnych zložiek 

 
NNOOVVEEMMBBEERR;;  2255..  nnoovv  22001166  
11..  Ing. Anna Giertlová - RNDr. Lenka Bartošová, PhD.: Kompilovanie analytických 

údajov o zložení potravín v Európe a Strednej Ázii 
22..  Ing. Katarína Ženišová, PhD. – RNDr. Ľubica Piknová, PhD.: Nové poznatky  

o diverzite mikroflóry vo výrobe ľadových vín 
33..  Ing. Janka Koreňová, PhD. – RNDr. Tomáš Kuchta, DrSc.: Nové poznatky  

o aktivite mikroorganizmov pri zretí ovčieho hrudkového syra 
 


